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NOTA
EU01_110320 Bolero Squad | 4300 Invisible FullFlex

ES . La codificacion de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de codigos
delaparato.

EN . The coding in this manualis generic and applies to all code variants of the appliance.

FR « Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a toutes les variantes de
code de l'appareil.

DE . Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt fur alle Codevarianten
des Gerats.

IT « La codifica riportata nel presente manuale e generica e si applica a tutte le varianti di
codici dell'apparecchio.

PT . A codificacd@o apresentada neste manual é genérica e aplica-se a todas as variantes de
cédigo do aparelho.

NL . De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle codevarianten van het
apparaat.

PL . Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i majg zastasowanie do wszystkich
wariantéw kodowych urzadzenia.

CZ . Kédovani obsazené v tomto ndvodu je generické a plati pro viechny kédové varianty
spotrebice.

TR« Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod varyantlari icin gecerlidir.

GR « H kwdikoTroinon o€ auto To eyXeIPidIo ival YEVIKN Kal I0XUEl yia OAeg Tig TTapaAlayég
KWOIKA TNG CUCKEUNG.

CAT . La codificacié del manual és genérica i s'aplica a totes les variants de codis de l'aparell.
HU . Ez a kézikdnyv egységes kodolast hasznal, amely az eszkdz minden tipusara érvényes

g o 1dadsd gl ssibd £ gast pcts il Iopdael e gt Idglomt el
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ESPARNOL

1. PIEZAS Y COMPONENTES

Fig.1

1. Zonadeinduccion 1
2. Zona de induccién 2
3. Zonadeinduccion 3
4. Zonadeinduccién 4

Fig. 2

1. lcono tactil de “Encendido/Apagado” (ON/OFF)

2. Icono tactil de “Bloqueo”

3. Icono tactil del “Temporizador”

4. Control deslizante de seleccién del tiempo

5. lconos tactiles de seleccién de la zona de coccién

6. Control deslizante de seleccion de los niveles de potencia
7. Icono tactil de la funcién "Booster”

8. Icono tactil de la zona “Flexible"

NOTA:

Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

- Esteaparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte. Saque
el aparato de su caja y retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja original
y otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir danos en el aparato si
necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, asegurese
de reciclar todos los elementos correctamente.

- Asegurese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencidn Técnica oficial de Cecotec.

Contenido de la caja

- Placadeinduccién.

- Kit de montaje.

- Mando de control cableado

- Este manualde instrucciones.

- Noretire el nimero de serie del producto, para mantener una correcta trazabilidad de su
equipo en caso de solicitar asistencia.

6 I BOLERO SQUAD 1 4300 INVISIBLE FULLFLEX
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3. INSTALACION

3.1 Antes de Instalar la placa:

- Verifique que la encimera esté cuadrada, nivelada, tiene tamafo suficiente y que ningtn
elemento estructural interfiera con los requisitos de espacio.

- Siinstala la placa encima de un horno, este debe contar con un ventilador de refrigeracion.

- Cumpla con todos los requisitos de seguridad eléctrica y local.

- Instaley coloque un interruptor de seguridad accesible y homologado, con una separacion
de contactos de 3 mm en todos los polos (o en todos los conductores activos, de fase,
si las normas locales permiten esta variacion de los requisitos), que proporcione una
desconexién completa de la fuente de alimentacién. El interruptor debe montarse y
ubicarse seglin la Normativa y Regulaciones locales vigentes.

- El interruptor de aislamiento serd facilmente accesible para el usuario con la placa
instalada.

- Consulte con las Autoridades pertinentes y/o con las ordenanzas locales en caso de duda
sobre su instalacion.

- Utilice materiales resistentes al calor y faciles de limpiar (como azulejos de ceramica) en
las superficies de las paredes circundantes a la placa de induccion.

- La encimera (no incluida) debe estar hecha de un material resistente al calor mayor a
4000°C de 12mm-15mm de espesor como granito o porcelanico.

- Lainstalacion cumpla con los requisitos de espacio libre para ventilacion.

Advertencias

- Lainstalacién debe ser realizada por personal o técnicos cualificados.

- Noinstale la placa sobre electrodomésticos como lavavajillas, frigorificos, congeladores,
secadoras o lavadoras, ya que la humedad generada por éstos podria dafiar los
componentes electrénicos.

- Laplacadeinduccién debe instalarse de forma que se garantice la mejor radiacién térmica
para aumentar su fiabilidad.

- La pared y la zona de calentamiento inducido sobre la superficie de la encimera deben
soportar el calor.

- Paraevitar dafos, los adhesivos deben ser resistentes al calor.

- Laconexién eléctrica debe ser adecuaday no utilizar adaptadores.

- Elcable de alimentacion no debe tocar partes que puedan calentarse o superar los 75 °C.

- Consulte aunelectricista autorizado para la instalaciény cualquier madificaciéon necesaria.

- Elcable debe ser revisado periédicamente y no debe doblarse ni presionarse.

- Cecotec no se hace responsable por accidentes derivados de una mala conexién a tierra.

3.2 Preparacién de la encimera (NO INCLUIDA):

IMPORTANTE: elija un material de la encimera resistente al calor (como granito o
porcelanico) para evitar deformaciones causadas por la radiacién térmica de la placa.

BOLERO SQUAD 14300 INVISIBLE FULLFLEX I 7
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Para un correcto funcionamiento se sugiere utilizar encimera con resistencia mayor a
400°C de 12mm-15mm de espesor.

RECOMENDACION: Si la resistencia térmica de su encimera esta comprendida entre 200°C
y 400°C, se recomienda utilizar almohadillas de silicona para protegerla adecuadamente
del calor (almohadillas no incluidas).

- Délavuelta alaparatoy margue las posiciones segin las dimensiones (los circulos son
las posiciones de pegado), tal y como se muestra en la figura 3.
Leyenda figura 3:
1.- Borde de la encimera.
2.- Borde de la placa.
3.- Borde de la bobina de induccion.
4.- Superficie.
5.- Reverso de la placa.
6.- Posicion base.
7.- Posicién de pegado.

- Aplique pegamento (adhesivo de resina epoxi AB u otro tipo de adhesivo fuerte apto para
pegar ceramica y metales) uniformemente en las posiciones marcadas. A continuacién,
cologue los tornillos y las juntas en las posiciones correspondientes con adhesivo y deje
actuar durante 24 horas (Fig. 4).

Leyenda figura 4:
1.- Reverso de la placa.

- Segun la situacién real del armario de la encimera, seleccione una posicién adecuada
para perforar los agujeros, inserte los 3 cables en los conectores correspondientes
del panel de visualizacion y luego fije la caja del panel de visualizacién en el agujero
perforado o en otra posicién fija (Fig. 5).

Leyenda figura 5:
1.- Montaje en cajon.
2.- Mantaje lateral.

- Coloque una olla de tamario adecuado llena de agua, luego conecte la placa para encontrar
la zona de calentamiento y coloque la almahadilla de silicona en el &rea de calentamiento
para un uso futuro (Fig. 6).

Leyenda figura 6:

1.- Localice la zona de calentamiento.

2.- Coloque la almohadilla de silicona en la zana de calentamiento (para encimeras que
no resistan temperaturas por encima de los 400 °C)

8 I BOLERO SQUAD 1 4300 INVISIBLE FULLFLEX
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ADVERTENCIA: La distancia de seguridad entre la placa de induccién y el armario situado
encima de ella (si lo hubiere), debe ser de al menos 760 mm.

3.3 Ventilacién

- Asegurese de que la placa tenga buena ventilacién y que la entrada y salida de aire no
estén bloqueadas.

- Observe la figura 7 para asegurar la adecuada ventilacion de la placa.

Medidas Figura 7

A(mm) B (mm) C(mm) D E

760 50 (minimo) 300 (minimo) Toma de aire Salida de aire 10 mm

3.4 Después de instalar la placa, aseglirese de que:

- Elcable de alimentacion no sea accesible a través de puertas o cajones de armarios.

- Mantenga una ventilacion adecuada (flujo de aire fresco) desde el exterior del mueble
hasta la base de la placa.

- Si la placa estéd ubicada sobre cajones, muebles o armarios, instale una barrera de
proteccion térmica debajo de la base.

3.5 Antes de colocar los soportes de fijacion:

- La placa debe colocarse sobre una superficie estable y lisa (puede utilizar el propio
embalaje)

- No ejerza fuerza sobre el panel de control que sobresale de la placa.

- Compruebe que la instalacién doméstica es adecuada para la potencia consumida por la
placa.

- Latension vy la frecuencia eléctrica se corresponde con el valor indicado en la placa de
caracteristicas.

- Las secciones de laos cables de la instalacion doméstica soportan la carga generada por
la placa.

- Para conectar la placa a la red eléctrica, no utilice adaptadores, reductores ni conectores
multiples, ya que pueden provocar sobrecalentamiento e incendios.

- Sielcable de alimentacion esta dafiado, péngase en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica de Cecotec.

- La fuente de alimentacion debe conectarse de acuerdo con la Normativa pertinente o
mediante un disyuntor unipolar.

3.6 Conexidn eléctrica:

- Enlafigura 8 se muestran los métodos de canexién.
Leyenda figura 8:
A: Conexion bifésica

BOLERO SQUAD 14300 INVISIBLE FULLFLEX I 9
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1: Cable negro

2: Cable marrén

3: cable azul

4: Cable gris

5: Cable de proteccion a tierra verde-amarillo
L1: Fase 1 (negro)

L2: Fase 2 (marrén)

N: Neutro (azuly gris)

B: Conexién monofésica (es las mas comuan)
1: Cable negro

2: Cable marrén

3: cable azul

4: Cable gris

5: Cable de proteccién a tierra verde-amarillo
L: Fase (negray marron)

N: Neutro (azuly gris)

4, FUNCIONAMIENTO DE LA PLACA

4.1 Uso de los iconos tactiles

- Losiconos tactiles responden al contacto, no es necesario ejercer presion. Use la yema del
dedo, no la punta, para pulsar.

- Seescucharéd un pitido cada vez que la placa detecte su dedo.

- Mantenga los iconos tactiles limpios y secos, asegurandose de que no haya objetos (por
ejemplo, utensilios de cocina o pafios) que los cubran, ya que incluso una fina pelicula de
agua puede afectar su funcionamiento.

4.2 Recipientes adecuados para la placa de induccién

- Utilice unicamente utensilios de cocina (sartenes, ollas, cazos...) con una base apta para
induccion.

- Busque el simbolo de induccién en el embalaje o en la base del utensilio.

- Puede comprabar si sus utensilios de cocina son aptos realizando una prueba magnética.
Mueva un iman hacia la base del utensilio, si es atraido, es apto para la induccion.

- Los recipientes adecuados para cocinar con una placa de induccién estadn hechos de
material ferromagnético como acero esmaltado, hierro fundido o acero inoxidable
(aleacion).

- Los siguientes materiales no son aptos: acero inoxidable puro, aluminio o cobre sin base
magnética, vidrio, madera, porcelana, cerdmicay loza.

10 I BOLERO SQUAD 1 4300 INVISIBLE FULLFLEX
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Recipientes especiales

- Existen otros tipos de recipientes adecuados cuya base no es totalmente ferromagnética.
Antes de utilizarlos, compruebe el didmetro de la base y aseglrese de que la placa de
induccion los detecte.

Escoger los recipientes de coccién adecuados

- No utilice recipientes con bordes dentados o base curvada.

- Aseglrese de utilizar recipientes de base plana, que apoye de forma correctay coincidan
con el tamafio de la zona de coccién.

- Utilice recipientes cuyo diametro sea menar que el de la zona de coccién seleccionada.

- Alusar un utensilio ligeramente mas grande, se consumird mas energia para obtener la
maxima eficiencia.

- Siutiliza un utensilio mas pequefio, la eficiencia podria ser menor de lo esperado.

- Coloque siempre el recipiente en el centro de la zona de coccioén.

- Recipientes de mayor calidad en la base pueden mejorar la distribucién del calor,
ahorrando tiempoy energia.

- Levante elrecipiente si necesita moverlo para evitar dafios, no lo deslice.

- No coloque recipientes vacios o con base muy fina sobre la placa encendida para evitar
danos.

Dimensién de los recipientes

Las zonas de coccidn se ajustan automaticamente al didmetro del utensilio utilizado, hasta
un limite. Sin embargo, el fondo del recipiente debe tener un didmetro minimo acorde con la
zona de coccidn correspondiente. Para obtener el méaximo rendimiento de la placa, coloque el
recipiente en el centro de la zona de coccidn.

Diametro de la base de los utensilios de cocina para induccién

Didmetro zona de coccidén Diametro minimo utensilio de cocina (mm)
180 120
190 140
210 140
240 160
280 180
Zona Flex 200

BOLERO SQUAD 14300 INVISIBLE FULLFLEX I 1
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4.3 Comenzar a cocinar

- Pulse elicono tactil de “Encendido/Apagado” (ON/OFF) (D .

- Tras en encendido, la placa emitird un pitido y la pantalla de visualizacién mostrard “_", lo
que indica gue la placa de induccién ha entrado en modo espera (standby).

- Estetipo de placa con enchufe tiene una potencia total limitada. Alencender 2 o mas zonas
de coccidn, la placa ajustard automéaticamente la potencia dentro del limite de potencia
total, evitando asi sobrecargas que pueden dar lugar a cartes del suministro eléctrico y
averias.

- Coloque un utensilio adecuado sobre la zona de coccién que desee utilizar.

- Asegurese de que el fondo del recipientey la superficie de la zona de coccidn estén limpias
y secos.

- En la pantalla de visualizacién aparecerd un “0" parpadeando al lado del icono de cada
zona de coccidn (Fig. 9).

- Silapantalla parpadea alternativamente con este simbolo =< =, significa que:

1.- No ha colocado el recipiente en la zona de coccidn correcta.

2.- Elrecipiente no es apto para placas de induccion.

3.- El didmetro de la base del recipiente es demasiado grande o pequeno, o éste no esta
completamente centrado sobre la zona de coccidn.

4.- La base del recipiente debe coincidir lo maximo posible con el de la zona de coccién en
la que vaya a colocarse.

5.- No hay ningun recipiente colocado sobre la zona de coccién.

NOTA:

- No se produciré calentamiento @ menos que haya un recipiente adecuado sobre la zona
de coccion.

- La pantalla se apagard autométicamente transcurridos 2 minutos si no se coloca un
recipiente adecuado sobre la zona de coccién.

IMPORTANTE:
Tenga especial precaucién con las superficies calientes.
A Riesgo de quemaduras

4.4 Ajuste del nivel de potencia

1. Pulseeliconotactilde la zona de coccion deseada; el ndimero "0" parpadeara en la pantalla.

2. Deslice layema del dedo sabre el control deslizante de izquierda a derecha para aumentar
la potencia desde el nivel 0 (apagado) hasta el nivel 9 (maximo) y de derecha a izquierda
para disminuir la potencia desde 9 hasta 0.

3. Para ajustar la potencia de la zona de coccién en cualquier momento, seleccione la zana
deseaday repita la operacion.

12 I BOLERO SQUAD 1 4300 INVISIBLE FULLFLEX
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4.4 Bloqueo del panel de control

1. Puede bloquear los controles para evitar un uso indebido, por ejemplo, que los nifos
enciendan accidentalmente las zonas de coccién.

2. Cuando losiconos tactiles estén en estado "bloqueada”, todos permaneceran desactivadas
excepto el de “Encendido/Apagado”’ (ON/OFF).

3. Para bloquear, pulse el icono téctil de "Bloqueo” 8 , la pantalla mostrard “Lo". Para
desbloquear, aseglrese de que la placa esté encendida, mantenga pulsado el icono tactil
de "Bloqueo” durante unos segundos.

NOTA:
En el estado de "Bloqueo” es posible apagar la placa mediante el icono tactil "Encendido/
Apagado” frente a una emergencia, pero cuando vuelva a encenderla, debera desbloquearla.

4.5 Después de cocinar

1. Pulse elicono tactil de la zona de coccién que desee apagar.

2. Ajuste el nivel de potencia mediante el deslizador hasta gue la pantalla muestre 0"

3. Apaguelaplacadeinduccién pulsando elicono téctilde "Encendido/Apagado”. Sise muestra
“H" significa que la temperatura de la superficie es superior a 60 °C aproximadamente y
desaparecerd cuando la superficie se haya enfriado. Si desea calentar otros recipientes,
utilice la zona que adn estd caliente para ahorrar energia.

4.6 Funcién Booster

Esta funcién aumenta temporalmente la potencia para un calentamiento répido. Utilicela con

precaucion.

1. Pulse elicono de la zona de coccién que desee utilizar.

2. Acontinuacién, pulse el icono tactil »» para seleccionar el nivel de potencia “Booster”. La
pantalla mostrard “P".

3. La funcién "Booster" estard activada durante 5 minutos. Después la zona de coccidén
regresara automaticamente al nivel de potencia "9"

4. Para cancelar esta funcion antes de que transcurrir 5 minutos, pulse el icona tactil de la
zona de coccién correspondiente y pulse de nuevo el icono tactil “Booster". La zona de
coccién regresara a su configuracion inicial.

Advertencia: Tenga cuidado al freir, ya que el aceite y la grasa se calientan muy répidamente,
sobre todo si utiliza la funcidn "“Booster”. Con temperaturas extremadamente altas, el aceite y
la grasa se pueden quemar, lo cual supone un grave riesgo de incendio.

4.7 Zona Flexible
- Esta zona puede utilizarse como una zona Unica o dos separadas, segin las
necesidades de coccién en cada momento.
- La zona Flexible consta de dos inductores independientes que se controlan por
separado.

BOLERO SQUAD 14300 INVISIBLE FULLFLEX I 13
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- Cuando funciona como una sola zona, se puede mover un utensilio de una zona a
otra, manteniendo el nivel de potencia de la zona anterior.
- Esto detendrd el calentamiento cuando ya no detecte el utensilio.
- IMPORTANTE: Aseglrese de que el recipiente esté centrado en la zana de coccion
independiente, seglin se muestra en la figura 10.
- Si utiliza un recipiente demasiado grande, ovalado, rectangular o ancho, aseglrese
de que esta centrado en ambas zonas y que cubre ambas zonas transversales.
1. Pulse elicono tactil de la zona “Flexible" que desee.
2. Ajuste el nivel de potencia mediante el deslizador.
3. Pulse de nuevo el icono tactil de la zona "Flexible” para usar esta funcién como 2 zonas
separadas y con funcionamiento independiente la una de la otra.

1.8 Temporizador
- Puede usar el temporizador para configurarlo y apagar una o mas zonas de coccién
una vez transcurrido el tiempo establecido.
- Puede configurar el tempaorizador hasta 99 minutos (cuenta atras). Si el tiempo
establecido supera los 99 minutos, el temporizador volverd automaticamente a o
minutos.

Configuracién del temporizador para apagar una zona de coccién
Siga los siguientes pasos:

1.- Pulse el icono tactil de seleccién de la zona de coccién para la que desea configurar el
temporizador.

2.- Pulse el icono tactil de “Temporizador". El indicador comenzard a parpadear y se mostrard
“30" en la pantalla.

3.- Ajuste el tiempo deslizando la yema del dedo por el control deslizante.

NOTA: Pulse el icono tactil del “Temporizador”. El indicador parpadeara en unidades. Vuelva a
pulsar el icono tactil del “Temporizador”. El indicador parpadeara en 10 unidades. Al finalizar
este paso, el indicador comenzaré a parpadear y el tiempo se mostraré en la pantalla.

Al pulsar por primera vez el icona tactil del "Temporizador”, la posiciéon de las unidades
parpadeard. Ajuste el tiempo deslizado la yema del dedo por el control deslizante de izquierda
a derecha (para aumentar) o de derecha a izquierda (para disminuir). Puede configurar la
posicion de las decenas aumentando o disminuyendo T minuto.

4.- A continuacién, pulse el icono tactil del “Temporizador” nuevamente; el digito de las
decenas parpadeard. Ajuste el tiempo deslizando la yema del dedo por el control deslizante
de izquierda a derecha (para aumentar) o de derecha a izquierda (para disminuir). Puede
configurar la posicién de un solo digito aumentando o disminuyendo 10 minutos.
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5.- Pulsando el icono tactil de seleccidn de la zona de coccidn y después el icono tactil del

“Temporizador”, se cancela la funcién del temporizadory en la pantalla se mostrarad “—"
NOTA: En algunos modelos también es necesario deslizar el cantrol deslizante hasta “00".

6.- Una vez configurado el tiempo, comenzard la cuenta atrés inmediatamente. La pantalla
mastrara el tiempo restante y el indicador del temporizador parpadeara durante 5 segundos.

NOTA: El punto rojo junto al indicador de nivel de potencia se iluminaré indicando que la zona
estd seleccionada.

7.- Cuando finalice el tiempo establecido, sonard una alarma acustica durante 30 segundos y
la pantalla mostrard "—".

Configuracién del temporizador para apagar mas de una zona de coccién
Siga los siguientes pasos:

1.- Sivarias zonas de coccidén utilizan esta funcidn, el indicador del temporizador mostrara el
tiempo minimo.

Por ejemplo, si la zona de coccién 2 tiene un tiempo establecido de 3 minutos y la zona 4 tiene
un tiempo establecido de 6 minutos, el indicador del temporizador mostrara “3".

NOTA: El punto rojo junto alindicador de nivel de potencia parpadeara.

Si desea consultar el tiempo de otra zona de coccién, pulse su icono tactil de seleccion. La
pantalla mostraré el tiempo establecido.

2.- Cuando finalice la cuenta atrds, la zona de coccién correspondiente se apagara

autométicamente y la pantalla mostrard "H"

NOTA: Si desea modificar el tiempo después de que el temporizador esté listo, debe comenzar
de nuevo desde el paso 1.

4.9 Proteccidn contra sobrecalentamiento
La placa dispone de un sensor que mide la temperatura y que la apaga automaticamente si
detecta una temperatura excesiva.

4.10 Apagado automatico de seguridad

El dispositivo incorpora una funcién de proteccion de seguridad, se apaga automaticamente
si por alguna circunstancia se olvida de apagarla. Los tiempos de apagado automatico en
funcién del nivel de potencia se muestran en la siguiente tabla:
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Nivel de Potencia 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Tiempo predeterminafo 8 8 8 4 4 4 2 2 2
(horas)

Ventilador

Elventilador regula latemperatura interna. Aunque la placa esté apagada, el ventilador seguira
funcionando hasta enfriar la placa.

Nota: Es normal que el ventilador siga funcionando después de apagar la placa; se detendra
cuando la placa esté suficientemente fria. El ventilador emite un zumbido audible.

Advertencia:
Las personas con un marcapasos deben consultar con su médica antes de utilizar esta placa
deinduccion.

Consejos para ahorrar energia

- Cuando los alimentos comiencen a hervir, reduzca la potencia.

- Utilice una tapa para reducir los tiempos de coccién, ahorrando energia.

- Reduzca la cantidad de aceite o grasa utilizado para disminuir los tiempos de coccién.

- Comience a cocinar a un nivel de potencia alto y reduzca el nivel cuando los alimentos se
hayan calentado.

Coccidn a fuego lento y cocinar arroz

- La coccidn a fuego lento se produce por debajo del punto de ebullicién, a unos 85°C. Es
adecuada para preparar algunas sopas y guisos, ya que potencia los sabores sin cocinar
demasiado los alimentos. También debe utilizarse para cocinar las salsas a base de huevo
y espesadas con harina.

- Es posible que algunas recetas requieran un ajuste superior al minimo para que los
alimentos se cocinen correctamente en el tiempo recomendado.

Filetes de carne

Para cocinar filetes jugosos y sabrosos:

1. Deje la carne a temperatura ambiente durante unos 20 minutos antes de cocinarla.

2. Precaliente una sartén de base gruesa.

3. Unte ambos lados del filete con aceite. Rocie una pequefa cantidad de aceite en la sartén
calientey coloque la carne.

4. Dele la vuelta al filete solo una vez durante la coccidn. El tiempo exacto de coccién
dependerd del grosor delfilete y de sus gustos. Los tiempos pueden variar de 2 a 8 minutos
por lado. Presione el filete para medir su grado de coccién; cuanto mas firme, mas hecho
estara.

5. Dejereposar elfilete en un plato caliente durante unos minutos para que se ablande antes
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de servirlo.

Salteado (sofreir)

1. Elija un wok de base plana compatible con la placa o una sartén grande.

2. Tenga listos todos los ingredientes. El salteado es rapido. Cuando va a preparar cantidades

grandes de alimentos, cocinelos en tandas més pequefias.

Precaliente brevemente la sartény afiada dos cucharadas de aceite.

Cocine primero la carne, resérvelay manténgala caliente.

5. Saltee las verduras. Cuando estén calientes, pero todavia crujientes, ponga la zona de
coccién a un nivel mas bajo, coloque la carne en la sartén de nuevo y afiada una salsa.

6. Remueva suavemente los ingredientes para gue se calienten bien.

7. Sirvalos inmediatamente.

s w

Ajuste del nivel de potencia

Los ajustes que se indican a continuacién son solo orientativas. El ajuste exacto dependerd de
varios factores coma, por ejemplo, de los recipientes de coccién y de la cantidad que cacine.
Haga pruebas con la placa para encontrar los ajustes que mas le convengan.

Ajuste del nivel de | Uso
potencia
1-2 - Calentar ligeramente pequefias cantidades de comida.
- Derretir chocolate, mantequilla y alimentos que se queman
répidamente.
- Cocerafuego lenta.
- Calentar gradualmente.
3-4 - Recalentar.
- Cocer rapidamente.
- Cocinararroz.
5-6 - Hacer tortitas.
7-8 - Saltear.
- Cocinar pasta.
9 - Saltear.
- Dorar.
- Llevar sopas a ebullicion.
- Herviragua.

Consejos y sugerencias
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Suciedad Limpieza Notas
Derrames en los 1. Desconecte la fuente de
controles tactiles alimentacion. La placa de cocciéon puede pitar
2. Limpie el derrame. y apagarse, y los iconos tactiles
3. Limpie los iconos tactiles con pueden no funcionar si estan
una esponja o un pano limpioy mojados. Asegurese de secar los
himedo. iconos téactiles antes de volver a
4. Seque completamente la zona encender la placa de induccién.
con papel de cocina.
5. Encienda la placa de induccién.

5.RESOLUCION DE PROBLEMAS

Siga las siguientes indicaciones para intentar solucionar el problema usted solo antes de
contactar con el Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec.

18

La placa no recibe corriente eléctrica:

Compruebe si se ha producido un corte de electricidad.

Compruebe si la placa esta bien conectada a la red eléctrica.

La cuenta atrds del temporizador ha finalizado.

Se ha activado la funcién de apagado automético por haber superado el tiempo de
cocciéon maximo.

Los iconos tactiles no funcionan:

Se ha activado la funcién "Bloqueo”.

Es posible que haya una ligera pelicula de agua sobre los botones o que esté usando la
punta del dedo para pulsar los botones. Asegurese de que la zona de control tactil estd
secay utilice la yema del dedo cuando pulse los botones.

Cuando ha terminado de cocinar, aparece el simbolo «H» en el visualizador de la zona
de coccidn utilizada.

Esto es normal. La placa le estd advirtiendo de que la superficie todavia estéd caliente.
Este simbolo continuard apareciendo hasta que la superficie esté lo suficientemente fria
para tocarla.
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Después de apagar la placa, el ventilador seguira funcionando durante un rato.
Esto es algo normal, su funcién es enfriar la placa y prevenir sobrecalentamientos.
No desenchufar la placa de la toma de corriente mientras el ventilador esté en
funcionamiento.

Algunos recipientes pueden emitir sonidos extrafios mientras se estén calentando.
Esto es algo normal, es el sonido de las bobinas de induccidn cuando estan en
funcionamiento.

A mayor nivel de potencia, mayor nivel sonoro de las babinas de induccién.

Algunas utensilios de cocina pueden provocar sonidos dependiendo de sus materiales
constructivos, aleaciones, nimero y tipos de capas constructivas, etc.

Elvidrio de control de mandos esta arafado.
Ha usado estropajos o productos de limpieza abrasivos.

La resistencia de la placa se enciende y apaga alternativamente durante el
funcionamiento:

Esto ocurre en todas las placas.

Si ha seleccionado el nivel de potencia mas alto, la resistencia continuara encendida
durante un cierto tiempo y luego se encenderd/apagard alternativamente.

Si ha seleccionado un nivel de potencia inferior, la resistencia se encendera/apagara
alternativamente desde el principio.

Elindicador de la potencia de coccién se enciende, pero el calentamiento no se inicia:
Temperatura elevada de la placa de induccion.

Elventilador presenta algun fallo.

La placa de alimentacién esta dafiada.

Contacte con el Servicio de Asistencia Técnica de Cecotec.

Los utensilios de cocina no se calientan o la placa no los detecta:

El diametro de la base del recipiente es demasiado peguerio o la base no esta
correctamente centrada sobre la zona de coccidn.

Utilice utensilios de cocina aptos para induccion.

Si se produce una anomalia, la placa de induccién mostrard los siguientes cédigos de error:
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Cédigos de errar

demasiado elevada.

Error Posible causa Solucién

F3/F4 Fallo del sensor de Péngase en contacto con el Servicio de
temperatura de la bobina de Asistencia Técnica de Cecotec.
induccion

F9/FA ELIGBT esta cortocircuitado o Péngase en contacto con el Servicio de
hay un circuito abierto. Asistencia Técnica de Cecotec.

E1/E2 | Tensién de suministro Compruebe que la tensién de la red eléctrica
inadecuada es la adecuada y vuelva a conectar la placa.

E3 Elsensor de temperatura Apague la placa, deje que se enfriey vuelva
detecta una temperatura a su temperatura normal de servicio. Si el
elevada en la bobina de problema persiste, Péngase en contacto con el
induccion Servicio de Asistencia Técnica de Cecotec.

ES La temperatura del IGBT es Apague la placa, deje que se enfrie y vuelva

a su temperatura normal de servicio. Si el
problema persiste, Péngase en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica de Cecotec.

Si aparece alglin otro cédigo de error que no esté en esta lista, apague la placa y pdngase en
contacto con el Servicio de Asistencia Técnica de Cecotec.

Nota:

- Estasindicaciones estan dirigidas a técnicos cualificados, no intente realizarlas si no tiene
la preparacion y los conocimientos necesarios ya que cualquier dafio pravocado por una

reparacion incorrecta anula la garantia.

- Sininguna de estas situaciones coincide can su prablema, no intente desmontar ni reparar
el dispositivo usted mismo. Las reparaciones realizadas por personas inexpertas pueden
provocar lesiones o graves fallos de funcionamiento. Péngase en contacto con el Servicio
de Asistencia Técnica de Cecotec. Un técnico autorizado debe realizar la reparacién y debe
utilizar Unicamente piezas de repuesto originales.

6.COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. Elcantenido de esta publicacién no
podra, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ningin medio (electronico, mecénico, fotocopia, grabacién o
similar) sin la previa autorizacion de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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7. DECLARACION UE DE CONFORMIDAD SIMPLIFICADA

Por la presente, Cecotec Innovaciones declara que este producto cumple con
los requisitos esenciales y otras disposiciones relevantes de las normativas
aplicables en la Unién Europea. Este producto ha sido disefiado, fabricado y
probado con el cumplimiento de los esténdares de seguridad y calidad
requeridos. El texto completo de la Declaracién de Conformidad de la UE se puede encontrar
en la siguiente direccién web:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-confarmity
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1. PARTS AND COMPONENTS

Fig.1

1. Induction zone 1
2. Induction zone 2
3. Induction zone 3
4. Induction zone 4

Fig. 2

1. Power touch icon

2. Locktouchicon

3. Timertouch icon

4. Time selection slider control

5. Cooking zone selection touch icons
6. Power level selection slider control
7. Booster function touchicon

8. Flex Zone touchicon

NOTE:

The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
product.

2. BEFORE USE

- This appliance comes in a packaging designed to protect it during transport. Take the
appliance out of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box
and other packaging materials in a safe place to prevent damage to the appliance if you
need to transport it in the future. If you wish to dispose of the original packaging, make
sure all items are recycled properly.

- Check that all parts and components are included and in good condition. If any of them
are missing or damaged, please contact Cecotec's Official Technical Support Service
immediately.

Box content

- Induction hob

- Assembly kit

- Wired control unit
- Instruction manual

- Do notremove the product’s serial number in order to keep proper tracezbility if technical
assistance is required.
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3. INSTALLATION

3.1 Before installing the hob

Check that the worktop is square, level, has sufficient size and that no structural elements
interfere with space requirements.

If installing the hob abave an oven, the latter must have a cooling fan.

Comply with all local and electrical safety requirements.

Install and position an approved accessible safety switch with a 3 mm contact separation
on all poles (or an all active phase conductors if local regulations permit this variation),
providing complete disconnection from the power supply. The switch must be mounted
and located according to current local regulations and standards.

The isolation switch must be easily accessible to the user once the hob is installed.
Consult relevant authorities and/or local bylaws if in doubt regarding installation.

Use heat-resistant and easy-to-clean materials (such as ceramic tiles) for wall surfaces
surrounding the induction hob.

The worktop (not included) must be made of heat-resistant material able to withstand
temperatures above 400 °C, with 12-15 mm thickness, such as granite or porcelain.

The installation must meet ventilation clearance requirements.

Warnings

The installation must be carried out by qualified personnel or technicians.

Do not install the hob above appliances such as dishwashers, refrigerators, freezers,
tumble dryers or washing machines, as moisture generated by these could damage the
electronic components.

The induction hob must be installed to ensure optimal heat radiation for increased
reliability.

The wall and induced heating zone above the worktop surface must be heat-resistant.

To prevent damage, adhesives must be heat-resistant.

The electrical connection must be appropriate, and adapters must not be used.

The power cord must not touch parts that may heat up or exceed 75 °C.

Consult an authorised electrician for installation and any necessary modifications.

The cord must be checked periodically and must not be bent or compressed.

Cecotec is not responsible for accidents resulting from improper earthing.

3.2 Worktop preparation (NOT INCLUDED):

IMPORTANT: Choose a heat-resistant worktop material (such as granite or porcelain) to
prevent deformation caused by thermal radiation from the hob. For proper operation, it
is recommended to use worktop material with heat resistance above 400 °C and 12-15
mm thickness.

RECOMMENDATION: If your worktop's heat resistance is between 200 °C and 400 °C, it is
recommended to use silicone pads to properly protect it from heat (pads not included).
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Turn the appliance over and mark positions according to dimensions (circles indicate
adhesive positions), as shown in Figure 3.

Fig. 3 key:

1.- Warktop edge.

2.- Hob edge.

3.- Induction coil edge.

4.- Surface.

5.- Hob reverse side.

6.- Base position.

7.- Adhesive position.

Apply adhesive (AB epoxy resin adhesive or other strang adhesive suitable for bonding
ceramics and metals) evenly to the marked positions. Then place the screws and seals in
the corresponding positions with adhesive and allow to set for 24 hours (Fig. 4).

Fig. 4 key:

1.- Hob reverse side.

Based on the actual worktop situation, select a suitable position to drill holes, insert the
3 cables into the corresponding display panel connectors, then secure the display panel
box in the drilled hole or other fixed position (Fig. 5).

Fig. 5 key:

1.- Drawer mounting.

2.- Side mounting.

Place a suitably sized pot filled with water, then connect the hob to locate the heating zone
and place the silicone pad in the heating area for future use (Fig. 6).

Fig. 6 key:

1.- Locate the heating zone.

2.- Place the silicone pad in the heating zone (for worktops that cannot withstand
temperatures above 400 °C).

WARNING: The safety distance between the induction hob and any cabinet above it (if
applicable) must be at least 760 mm.

3.4 Ventilation

Make sure the hob is well ventilated and that the air inlet and outlet are not blocked.
See Figure 7 to ensure proper hob ventilation.
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Figure 7 measurements

A(mm) B (mm) C(mm) D £
760 50, ) 30,0 ) Air intake Air outlet 10 mm
(minimum) (minimum)

3.4 After installing the hob, make sure that:

The power cord is naot accessible through cabinet doars or drawers.

There is adequate ventilation (fresh airflow) from outside the unit to the base of the hob.
If the haob is installed above drawers, furniture or cabinets, install a thermal protection
barrier below the base.

3.5 Before placing the mounting brackets:

The hob must be placed on a stable, level surface (you may use the packaging itself).

Do not apply force to the control panel protruding from the haob.

Check that the domestic installation is suitable for the hob's power consumption.

The voltage and electrical frequency correspond to the value indicated on the rating plate.
The domestic installation cable sections can support the load generated by the hob.

Do not use adapters, reducers or multiple connectors to connect the hob to the mains, as
these may cause averheating and fire.

If the power cord is damaged, contact Cecotec's Official Technical Support Service.

The power supply must be connected in accordance with relevant regulations or via a
single-pole circuit breaker.

3.6 Electrical connection:

Figure 8 shows the connection methods.
Fig. 8 key:

A: Two-phase connection

1: Black wire

2: Brown wire

3: Blue wire

4: Grey wire

5: Green-yellow earth protection wire
L1: Phase 1 (black)

L2: Phase 2 (brown)

N: Neutral (blue and grey)

B: Single-phase connection (most comman)
1: Black wire

2: Brown wire

3: Blue wire

4: Grey wire
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5: Green-yellow earth protection wire
L: Phase (black and brown)
N: Neutral (blue and grey)

4, HOB OPERATION

4.1 Using the touch icons

The touch contrals respond to touch; no pressure is needed. Use your fingertip pad, not
the tip, to press.

Abeep will sound each time the hob detects your finger.

Keep the touch controls clean and dry, ensuring no abjects (such as cookware or cloths)
cover them, as even a thin film of water can affect their operation.

4.2 Suitable cookware for the induction hob

Only use cookware (pans, pots, saucepans...) with an induction-compatible base.

Look for the induction symbol on the packaging or on the hase of the cookware.

You can check if your cookware is suitable by performing a magnet test. Move a magnet
towards the base of the utensil; if it is attracted, it is suitable for induction.

Suitable cookware for cooking on an induction hob are made of ferromagnetic material
such as enamelled steel, cast iron or stainless steel (alloy).

The following materials are not suitable: pure stainless steel, aluminium or copper without
magnetic base, glass, wood, parcelain, ceramic and earthenware.

Special cookware

There are other types of suitable cookware whose base is nat entirely ferromagnetic.
Before using them, check the base diameter and ensure the induction hob detects them.

Choosing the right cookware

26

Do not use cookware with jagged edges or curved base.

Make sure you use flat-bottomed cookware that sits properly and matches the cooking
zone size.

Use cookware with a diameter smaller than that of the selected cooking zone.

When using a slightly larger utensil, more energy will be consumed to achieve maximum
efficiency.

Ifyou use a smaller utensil, efficiency may be lower than expected.

Always place the utensil in the centre of the cooking zone.

Higher quality base cookware can improve heat distribution, saving time and energy.
Lift the utensilif you need to move it to prevent damage; do not slide it.

Do not place empty cookware or those with very thin bases on the powered hob to
prevent damage.
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Cookware dimensions

The cooking zones automatically adjust to the diameter of the utensil being used, up to
a limit. However, the base of the utensil must have @ minimum diameter according to the
corresponding cooking zone. To obtain maximum perfarmance from your hob, place the utensil
in the centre of the cooking zone.

Base diameter of induction cookware

Coaoking zone diameter Minimum cookware diameter (mm)
180 120
190 140
210 140
240 160
280 180
Flex Zone 200

4.3 Start cooking

Press the power touch icon (D .

After powering on, the hob will emit a beep and the display will show “_", indicating that
the induction hob has entered standby mode.

This type of plug-in hob has limited total power. When turning on 2 or more cooking zaones,
the hob will automatically adjust the power within the total power limit, thus preventing
overloads that could lead to power cuts and malfunctions.

Place suitable cookware on the cooking zone you wish to use.

Make sure the base of the utensil and the cooking zone surface are clean and dry.

The display will show a flashing “0" next to each cooking zone icon (Fig. 9).

If the display alternates with this symbol =Y =, it means:

1.- You have not placed the utensil on the correct cooking zone.

2.- The utensilis not suitable for induction cooking.

3.- The utensil base diameter is too large or small, or it is not completely centred on the
cooking zone.

4.- The utensil base should match as closely as possible with the cooking zone where it
will be placed.

5.- No cookware is placed on the cooking zone.
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NOTE:

- The hob will not heat up unless suitable cookware is placed on the cooking zone.

- Thedisplay will automatically turn off after 2 minutes if no suitable cookware is placed on
the cooking zone.

IMPORTANT:
Be especially careful with hot surfaces.
Risk of burns

4.4 Setting the power level

1. Press the touch icon for the desired cooking zone; the number “0" will flash on the display.

2. Slide your fingertip across the slider control from left to right to increase power from level
0 (off) to level 9 (maximum) and from right to left to decrease power from 9 to 0.

3. To adjust the cooking zone power at any time, select the desired zone and repeat the
operation.

4.4 Control panel lock

1. You can lock the controls to prevent misuse, for example, children accidentally turning on
cooking zones.

2. When the touch icons are in the “locked” state, all of them will remain deactivated except
the power touch icon.

3. To lock, press the lock touch icon a , the display will show “Lo". To unlock, make sure the
hob is powered on, then press and hold the lock touch icon for a few seconds.

NOTE:
In the “locked” state, you can turn off the hob using the power touch icon in an emergency, but
when you turn it back on, you will need to unlock it.

4.5 After cooking

1. Press the touch icon of the cooking zone you wish to turn off.

2. Adjust the power level using the slider control until the display shows “0".

3. Turn off the induction hob by pressing the power touch icon. If "H" is displayed, it means
the surface temperature is above approximately 60 °C and will disappear when the surface
has cooled down. If you want to heat other cookware, use the zone that is still hot to save
energy.

4.6 Booster function

This function temporarily increases the power for rapid heating. Use with caution.

1. Press theican of the cooking zone you wish to use.

2. Then press the touch icon to select “Booster” power level. The display will show “P".

3. The Booster function will be activated for 5 minutes. After that, the cooking zone will
automatically return to power level “9".
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4. To cancel this function before the 5 minutes have elapsed, press the touch icon of the
corresponding cooking zone and press the Booster touch icon again. The cooking zone will
return to its initial setting.

Warning: Be careful when frying, as oil and grease heat up very quickly, especially when using
the Booster function. At extremely high temperatures, oiland grease can burn, posing a serious
fire hazard.

4.7 Flexible Zone

This zone can be used as a single zone or as twa separate zones, depending on
cooking needs at any time.

The Flexible Zone consists of two independent inductors that are controlled
separately.

When operating as a single zone, cookware can be moved from one zone to another,
maintaining the power level of the previous zone.

This will stop heating when it no longer detects the cookware.

IMPORTANT: Make sure the utensil is centred on the independent cooking zone, as
shown in Figure 10.

If using an oversized, oval, rectangular or wide utensil, ensure it is centred on both
zones and covers both cross-zones.

1. Press the Flex Zone touch icon you wish to use. E []

2. Adjust the power level using the slider control.

3. Press the Flex Zone touch icon again to use this function as 2 separate zones with
independent operation from each other.

1.8 Timer

You can use the timer to set and turn off one or more cooking zanes once the set
time has elapsed.

You can set the timer up to 99 minutes (countdown). If the set time exceeds 99
minutes, the timer will autamatically return to O minutes.

Setting the timer to turn off a cooking zone
Follow these steps:

1.- Press the cooking zane selection touch ican for which you want ta set the timer.
2.- Press the timer touch icon. The indicator will start flashing and “30" will be shown on the

display.

3.- Adjust the time by sliding your fingertip along the slider control.
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NOTE: Press the timer touch icon. The indicator will flash in units. Press the timer touch icon
again. The indicator will flash in 10 units. At the end of this step, the indicator will start flashing
and the time will be shown on the display.

When first pressing the timer touch icon, the units position will flash. Adjust the time by
sliding your fingertip along the slider control from left to right (to increase) or right to left (to
decrease). You can set the tens position by increasing or decreasing 1 minute.

4.- Then press the timer touch icon again; the tens digit will flash. Adjust the time by sliding your
fingertip along the slider control from left to right (to increase) or right to left (to decrease). You

can set the single digit position by increasing or decreasing 10 minutes.

5.- By pressing the cooking zone selection touch icon and then the timer touch icon, the timer
function is cancelled and the display shows "—"

NOTE: In some models, it is also necessary to slide the slider control to “00".

Oncethetimeis set, the countdown will begin immediately. The display will show the remaining
time, and the timer indicator will flash for 5 seconds.

NOTE: The red dot next to the power level indicator will light up indicating that the zone is
selected.

When the set time ends, an acoustic alarm will sound for 30 seconds, and the display will show

Setting the timer to turn off multiple cooking zones
Follow these steps:

1.- If multiple cooking zones use this function, the timer indicator will show the minimum time.
For example, if cooking zone 2 has a set time of 3 minutes and zone 4 has a set time of 6
minutes, the timer indicator will show “3"

NOTE: The red dot next to the power level indicatar will flash.

If you want to check the time of anather cooking zone, press its selection touch icon. The
display will show the set time.

2.- When the countdown ends, the corresponding cooking zone will turn off automatically and
the display will shaw “H".

NOTE: If you want to modify the time after the timer is set, you must start again from step 1.
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4.9 Overheating protection
The hob features a sensor that automatically turns off the hob if an excessive temperature is
detected.

4.10 Automatic safety shut-off

The hob incorporates a safety protection function; it turns off automatically if for any
circumstance you farget to turn it off. The automatic shut-off times based on power level are
shown in the following table:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Default time (hours) 8 8 8 4 4 4 2 2 2
Fan

The fan regulates the internal temperature. Even if the hob is turned off, the fan will continue
operating until the hob has cooled down completely.

Note: It is normal for the fan to continue running after turning off the hab; it will stop when the
hab is sufficiently cool. The fan emits an audible humming sound.

Warning:
Users with a pacemaker should seek medical advice before using this induction hob.

Energy saving tips

- When food begins to boail, reduce the power level.

- Usealid to reduce cooking times and save energy.

- Reduce the amount of oil or fat used to shorten cooking times.

- Start cooking at a high power level and reduce the level once food has heated up.

Simmering and cooking rice

- Simmering occurs below boiling point, at around 85 °C. It is suitable for preparing certain
soups and stews, as it enhances flavours without overcooking the food. Egg-based sauces
and flour-thickened sauces should also be cooked this way.

- Somerecipes may require a setting higher than minimum to ensure food is properly cooked
within the recommended time.

Cooking steaks

To coak juicy, flavourful steaks:

1. Letthe meat rest at room temperature for about 20 minutes before cooking.

2. Preheat a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan and
place the meat.
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4. Turnthe steak only once during cooking. The exact cooking time depends on the thickness
of the steak and your preference. Times may vary from 2 to 8 minutes per side. Press the
steak to gauge doneness; the firmer it feels, the more well-done it will be.

5. Letthe steak rest on a warm plate for a few minutes to tenderise before serving.

Stir-frying

1. Choose a flat-bottomed wok compatible with the hob or a large frying pan.
2. Have all ingredients ready. Stir-frying is fast. When cooking large quantities, cook in

smaller batches.

3. Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

4. Cook meat first, set it aside and keep it warm.

5. Stir-fry the vegetables. When hat but still crisp, set the cooking zone to a lower power
level, return meat to the pan and add sauce.

6. Gently stiringredients to ensure they are heated through.

7. Serve them immediately.

Setting the power level

The following settings are for guidance only. The exact setting will depend on different factors,
such as cookware used and the amount of food to be cooked. Test the hob to find the settings

that suit you best.

Setting the power Use
level
1-2 - Lightly heat small amounts of food.
- Melting chocolate, butter and foods that burn quickly.
- Simmering.
- Gradually heating.
3-4 - Reheat.
- Quickly cooking.
- Cooking rice.
5-6 - Making pancakes.
7-8 - Stir-fry.
- Cooking pasta.
9 - Stir-fry.
- Browning.
- Boiling soup.
- Boiling water.
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Tips and suggestions

There is dirt. Cleaning Notes

Dirt on the icons 1. Disconnect the power supply.
2. Clean up the spillage. The induction hob may emit an
3. Wipe the touchicons with a acoustic signal and switch off,

clean, damp sponge or cloth. | and the icons may not work if
4. Drythe area completely with | wet. Be sure to dry theicons

a paper towel. befare switching the hob back
5. Switch on the induction hob. on.
5. TROUBLESHOOTING

Follow the instructions below to try to solve the problem yourself before contacting Cecotec’s
Official Technical Support Service.

1. The appliance is not receiving electric current

- Checkif there has been a power failure.

- Checkif the appliance is properly connected to the mains.

- Thetimer countdown is over.

- The automatic switch-off function has been activated because the maximum cooking
time has been exceeded.

2. Theicons do not work

- The Lock function has been activated.

- There may be a slight film of water on the buttons, or you may be using your fingertip to
press the buttons. Make sure the icons area is dry and use yaur finger base to press the
icons.

3. When cooking is finished, the “H" symbol appears on the display of the cooking zone
used.

- Thisis normal. The hob is warning you that the surface is still hot. This symbol will
continue to appear until the surface is cool enough to touch.

4. After switching off the appliance, the fan continues operating for a while.

- Thisis normal, its function is to cool the hab and prevent overheating.
- Do notunplug the hob from the mains supply while the fan is still operating.
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Some cookware may make strange sounds while heating.

This is normal, it is the sound of the induction coils when they are in operation.

The higher the power level, the higher the sound level of the induction coils.

Some cookware may cause sounds depending on their construction materials, alloys,
number and types of construction layers, etc.

The surface glass is scratched.
You have used scouring pads or abrasive cleaning products.

The heating element on the hob alternately turns on and off during operation.

This occurs on all habs.

Ifyou have selected the highest power level, the heating element will remain on for a
certain time and then switch on/off alternately.

Ifyou have selected a lower power level, the heating element will be switched on/off
alternately from the beginning.

The cooking power indicator light turns on, but the cooking zones do not heat up.
High temperature of the induction hob.

The fanis faulty.

The power board is damaged.

Contact the official Cecotec Technical Support Service.

The cookware does not heat up or the hob does not detect it:

The utensil base diameter is too small, or it is not completely centred on the cooking
zone.

Use cookware suitable for induction cooking.

If a fault occurs, the induction hob will display the following error codes:

Error codes

Error Possible cause Solution
F3/F4 Induction-coil temperature Contact Cecotec's Official Technical Support
sensor fault Service.
F9/FA IGBT is short-circuited or there | Contact Cecotec's Official Technical Support
is an open circuit. Service.
E1/ E2 Inadequate supply voltage Check that the mains voltage is adequate and
reconnect the hob.

3
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E3 The temperature sensor Turn off the hob and allow it to cool down and
detects high induction coil return to normal operating temperature. If the
temperature problem persists, contact Cecotec's Official

Technical Support Service.

ES The IGBT sensor temperature is | Turn off the hob and allow it to cool down and
too high. return to normal operating temperature. If the
problem persists, contact Cecotec's Official
Technical Support Service.

If any other error code not listed here appears on the display, turn off the hob and contact
Cecotec's Official Technical Support Service.

Note:

- These instructions are intended for qualified technicians, do not attempt to carry them
out if you do not have the necessary training and knowledge, as any damage caused by an
incorrect repair will void the warranty.

- If none of these situations match your problem, do not attempt to disassemble or repair
the device by yourself. Repairs carried out by unqualified people may result in injury or
serious malfunctions. Contact Cecotec's Official Technical Support Service. Repairs must
be carried out by an authorised technician using only original spare parts.

6.COPYRIGHT

Theintellectual property rights over the texts in this manualbelong to CECOTEC INNOVACIONES,
S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or in part, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording or similar) without the prior authorization of CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.

7. SIMPLIFIED EU DECLARATION OF CONFORMITY
Cecotec Innovaciones hereby declares that this appliance complies with the
essential requirements and other relevant provisions of the regulations
applicable in the European Union. This appliance has been designed,
manufactured and tested in compliance with required safety and gquality
standards. The full text of the EU Declaration of Conformity can be found on the following

website:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-confarmity
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Img. 1

1. Foyer1

2. Foyer2

3. Foyer3

4. Foyer 4

Img. 2

1. Icone tactile Marche/Arrét (ON/OFF)

2. Icone tactile de verrouillage

3. Icbne tactile de la minuterie

4, Régulateur tactile de sélection du temps
5. lcone tactile de sélection du foyer

6. Régulateur tactile de sélection des niveaux de puissance
7. lcbne tactile de la fonction Booster

8. Icone tactile de la zone flexible

NOTE :

Les graphigues de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

- Cetappareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose 'emballage. Rangez la boite
d'origine et le reste des éléments provenant de l'emballage dans un endroit sOr pour éviter
d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous devez vous défaire
de 'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments correctement.

- Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
mangque une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Apres-Vente officiel de Cecotec.

Contenu de la boite

- Plague ainduction

- Kitde montage

- Commande filaire

- Manueld'instructions

- Neretirez pas le numéro de série du produit, afin de conserver un suivi correct de votre
produit en cas de probleme.
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3. INSTALLATION

3.1 Avant d'installer la plaque

Vérifiez que le plan de travail est bien a angle droit, de niveau, suffisamment grande et
qu'aucun élément structurel n'interfere avec les exigences d'espace.

Si vaus installez la plaque a induction au-dessus d'un four, le four doit étre équipé d'un
ventilateur de refroidissement.

Respectez toutes les exigences électriques et locales en matiere de sécurité.

Installez et placez un interrupteur de sécurité accessible et homalogué, avec une
séparation des contacts de 3 mm sur tous les péles (ou sur tous les conducteurs actifs,
de phase, si les normes locales autorisent cette variation des exigences), qui assure une
coupure complete de lalimentation électrique. Linterrupteur doit étre monté et situé
conformément aux normes et réglementations locales en vigueur.

L'utilisateur doit pouvoir accéder facilement a l'interrupteur d'isolement lorsque la plague
estinstallée.

En cas de doute sur linstallation, consultez les autorités et les réglementations locales en
matiere d'installation.

Utilisez des matériaux résistants a la chaleur et faciles a nettoyer (tels que des carreaux
de céramique) sur les surfaces murales entourant la plague a induction.

Le plan de travail (non inclus) doit étre fabriqué dans un matériau résistant a des
températures supérieures a 400 °C et d'une épaisseur de 12 mm a 15 mm, tel que le granit
ou le gres cérame.

Linstallation doit respecter les exigences en matiere d’espace libre pour la ventilation.

Avertissements

Linstallation ne doit étre effectuée que par du persaonnel qualifié.

N'installez pas la plaque sur des appareils électroménagers tels que lave-vaisselle,
réfrigérateurs, congélateurs, seche-linge ou lave-linge, car 'humidité générée par ces
appareils pourrait endommager les compaosants électroniques.

La plagque a induction doit étre installée de maniere a garantir le meilleur rayonnement
thermique afin d'augmenter sa fiabilité.

Le mur et la zone de chauffage par induction sur la surface du plan de travail doivent
résister a la chaleur.

Pour éviter tout dommage, les adhésifs doivent étre résistants a la chaleur.

La connexion électrique doit étre adéguate et aucun adaptateur ne doit étre utilisé.

Le cable d'alimentation ne doit pas entrer en contact avec des pieces susceptibles de
devenir chaudes ou de dépasser 75 °C.

Consultez un électricien qualifié pour linstallation et toutes les modifications nécessaires.
Le cable doit étre vérifié périodiquement et ne doit pas étre plié ou écrasé.

Cecotec n'est pas responsable des accidents résultant d'une mauvaise mise a la terre.
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3.2 Préparation du plan de travail (hon inclus) :

IMPORTANT : choisissez un matériau de plan de travail résistant a la chaleur (comme

le granit ou le grés cérame) afin d'éviter toute déformation causée par le rayonnement
thermique de la plaque. Pour un fonctionnement correct, il est recommandé d'utiliser
une plaque de cuisson avec une résistance supérieure a 400 °C et une épaisseur de 12
mm a 15 mm.

Recommandation : Si la résistance thermique de votre plan de travail est comprise
entre 200 °C et 400 °C, il est recommandé d'utiliser des tapis en silicone pour la protéger
correctement de la chaleur (tapis non inclus).

- Retournez l'appareil et marquez les positions selon les dimensions (les cercles sont les
positions de collage) comme indiqué dans l'image 3.
Image 3:
1.- Bord du plan de travail.
2.- Bord de la plague.
3.- Bord de la bobine d'induction.
4.- Surface.
5 - Dos de la plaque.
b.- Position de la base.
7 - Position de collage.

- Appliquez de la colle (adhésif époxy AB ou tout autre adhésif puissant adapté au collage
de céramique et de métaux) de maniere uniforme aux emplacements indiqués. Placez
ensuite les vis et les joints dans les positions correspondantes avec de la colle et laissez
agir pendant 24 heures (Img. 4).

Image &4 :
1- Dos de la plaque.

- Enfonction de la situation réelle du meuble, choisissez un emplacement approprié pour
percer les trous, insérez les 3 cables dans les connecteurs correspondants du panneau
d'affichage, puis fixez le boitier du panneau d'affichage dans le trou percé ou dans une
autre position fixe (Img. 5).

Image 5:
1.- Montage dans un tirair.
2.- Mantage latéral.

- Placez une casserole de taille appropriée remplie d'eau, puis branchez la plaque pour

trouver la zone de chauffage et placez le tapis en silicone sur la zone de chauffage pour
une utilisation future (Img. 6).
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Image 6:

1.- Localisez la zone de chauffage.

2.- Placez le tapis en silicone dans la zone de chauffage (pour les plans de travail qui ne
résistent pas a des températures supérieures a 400 °C).

AVERTISSEMENT : La distance de sécurité entre la plaque et le meuble situé au-dessus (le cas
échéant) de la plague doit &tre d'au moins 760 mm.

3.3 Ventilation

- Assurez-vous gue la plague est bien ventilée et que l'entrée et la sortie d'air ne sont pas
bloguées.

- Consultez l'image 7 pour assurer une bonne ventilation de la plaque.

Mesures Image 7

A(mm) B (mm) C(mm) D E
760 50 (minimum) ?r?fnimum) Prise d'air Sortie d'air 10 mm

3.4 Apreés avoir installé la plaque, assurez-vous que :

- Lecabled'alimentation ne doit pas étre accessible par des portes ou des tiroirs de meubles.

- Maintenez une ventilation adéquate (circulation d'air frais) depuis l'extérieur du meuble
jusqu'a la base de la plaque.

- Sila plaque est située sur des tiroirs ou des meubles, installez une barriere de protection
thermique sous la base.

3.5 Avant de fixer les supports de fixation

- Laplaquedoit étre placée sur une surface stable et plate (vous pouvez utiliser l'emballage).

- N'exercez pas de force sur le panneau de contrdle qui dépasse de la plaque.

- Vérifiez que linstallation électrique domestique est adaptée a la puissance consommée
par la plague.

- La tension et la fréquence électrique correspondent a la valeur indiquée sur la plaque
signalétique.

- Les sections des cables de linstallation domestique suppartent la charge générée par la
plague.

- N'utilisez pas d'adaptateurs, de réducteurs ou de dispositifs de dérivation pour brancher la
plague, car ils peuvent pravoquer une surchauffe ou un incendie.

- Si le céble d'alimentation est endommagé, veuillez contacter le Service d'Assistance
Technique de Cecotec.

- Lalimentation électrique doit étre raccordée canformément a la réglementation en vigueur
ou a l'aide d'un disjoncteur unipolaire.
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Connexion électrique

La méthode de connexion est indiguée sur l'img. 8.
Image 8:

A: Connexion biphasée

1: Cable noir

2: Cable marron

3:Cable bleu

4: Cable gris

5:Mise a la terre (cable jaune-vert)
L1: Phase 1 (noir)

L2 : Phase 2 (marron)

N : Neutre (bleu et gris)

B: Connexion monophasée (la plus courante)
1: Cable noir

2: Céble marron

3: Cable bleu

4:Cable gris

5:Mise a la terre (cable jaune-vert)

L: Phase (marron et noir)

N : Neutre (bleu et gris)

FONCTIONNEMENT DE LA PLAQUE

Utilisation des icénes tactiles

Les icOnes tactiles réagissent au toucher, aucune pression n'est nécessaire. Utilisez le bout
du doigt, pas la pointe.

Vous entendrez un bip chaque fois que la plaque détectera votre doigt.

Gardez les icdnes tactiles propres et seches, en veillant a ce qu'aucun objet (par exemple
des ustensiles ou des chiffons) ne les recouvre, car méme une fine pellicule d'eau peut
affecter leur fonctionnement.

4.2 Ustensiles adaptés a la plaque a induction

40

N'utilisez que des ustensiles de cuisson (poéles, casseroles, etc.) dont le fond est adapté
a linduction.

Recherchez le symbole de linduction sur l'emballage ou sur le fond de lustensile de
cuisson.

Vous pouvez vérifier si votre ustensile de cuisson est adapté en effectuant un test
magnétique. Déplacez un aimant vers la base de lustensile. S'il est attiré, lustensile est
adapté a linduction.
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- Les ustensiles de cuisson adaptés a la cuisson sur une plaque a induction sont fabriqués
dans un matériau ferromagnétique tel que Uacier émaillé, la fonte ou lacier inoxydable
(alliage).

- Les matériaux suivants ne conviennent pas a l'induction : acier inoxydable pur, aluminium
ou cuivre sans base magnétique, verre, bois, porcelaine, céramique et faience.

Ustensiles de cuisson spéciaux

- Il existe d'autres types d'ustensiles appropriés dont la base n'est pas completement
ferromagnétique. Avant utilisation, vérifiez le diametre de la base et assurez-vous que la
plague a induction les détecte.

Choisir les ustensiles de cuisson appropriés

- N'utilisez pas d'ustensiles de cuisson avec des bords pointus ou avec une base courbée.

- Veillez a utiliser des ustensiles a base plate, bien stables et adaptés a la taille du foyer.

- Utilisez des ustensiles d'un diametre inférieur a celui du foyer sélectionné.

- Lutilisation d'un ustensile légerement plus grand cansoammera plus d'énergie pour une
efficacité maximale.

- Sivous utilisez un ustensile plus petit, l'efficacité pourrait étre inférieure a celle attendue.

- Placez toujours l'ustensile de cuisson au centre du foyer.

- Des ustensiles de cuisson de meilleure qualité dans la base peuvent améliorer la
distribution de la chaleur, ce qui permet d'économiser du temps et de l'énergie.

- Soulevez l'ustensile de cuisson si vous devez le déplacer pour éviter tout dommage, ne le
faites pas glisser.

- Ne placez pas d'ustensiles vides ou a base tres fine sur la plaque allumée afin d'éviter de
l'endommager.

Dimensions des ustensiles de cuisson
Les foyers s'adaptent automatiguement au diametre de l'ustensile utilisé, jusqu'a une certaine
limite. Toutefois, le fond de l'ustensile doit avoir un diametre minimal correspondant au foyer

correspondant. Pour tirer le meilleur parti de la plague a induction, placez lustensile de
cuisson au centre du foyer.
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Diametre de la base des ustensiles de cuisson compatibles avec l'induction

Diametre du foyer Diamétre minimum des ustensiles de cuisson (mm)
180 120
190 140
210 140
240 160
280 180
Zone Flex 200

4.3 Commencer a cuisiner

- Appuyez sur licdne tactile marche/arrét (on/off) @ .

- Apres la mise en marche, la plaque émettra un bip et 'écran affichera « __ », indiquant que
la plaque a induction est en mode veille (standby).

- Cetype de plague avec prise a une puissance totale limitée. Lorsque vous allumez 2 foyers
ou plus, la plague ajustera automatiquement la puissance dans la limite de la puissance
totale, évitant ainsi les surcharges qui peuvent entrainer des coupures de courant et des
pannes.

- Placez un ustensile de cuisson approprié sur le foyer que vous souhaitez utiliser.

- Assurez-vous que le fond de l'ustensile et la surface du foyer sont propres et secs.

- Un«0»clignotant apparait sur 'écran a coté de l'icbne de chaque foyer (Img. 9).

- Sil'écran clignote alternativement avec ce symbole =" =, cela signifie que:

1.- Vous n'avez pas placé l'ustensile de cuisson sur le bon foyer.

2.- L'ustensile n'est pas adapté a la plaque a induction.

3.- Le diametre de la base de l'ustensile est trop grand ou trop petit, ou celui-ci n'est pas
completement centré sur le foyer.

4.- La base de l'ustensile doit correspondre le plus possible a la base du foyer sur lequel
il doit étre placé.

5.- Aucun ustensile n'est placé sur le foyer.

NOTE :

- S'iln'y a pas d'ustensile de cuisson approprié sur le foyer, iln'y aura pas de production de
chaleur.

- Lécran s'éteindra automatiquement aprés 2 minutes si aucun ustensile de cuisson
approprié n'est placé sur le foyer.
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IMPORTANT :
Faites attention aux surfaces chaudes.

Risque de briilures

4.4 Réglage du niveau de puissance

1.

2.

Appuyez sur licdne tactile du foyer souhaité ; le chiffre « 0 » clignotera sur 'écran.

Faites glisser le bout de votre doigt sur le régulateur tactile de gauche a droite pour
augmenter la puissance du niveau 0 (arrét) au niveau 9 (maximum) et de droite a gauche
pour diminuer la puissance de 9 & 0.

Pour régler la puissance du foyer a tout moment, sélectionnez le foyer souhaité et répétez
le processus.

4.4 \Verrouillage du panneau de contréle

1. Vous pouvez verrouiller les icones pour éviter toute utilisation involontaire (par exemple,
les enfants qui allument accidentellement Les foyers).

2. Lorsque les icdnes tactiles sont verrouillées, toutes les icdnes resteront désactivées, a
l'exception de l'icbne marche/arrét,

3. Pourverrouiller les icones, appuyez sur l'icone tactile de verrouillage e , lécran affichera
« Lo ». Pour déverrouiller les icones, assurez-vous que la plaque est allumée, appuyez sur
licdne tactile de verrouillage pendant quelques secondes.

NOTE :

En mode verrouillé, il est possible d'éteindre la plaque a l'aide de licéne tactile Marche/Arrét
en cas d'urgence, mais vous devrez la déverrouiller avant de la rallumer.

4.5 Aprés cuisson

1.

2.

Appuyez sur l'icdne du foyer que vaus souhaitez éteindre.

Réglez le niveau de puissance a l'aide du régulateur tactile jusqu'a ce que U'écran affiche
«0».

Eteignez la plaque a induction en appuyant sur bicone tactile marche/arrét. ST « H »
saffiche, cela signifie que la température de la surface est supérieure a 60 °C et disparaitra
lorsque la surface aura refroidi. Si vous souhaitez chauffer un autre ustensile, utilisez le
foyer ou la zone encore chaud(e) pour économiser de bénergie.

4.6 Fonction Booster
Cette fonction augmente temporairement la puissance pour un chauffage rapide. Utilisez-la
avec précaution.

1.

2.

Appuyez sur l'icone du foyer que vous souhaitez utiliser.

Appuyez ensuite sur l'icéne tactile »» pour sélectionner le niveau de puissance Booster.
L'écran affichera « P ».

La fonction Booster sera activée pendant 5 minutes. Le foyer reviendra ensuite
automatiguement au niveau de puissance « 9 ».
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4. Pourannuler cette fonction avant que 5 minutes ne se soient écoulées, appuyez sur l'icone
tactile du foyer correspondant, puis appuyez a nouveau sur l'icéne tactile « Booster ». Le
foyer reviendra a son réglage initial.

Avertissement : Faites attention lorsque vous faites frire, car Uhuile et la graisse chauffent tres
vite, surtout si vous utilisez la fonction Booster. A des températures extrémement élevées,
lhuile et la graisse peuvent s’'enflammer, ce qui présente un risque d'incendie grave.

4.7 Zone flexible
- Cette zone peut étre utilisée comme un seul foyer ou comme deux séparés, en
fonction des besoins de cuisson @ un moment donné.
- La zone flexible se compose de deux inductances indépendantes qui sont controlées
séparément.
- Lorsgu'elle fonctionne comme un seul foyer, un ustensile peut étre déplacé d'une
zone a l'autre tout en conservant le niveau de puissance de la zone précédente.
- Le chauffage s'arrétera lorsque l'ustensile ne sera plus détecté.
- IMPORTANT : Assurez-vous que l'ustensile est centré sur le foyer, comme indiqué
sur l'image 10.
- Sivous utilisez un ustensile trop grand, ovale, rectangulaire ou large, assurez-vous
qu'il est centré sur les deux zones et qu'il recouvre les deux zones transversales.
1. Appuyez sur l'icone tactile de la zone flexible souhaitée. m []
2. Réglez le niveau de puissance a laide du régulateur tactile.
3. Appuyez a nouveau sur l'icone tactile de la zone flexible pour utiliser cette fonction comme
2 foyers séparés et fonctionnant indépendamment U'un de lautre.

1.8 Minuterie
- VVous pouvez utiliser la minuterie pour régler et éteindre une ou plusieurs zones de
cuisson une fois le temps écoulé.
- Vous pouvez régler la minuterie jusqu'a 99 minutes (compte a rebours). Si le temps
dépasse 99 minutes, la minuterie reviendra automatiquement a 0 minute.

Réglage de la minuterie pour éteindre un foyer
Suivez les étapes suivantes :

1.- Appuyez sur licéne tactile de sélection du fayer pour lequel vous souhaitez régler la
minuterie.

2.- Appuyez sur l'icone tactile de la minuterie. Lindicateur commencera a clignoter et 'écran
affichera « 30 ».

3.- Réglez le temps en faisant glisser votre doigt sur le régulateur tactile.

aviy I BOLERO SQUAD 1 4300 INVISIBLE FULLFLEX



FRANCAIS

NOTE : Appuyez sur licone tactile de la minuterie. L'indicateur clignotera en unités. Appuyez a
nouveau sur licdne tactile de la minuterie. Uindicateur clignotera en 10 unités. A la fin de cette
étape, lindicateur commencera a clignoter et le temps s'affichera a U'écran.

La premiere fois que vous appuyez sur licone tactile de la minuterie, la position des unités
clignotera. Réglez le temps en faisant glisser votre doigt sur le régulateur tactile de gauche a
droite (pour augmenter) ou de droite a gauche (pour diminuer). Vous pouvez régler la position
des dizaines en augmentant ou en diminuant de 1T minute.

4.- Appuyez ensuite a nouveau sur l'icone tactile « Minuterie » ; le chiffre des dizaines clignote.
Réglez le temps en faisant glisser votre doigt sur le régulateur tactile de gauche a draite (pour
augmenter) ou de droite & gauche (pour diminuer). Vous pouvez régler la position d'un seul
chiffre en augmentant ou en diminuant de 10 minutes.

5.- En appuyant sur licone tactile de sélection du foyer, puis sur licone tactile de la minuterie,
la fonction minuterie sera désactivée et « — » s'affichera a l'écran.

NOTE : Sur certains modeles, il est également nécessaire de faire glisser le régulateur tactile
sur« 00 ».

6. - Une fois le temps réglé, le compte a rebours commenceraimmédiatement. U'écran affichera
le temps restant et le témoin de la minuterie clignotera pendant 5 secondes.

NOTE : Le point rouge situé a c6té du témoin de puissance s'allumera pour indiquer que vous
avez sélectionné le foyer.

7.- Une fais le temps réglé écoulé, vous entendrez une alarme sonore pendant 30 secondes et
l'écran affichera « — ».

Réglage de la minuterie pour éteindre plus d'un foyer
Suivez les étapes suivantes :

1.- Si vous utilisez cette fonction pour plus d'un foyer, le témoain de la minuterie affichera le
temps le plus bas.

Par exemple, si la zone de cuisson 2 a un temps réglé de 3 minutes et la zone 4 un temps réglé
de 6 minutes, l'indicateur de la minuterie affichera « 3 ».

NOTE : Le point rouge a c6té de lindicateur de niveau de puissance clignotera.

Sivous souhaitez consulter le temps d'un autre foyer, appuyez sur son icone tactile de sélection
du foyer. Lécran affichera le temps réglé.
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2.-Lorsquelecompteareboursestterminé, lefoyercorrespondants'éteindraautomatiquement
et l'écran affichera « H ».

NOTE : Si vous souhaitez modifier le temps une fois que la minuterie est préte, vous devez
recommencer a partir de 'étape 1.

4.9 Protection contre la surchauffe
Laplaquedecuissondisposed’un capteurguimesurelatempératureetéteintautomatiguement
la plaque s'il détecte une température excessive.

4.10 Arrét automatique de sécurité

L'appareil integre une fonction de protection, il s'éteint automatiquement si, pour une raison
ou une autre, vous oubliez de l'éteindre. Les temps d'arrét automatique en fonction du niveau
de puissance sont indiqués dans le tableau suivant :

Niveaux de puissance 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Temps par défaut (heures) 8 8 8 4 4 4 2 2 2
Ventilateur

Le ventilateur régule la température interne. Méme si la plaque est éteinte, le ventilateur
continuera a fonctionner jusqu'a ce que la plaque soit refroidie.

Note:llestnormalgueleventilateurcontinueafonctionnerapresl'arrétdelaplaque;ils'arrétera
lorsque la plaque sera suffisamment refroidie. Le ventilateur émet un bourdonnement.

Avertissement
Les personnes portant un stimulateur cardiaque doivent consulter leur médecin avant
d'utiliser cette plaque a induction.

Conseils pour économiser de l'énergie

- Lorsque les aliments commencent a bouillir, réduisez la puissance.

- Utilisez un couvercle pour réduire le temps de cuisson et économiser de l'énergie.

- Réduisez la quantité de liquide ou de graisse pour réduire le temps de cuisson.

- Commencez la cuisson a un niveau de puissance élevé et réduisez le niveau lorsque les
aliments se sont réchauffés.

Cuisson a feu doux et cuisson du riz

- Le mijotage se produit en dessous du point d'ébullition, a environ 85 °C. Il convient a la
préparation de certaines soupes et de certains ragodts, car il rehausse les saveurs sans
trop cuire les aliments. Il doit également étre utilisé pour la cuisson des sauces a base
d'ceufs et des sauces épaisses a base de farine.

- Certaines recettes peuvent nécessiter un réglage plus élevé que le minimum pour que les
aliments cuisent correctement dans le temps recommande.
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Steaks
Pour la cuisson de steaks juteux et savoureux :

1.

Laissez la viande reposer a température ambiante pendant environ 20 minutes avant de
la faire cuire.

Préchauffez une poéle a fond épais.

Badigeonnez les deux c6tés du filet d’huile. Versez une petite quantité d'huile dans la poéle
chaude et placez la viande.

Ne retournez le steak qu'une seule fois pendant la cuisson. Le temps de cuisson exact
dépendra de l'épaisseur du filet et de votre gout. Le temps peut varier de 2 a 8 minutes par
coté. Appuyez sur le filet pour mesurer le degré de cuisson ; plus le filet est ferme, plus il
est cuit.

Laissez le steak reposer sur une assiette chaude pendant quelques minutes pour éviter
qu'ilne se ramollisse avant de le servir.

Faire sauter

1.

2.

w

Chaisissez un wok a fond plat compatible avec la plaque ou une grande poéle.

Préparez tous les ingrédients. Faire sauter est rapide. Si vous allez cuisiner de grandes
quantités d'aliments, faites-les cuire en petites quantités.

Préchauffez brievement l'ustensile et ajoutez deux cuilleres a soupe d'huile.

Faites d'abord cuire la viande, mettez-la de cété et gardez-la au chaud.

Faites sauter les légumes. Lorsque les légumes sont chauds mais encore croquants,
baissez la puissance du foyer, remettez la viande dans la poéle et ajoutez de la sauce.
Remuez doucement les ingrédients pour les réchauffer.

Servez-les immédiatement.

Réglage du niveau de puissance

Les réglages suivants sont donnés a titre indicatif. Le réglage exact dépendra de plusieurs
facteurs, tels que les ustensiles de cuisson et la quantité que vous cuisinez. Testez la plaque
pour trouver les réglages qui vous conviennent le mieux.

Réglage du Utilisation
niveau de
puissance
1-2 - Chauffer légerement de petites quantités draliments
- Faire fondre le chocolat, le beurre et les aliments qui brilent
rapidement
- Mijoter

- Chauffer progressivement
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3-4 - Reéchauffer
- Cuire rapidement
- Cuireleriz
5-6 - Faire des pancakes
7-8 - Faire sauter
- Cuire des pates
9 - Faire sauter

Faire dorer
Porter les soupes a ébullition
Faire bouillir l'eau

Conseils et recommandations

Saleté

Nettoyage

Notes

Déversements
sur les contrdles
tactiles.

1. Débranchez le cable de la
prise de courant.

2. Essuyez le déversement.

3. Nettoyez les icones tactiles
avec une éponge ou un
chiffon propre et humide.

4. Séchez completement la zone
avec du papier essuie-tout.

5. Allumez la plaque a induction.

La plague a induction peut
émettre un signal sonore et
s'éteindre, et les icdnes tactiles
peuvent ne pas fonctionner si
elles sont mouillées. Veillez a
sécher les icones tactiles avant
d'allumer de nouveau la plaque a
induction.

5. RESOLUTION DE PROBLEMES

Veuillez suivre les instructions ci-dessous pour essayer de résoudre le probleme vous-méme
avant de contacter le Service d'Assistance Technique officiel de Cecotec.

1. Laplaque ne recoit pas de courant électrique :
- Vérifiez s'ily a eu une panne de courant.

- Vérifiez que la plaque est correctement connectée au réseau électrique.
- Le compte arebours est terminé.
- Llafonction d'arrét automatique a été activée parce que le temps de cuisson maximum a

été dépassé.
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Les icones tactiles ne fonctionnent pas :

La fonction de verrouillage a été activée.

ILse peut qu'ily ait une légere pellicule d'eau sur les boutons ou gue vous utilisiez le bout
de votre doigt pour appuyer sur les boutons. Assurez-vous que la zane de controle tactile
est seche et utilisez le bout de votre doigt lorsque vous appuyez sur les boutons.

Lorsque la cuisson est terminée, le symbole « H » apparait sur l'écran pour le foyer/la
zone de cuisson utilisé(e)

Ceci est normal. La plaque vous avertit que la surface est encore chaude. Ce symbole
continuera a s'afficher jusqu'a ce que la surface soit suffisamment froide paour étre
touchée.

Apres avoir éteint la plaque, le ventilateur continuera a fonctionner pendant un
certain temps

Cela est normal, sa fonction est de refroidir la plaque et d'éviter la surchauffe.

Ne débranchez pas la plaque pendant que le ventilateur est en fonctionnement.

Certains ustensiles de cuisson peuvent émettre des bruits étranges lorsqu'ils sont
chauffés

Cela est normal, c'est le bruit des bobines d’induction lorsqu'elles fonctionnent.

Plus le niveau de puissance est élevé, plus le niveau sonore des bobines a induction est
éleve.

Certains ustensiles de cuisson peuvent émettre des sons en fonction de leurs matériaux
de fabrication, de leurs alliages, du nombre et du type de couches de fabrication, etc.

Le verre du panneau de contrdle est rayé.
Vous avez utilisé d'éponges a récurer ou de produits de nettoyage abrasifs.

La résistance de la plaque s’allume et s'éteint alternativement pendant le
fonctionnement:

Ce phénomene est normal et se produit sur toutes le plaques.

Sivous avez sélectionné le niveau de puissance le plus élevé, la résistance restera
allumée pendant un certain temps, puis s'allumera et s'éteindra alternativement.

Sivous avez choisi un niveau de puissance inférieur, la résistance s'allumera et s'éteindra
alternativement depuis le début.

Lindicateur du niveau de puissance de cuisson s'allume, mais le processus de
chauffage ne démarre pas :

Température élevée de la plaque a induction.

Le ventilateur est défectueux.

La carte d'alimentation est endommagée.

Contactez le Service Apres-Vente Officiel de Cecotec.
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9. Les ustensiles de cuisson ne chauffent pas ou ne sont pas détectés par la plaque :

- Lediametre de la base de l'ustensile est trop petit ou la base n'est pas correctement
centrée sur le foyer.
- Utilisez des ustensiles de cuisson adaptés a l'induction.

Si une anomalie se produit, la plaque a induction affichera les suivants codes d'erreur :

Codes d'erreur

Erreur Cause passible Solution

F3/F4 Erreur au niveau du capteur Veuillez contacter le Service Apres-Vente
de température de la bobine Officiel de Cecatec.
d'induction

FO9/FA Le capteur IGBT est court- Veuillez contacter le Service Apres-Vente
circuité ou ily a un circuit ouvert. | Officiel de Cecotec.

€1/ €2 Tension d'alimentation Vérifiez que la tension du réseau électrique
insuffisante est correcte et rebranchez la plaque.

E3 Le capteur de température Eteignez la plaque, laissez-la refroidir et
détecte une température élevée | attendez qu'elle revienne a sa température
dans la bobine a induction. narmale de fonctionnement. Si le probleme

persiste, veuillez contacter le Service
d'Assistance Technique officiel de Cecotec.

ES La température du capteur IGBT Eteignez la plaque, laissez-la refroidir et
est trop élevée. attendez quelle revienne a sa température

normale de fonctionnement. Si le probleme
persiste, veuillez contacter le Service
d'Assistance Technique officiel de Cecotec.

Si un autre code d'erreur non mentionné ici s'affiche sur l'écran, éteignez la plague de cuisson

et contactez le Service d'Assistance Technique de Cecotec.

Note :

- Ces consignes sont destinées a des techniciens qualifiés, n'essayez pas de les réaliser si
vous ne disposez pas de la formation et des connaissances nécessaires, car tout dommage

causeé par une réparation incorrecte annulera la garantie.

- Siaucune de ces situations ne correspond a votre probléme, n'essayez pas de démonter
ou de réparer lappareil vous-méme. Les réparations effectuées par des personnes
inexpérimentées peuvent entrainer des blessures ou des mauvais fonctionnements.
Veuillez contacter le Service Apres-Vente Officiel de Cecotec. La réparation doit étre
effectuée par un technicien autorisé et seules des pieces de rechange originales doivent

étre utilisées.
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6.COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque mayen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. DECLARATION DE CONFORMITE SIMPLIFIEE DE LUE

Par la présente, Cecotec Innovaciones déclare que ce produit est conforme aux
exigences essentielles et aux autres dispositions pertinentes de la
réglementation applicable dans l'Union européenne. Ce produit a été concu,
fabriqué et testé pour répondre aux normes de sécurité et de qualité requises.
Le texte intégral de la déclaration de conformité de 'UE peut étre consulté sur le site web

suivant:
https://www.storececotec.fr/fr/information/declaration-of-conformity
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abb.1

1. Induktionsbereich 1
2. Induktionsbereich 2
3. Induktionsbereich 3
4. Induktionsbereich 4

Abb. 2

1. Ein-Aus Symbol (ON/OFF)

2. Sperrsymbol

3. Timer Symbol

4. Schieberegler flir die Zeitauswahl

5. Symbole fUr die Auswahl der Kochzane

6. Schieberegler zur Auswahl der Leistungsstufen
7. Symbol fur die Funktion ,Booster”

8. Flexzonen-Symbol

HINWEIS:
Die Grafiken in diesem Handbuch sind schematische Darstellungen und stimmen
maoglicherweise nicht genau mit dem Produkt tiberein.

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Gerdt ist in einer Verpackung verpackt, die es beim Transport schitzt. Nehmen Sie
das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial. Bewahren
Sie den Originalkarton und die sonstige Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit das
Gerat nicht beschadigt wird, wenn Sie es spdter einmal transportieren missen. Wenn Sie
die Originalverpackung entsorgen mochten, achten Sie bitte darauf, dass Sie alle Artikel
ordnungsgemafs recyceln.

- Stellen Sie sicher, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem Zustand
sind. Sollte eines davon fehlen oder nicht in gutem Zustand sein, wenden Sie sich bitte
umgehend an den offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec.

Verpackungsinhalt

- Induktionskochfeld.

- Montagesatz.

- Kabelgebundene Bedieneinheit.
- Diese Bedienungsanleitung.
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- Entfernen Sie nicht die Seriennummer des Pradukts, um eine korrekte Rickverfolgharkeit
Ihres Gerdts im Falle eines Hilfeersuchens zu gewahrleisten.

3. INSTALLATION

3.1Vor der Installation der Kochplatte:

- \Vergewissern Sie sich, dass die Arbeitsplatte rechtwinklig, eben und ausreichend grof ist
und dass keine strukturellen Elemente den Platzbedarf beeintrachtigen.

- Wenn das Kochfeld liber einem Backofen installiert wird, muss der Backofen mit einem
Kihlgeblase ausgestattet sein.

- Halten Sie alle értlichen und elektrischen Sicherheitsvorschriften ein.

- Installieren Sie einen zuganglichen, zugelassenen Sicherheitsschalter mit 3 mm
Kontaktabstand an allen Polen (oder an allen aktiven Phasenleitern, wenn die ortlichen
Vorschriften diese Abweichung von den Anforderungen zulassen), der eine vollstéandige
Unterbrechung der Stromversorgung gewdhrleistet. Der Schaltermussin Ubereinstimmung
mit den geltenden ortlichen Normen und Vorschriften montiert und positioniert werden.

- DerTrennschalter muss fiir den Benutzer leicht zugénglich sein, wenn die Platte installiert
ist.

- Wenden Sie sich im Zweifelsfall an die zustandigen Behorden und/oder an die ortlichen
Verardnungen, wenn Sie Fragen zur Installation haben.

- Verwenden Sie hitzebestandige und leicht zu reinigende Materialien (z. B. Keramikfliesen)
fir die Wandflachen rund um das Induktionskochfeld.

- Die Arbeitsplatte (nicht im Lieferumfang enthalten) muss aus einem hitzebestandigen
Material mit einer Starke von 12 mm bis 15 mm bestehen, das tber 400 °C liegt, z. B. Granit
oder Porzellan.

- Dielnstallation erfillt die Anforderungen an den Liftungsabstand.

Warnhinweise

- Dielnstallation muss von qualifiziertem Personal oder Technikern durchgeftihrt werden.

- Stellen Sie das Kochfeld nicht lber Elektrogeraten wie Geschirrspulern, Kuhlschranken,
Gefriergeraten, Waschetrocknern oder Waschmaschinen auf, da die von diesen Geraten
erzeugte Feuchtigkeit die elektronischen Bauteile beschadigen kann.

- DaslInduktionskochfeld muss sainstalliert werden, dass eine optimale Warmeabstrahlung
gewadhrleistet ist, um seine Zuverlassigkeit zu erhdhen.

- Die Wand und die induzierte Heizzone auf der Arbeitsflache mussen die Hitze aushalten.

- Um Schaden zu vermeiden, mussen die Klebstoffe hitzebestandig sein.

- Derelektrische Anschluss muss angemessen sein, und es sollten keine Adapter verwendet
werden.

- Das Netzkabel darf nicht mit Teilen in Berthrung kommen, die heif? werden oder 75°C
liberschreiten konnen.
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Wenden Sie sich flr die Installation und alle erforderlichen Anderungen an einen
zugelassenen Elektriker.

Das Kabel muss regelmafdig Uberpriift werden und darf nicht geknickt oder gedrickt
werden.

Cecoteckann nicht fiir Unfalle verantwortlich gemachtwerden, die auf eine unsachgemafie
Erdung zurtckzufihren sind.

3.2 Vorbereitung der Arbeitsplatte (NICHT ENTHALTEN):

WICHTIG: Wahlen Sie ein hitzebestandiges Arbeitsplattenmaterial (z. B. Granit oder
Porzellan), um Verformungen durch die Warmestrahlung des Kochfeldes zu vermeiden.
Fur einen korrekten Betrieb wird empfohlen, eine 12mm-15mm dicke Arbeitsplatte mit
einer Bestandigkeit von mehr als 400°C zu verwenden.

EMPFEHLUNG: Wenn die Hitzebestandigkeit Ihrer Arbeitsplatte zwischen 200°C und
400°C liegt, empfiehlt es sich, Silikonpads zu verwenden, um sie angemessen vor Hitze
zu schiitzen (Pads nicht im Lieferumfang enthalten).
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Drehen Sie das Gerat auf den Kopf und markieren Sie die Positionen entsprechend den
Abmessungen (die Kreise sind die Klebepositionen) wie in Abbildung 3 dargestellt.
Legende Abbildung 3:

1.- Kante der Arbeitsplatte.

2.- Rand der Platte.

3.- Rand der Induktionsspule.

4. Oberfléche.

5. Riuckseite der Platte.

6.- Grundstellung.

7. Position der Verklebung.

Tragen Sie den Kleber (AB-Epoxidharzkleber oder einen anderen starken Kleber, der zum
Verkleben von Keramik und Metallen geeignet ist) gleichmaf3ig an den markierten Stellen
auf. Bringen Sie dann die Schrauben und Dichtungen an den entsprechenden Stellen mit
Klebstoff an und lassen Sie sie 24 Stunden lang einwirken (Abb. 4).

Legende Abbildung &:

1.- Riickseite der Plakette.

Wahlen Sie je nach der tatsachlichen Situation des Arbeitsplattenschranks eine geeignete
Position zum Bohren der Locher, stecken Sie die 3 Drahte in die entsprechenden
Anschlisse auf der Anzeigetafel und befestigen Sie dann die Anzeigetafel-Box in dem
gebohrten Lach oder einer anderen festen Position (Abb. 5).

Legende Abbildung 5:

1.- Montage in einer Schublade.

2.- Seitliche Befestigung.
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- Stellen Sie einen mit Wasser gefiillten Topfin geeigneter Grof3e auf, schliefden Sie die Platte
an, um die Heizzone zu finden, und legen Sie das Silikonkissen flir die spatere Verwendung
auf die Heizzone (Abb. 6).

Legende Abbildung 6:

1.- Lokalisieren Sie die Heizzone.
2.- Legen Sie das Silikonkissen auf die Heizzone (fur Arbeitsplatten, die keine Temperaturen
Uber 400 °C vertragen).

WARNUNG: Der Sicherheitsabstand zwischen dem Induktionskochfeld und dem dartber
befindlichen Schrank (falls vorhanden) muss mindestens 760 mm betragen.

3.3 Beliiftung

- \Vergewissern Sie sich, dass die Platine gut bellftet ist und dass der Luftein- und -auslass
nicht blockiert ist.

- Beachten Sie Abbildung 7, um die richtige Beluftung der Platte sicherzustellen.

Messungen Abbildung 7

A(mm) B (mm) C(mm) D E
50 300
7 Luf Luf 1
60 (mindestens) (mindestens) uftansaugung uftauslass 10 mm

3.4 Stellen Sie nach dem Einbau der Platte sicher, dass:

- Das Stromversorgungskabel ist nicht durch Turen oder Schrankschubladen zuganglich.

- Sorgen Sie fiir eine ausreichende Beliiftung (Frischluftstrom) von der Auf3enseite des
Schranks zur Bodenplatte.

- Befindet sich die Platte auf Schubladen, Mobeln oder Schranken, muss eine
Warmeschutzbarriere unter dem Sockel angebracht werden.

3.5 Vor dem Anbringen der Befestigungsklammern:

- Die Platte muss auf eine stabile und glatte Unterlage gestellt werden (Sie kénnen die
Verpackung selbst verwenden).

- Uben Sie keine Kraft auf das Bedienfeld aus, das aus der Platte herausragt.

- \Vergewissern Sie sich, dass die Hausinstallation fur die vom Kochfeld aufgenommene
Leistung geeignet ist.

- Die Spannung und die elektrische Frequenz entsprechen den auf dem Typenschild
angegebenen Werten.

- DieKabelquerschnitte der Hausinstallation tragen die vom Panel erzeugte Last.

- Verwenden Sie beim Anschluss der Platine an das Stromnetz keine Adapter, Reduzierstlcke
oder Mehrfachstecker, da diese zu Uberhitzung und Brandgefahr flihren kénnen.

- WenndasNetzkabelbeschadigtist, wenden Sie sich bitte an den technischen Kundendienst
von Cecotec.
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- Der Anschluss an die Stromversorgung muss nach den einschlégigen Vorschriften oder
liber einen einpoligen Schutzschalter erfolgen.

3.6 Elektrischer Anschluss:
- Abbildung 8 zeigt die Verbindungsmethoden.
Legende Abbildung 8:
A: Zweiphasiger Anschluss
1: Schwarzes Kabel
2: Braunes Kabel
3: blaues Kabel
4: Graues Kabel
5: Grin-gelbes Schutzerdungskabel
L1: Phase 1 (schwarz)
L2: Phase 2 (braun)
N: Neutral (blau und grau)

B: Einphasiger Anschluss (am haufigsten)
1: Schwarzes Kabel

2: Braunes Kabel

3: blaues Kabel

4: Graues Kabel

5: Grlin-gelbes Schutzerdungskabel

L: Phase (schwarz und braun)

N: Neutral (blau und grau)

4. BETRIEB DER PLATTE

4.1 Verwendung von Touch-Symbolen

- Touch-Symbole reagieren auf BerUihrung, es ist kein Druck erforderlich. Drlicken Sie mit der
Fingerspitze, nicht mit der Spitze.

- Jedes Mal, wenn der Ausweis lhren Finger erkennt, ertont ein Piepton.

- Halten Sie die Touch-Symbole sauber und trocken und achten Sie darauf, dass keine
Gegenstande (z. B. Klchenutensilien oder Tiicher) sie bedecken, da selbst ein dinner
Wasserfilm ihre Funktion beeintrachtigen kann.

4.2 Behalter geeignet fiir Induktionskochfeld

- Verwenden Sie nur Kochgeschirr (Bratpfannen, Topfe, Pfannen, Stieltopfe...) mit einem fiir
Induktion geeigneten Boden.

Achten Sie auf das Induktionssymbol auf der Verpackung oder auf dem Boden des
Kochgeschirrs.
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- Ob lhr Kochgeschirr geeignet ist, konnen Sie mit einem Magnettest Uberprifen. Bewegen
Sie einen Magneten in Richtung des Bodens des Kochgeschirrs, wenn er angezogen wird,
ist es fur Induktion geeignet.

- FUr das Kochen mit einem Induktionskochfeld geeignete Behalter sind aus
ferromagnetischem Material wie emailliertem Stahl, Gusseisen oder Edelstahl (Legierung)
hergestellt.

- Die folgenden Materialien sind nicht geeignet: reiner Edelstahl, Aluminium oder Kupfer
ohne magnetischen Untergrund, Glas, Holz, Porzellan, Keramik und Steingut.

Sonderbehalter

- Es gibt auch andere Arten von geeigneten Behaltern, deren Boden nicht vollstandig
ferromagnetisch ist. Prifen Sie vor der Verwendung den Durchmesser des Sockels und
stellen Sie sicher, dass das Induktionskachfeld ihn erkennt.

Geeignete Kochgefafie auswahlen

- Verwenden Sie keine Behalter mit scharfen Kanten oder gewdlbten Boden.

- Stellen Sie sicher, dass Sie Kochgefafde mit flachem Boden verwenden, die richtig
aufliegen und der Grof3e der Kochzone entsprechen.

- Verwenden Sie Kochgeféafie, deren Durchmesser kleiner ist als der der ausgewahlten
Kochzone.

- Wenn Sie ein etwas grofieres Gerat verwenden, wird mehr Energie fir eine maximale
Effizienz verbraucht.

- Wenn Sie ein kleineres Utensil verwenden, ist die Effizienz méglicherweise geringer als
erwartet.

- Stellen Sie das Kochgefafs immer in die Mitte der Kochzone.

- Hochwertigere Gefafde im Boden kénnen die Warmeverteilung verbessern und so Zeit
und Energie sparen.

- Heben Sie den Behélter an, wenn Sie ihn bewegen missen, um Schaden zu vermeiden,
schieben Sie ihn nicht.

- Stellen Sie keine leeren oder sehr dunnwandigen Behalter auf die beleuchtete Platte, um
Schaden zu vermeiden.

Grofe der Kochgefafe

Die Kochzonen werden automatisch an den Durchmesser des verwendeten Kochgeschirrs
angepasst, bis zu einer bestimmten Grenze. Der Boden des Kochgefaides muss jedoch einen
Mindestdurchmesser haben, der zur jeweiligen Kochzaone passt. Um die maximale Leistung der
Kochplatte zu erzielen, stellen Sie das Kochgefaf3 in die Mitte der Kochzone.
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Bodendurchmesser des Kochgeschirrs fiir Induktion

Durchmesser der Kachzone Mindestdurchmesser des Kuchengerats (mm)
180 120
190 140
210 140
240 160
280 180
Flex-Zone 200

4.3 Kochvorgang starten

Driicken Sie das Touch-Symbol ,ON/OFF*

Nach dem Einschalten ertont ein Signalton und auf dem Display erscheint
dass das Induktionskochfeld in den Standby-Modus Ubergegangen ist.
Diese Art von Einsteckplatten hat eine begrenzte Gesamtleistung. Beim Einschalten von 2
oder mehr Kochzonen passt das Kochfeld die Leistung automatisch innerhalb der vollen
Leistungsgrenze an und vermeidet so Uberlastungen, die zu Stromabschaltungen und
Ausfallen fuhren kénnen.

Legen Sie ein geeignetes Kochgeschirr auf die gewiinschte Kochstelle.

Stellen Sie sicher, dass der Boden des Kochgeféfses und die Oberfldche der Kochzone
sauber und trocken sind.

Auf dem Display erscheint eine blinkende ,0" neben dem Symbol fiir jede Kochzone (Abb.
9). Su~-

Wenn die Anzeige abwechselnd mit diesem Symbol' ~ = ™ blinkt, bedeutet dies, dass:

1.- Sie haben das Kochgefafs nicht auf die richtige Kochzone gestellt.

2.- Das Kochgefafs ist nicht fir Induktionskochfelder geeignet.

3.- Der Bodendurchmesser des Kochgefafdes ist zu grofd oder zu klein, oder das Kochgefaf?
ist nicht vollsténdig auf der Kochzone zentriert

4.- Der Boden des Kochgeschirrs muss so weit wie moglich mit dem Boden der Kochzone
Ubereinstimmen, in die es eingesetzt werden soll.

5.- Auf der Kochstelle ist kein Behalter aufgestellt.

‘,was anzeigt,

HINWEIS:

58

Eine Erwarmung findet nur statt, wenn sich ein geeigneter Behalter Uber der Kochzane
befindet.

Das Display schaltet sich nach 2 Minuten automatisch ab, wenn kein geeigneter Behalter
auf die Kachzone gestellt wird.
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WICHTIG!
Seien Sie besonders vorsichtig bei heif3en Oberfldchen.
A Verbrennungsgefahr

4.4 Einstellen der Leistungsstufe

1.

Driicken Sie das Touch-Symbol der gewlnschten Kochzone; die Zahl ,0" blinkt auf dem
Display.

Schieben Sie Ihre Fingerspitze auf dem Schieberegler von links nach rechts, um die
Leistung von Stufe 0 (aus) auf Stufe 9 (maximal) zu erhéhen, und von rechts nach links, um
die Leistung von 9 auf O zu verringern.

Um die Leistung der Kochzone jederzeit anzupassen, wahlen Sie die gewlinschte Zone und
wiederholen Sie den Vorgang.

4.4 Verriegelung des Bedienfeldes

1. Sie konnen die Bedienelemente sperren, um Missbrauch zu verhindern, z. B. wenn Kinder
versehentlich die Kochzaonen einschalten.

2. Wenn sich die Touch-Symbole im ,gesperrten” Zustand befinden, bleiben alle Symbole mit
Ausnahme des Symbols ,EIN/AUS" deaktiviert.

3. Zum Sperren drlcken Sie das Sperrsymbol e , das Display zeigt ,Lo". Um die Sperre
aufzuheben, vergewissern Sie sich, dass die Platte eingeschaltet ist, und halten Sie das
Sperrsymbol einige Sekunden lang gedrUckt.

HINWEIS:

Im Zustand ,Gesperrt® kann die Platte im Notfall Uber das Touch-Symbol ,Ein/Aus"
ausgeschaltet werden, beim erneuten Einschalten muss sie jedoch wieder entsperrt werden.

4.5 Nach dem Kochen

1. Driicken Sie das Touch-Symbol der Kochzone, die Sie ausschalten méchten.

2. Stellen Sie die Leistungsstufe mit dem Schieberegler ein, bis das Display ,0" anzeigt.

3. Schalten Sie das Induktionskochfeld durch Dricken des Touch-Symbols ,Ein/Aus" aus.

Wenn ,H" angezeigt wird, bedeutet dies, dass die Oberflachentemperatur héher als 60°C
ist und verschwindet, wenn die Oberflache abgekuhlt ist. Wenn Sie andere Behalter
erwarmen wallen, verwenden Sie den Bereich, der noch warm ist, um Energie zu sparen.

4.6 Booster-Funktion
Diese Funktion erhoht voriibergehend die Leistung firr eine schnelle Erwarmung. Mit Varsicht
zu verwenden.

1.

2.

Driicken Sie auf das Symbol der Kochzone, die Sie verwenden mochten.

Driicken Sie dann das Touch-Symbol » , um die Leistungsstufe ,Booster" auszuwahlen.
Auf dem Display wird ,P" angezeigt.

Die Funktion ,Booster” muss fur 5 Minuten aktiviert werden. Danach kehrt die Kochzone
automatisch zur Leistungsstufe ,9" zurtick.
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4. Um diese Funktion var Ablauf von 5 Minuten abzubrechen, driicken Sie das Touch-Symbol
der entsprechenden Kochzone und driicken Sie erneut das Touch-Symbol ,Booster”. Die
Kochzone kehrt zu ihrer urspriinglichen Einstellung zuriick.

Warnung: Seien Sie beim Frittieren vorsichtig, denn Ol und Fett erhitzen sich sehr schnell, vor
allem, wenn Sie die ,Booster"-Funktion verwenden. Bei extrem hohen Temperaturen kénnen
Ole und Fette brennen, was eine ernsthafte Brandgefahr darstellt.

4.7 Flexzone

- Diese Zone kann als eine einzige Zone oder als zwei getrennte Zonen verwendet
werden, je nach den jeweiligen Kochanforderungen.

- Die flexible Zone besteht aus zwei unabhangigen Induktoren, die getrennt gesteuert
werden.

- Im Einzelbetrieb kann ein Gerat unter Beibehaltung der Leistungsstufe dervorherigen
Zone von einer Zane zur anderen bewegt werden.

- Dadurch wird die Erwarmung unterbrochen, wenn das Utensil nicht mehr erkannt
wird.

- WICHTIG! Stellen Sie sicher, dass das Kochgefafd auf der einzelnen Kochzane
zentriert ist, wie in Abbildung 10 gezeigt.

- Wenn Sie einen zu groféen, ovalen, rechteckigen oder breiten Behalter
verwenden, achten Sie darauf, dass er in beiden Bereichen zentriert ist und beide
Querschnittsflachen abdeckt.

1. Drucken Sie das Symbol der gewtinschten ,flexiblen” Zone. i

2. Stellen Sie die Leistungsstufe mit dem Schieberegler ein.

3. Driicken Sie erneut auf das Touchscreen-Symbol fur die ,flexible" Zone, um diese Funktion
als 2 separate Zonen zu nutzen, die unabhéngig voneinander arbeiten.

4.8 Timer
- Mit dem Timer kénnen Sie einstellen, dass der Timer eine oder mehrere Kochzonen
nach Ablauf der eingestellten Zeit ausschaltet.
- Sie kénnen den Timer auf bis zu 99 Minuten einstellen (Countdown). Wenn die
eingestellte Zeit 99 Minuten uberschreitet, kehrt der Timer automatisch zu o
Minuten zurtick.

Einstellung des Timers zum Ausschalten einer Kochzone
Folgen Sie den nachstehenden Schritten:
1.- Drucken Sie das Touch-Symbol, um die Kochzone auszuwahlen, fir die Sie den Timer

einstellen méchten.
2.- Dricken Sie das Touch-Symbol ,Timer". Die Anzeige beginnt zu blinken und auf dem Display
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wird ,30" angezeigt.
3 - Stellen Sie die Zeit ein, indem Sie mit der Fingerspitze liber den Schieberegler streichen.

HINWEIS: Driicken Sie das Touch-Symbol ,Timer" Die Anzeige blinkt in Einheiten. Drucken
Sie erneut das Touch-Symbol ,Timer". Die Anzeige blinkt in 10er-Schritten. Am Ende dieses
Schrittes beginnt die Anzeige zu blinken und die Uhrzeit wird auf dem Display angezeigt.
Wenn das Touch-Symbol ,Timer” zum ersten Mal gedrickt wird, blinkt die Position der Gerate.
Stellen Sie die Zeit ein, indem Sie den Schieberegler mit der Fingerspitze von links nach
rechts (zum Erhéhen) oder von rechts nach links (zum Verringern) bewegen. Sie kénnen die
Zehnerposition durch Erhdhen oder Verringern um 1 Minute einstellen.

4.- Drucken Sie dann erneut das Touch-Symbol ,Timer"; die Zehnerstelle blinkt. Stellen Sie die
Zeit ein, indem Sie den Schieberegler mit der Fingerspitze von links nach rechts (zum Erhéhen)
oder von rechts nach links (zum Verringern) bewegen. Sie kénnen die einstellige Position durch
Erhohen oder Verringern um 10 Minuten einstellen.

5.- Durch Driicken des BerUhrungssymbols fir die Auswahl der Kochzone und anschliefdend
des BerUhrungssymbols ,Timer" wird die Timerfunktion aufgehoben und auf dem Display
erscheint ,-"

HINWEIS: Bei einigen Modellen ist es aufierdem erforderlich, den Schieberegler auf ,00" zu
stellen.

6 - Sobald die Zeit eingestellt ist, beginnt der Countdown sofort abzulaufen. Auf dem Display
wird die verbleibende Zeit angezeigt und die Timeranzeige blinkt 5 Sekunden lang.

HINWEIS: Der rote Punkt neben der Leistungsanzeige leuchtet auf und zeigt damit an, dass die
Zone ausgewahltist.

7 - Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnt ein akustischer Alarm fur 30 Sekunden und auf
dem Display erscheint ,-"

Timer-Einstellung zum Ausschalten von mehr als einer Kochzone
Folgen Sie den nachstehenden Schritten:

1.- Wenn mehrere Kochzonen diese Funktion nutzen, zeigt die Timer-Anzeige die Mindestzeit
an.
Wenn z. B. fir Kochzone 2 eine Zeit von 3 Minuten und flir Zone 4 eine Zeit von 6 Minuten

eingestellt ist, zeigt die Timeranzeige ,3" an.

HINWEIS: Der rote Punkt neben der Leistungsanzeige blinkt.
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Wenn Sie die Zeit einer anderen Kochzone abfragen maochten, dricken Sie auf das
entsprechende Auswahlsymbol. Auf dem Display wird die eingestellte Zeit angezeigt.

2 - Nach Ablauf des Countdowns schaltet sich die entsprechende Kochzone automatisch aus
und auf dem Display erscheint ,H".

HINWEIS: Wenn Sie die Zeit andern wollen, nachdem der Timer fertig ist, mUssen Sie wieder bei
Schritt 1 beginnen.

4.9 Uberhitzungsschutz
Die Platte verfiigt Uber einen Sensor, der die Temperatur misst und sie automatisch abschaltet,
wenn er eine zu hohe Temperatur feststellt.

4.10 Automatische Sicherheitsabschaltung

Das Gerat verfugt Uber eine Sicherheitsfunktion, es schaltet sich automatisch aus, wenn Sie
aus irgendeinem Grund vergessen, es auszuschalten. Die automatischen Abschaltzeiten in
Abhangigkeit von der Leistungsstufe sind in der nachstehenden Tabelle aufgefuhrt:

Leistungsstufe 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Standardzeit (Stunden) 8 8 8 4 4 4 2 2 2
Ventilator

Der Ventilator regelt die Innentemperatur. Auch wenn die Platte ausgeschaltet ist, lauft der
Lufter weiter, bis die Karte abgekiihlt ist.

Hinweis: Es ist normal, dass der Lifter nach dem Ausschalten der Platte weiterlauft; er hort
auf, wenn die Karte ausreichend abgekuhlt ist. Das Gebldse gibt ein hérbares Brummen ab.

Warnung:
Personen mit einem Herzschrittmacher sollten vor der Verwendung dieses
Induktionskochfelds ihren Arzt konsultieren.

Energiespartipps

- Wenn das Essen zu kochen beginnt, reduzieren Sie die Leistung.

- Verwenden Sie einen Deckel, um die Garzeit zu verkirzen und Energie zu sparen.

- Reduzieren Sie die Menge des verwendeten Ols oder Fetts, um die Garzeit zu verkiirzen.

- Beginnen Sie den Garvargang mit einer hohen Leistungsstufe und reduzieren Sie die Stufe,
wenn die Speisen warm geworden sind.

Simmern und Reis kochen

- Das Simmern findet unterhalb des Siedepunkts statt, bei etwa 85°C. Es eignet sich fir die
Zubereitung einiger Suppen und Eintopfe, da es die Aromen verstarkt, ohne die Speisen zu
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verkochen. Es sollte auch zum Kochen van mit Mehl angedickten Eiersaucen verwendet
werden.

Einige Rezepte erfordern eine héhere Einstellung als die Mindesteinstellung, damit die
Speisen in der empfohlenen Zeit richtig garen.

Fleischfilets
Zum Garen von saftigen und schmackhaften Steaks:

1.

2.
3.

Lassen Sie das Fleisch var dem Garen etwa 20 Minuten bei Raumtemperatur ruhen.

Eine schwere Bratpfanne vorheizen.

Beide Seiten des Filets mit Ol bestreichen. Ein wenig Ol in die heif3e Pfanne traufeln und
das Fleisch hineinlegen.

Das Steak wahrend des Garens nur einmalwenden. Die genaue Garzeit hangt von der Dicke
des Filetstlicks und Ihrem Geschmack ab. Die Zeit kann zwischen 2 und 8 Minuten pro Seite
variieren. Driicken Sie auf das Filet, um den Garzustand zu messen; je fester das Filet ist,
desto garer ist es.

Lassen Sie das Steak vor dem Servieren einige Minuten auf einem warmen Teller ruhen,
damit es weich wird.

Sautieren (Pfannenriihren)

1.

s w

Wabhlen Sie einen Wok mit flachem Boden, der mit dem Kochfeld kompatibel ist, oder eine
grofde Bratpfanne.

Halten Sie alle Zutaten bereit. Sautieren geht schnell. Wenn Sie grof3e Mengen an Speisen
zubereiten, kochen Sie in kleineren Chargen.

Die Bratpfanne kurz vorheizen und zwei Essl6ffel Ol hineingeben.

Zuerst das Fleisch kochen, beiseite stellen und warm halten.

Sautieren Sie das Gemuse. Wenn das Fleisch heif3, aber noch knusprig ist, schalten Sie die
Kochzone auf eine niedrigere Stufe, geben es zurlick in die Pfanne und flgen eine Sauce
hinzu.

Die Zutaten vorsichtig umrihren, um sie zu erwarmen.

Sofort servieren.

Einstellung der Leistungsstufe

Die folgenden Einstellungen sind nur Richtwerte. Die genaue Einstellung hangt von mehreren
Faktoren ab, z. B. von den Kochgeféafien und der Menge, die Sie kochen. Testen Sie das Board,
um die fur Sie besten Einstellungen zu finden.
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Einstellung der
Leistungsstufe

Verwenden Sie

1-2

Erhitzen Sie kleine Mengen von Lebensmitteln leicht.
Schmelzen Sie Schaokolade, Butter und Lebensmittel, die schnell
verbrennen.

Simmern.

Warmen Sie sich langsam auf.

Aufwarmen.
Schnell kochen.
Reis kachen.

Pfannkuchen machen.

Sautieren.
Nudeln kochen.

Sautieren.

Braun.

Bringen Sie die Suppen zum Kochen.
Wasser kochen.

Hinweise und Vorschlage

Verschmutzung Reinigung Hinweise

Verschiittete 1. Trennen Sie die Stromzufuhr.

Flissigkeiten 2. Saubern Sie die verschuttete | Das Kochfeld kann piepen

auf den Flissigkeit. und sich ausschalten, und die

Bedienelementen 3. Wischen Sie die Touch- Touch-Symbole funktionieren
Symbole mit einem sauberen, | moglicherweise nicht, wenn sie
feuchten Schwamm oder nass sind. Achten Sie darauf,
Tuch ab. die Touch-Symbole zu trocknen,

4. Tracknen Sie die Stelle bevor Sie das Induktionskochfeld

vollstandig mit Kiichenpapier | wieder einschalten.
ab.

5. Schalten Sie das
Induktionskochfeld ein.
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5. PROBLEMBEHEBUNG

Versuchen Sie anhand der nachstehenden Anweisungen, das Problem selbst zu lésen, bevor
Sie sich an den offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec wenden.

1. Die Kochplatte erhalt keinen Strom:

- Prufen Sie, ob es einen Stromausfall gegeben hat.

- Prifen Sie, ob die Platte richtig an das Stromnetz angeschlossen ist.

- Der Countdawn fUr den Timer ist abgelaufen.

- Die Abschaltautomatik wurde aktiviert, weil die maximale Garzeit Gberschritten wurde.

2. Die Symbole funktionieren nicht:

- Die Funktion ,Sperren” wurde aktiviert.

- Moglicherweise befindet sich ein leichter Wasserfilm auf den Tasten oder Sie driicken die
Tasten mit lhrer Fingerspitze. Achten Sie darauf, dass der Bereich der Touch-Bedienung
trocken ist, und driicken Sie die Tasten mit der Fingerspitze.

3. Nach Beendigung des Garvorgangs erscheint auf dem Display das Symbol ,H* fiir die
verwendete Kochzone.

- Dasist normal. Die Platte warnt Sie, dass die Oberflache noch heif? ist. Dieses Symbol
wird so lange angezeigt, bis die Oberflache so weit abgekihlt ist, dass sie beriihrt werden
kann.

4, Nach dem Ausschalten der Kochplatte lauft der Liifter noch eine Weile weiter.

- Dasist normal, denn es hat die Aufgabe, die Platte zu kiihlen und eine Uberhitzung zu
verhindern.

- Ziehen Sie den Stecker der Platine nicht aus der Steckdose, wenn der Lifter in Betrieb ist.

5. Einige Behalter kdnnen beim Erhitzen seltsame Gerausche von sich geben.

- Dasistnormal, esist das Gerdusch der Induktionsspulen, wenn sie in Betrieb sind.

- Jehoherdie Leistung ist, desto hoher ist der Schallpegel der Induktionsspulen.

- Einige Kilichenutensilien konnen Gerausche verursachen, die von ihren
Konstruktionsmaterialien, Legierungen, der Anzahl und Art der Konstruktionsschichten
usw. abhangen.

6. Das Kontrollglas ist zerkratzt.
- Hat Scheuerschwamme oder scheuernde Reinigungsmittel verwendet.

7. Der Plattenwiderstand schaltet sich wahrend des Betriebs abwechselnd ein und aus:
Dies ist bei allen Platten der Fall.
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- Wenn Sie die hochste Leistungsstufe gewahlt haben, bleibt das Heizelement eine
bestimmte Zeit lang eingeschaltet und schaltet sich dann abwechselnd ein und aus.

- Wenn Sie eine niedrigere Leistungsstufe gewahlt haben, wird das Heizgerat von Anfang
an abwechselnd ein- und ausgeschaltet.

8. Die Kochleistungsanzeige leuchtet, aber die Beheizung startet nicht:
- Hohe Temperatur des Induktionskochfeldes.

- Der Lufter ist defekt.

- Die Stromversorgungsplatine ist beschadigt.

- Wenden Sie sich an den technischen Kundendienst von Cecotec.

9. Das Kochgeschirr wird nicht erhitzt oder die Kochplatte erkennt es nicht:

- Der Bodendurchmesser des Kochgefafses ist zu klein oder der Boden ist nicht karrekt auf
der Kochzone zentriert.

- Verwenden Sie Induktionskochgeschirr.

Wenn eine Anomalie auftritt, zeigt das Induktionskochfeld die folgenden Fehlercodes an:

Fehlercodes

Fehler | Mogliche Ursache Losung

F3/F4 | Ausfall des Temperatursensors | Bitte wenden Sie sich an den technischen
der Induktionsspule Kundendienst von Cecotec.

F9/FA | Der IGBT ist kurzgeschlossen Bitte wenden Sie sich an den technischen
oder es besteht ein offener Kundendienst von Cecotec.

Stromkreis.

E1/ €2 | Unzureichende Prifen Sie, ab die Netzspannung korrekt ist
\ersorgungsspannung und schliefden Sie die Platte wieder an.

E3 Temperatursensor erkennt Schalten Sie das Kochfeld aus, lassen Sie es
hohe Temperatur in der abkihlen und auf normale Betriebstemperatur
Induktionsspule kommen. Sollte das Problem weiterhin

bestehen, wenden Sie sich bitte an den
technischen Support von Cecotec.

ES Die IGBT-Temperatur ist zu hoch. | Schalten Sie das Kochfeld aus, lassen Sie es
abkuihlen und auf normale Betriebstemperatur
kommen. Wenn das Problem weiterhin
besteht, wenden Sie sich bitte an den
technischen Kundendienst von Cecotec.
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Wenn ein anderer Fehlercode erscheint, der nicht in dieser Liste aufgeflhrt ist, schalten Sie
das Kochfeld aus und wenden Sie sich an den technischen Kundendienst von Cecotec.

Hinweis:

- Diese Anweisungen sind fur qualifizierte Techniker gedacht. Versuchen Sie nicht, sie
auszufihren, wenn Sie nicht Uber die erforderliche Ausbildung und das erforderliche
Wissen verfigen, da Schaden, die durch eine fehlerhafte Reparatur verursacht werden,
zum Erléschen der Garantie fihren.

- Wenn keine der genannten Situationen auf |hr Problem zutrifft, versuchen Sie nicht, das
Gerat selbst zu zerlegen ader zu reparieren. Reparaturen, die von unerfahrenen Personen
durchgeflihrt werden, kénnen zu Verletzungen oder schwerwiegenden Fehlfunktionen
flhren. Bitte wenden Sie sich an den technischen Kundendienst von Cecotec. Die
Reparatur muss von einem autorisierten Techniker durchgefthrt werden und es dirfen
nur Originalersatzteile verwendet werden.

6.COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten dieses Handbuchs liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Veroffentlichung darf weder ganz
noch teilweise ohne vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. vervielfaltigt, in
einem Datenabfragesystem gespeichert, Ubertragen oder auf irgendeine Weise (elektronisch,
mechanisch, durch Fotokopie, Aufzeichnung oder Annliches) verbreitet werden.

7. VEREINFACHTE EU-KONFORMITATSERKLARUNG

Anforderungen und anderen relevanten Bestimmungen der in der Europdischen

Union geltenden Vorschriften ubereinstimmt. Dieses Produkt wurde unter
Einhaltung der erforderlichen Sicherheits- und Qualitdtsstandards entwickelt, hergestellt und
geprift. Der vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist unter folgender
Internetadresse zu finden
https://storececotec.de/de/information/declaration-of-conformity

c € Cecatec Innavaciones erklart hiermit, dass dieses Produkt mit den grundlegenden

BOLERO SQUAD 14300 INVISIBLE FULLFLEX I 67



ITALIANO

1. PARTI E COMPONENTI

Fig.1

1. Zonadicottural
2. Zonadicottura 2
3. Zonadicottura3
4. Zonadicottura 4

n

g2
Icona touch di accensione/spegnimento (ON/OFF)
Icona touch di blocco
Icona touch del timer
Cursore di selezione del tempo
Icone touch di selezione della zona di cottura
Cursore per la selezione dei livelli di potenza
Icona touch della funzione Booster
Icona touch della zona flessibile

N U A WDN R

NOTA:
Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELL'USO

- Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Estrarre lapparecchio dalla scatola erimuovere tuttoil materiale presente nell'imballaggio.
Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro per prevenire danni
all'apparecchio qualora fosse necessario trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire
limballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo appropriato.

- Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi e in buono stato. Se uno di
essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della scatola

- Piano cottura a induzione

- Kitdi montaggio.

- Comando afilo

- Il presente manuale di istruzioni.

- Non rimuovere il numero di serie del prodotto, al fine di mantenere una corretta
tracciabilita dell'apparecchiatura in caso di richiesta di assistenza.
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3. INSTALLAZIONE

3.1 Prima di installare il piano cottura:

Verificare cheil piano di lavoro sia quadrato, livellato, di dimensioni sufficienti e che nessun
elemento strutturale interferisca con i requisiti di spazio.

Se si installa il piano cottura sopra un forno, il forno deve essere dotato di una ventola di
raffreddamento incorporata.

Rispettare tutti i requisiti di sicurezza locali ed elettrici.

Installare e montare un interruttore di sicurezza accessibile e approvato, con una
separazione dei contatti di 3 mm su tutti i poli (0 su tutti i conduttori attivi di fase,
se le normative lacali consentono questa variazione dei requisiti), che garantisca la
disconnessione completa dell'alimentazione. Linterruttore deve essere montato e
posizionato in conformita alle norme e ai regolamenti locali in vigore.

L'utente pud accedere facilmente all'interruttore di isolamento con il piano cottura a
induzione installato.

In caso di dubbi sull'installazione, consultare le autorita competenti e/o le leggi locali.
Utilizzare materiali resistenti al calore e facili da pulire (come le piastrelle di ceramica)
sulle pareti che circondano il piano cottura a induzione.

ILpiano di lavoro (non incluso) deve essere realizzato con un materiale resistente al calore
superiore a 400°C di spessore 12Zmm-15mm, come il granito o la porcellana.
Linstallazione deve essere conforme ai requisiti di spazio di ventilazione.

Avvertenze

Linstallazione deve essere eseguita esclusivamente da personale qualificato.

Non installare il piano cottura sopra apparecchi elettrici come lavastoviglie, frigoriferi,
congelatori, asciugatrici o lavatrici, poiché lumidita generata da questi apparecchi
potrebbe danneggiare i componenti elettronici.

Il piano cottura a induzione deve essere installato in modo da garantire la migliore
irradiazione del calore per aumentarne l'affidabilita.

La parete e la zona di riscaldamento indotto sulla superficie del piano di lavoro devono
resistere al calore.

Per evitare danni, gli adesivi devono essere resistenti al calore.

Il collegamento elettrico deve essere adeguato e non devono essere utilizzati adattatori.
Il cavo di alimentazione non deve toccare parti che possono surriscaldarsi o superare i
75°C.

Consultare un elettricista autorizzato per linstallazione e per le eventuali modifiche
necessarie.

Il cavo deve essere controllato periodicamente e non deve essere piegato o pressato.
Cecotec nonsiritiene responsabile per incidenti derivanti da una connessione non corretta.
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3.2 Preparazione del piano di lavoro (NON INCLUSO):

IMPORTANTE: scegliere un materiale del piano di lavoro resistente al calore (come il
granito o la porcellana) per evitare deformazioni causate dall'irraggiamento del calore
del piano cottura. Per un corretto funzionamento, si consiglia di utilizzare un piano di
lavoro di spessore 12mm-15mm con una resistenza superiore a 400°C.
SUGGERIMENTO: Se la resistenza al calore del piano di lavoro & compresa trai 200°C e i
400°C, si consiglia di utilizzare dei tappetini in silicone per proteggerlo adeguatamente
dal calore (tappetini non inclusi).

- Capovolgere il dispositivo e segnare le posizioni in base alle dimensioni (i cerchi sono le
posizioni di incollaggio) come mostrato nella figura 3.
Legenda figura 3:
1.- Bordo del piano di lavoro.
2.- Bordo del piano cottura.
3.- Bordo della bobina di induzione.
4.- Superficie.
5.- Retro del piano cottura.
6.- Posizione di base.
7.- Posizione di incollaggio.

Applicare la colla (adesivoin resina epossidica AB o altro adesivo forte adatto all'incollaggio
di ceramica e metalli) in modo uniforme nelle posizioni contrassegnate. Quindi posizionare
le viti e le guarnizioni nelle posizioni corrispondenti con Uadesivo e lasciare agire per 24
ore (Fig. 4).

Legenda figura 4:

1.- Retro del piano cottura.

In base alla situazione effettiva del mabile da appoggio, selezionare una posizione adatta
per praticare i fori, inserire i 3 fili nei connettori carrispandenti sul pannello del display e
quindi fissare la scatola del pannello del display nel foro praticato o in un'altra posizione
fissa (Fig. 5).

Legenda figura 5:

1.- Montaggio in un cassetto.

2.- Mantaggio laterale.

Posizionare una pentola di dimensioni adeguate riempita d'acqua, quindi collegare la
piastra per individuare la zona di riscaldamento e posizionare il cuscinetto di silicone sulla
zona di riscaldamento per un uso futuro (Fig. 6).
Legenda figura 6:
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1.- Individuare la zona di riscaldamento.
2.- Posizionare il cuscinetto di silicone sulla zona di riscaldamenta (per i piani di lavoro
che non possono sopportare temperature superiori a 400 °C).

ATTENZIONE: La distanza di sicurezza tra il piano cottura e ilmobile sopra il piano (se ci fosse)
deve essere dialmeno 760 mm.

3.3 Ventilazione

- Assicurarsi sempre cheil piano sia ben ventilato e che l'entrata e l'uscita dell'aria non siano
bloccate.

- Osservare la figura 7 per garantire la corretta ventilazione del piano cottura.

Misure Figura 7
A(mm) B (mm) C(mm) D E
760 I\/l|r1|rno >0 f\/l@rﬁo 300 Presa d'aria Uscita dell'aria 10 mm
(minimo) (minimo)

3.4 Dopo aver installato il piano cottura, assicurarsi che:

- Ilcavodialimentazione non sia accessibile attraversa gli sportelli dei mabili o i cassetti.

- Mantenere una ventilazione adeguata (flusso d'arie fresca) dallesterno del mobile fino
alla base del piano cottura.

- Seilpiano cottura si trova su cassetti o mobili, installare una barriera di protezione termica
al di sotto della base.

3.5 Prima di posizionare le staffe di fissaggio:

- Il piano cottura deve essere collocato su una superficie stabile e liscia (si pud usare
limballaggio).

- Non esercitare forza sul pannello di controllo che sporge dal piano cottura.

- Controllare che l'impianto elettrico domestico sia adatto alla potenza consumata dal piano
cottura a induzione.

- Latensione e la frequenza elettrica corrispondono al valore indicato sulla targhetta.

- Lesezionideicavi dell'impianto domestico supportano il carico generato dal piano cottura.

- Quando si collega il piano cottura alla rete elettrica, non usare adattatori, riduttori o
dispositivi di derivazione, poiché possono causare surriscaldamenti o incendi.

- Seilcavo dialimentazione o la spina sono danneggiati, contattare il Servizio di Assistenza
Tecnica di Cecotec.

- Lalimentazione deve essere collegata secondo le norme vigenti o mediante uninterruttore
automatico unipolare.
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3.6 Collegamenti elettrici:

4,

41

72

Ilmetodo di connessione e mostrato nella figura 8.
Legenda figura 8:

A: Collegamento hifase

1: Cavo nero

2: Cavo marrone

3: Cava blu

4: Cavo grigio

5: Cavo di messa a terra verde-giallo
L1: Fase 1(nero)

L2: Fase 2 (marrone)

N: Neutro (blu e grigio)

B: Collegamento monofase (piti comune)
1: Cavo nero

2: Cavo marrone

3: Cavo blu

4: Cavo grigio

5: Cavo di messa a terra verde-giallo

F: Fase (marrone e nero)

N: Neutro (blu e grigio)

FUNZIONAMENTO DEL PIANO COTTURA

Utilizzo delle icone touch

Le icone touch rispondono al tocco, senza bisogno di pressione. Utilizzare il polpastrello,
non la punta delle dita.

Verra emesso un segnale acustico ogni volta che il piano cottura rileva il dito.

Mantenere le icone touch pulite e asciutte, assicurandosi che non siano coperte da
oggetti (ed esempio utensili da cucina o panni), poiché anche un sottile strato d'acqua pud
comprometterne il funzionamento.

Recipienti adatti al piano cottura a induzione
Utilizzare solo pentole (padelle, pentole, tegami, casseruole..) con un fondo adatto
all'induzione.
Cercare il simbolo d’'induzione sulla confezione o sulla base dell'utensile.
E possibile verificare se le pentole sono adatte effettuando un test magnetico. Avvicinare
una calamita alla base della pentola: se viene attratta, & adatta albinduzione.
| recipienti adatti a cucinare con un piano a induzione sono realizzati in materiale
ferromagnetico come l'acciaio smaltato, la ghisa o l'acciaio inossidabile (lega).
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- Iseguenti materiali non sono adatti: acciaio inossidabile puro, alluminio o rame senza base
magnetica, vetro, legno, porcellana, ceramica e terracotta.

Recipienti speciali

- Esistono altri tipi di recipienti adatti la cui base non & interamente ferromagnetica. Prima
dell'uso, verificare il diametro della base e assicurarsi che il piano cottura a induzione lo
rilevi.

Scegliere i recipienti di cottura adeguati

- Non utilizzare recipienti con bordi seghettati o con fondo curvo.

- Utilizzare recipienti a fondo piatto, che si appoggino correttamente e che corrispondano
alle dimensioni dell'area di cottura.

- Utilizzare pentole di diametro inferiore a quello della zona di cottura selezionata.

- Quando si utilizza un utensile leggermente pit grande, si consuma piu energia per
ottenere la massima efficienza.

- Sesi utilizza un utensile piu piccolo, l'efficienza potrebbe essere inferiore a quella
prevista.

- Posizionare sempre il recipiente al centro della zona di cottura.

- Irecipienti di maggiore qualita nella base possono migliorare la distribuzione del calore,
risparmiando tempo ed energia.

- Sollevare il recipiente se si vuole spostarlo per evitare di danneggiare il vetro. Non
trascinarlo.

- Non collocare recipienti vuoti o con base molto sottile sul piano cottura acceso per
evitare di danneggiarlo.

Dimensioni dei recipienti

Le zone di cottura si adattano automaticamente al diametro dell'utensile utilizzato, fina a un
limite. Tuttavia, iLfondo della pentola deve avere un diametro minimo corrispondente alla zona
di cottura corrispondente. Per sfruttare al meglio il piano cottura a induzione, posizionare le
pentole al centro della zona di cottura.

Diametro della base dei recipienti compatibili con l'induzione

Diametro della zona di cottura Diametro dei recipienti da cucina (mm)
180 120

190 140

210 140
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240 160
280 180
Zona Flex 200

4.3 Inizio cottura

- Premere licona touch "ON/OFF" @ .

- Dopo l'accensione, il piano cottura emette un segnale acustico e il display visualizza *_", a
indicare che il piano cottura a induziaone e entrata in modalita standby.

- Questo tipo di piano cottura ainnesto ha una potenza totale limitata. Quando si accendono
2 o piti zone di cottura, il piano cottura regola automaticamente la potenza entro il limite
massimo, evitando caosi sovraccarichi che possona causare interruzioni di corrente e
guasti.

- Posizionare una pentola adatta sulla zona di cottura desiderata.

- Assicurarsi che il fondo della pentola e la superficie della zona di cottura siano puliti e
asciutti.

- Suldisplay appare uno “0" lampeggiante accanto all'icona di ciascuna zona di cattura (Fig.
9).

- Seildisplay lampeggia alternativamente con il simbolo =" =, significa che:

1.- Non e stati posizionato il recipiente nella zona di cottura corretta.

2.- ILrecipiente non é adatto al piano cottura a induzione.

3.- ILdiametro della base della pentola e troppo grande o troppo piccolo, oppure la pentola
non e completamente centrata sulla zona di cottura.

4.- La base del recipiente deve corrispondere il pili possibile alla base della zona di
cottura in cui deve essere collocata.

5.- Non c'e nessun recipiente posizionato sulla zona di cottura.

NOTA:

- Senella zona di cottura non c'@ una pentola adatta, non viene prodotto alcun calore.

- Se non viene collocato nessun recipiente adeguato entro 2 minuti, il display si spegnera
automaticamente.

IMPORTANTE:
Fare attenzione alle zone di cottura ancora calde.
Rischio scottature

4.4 Impostazione del livello di potenza

1. Premere licona touch della zana di cottura desiderata; il numero "0" lampeggiera.

2. Far scorrere la punta del dito sul cursore da sinistra a destra per aumentare la potenza
dal livello O (spento) al livello 9 (massimo) e da destra a sinistra per diminuire la potenza
da9a0.
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Per regolare la potenza della zona di cottura in qualsiasi momento, selezionare la zona
desiderata e ripetere l'operazione.

4.4 Blocco del pannello di controllo

1. € possibile bloccare leicone touch per evitare un uso involontario (ad esempio, baccensione
accidentale delle zone di cottura da parte dei bambini).

2. Quando le icone touch sono nello stato “bloccata”, tutte le icone rimangono disabilitate,
tranne licona "ON/OFF",

3. Per bloccare, premere l'icona a touch “Blocco” 8 ,ildisplay visualizza "Lo". Per sbloccare,
assicurarsi che il piano cottura sia acceso, tenere premuta l'icona touch "Blocco” per alcuni
secondi.

NOTA:

Nello stato “Bloccato” e possibile spegnere il piano cottura utilizzando licona touch “On/Off" in
casa di emergenza, ma quanda la si riaccende & necessario sbloccarla.

4.5 Dopo la cottura

1.
2.
3.

Toccare l'icona di selezione della zona di cottura che si desidera spegnere.

Regolare il livello di potenza con il cursore finché il display non visualizza “0"

Per spegnere il piano cottura a induzione, toccare licona On/Off. Se appare "H", significa
che la temperatura della superficie € superiore a 60 °C e scomparira quando la superficie
si sara raffreddata. Se sidesidera riscaldare altri recipienti, utilizzare la zona ancora calda
per risparmiare energia.

4.6 Funzione Booster
Questa funzione aumenta temporaneamente la potenza per un riscaldamento rapido. Usare
con cautela.

1.
2.

Premere licona della zona di cottura che si desidera utilizzare.

Quindi premere licona touch »»per selezionare il livello di potenza "Booster”. Il display
mostrera "P".

La funzione "Booster” deve essere attivata per 5 minuti. La zona di cottura torna
automaticamente al livello di potenza "9"

Per annullare questa funzione prima che siano trascaorsi 5 minuti, premere l'icona touch
della zona di cottura corrispondente e premere nuovamente licona touch “Booster”. La
zona di cottura tornera allimpostazione iniziale.

Avvertenza: Fare attenzione quando sifrigge: l'olio eil grasso si riscaldano molto rapidamente,
soprattutto se si utilizza la funzione Booster. A temperature estremamente elevate, l'olio e il
grasso possona bruciare, costituendo un grave rischio di incendia.
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4.7 Zona Flessibile

Questa zona puo essere utilizzata come zona singola o come due zone diverse, a
seconda delle esigenze di cottura del momento.

La zona flessibile & costituita da due induttori indipendenti che vengono controllati
separatamente.

Quando funziona come zana singola, & possibile spostare un utensile da una zona
all'altra mantenendo il livello di potenza della zona precedente.

In guesto modo il riscaldamento si interrompe quando non rileva pit Uutensile.
IMPORTANTE: Assicurarsi cheilrecipiente sia centrato nella zona di cottura separata,
come mostrato nella figura 10.

Se si utilizza un contenitore troppo grande, ovale, rettangolare o largo, assicurarsi
che sia centrato in entrambe le aree e che copra entrambe le seziani trasversali.

1. Premere licona touch della zana “Flessibile" desiderata.

2. Regolare il livello di potenza utilizzando il cursore.
3. Premere nuovamente l'icona touch della zona "Flessibile” per utilizzare questa funzione

come 2 zone separate che operano indipendentemente l'una dall'altra.

4.8 Timer

Coniltimer si puo impostare lo spegnimento di una o piu zone di cottura allo
scadere del tempo impostato.

E possibile impostare il timer fino a 99 minuti (conto alla rovescia). Se
bimpostazione supera i 99 minuti, il timer torna automaticamente a O minuti.

Usare il timer per spegnere una zona di cottura
Seguire i passaggi indicati di seguito:

1.- Premere l'icona di selezione della zona di cottura in cui si desidera impostare il timer.
2.- Premere l'icona touch del timer Uindicatore inizia a lampeggiare e sul display appare 30"
3.- Regolare iltempo facendo scarrere il dito sul cursore.

NOTA: Premere licona touch del timer Uindicatore lampeggia in unita. Premere nuovamente
l'icona touch del timer. Lindicatore lampeggia in 10 unita. Altermine di questa fase, l'indicatore
inizia a lampeggiare e il tempo viene visualizzato sul display.

Quando si preme per la prima volta l'icona touch “Timer", la posizione delle unita lampeggia.
Regolare il tempo facendo scarrere la punta delle dita sul cursore da sinistra a destra (per
aumentare) o da destra a sinistra (per diminuire). £ possibile impostare la posizione delle
decine aumentando o diminuendo di T minuto.

4.- Quindi premere nuovamente l'icona touch “Timer"; la cifra delle decine lampeggia. Regolare
il tempo facendo scorrere la punta delle dita sul cursore da sinistra a destra (per aumentare)
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o da destra a sinistra (per diminuire). E possibile impostare solo la posizione di una cifra
aumentando o diminuendo di T minuto.

5.- Premendo licana touch di selezione della zona di cottura e poi Uicona touch “Timer”, la

funzione timer viene annullata e il display visualizza "—"
NOTA: In alcuni modelli & necessario far scorrere il cursare su 00",

6.- Il conto alla rovescia comincera dopo aver confermato il tempo. L display mostrera il tempo
rimanente e la spia del timer lampeggera per 5 secondi.

NOTA: Il punto rosso accanto all'indicatore di potenza si accendera, indicando che la zona e
stata selezionata.

7.- Al termine del tempo impostato, si attiva un allarme acustico per 30 secondi e il display

visualizza “—"

Usare il timer per spegnere piu di una zona di cottura
Seguire i passaggi indicati di seguito:

1.- Se si usa questa funzione in pit di una zona di cottura, lindicatore del timer mostrera il
tempo inferiore.

Ad esempio, se la zona di cottura 2 ha un tempo impostato di 3 minuti e la zona 4 ha un tempo
impostatao di 6 minuti, lindicatore del timer mostrera “3".

NOTA: Il punto rosso accanto all'indicatore del livello di potenza lampeggia.

Se si desidera consultareiltempo di un'altra zona di cottura, premere l'icona touch di selezione.
ILdisplay mostrera il tempo stabilito.

2.- Al termine del conto alla rovescia, la zona di cottura corrispondente si spegnera
automaticamente e il display mostrera "H".

NOTA: Se si desidera modificare il tempo dopo che il timer € pronto, si deve ricominciare dal
punto 1.

4.9 Protezione contro il surriscaldamento
Il piano cottura si spegne automaticamente se il sensore rileva una temperatura eccessiva.

4.10 Spegnimento di sicurezza automatico
ILdispositivo incorpora una funzione di protezione di sicurezza: si spegne automaticamente
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se per qualche motivo si dimentica di spegnerlo. | tempi di spegnimento automatico a
seconda del livello di potenza sono indicati nella tabella seguente:

Livello di potenza 1 2 3 4 5 6 7 8 9

N
N

Tempo predefinito (ore) 8 8 8 4 4 4 2
Ventola
La ventola regola la temperatura interna. Anche se il piano cottura e spento, la ventola
continua a funzionare finché il piano cottura non si raffredda.

Nota: E' normale che la ventola continui a funzionare anche dopo lo spegnimento del piano
cottura; si fermera quando il piano cottura sara sufficientemente freddo. La ventola emette
un ronzio udibile.

Attenzione:
Le persone con un pacemaker devono consultare il loro medico prima di usare questo piano
cottura a induzione.

Consigli per il risparmio energetico

- Quando il cibo comincia a bollire, ridurre la potenza.

- Utilizzare un coperchio per ridurre i tempi di cottura e risparmiare energia.

- Ridurre la quantita di olio o di grasso per ridurre i tempi di cottura.

- Iniziare la cottura con un livello di potenza elevato e ridurlo quando il cibo si e riscaldato.

Cottura a fuoco lento e cucinare riso

- La cottura a fuoco lento avviene al di sotto del punto di ebollizione, a circa 85°C. E adatta
alla preparazione di alcune zuppe e stufati, in quanto esalta i sapori senza cuocere
eccessivamente il cibo. Va utilizzato anche per cucinare salse a base di uova e addensate
con la farina.

- Alcune ricette possono richiedere un'impostazione piu alta del minimo per cuocere
correttamente gli alimenti nel tempo consigliato.

Bistecche di manzo

Per bistecche succose e saporite:

1. Lasciare la carne a temperatura ambiente per circa 20 minuti prima della cottura.

2. Preriscaldare una padella a base spessa.

3. Spennellare entrambiilati della bistecca con olio. Versare una piccola quantita di olio nella
padella calda e mettere la carne nella padella.

4. (Girare la bistecca solo una volta durante la cottura. Il tempo esatto di cottura dipendera
dallo spessare della bistecca e dal proprio gusto. | tempi possono variare da 2 a 8 minuti
per lato. Premere il filetto per misurare il grado di cottura; pit il filetto € sodo, piu e cotto.

5. Llasciare riposare la bistecca su un piatto caldo per qualche minuto per evitare che si
ammorbidisca prima di servirla.
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Saltare in padella

1. Scegliere un wok a fondo piatto o una padella grande compatibile con il piano cottura a
induzione.

2. Tenere pronti tutti gliingredienti. La cattura sauté viene eseguita velocemente. Se si stanno
cucinando grandi quantita di alimenti, cucinarli in diversi lotti pit piccoli.

3. Preriscaldare brevemente la padella e aggiungere due cucchiai d'olio.

4. Cuocere prima la carne, mettere da parte e tenerla in caldo.

5. Saltare leverdure. Quando sono calde ma ancora croccanti, impostare la zona di cottura ad
un livello pili basso, rimettere la carne nella padella e aggiungere una salsa.

6. Mescolare delicatamente gli ingredienti per riscaldarli.

7. Servire subito.

Impostazione del livello di potenza

Leregolazioniriportate di seguito sono solo atitoloindicativo. Limpostazione esatta dipendera
da diversi fattori, come la pentola utilizzata e la quantita che viene cucinata. Provare il piano
cottura a induzione per trovare le impostazioni pit adatte.

Impostazione del Uso
livello di potenza

1-2 - Riscaldare leggermente piccole quantita di cibo.

- Sciogliere il cioccolato, ilburro e alimenti che si bruciano
rapidamente.

- Cucinare afuoco lento.

- Riscaldare gradualmente.

3-4 - Riscaldare.
- Cuocere rapidamente.
- Cucinareriso.

5-6 - Preparare pancake.
7-8 - Saltare.

- Cucinare pasta.
9 - Saltare.

- Rosolare.

- Portare zuppe a ebollizione.
- Bollire l'acqua.
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Consigli e suggerimenti

Sporco Pulizia Nota bene
Sporco sui 1. Scollegare l'alimentazione. ILpiano cottura a induzione
comandi touch 2. Pulire la macchina. potrebbe emettere un segnale
3. Pulire le icone touch con una acustico e spegnersi, e le icone
spugna o un panno pulito e potrebbero non funzionare
umido. se bagnate. Assicurarsi di
4. Asciugare completamente la asciugare le icone touch prima
zona con carta da cucina. di riaccendere il piano cottura
5. Accendereil piano cottura a a induzione.
induzione.

5.RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Seguire le istruzioni della tabella seguente per cercare di risolvere il problema da soli prima di
contattare il Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

80

Il piano cottura non riceve corrente elettrica:

Verificare se c'e stata un'interruzione di corrente.

Verificare che il piano cottura sia collegato correttamente alla rete elettrica.

ILconto alla rovescia del timer & terminato.

La funzione di spegnimento automatico e stata attivata perché e stato superato il tempo
massimo di cottura.

Le icone touch non funzionano:

€ stata attivata la funzione «Blocco».

E possibile che vi sia una leggera pellicola dvacqua sui pulsanti touch o che le si stia
toccando con la punta del dito e non con il palpastrello. Assicurarsi che barea di controllo
touch sia asciutta e usare la punta delle dita quando si premono i pulsanti.

Al termine della cottura, sul display appare il simbolo “H" relativo alla zona di cottura
utilizzata.

E normale. Il piano cottura avverte che la superficie & ancara calda. Questo simbolo
continuera a comparire finché la superficie non sara sufficientemente fredda da poter
essere toccata.

Dopo aver spento il piano cottura, la ventola continuera a funzionare per un po.

£ normale, la sua funzione & quella di raffreddare il piano cottura ed evitare il
surriscaldamento.
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Non scollegare il piano cottura dall'alimentazione mentre la ventola e in funzione.

Alcuni contenitori possono emettere strani suoni durante il riscaldamento.
£ normale, e il suona delle bobine di induzione quando sano in funziaone.

Pit alto e il livello di potenza, piti alto e il livello sonaoro delle bobine di induzione.
Alcuni utensili da cucina possonao provocare rumaori a seconda dei materiali di
costruzione, delle leghe, del numero e dei tipi di strati costruttivi, ecc.

ILvetro di controllo & graffiato.
Sono state usate spugne o detergenti abrasivi.

La resistenza del piano cottura si accende e si spegne alternativamente duranteiil
funzionamento:

Questo avviene in tutti i piani cottura.

Se e stato selezionato il livello di potenza pil alto, la resistenza rimarra accesa per un
certo tempo e poi si accendera/spegnera alternativamente.

Se e stato selezionato un livello di potenza inferiore, la resistenza si accende/spegne
alternativamente dall'inizio.

La spia di potenza di cottura si accende, ma il riscaldamento non inizia:
Temperatura elevata del piano cottura.

La ventola e difettosa.

La scheda di alimentazione & danneggiate.

Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica di Cecotec.

Le pentole non si riscaldano o il piano cottura non lerileva:

Il diametra della base della pentola e troppo grande o troppa piccolo, oppure la pentola
non e completamente centrata sulla zona di cottura.

Utilizzare pentole adatte all'induzione.

Se si verifica un'anomalia, il piano cottura a induzione mostrera i seguenti codici di errore:

Codici di errore

Errore Causa Soluzione

F3/F4 Guasto al sensore di Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica di
temperatura della bobina di Cecotec.
induzione

FO/FA L'IGBT e in cortocircuito o c’e un | Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica di
circuito aperto. Cecotec.
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E1/ E2 Tensione di alimentazione Verificare che la tensione di rete sia corretta e
inadeguata ricollegare il piano cottura.

E3 Il sensare di temperaturarileva | Spegnere il piano cottura, lasciarlo raffreddare
una temperatura elevata nella e riportarlo alla normale temperatura di
bobina di induzione esercizio. Se il problema persiste, contattare

il Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di
Cecotec.

ES La temperatura del sensore Spegnere il piano cottura, lasciarlo raffreddare

IGBT & troppo alta. e riportarlo alla normale temperatura di
esercizio. Se il problema persiste, contattare
il Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di
Cecotec.

Se compare un altro codice di errore non presente in questo elenco, spegnere il piano cottura
e contattare l'assistenza tecnica Cecotec.

Nota:

- Queste istruzioni sono destinate a tecnici qualificati, non tentare di eseguirle se non si
hanno la formazione e le conoscenze necessarie, paiché qualsiasi danno causato da una
riparazione errata invalidera la garanzia.

- Senessuna di queste situazioni corrisponde al proprio problema, non tentare di smontare
o riparare l'apparecchio da soli. Le riparazioni effettuate da persone inesperte possono
provocare lesioni o gravi malfunzionamenti. Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica
di Cecotec. Le riparazioni devono essere effettuate da un tecnico autorizzato e devono
essere utilizzati solo pezzi di ricambio originali.

6.COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non pud essere,
in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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7. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA UE SEMPLIFICATA

Con la presente, Cecotec Innovaciones dichiara che questo prodotto e conforme
c € ai requisiti essenziali e alle altre disposizioni pertinenti delle normative
applicabili nell'Unione Europea. Questo prodotto e stato progettato, fabbricato
e testato per soddisfare gli standard di sicurezza e qualita richiesti. Il testo

completo della Dichiarazione di Conformita UE e disponibile al seguente link:
https://storececotec.it/it/information/declaration-of-conformity
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1. PECAS € COMPONENTES

Fig.1

1. Zonadeinducdo1
2. Zonadeinducao 2
3. Zonadeinducao 3
4. Zonadeinducdo 4

n

g2
Tocar no icone para «ON/OFF» (Ligado/Desligado)
Tocar no icone «Bloquear».
Toque no icone para «Tempaorizador».
Seletor de selecdo de tempo
[cones tacteis para selecdo da zona de cozedura
Seletor para selecionar os niveis de poténcia
icone tatil da funcéo «Booster
Tocar no icone da zona «Flexivel

N U A WDN R

NOTA:
Os gréficos deste manual sdo representacdes esquematicas e podem ndo corresponder
exatamente ao produto.

2. ANTES DE UTILIZAR

- Este aparelho é embalado numa embalagem concebida para o proteger durante o
transporte. Retire o aparelho da caixa e remova todo o material de embalagem. Pode
guardar a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danificar
o dispositivo se precisar de o transportar no futuro. Se desejar eliminar a embalagem
original, certifique-se de que recicla todos os artigos corretamente.

- Certificar-se de que todas as pecas e componentes estdo incluidos e em bom estado. Se
algum deles estiver em falta ou nao estiver em boas condicdes, contacte imediatamente o
servico técnico oficial da Cecotec.

Contetido da caixa

- Placadeinducao.

- Kitde montagem.

- Controlo por cabo

- Estemanualde instrucoes.

- Nao retire o nimero de série do produto, para manter uma rastreabilidade correta do seu
equipamento em caso de pedido de assisténcia.
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3. INSTALACION

3.1 Antes de instalar a placa:

Verificar se o tampo de trabalho é quadrado, nivelado, de dimens&o suficiente e se nenhum
elemento estrutural interfere com os requisitos de espaco.

Se a placa estiver instalada por cima de um forno, este deve estar equipado com uma
ventoinha de arrefecimento.

Cumprir todos os requisitos de seguranca locais e eléctricos.

Instalar e montar um interrutor de seguranca acessivel e aprovado, com uma separacéo
de contacto de 3 mm em todos os pélos (ou em todos os condutores de fase activos, se
o0s regulamentos locais permitirem esta variacdo de requisitos), que permita desligar
completamente a alimentacdo eléctrica. O interrutor deve ser montado e posicionado de
acordo com as normas e regulamentos locais em vigor.

O interrutor de isolamento deve ser facilmente acessivel ao utilizador com a placa
instalada.

Consultar as autoridades competentes e/ou os regulamentos locais em caso de davida
sobre a instalacdo.

Utilize materiais resistentes ao calor e faceis de limpar (por exemplo, azulejos de ceramica)
nas superficies das paredes que rodeiam a placa de indugéo.

0 tampo de trabalho (nao incluido) deve ser feito de um material resistente ao calor
superior a 400°C com uma espessura de 12 mm-15 mm, como granito ou porcelana.
Ainstalacdo estd em conformidade com os requisitos de espaco de ventilacao.

Advertencias

Ainstalacdo deve ser efectuada por pessoal ou técnicos qualificados.

N&o instalar a placa por cima de aparelhos eléctricos como maquinas de lavar louca,
frigorificos, congeladores, méquinas de secar roupa ou maquinas de lavar roupa, pais a
humidade gerada por estes aparelhos pode danificar os componentes electrénicos.

A placa de inducdo deve ser instalada de forma a garantir a melhor radiacéo térmica para
aumentar a sua fiabilidade.

A parede e a zona de aquecimento induzido na superficie da bancada devem suportar o
calor.

Para evitar danos, as colas devem ser resistentes ao calor.

Aligacao eléctrica deve ser adequada e ndo devem ser utilizados adaptadores.

0 cabo de alimentac&o ndo deve tocar em pecas gue possam aquecer ou exceder 75°C.
Consulteum eletricista autorizado paraainstalac@o e quaisquer modificacdes necessarias.
0 cabo deve ser controlado periodicamente e nao deve ser dobrado ou pressionado.

A Cecotec ndo pode ser responsabilizada por acidentes resultantes de uma ligacdo a terra
incorrecta.
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3.2 Preparacio da bancada (NAO INCLUIDA):

IMPORTANTE: escolher um material de bancada resistente ao calor (por exemplo, granito
ou porcelana) para evitar as deformacées provocadas pela radiacéo térmica da placa

de cozedura. Para um funcionamento correto, sugere-se a utilizacdo de um tampo de
12mm-15mm de espessura com uma resisténcia superior a 400°C.

RECOMENDACION: Se a resisténcia ao calor da sua bancada estiver entre 200°C e 400°C,
recomenda-se a utilizacdo de almofadas de silicone para a proteger adequadamente do
calor (almofadas nao incluidas).

- Vire o aparelho ao contrario e marque as posicoes de acordo com as dimensoes (0s
circulos sdo as posicdes de colagem), como mostra a figura 3.
Legenda Figura 3:
1.- Bordo do tampo de trabalho.
2.- Bordo da placa.
3.- Bordo da bobina de inducao.
4.- Superficie.
5.- Verso da placa.
6.- Posicdo de base.
7.- Posicdo de colagem.

- Aplicar cola (adesivo de resina epdxi AB ou outro adesivo forte adequado para colar
ceramica e metais) uniformemente nas posicdes marcadas. Em seguida, colocar os
parafusos e as juntas nas posicdes correspondentes com cola e deixar atuar durante 24
horas (Fig. 4).

Legenda da figura 4:
1.- Verso da placa.

- Dependendo da situagéo real do armério da bancada, selecione uma posicao adequada
para fazer os furas, insira os 3 fios nos conectores correspondentes no painel do visor e,
em seguida, fixe a caixa do painel do visor no furo ou noutra posicao fixa (Fig. 5).
Legenda figura 5:
1.- Montagem numa gaveta.
2.- Fixacao lateral.

- Coloque uma panela de tamanho adequado cheia de agua, depois ligue a placa para
encontrar a zona de aquecimento e coloque a almofada de silicone na area de aguecimento
para utilizacao futura (Fig. 6).

Legenda Figura 6:

1.- Localizar a zona de aquecimento.

2.- Colocar a almofada de silicone na zona de aquecimento (para bancadas que nao
suportam temperaturas superiores a 400 °C).
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ADVERTENCIA: A distancia de seguranca entre a placa de inducdo e o armario por cima (se
existir) deve ser de pelo menos 760 mm.

3.3 Ventilacdo

- Certifigue-se de que a placa estad bem ventilada e que a entrada e a saida de ar nao estao
bloqueadas.

- Observar afigura 7 para assegurar uma ventilacao correta da placa.

Medicées Figura 7

A(mm) B (mm) C(mm) D E

760 50 (minimo) 300 (minimo) Entreda de ar Saida de ar 10 mm

3.4 Depois de instalar a placa, certifique-se de que:

- O cabo de alimentacdo eléctrica ndo é acessivel através de portas ou gavetas do armario.

- Mantenha uma ventilacao adequada (fluxo de ar fresco) do exterior do armario para a
placa de base.

- Se a placa estiver localizada em gavetas, moéveis ou armarios, instale uma barreira de
protecdo térmica sob a base.

3.5 Antes de fixar os suportes de fixacdo:

- A placa deve ser colocada sobre uma superficie estdvel e lisa (pode utilizar a prépria
embalagem).

- Nao exercer forca sobre o painel de controlo que sobressai da placa.

- Verificar se a instalacdo doméstica estd adaptada a poténcia consumida pela placa.

- Atensao e afrequéncia eléctrica correspondem ao valor indicado na placa de identificacdo.

- Asseccdes transversais dos cabos da instalacdo doméstica suportam a carga gerada pelo
painel.

- Ao ligar a placa a rede eléctrica, ndo utilizar adaptadores, redutores ou conectores
multiplos, pois podem provocar sobreaguecimento e incéndio.

- Seocabo dealimentacao estiver danificado, contacte a Assisténcia Técnica Cecotec.

- Aalimentacao eléctrica deve ser ligada de acordo com as normas em vigor ou atraveés de
um disjuntor unipolar.

3.6 Ligacao eléctrica
- Afigura 8 mostra os métodos de ligacao.
Legenda figura 8:
A: Ligacédo bifasica
1: Cabo preto
2: Cabo castanho
3: cabo azul
4: Cabo cinzento
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5: Fio de terra de protecdo verde-amarelo
L1: Fase 1 (preto)

L2: Fase 2 (castanho)

N: Neutro (azul e cinzento)

B: Ligagdo monofdsica (mais comum)
1: Cabo preto

2: Cabo castanho

3: cabo azul

4: Cabo cinzento

5: Fio terra de protecdo verde-amarelo
L: Fase (preto e castanho)

N: Neutro (azul e cinzento)

4. FUNCIONAMENTO DA PLACA

41

Utilizacao de icones tacteis

Os icones técteis respondem ao toque, n&o é necesséria qualquer pressao. Utilize a ponta
do dedo, nao a ponta, para pressionar.

E emitido um sinal sonoro sempre que o cracha detecta o dedo.

Mantenha os fcones técteis limpos e secos, certificando-se de que n&o estéo cobertos por
objectos (por exemplo, utensilios de cozinha ou panos), uma vez que até uma fina pelicula
de dgua pode afetar o seu funcionamento.

Recipientes adequados para placa de inducdo
Utilizar apenas utensilios de cozinha (frigideiras, tachos, panelas, frigideiras, cacarolas...)
com uma base adequada a inducé&o.
Procure o simbolo de induc&o na embalagem ou na base do utensilio de cozinha.
Pode verificar se o seu utensilio de cozinha é adequado efectuando um teste magnético.
Mova um iman em direcdo a base do utensilio de cozinha; se for atraido, é adequado para
inducao.
Os recipientes adequados para cozinhar com uma placa de inducdo sdo feitos de material
ferromagnético, como o aco esmaltado, o ferro fundido ou o aco inoxidavel (liga).
Os seguintes materiais ndo séo adequados: aco inoxidavel puro, aluminio ou cobre sem
base magnética, vidro, madeira, porcelana, ceramica e faianca.

Contentores especiais

88

Existem outros tipos de recipientes adequados cuja base ndo é totalmente ferromagnética.
Antes de utilizar, verificar o diametro da base e certificar-se de que a placa de inducéo o
detecta.
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Escolher os recipientes de cozedura adequados

Nao utilizar recipientes com arestas dentadas ou bases curvas.

Certifique-se de que utiliza panelas com uma base plana, que se apoiam corretamente e
que correspondem ao tamanho da area de cazedura.

Utilizar panelas com um didmetro inferior ao da zona de cozedura selecionada.

Ao utilizar um utensilio ligeiramente maior, seré consumida mais energia para obter a
maéxima eficiéncia.

Se utilizar um utensilio mais pequeno, a eficiéncia pode ser inferior a esperada.

Colocar sempre a panela no centro da zona de cozedura.

Os recipientes de qualidade superior na base podem melhorar a distribuicéo do calor,
poupando tempo e energia.

Levante o contentor se precisar de o deslocar para evitar danos, nao o faca deslizar.
Né&a colocar recipientes vazios ou de base muito fina sabre a placa iluminada para evitar
danos.

Dimensdes do contentor

As zonas de cozedura sdo automaticamente ajustadas ao didmetro do utensilio utilizado, até
um limite. No entanto, o fundo do recipiente deve ter um didmetro minimo correspondente a
zona de cozedura em causa. Para obter o melhor desempenho da placa de cozedura, coloque
a panela no centro da zona de cozedura.

Didmetro da base do recipiente para cozinhar por inducao

Diédmetro da zona de cozedura Didmetro minimo do utensilio de cozinha
(mm)
180 120
190 140
210 140
240 160
280 180
Zona flexivel 200

4.3 Comegar a cozinhar

Premir o fcone tatil «ON/OFF» () .
Ap6s a ligacdo, a placa de inducdo emite um sinal sonoro e no visor aparece «_», indicando
que a placa de inducao entrou no modo de espera.

BOLERO SQUAD 14300 INVISIBLE FULLFLEX I 89



PORTUGUES

- Este tipo de placa de encaixe tem uma poténcia total limitada. Ao ligar 2 ou mais zonas
de cozedura, a placa regula automaticamente a poténcia dentro do limite maximo de
poténcia, evitando assim sobrecargas que podem levar a cortes de energia e avarias.

- Colocar um utensilio adequado na zona de cozedura que pretende utilizar.

- Certifigue-se de que o fundo da panela e a superficie da zona de cozedura estdo limpos e
5ecos.

- Um «O» intermitente aparece no ecra de visualizacdo ao lado do icone de cada zona de
cozedura (Fig. 9).

- Seovisor piscar alternadamente com este simbolo =" =, isso significa que:

1- A panela ndo foi colocada na zona de cozedura correta.

2.- Apanela nao é adequada para placas de inducao.

3.- O diametro do fundo do tacho é demasiado grande ou demasiado pequeno, ou o tacho
ndo estd completamente centrado sobre a zona de cozedura.

4.- A base do recipiente deve coincidir o mais possivel com a da zona de cozedura em que
vai ser colocado.

5.- Nao existe nenhum recipiente colocadao na zona de cozedura.

NOTA:

- N&ohavera aquecimento se ndo houver um recipiente adequado sobre a zona de cozedura.

- 0 visor desliga-se automaticamente apés 2 minutos se ndo for colocado um recipiente
adequado na zona de cozedura.

IMPORTANTE:
Tenha especial cuidado com as superficies quentes.
A Risco de queimaduras

4.4 Regulacédo do nivel de poténcia

1. Premir o icone tatil da zona de cozedura desejada; o nimero «0» pisca no visor.

2. Deslize a ponta do dedo no seletor da esquerda para a direita para aumentar a poténcia
do nivel 0 (desligado) para o nivel 9 (maximo) e da direita para a esquerda para diminuir a
poténcia de 9 para 0.

3. Para regular a potencia da zona de cozedura em qualguer momento, selecionar a zona
desejada e repetir a operacao.

4.4 Bloqueio do painel de controlo

1. € possivel bloquear os comandos para evitar uma utilizacdo incorrecta, por exemplo, que
as criancas liguem acidentalmente as zonas de cozedura.

2. Quando os icones tacteis estdo no estado «bloqueado», todos os icones permanecem
desactivados, exceto o icane «ON/OFF».

3. Parabloquear, premiroicone tatil «<Bloquear» B ,ovisorapresenta «Lo». Para desbloquear,
certifique-se de que a placa esta ligada, prima e mantenha premido o icone tatil «Bloquear»
durante alguns segundos.
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NOTA:
No estado «Bloqueado», é possivel desligar a placa utilizando o icone tétil «Ligar/Desligar» em
caso de emergéncia, mas quando a ligar novamente, terd de a desbloquear.

4.5 Apés cozedura

1.
2.
3.

Premir o icone téatil da zona de cozedura que se pretende desligar.

Regule o nivel de poténcia cam o cursor até aparecer «0» no visor.

Desligar a placa de inducdo premindo o icone tatil «On/Off». Se for apresentado «H»,
significa que a temperatura da superficie é superior a cerca de 60°C e desaparecerd quando
a superficie arrefecer. Se quiser aquecer outros recipientes, utilize a area que ainda esta
quente para poupar energia.

4.6 Funcao Booster
Esta funcdo aumenta temporariamente a poténcia para um aquecimento réapido. Utilizar com

precaucao.

1. Premir oicone da zona de cozedura que pretende utilizar.

2. Em seguida, prima o icone tatil »» para selecionar o nivel de poténcia «Booster». O ecra
deve mostrar «P».

3. Afuncéo «Booster» é activada durante 5 minutos. Em seguida, a zona de cozedura regressa
automaticamente ao nivel de poténcia «9».

4. Para anular esta funcao antes de decorridos 5 minutos, premir o fcone tatil da zona de

cozedura correspondente e premir novamente o icone tatil «<Booster». A zona de cozedura
volta a sua configuracao inicial.

Aviso: Tenha cuidado ao fritar, pois o 6leo e a gordura aquecem muito rapidamente,
especialmente se utilizar a funcdo «Booster». A temperaturas extremamente elevadas, o éleo
e a gordura podem arder, canstituindo um grave risco de incéndio.

4.7 Zona flexivel

1.

- Esta zona pade ser utilizada como uma zona Unica ou como duas zonas separadas,
consoante as necessidades de cozedura num dado momento.

- A zona flexivel consiste em dois indutores independentes que s&o controlados
separadamente.

- Quando funciona como uma zona Unica, um utensilio pode ser deslocado de uma
zona para outra, mantendo o nivel de poténcia da zona anterior.

- Isto fard com que o0 aquecimento pare quando ja nao detetar o utensilio.

- IMPORTANTE: Certifique-se de que o tabuleiro estd centrado na zona de cozedura
separada, como indicado na figura 10.

- Se utilizar um recipiente demasiado grande, oval, retangular ou largo, certifiqgue-se
de que estd centrado em ambas as dreas e que cobre ambas as sec¢des transversais.

Prima o icone tatil da zona «Flexivel» pretendida.[ ][l ]
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2. Ajuste o nivel de poténcia utilizando o cursor.
3. Prima novamente o icone tatil da zona «Flexivel» para utilizar esta funcdo como 2 zonas
separadas que funcionam independentemente uma da outra.

4.8 Temporizador
- Pode utilizar o temporizador para programar o temporizador para desligar uma ou
mais zonas de cozedura depois de decorrido o tempo definida.
- Pode definir o temporizador até 99 minutos (contagem decrescente). Se o tempo
definido exceder os 99 minutos, o temporizador regressard automaticamente aos
0 minutos.

Definicao do temporizador para desligar uma zona de cozedura
Siga os passos abaixo:

1.- Premir o icone tatil para selecionar a zona de cozedura para a qual deseja programar o
temporizador.

2.- Prima o icone tatil «Temporizador». O indicador comeca a piscar e «30» aparece no ecra.
3.- Ajuste a hora deslizando a ponta do dedo ao longo do cursor.

NOTA: Prima o icone tatil «Temporizador». O indicador piscara em unidades. Prima novamente
o icone tatil «Temporizador». O indicador piscaréd em 10 unidades. No final deste passo, o
indicador comeca a piscar e a hora é indicada no ecra.

Quando o icone tatil «Temporizador» é premido pela primeira vez, a posicdo das unidades
pisca. Ajuste a hora deslizando a ponta do dedo ao longo da barra deslizante da esquerda para
a direita (para aumentar) ou da direita para a esquerda (para diminuir). Pode definir a posicéo
das dezenas aumentando ou diminuindo em 1 minuto.

4.- Em seguida, prima novamente o icone tétil «Temporizador»; o algarismo das dezenas pisca.
Ajuste a hora deslizando a ponta do dedo ao longo da barra deslizante da esquerda para a
direita (para aumentar) ou da direita para a esquerda (para diminuir). Pode definir a posicdo de

um s6 digito aumentando ou diminuindo 10 minutos.

5.- Ao premir o fcone tatil de selecdo da zona de cozedura e, em seguida, o icone tatil
«Temporizador», a funcdo de temporizador é anulada e o visor apresenta «-».

NOTA: Nalguns modelos, também é necessario deslizar o cursor para «00»,

6.- Uma vez definido o tempo, a contagem decrescente inicia-se imediatamente. O visor
apresentard o tempo restante e o indicador do temporizador piscard durante 5 segundaos.
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NOTA: O ponto vermelho junto ao indicador do nivel de poténcia acende-se, indicando que a
zona esta selecionada.

7.- No final do tempo programado, soa um alarme acuUstico durante 30 segundos e o visor
apresenta a indicagao «-».

Definicdo do temporizador para desligar mais do que uma zona de cozedura
Siga os passos abaixo:

1.- Se varias zonas de cozedura utilizarem esta funcao, o indicador do temporizador indicara
o tempo minimo.

Porexemplo, se a zona de cozedura 2 tiver um tempo de cozedura de 3 minutos e a zona & tiver
um tempo de cozedura de 6 minutos, o indicador do temporizador indica «3».

NOTA: O ponto vermelho junto ao indicador do nivel de poténcia fica intermitente.

Se desejar consultar a hora de uma outra zona de cozedura, prima o respetivo icone tatil de
selecao. O visor apresenta a hora definida.

2.- No final da contagem decrescente, a zona de cozedura correspondente desliga-se
automaticamente e o visor indica «H».

NOTA: Se pretender alterar a hora depois de o temporizador estar pronto, tem de recomecar a
partir do passo 1.

4.9 Protecdo contra o sobreaquecimento
Aplaca tem um sensor que mede a temperatura e desliga-a automaticamente se detetar uma
temperatura excessiva.

4.10 Desativacao automatica de seguranca

0 aparelho possui uma funcdo de protecao de seguranca que o desliga automaticamente
se, por qualquer razao, se esquecer de o desligar. Os tempos de desativacao automética em
funcdo do nivel de poténcia sdo indicados no quadro seguinte:

Nivel de poténcia 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Tempo predefinido (horas) | 8 8 8 4 4 4 2 2 2
Ventilador

O ventilador regula a temperatura interna. Mesmo que a placa esteja desligada, a ventoinha
continuara a funcionar até a placa arrefecer.

Nota: € normal que a ventoinha continue a funcionar depois de a placa ser desligada; parara
quando a placa estiver suficientemente fria. O ventilador emite um zumbido audivel.
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Advertencia:
As pessoas com pacemaker devem consultar o seu médico antes de utilizarem esta placa de
inducao.

Conselhos de poupanca de energia

Quando os alimentos comecarem a ferver, reduza a poténcia.

Utilize uma tampa para reduzir o tempo de cozedura e poupar energia.

Reduzir a quantidade de 6leo ou gordura utilizada para reduzir os tempos de cozedura.
Comece a cozinhar com um nivel de poténcia elevado e reduza o nivel quando os alimentos
tiverem aquecido.

Cozinhar o arroz em lume brando

A cozedura em lume brando ocorre abaixo do ponto de ebulicdo, a cerca de 85°C. €
adequado para preparar algumas sopas e guisados, uma vez que realca 0s sabores sem
cozer demasiado as alimentos. Também deve ser utilizado para cozinhar molhas a base de
ovos engrossados com farinha.

Algumas receitas podem exigir uma regulacao mais elevada do que a minima para que os
alimentos cozinhem corretamente no tempo recomendado.

Filetes de carne
Para cozinhar bifes suculentos e saborosos:

1. Deixe a carne repousar a temperatura ambiente durante cerca de 20 minutos antes de a
cozinhar.

2. Pré-aqueca uma frigideira de base grossa.

3. Pincele os dois lados do filete com 6éleo. Regue uma pequena quantidade de éleo na
frigideira quente e caloque a carne.

4. Vire o bife apenas uma vez durante a cozedura. O tempo exato de cozedura dependerd
da espessura do filete e do seu gosto. O tempo pode variar de 2 a 8 minutos de cada lado.
Pressione o filete para medir o grau de cozedura; quanto mais firme o filete estiver, mais
cozinhado esta.

5. Deixe o bife repousar num prato quente durante alguns minutos para amolecer antes de
servir.

Saltear (fritar)

1. Escolha um wok de fundo plano compativel com a placa ou uma frigideira grande.

2. Tertodos os ingredientes prontos. Saltear é rapido. Quando preparar grandes quantidades
de alimentos, cozinhe em pequenas quantidades.

3. Pré-aqueca a frigideira por breves instantes e adicione duas colheres de sopa de éleo.

4. Cozinhe primeiro a carne, reserve e mantenha quente.

5. Saltear os legumes. Quando estiver gquente, mas ainda estaladico, coloque a zona de
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cozedura numa posicao mais baixa, volte a colocar a carne na frigideira e adicione um
molho.

6. Mexa suavemente os ingredientes para aquecer.

7. Servirdeimediato.

Regulacao do nivel de poténcia

As definicdes seguintes sdo meramente indicativas. A regulacdo exacta dependera de vérios
factores, como os recipientes de cozedura e a quantidade que esta a cozinhar. Teste o quadro
para encontrar as definicSes que melhor se adequam a si.

Ajuste do nivel de Utilizacdo
poténcia
1-2 - Aquecer ligeiramente pequenas quantidades de alimentos.

- Derreter chocolate, manteiga e alimentos que queimam
rapidamente.

- Cozinhar em lume brando.

- Aquecer gradualmente.

3-4 - Reaquecer.
- Cozinhar rapidamente.
- Cozinharo arroz.

5-6 - Fazer panquecas.
7-8 - Saltear.

- Cozinhar massa.
9 - Saltear.

- (Castanho.

- Levaras sopas a ferver.
- Ferveradgua.

Dicas e sugestdes
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Sujidade Limpeza Notas

Derrame nos 1. Desligar a fonte de alimentacdo. | A placa pode emitir um sinal

controlos 2. Limpar o derrame. sonoro e desligar-se, e os icones
tacteis 3. Limpe os icones tacteis com tacteis podem nao funcionar
uma esponja ou um pano limpo se estiverem molhados. N&@o se
e hiimido. esqueca de secar os icones tacteis
4. Secar completamente a area antes de voltar a ligar a placa de
com papel de cozinha. inducé&o.

5. Lligara placadeinducao.

5. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Siga as instrucdes abaixo para tentar resolver o problema antes de contactar o Servico de
Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

1. Aplacando recebe corrente elétrica:

- Verificar se houve uma falha de energia.

- Verificar se a placa estd corretamente ligada a rede eléctrica.

- Acontagem decrescente do temporizador terminou.

- Afuncéo de desligamento automatico foi activada porque o tempo maximo de caozedura
foi ultrapassado.

2. Osicones tacteis ndo funcionam:

- Afuncdo «Bloqueio» foi activada.

- Pode haver uma ligeira pelicula de dgua nos botdes ou pode estar a utilizar a ponta do
dedo para premir os botdes. Certifique-se de que a area de controlo tatil esté seca e
utilize a ponta do dedo ao premir os botoes.

3. Quando a cozedura esta terminada, o simbolo «H» aparece no ecra para a zona de
cozedura utilizada.

- Istoénormal. A placa avisa-o de que a superficie ainda esté quente. Este simbolo
continuard a aparecer até que a superficie esteja suficientemente fria para ser tocada.

4. Depois de a placa ser desligada, a ventoinha continuara a funcionar durante algum
tempo.

- Istoénormal, a sua funcéo é arrefecer a placa e evitar o sobreaquecimento.

- N&o desligar a placa da tomada enquanto a ventainha estiver a funcionar.

5. Alguns recipientes podem emitir sons estranhos durante o aquecimento.
- Isto énormal, & o som das bobinas de induc&o quando estdo a funcionar.
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Quanto maior for o nivel de poténcia, maior sera o nivel sonoro das bobinas de induc&o.

Alguns utensilios de cozinha podem provocar ruidos em funcdo dos seus materiais de
construcdo, ligas, nimero e tipos de camadas de construcdo, etc.

0 vidro do comando de controlo esta riscado.
Utilizou esfregdes ou produtos de limpeza abrasivos.

Aresisténcia de placa liga-se e desliga-se alternadamente durante o
funcionamento:»

Isto acontece em todas as placas.

Se tiver selecionado o nivel de poténcia mais elevado, a resisténcia permanece ligada
durante um certo periodo de tempo e depois liga-se/desliga-se alternadamente.

Se tiver selecionado um nivel de poténcia inferior, o aguecedor serd ligado/desligado
alternadamente desde o inicio.

0 indicador de poténcia de cozedura acende-se, mas o aquecimento ndo arranca:
Temperatura elevada da placa de inducdo.

Aventoinha estd avariada.

A placa de alimentacdo eléctrica esté danificada.

Contactar o servico de assisténcia técnica Cecotec.

0 recipiente para cozinhar ndo aquece ou a placa de cozedura nao o detecta:

0 didmetro da base da panela é demasiado pequeno ou a base ndo esté corretamente
centrada na zona de cozedura.

Utilizar utensilios de cozinha de inducao.

Em caso de anomalia, a placa de inducao apresenta os cédigos de erro seguintes:

Cédigos de erro

Erro Causa possivel Solucao

F3/F4 Falha do sensor de Contacte o Servico de Assisténcia Técnica
temperatura da bobina de Cecotec.
inducdo

F9/FA O IGBT est& em curto-circuito Contacte o Servico de Assisténcia Técnica
ou existe um circuito aberto. Cecotec.

E1/E2 Tensdo de alimentacao \Verificar se a tensao de rede esté correta e
inadequada voltar a ligar a placa.
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E3 0 sensor de temperatura Desligar a placa, deixar arrefecer e voltar a
detecta temperaturas temperatura normal de funcionamento. Se
elevadas na bobina de inducdo | o problema persistir, contacte a Assisténcia
Técnica Cecotec.

ES Atemperatura do IGBT é Desligar a placa, deixar arrefecer e voltar a
demasiado elevada. temperatura normal de funcionamento. Se
o problema persistir, contacte a Assisténcia

Técnica Cecotec.
Se aparecer qualquer outro cédigo de erro que ndo conste desta lista, desligue a placa e
contacte a Assisténcia Técnica Cecotec.

Nota:

- Estas instrucoes destinam-se a técnicos qualificados, nao tente executa-las se ndo
tiver a formacéo e os conhecimentos necessarios, pois qualquer dano causado por uma
reparacao incorrecta invalidard a garantia.

- Se nenhuma destas situacOes corresponder ao seu problema, ndo tente desmontar ou
reparar o aparelho por si préprio. As reparacées efectuadas por pessoas inexperientes
podem provocar ferimentos ou avarias graves. Contacte o Servico de Assisténcia Técnica
Cecotec. A reparacdo deve ser efectuada por um técnico autorizado e sé devem ser
utilizadas pecas sobressalentes originais.

6.COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textas deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contetido desta publicacao néo pode ser
reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido ou distribuido, no todo
ou em parte, par qualguer meio (eletrénico, mecanico, fotocdpia, gravacda au similar) sem a
autorizacdo prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7.DECLARACAO UE DE CONFORMIDADE SIMPLIFICADA

A Cecotec Innovaciones declara que este produto estd em conformidade com
0s requisitos essenciais e outras disposicoes relevantes dos regulamentos
aplicaveis na Unido Europeia. Este produto foi concebido, fabricado e testado
para cumprir as normas de seguranca e qualidade exigidas. O texto integral da

Declaracao de Conformidade da UE pode ser consultado no seguinte sitio Web:
https://cecotec.pt/pt/information/declaration-of-conformity
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Fig.

1.

2.
3.
4

n

N U A WDN R

8.

1
Inductiezone 1
Inductiezone 2
Inductiezone 3
Inductiezone 4

2

Raak het pictogram voor "ON/OFF" (AAN/UIT) aan.
Aanraakpictogram ‘Vergrendeling”

Aanraakpictogram ‘Timer’

Schuifregelaar voor tijdselectie

Pictogrammen aanraken voor selectie van kookzone
Schuifregelaar voor het selecteren van vermogensniveaus
Anraakpictogram van de functie ‘Booster
Aanraakpictogram van de ‘Flexibele' zone

OPMERKING:
De afbeeldingen in deze handleiding zijn schematische weergaven en komen mogelijk niet
exact overeen met het product.

2.VOOR GEBRUIK VAN

Dit apparaat is verpakt in een verpakking die ontwaorpen is om het te beschermen tijdens
transport. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal. Je
kunt de originele doos en andere verpakking op een veilige plek bewaren om schade aan
het apparaat te voorkomen als je het in de toekomst moet vervoeren. Als je de originele
verpakking wilt weggooien, zorg er dan voor dat je alle artikelen op de juiste manier
recyclet.

Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig zijn en in goede staat verkeren.
Als er één ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de
officiéle technische dienst van Cecotec.

Inhoud doos

Inductiekookplaat.
Montageset.
Bedrade bediening
Deze handleiding.
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- Verwijder het serienummer van het product niet om een correcte traceerbaarheid van uw
apparatuur te behouden in geval van een verzoek om assistentie.

3. INSTALLATIE

3.1Voordat u de printplaat installeert:

- Controleer of het werkblad vierkant, vlak en voldoende groot is en of er geen structurele
elementen in de weg staan.

- Als de kookplaat boven een oven wordt geinstalleerd, moet de oven voorzien zijn van een
koelventilator.

- Voldoe aan alle plaatselijke en elektrische veiligheidsvereisten.

- Installeer en monteer een toegankelijke, goedgekeurde veiligheidsschakelaar met
een contactscheiding van 3 mm op alle polen (of op alle actieve fasegeleiders, als de
plaatselijke voorschriften deze variatie van vereisten toestaan), die de voeding volledig
uitschakelt. De schakelaar moet worden gemonteerd en geplaatst in overeenstemming
met de geldende lokale normen en voorschriften.

- Dewerkschakelaar moet gemakkelijk toegankelijk zijn voor de gebruiker wanneer de plaat
geinstalleerd is.

- Raadpleeg de relevante autoriteiten en/of plaatselijke verardeningen bij twijfel over de
installatie.

- Gebruik hittebestendige en gemakkelijk schoon te maken materialen (zoals keramische
tegels) op de wandoppervlakken rond de inductiekookplaat.

- Het werkblad (niet inbegrepen) moet gemaakt zijn van een hittebestendig materiaal van
meer dan 400°C met een dikte van 12 mm-15 mm, zoals graniet of porselein.

- Deinstallatie voldoet aan de vereisten voor vrije ventilatieruimte.

Waarschuwingen

- Deinstallatie moet worden uitgevoerd door gekwalificeerd personeel of technici.

- Installeer de kookplaat niet boven elektrische apparaten zoals vaatwassers, koelkasten,
vriezers, wasdrogers of wasmachines, amdat het vocht dat hierdoor wordt gegenereerd
de elektronische componenten kan beschadigen.

- De inductiekookplaat moet zo worden geinstalleerd dat de beste warmtestraling wordt
verkregen om de betrouwbaarheid te vergroten.

- De wand en de geinduceerde verwarmingszone op het werkbladoppervlak moeten
bestand zijn tegen de hitte.

- Om schade te voorkomen, moeten lijmen hittebestendig zijn.

- De elektrische aansluiting moet goed zijn en er mogen geen adapters worden gebruikt.

- De voedingskabel mag niet in contact komen met onderdelen die heet kunnen warden of
warmer zijn dan 75°C.

- Raadpleeg een bevoegd elektricien voor de installatie en eventuele noodzakelijke
aanpassingen.
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- Dekabelmoetregelmatig worden gecontroleerd en mag niet worden gebogen of ingedrukt.
- Cecotec kan niet aansprakelijk worden gesteld voor ongevallen die het gevolg zijn van
onjuiste aarding.

3.2 Voorbereiding van het aanrechtblad (NIET INBEGREPEN):

BELANGRIJK: kies een hittebestendig werkbladmateriaal (zoals graniet of porselein)
om vervorming door warmtestraling van de kookplaat te voorkomen. Voor een correcte
werking wordt aanbevolen een werkblad te gebruiken met een dikte van 12 mm-15 mm
en een weerstand van meer dan 400°C.

RECOMENDACION: Als de hittebestendigheid van je werkblad tussen 200°C en 400°C
ligt, is het aan te raden siliconen pads te gebruiken om het voldoende tegen hitte te
beschermen (pads niet meegeleverd).

- Draai het apparaat ondersteboven en markeer de posities volgens de afmetingen (de
cirkels zijn de lijmposities) zoals weergegeven in figuur 3.
Legenda Figuur 3:
1.- Rand van het werkblad.
2.- Rand van de plaat.
3.- Rand van de inductiespoel.
4.- Oppervlakte.
5.- Achterkant van de plaquette.
6.- Basispositie.
7.- Lijmpositie.

- Breng gelijkmatig lijm aan (AB epoxyharslijm of andere sterke lijm die geschikt is voor
het lijmen van keramiek en metalen) op de gemarkeerde plaatsen. Plaats vervolgens de
schroeven en afdichtingen op de carresponderende posities met lijm en laat 24 uur zitten
(Fig. 4).

Legenda figuur 4:
1.- Achterkant van de plaquette.

- Afhankelijk van de feitelijke situatie van het aanrecht kiest u een geschikte positie om
de gaten te baren, steekt u de 3 draden in de overeenkomstige aansluitingen op het
displaypaneel en bevestigt u vervolgens de displaypaneeldoos in het geboorde gat of op
een andere vaste plaats (Afb. 5).
Legenda figuur 5:
1.- Montage in een lade.
2.- Zijmontage.
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- Plaats een pan van geschikte grootte gevuld met water, sluit vervolgens de plaat aan om
de verwarmingszone te vinden en plaats het siliconen kussentje op de verwarmingszone
voor toekomstig gebruik (Fig. 6).

Legenda Figuur 6:

1.- Zoek de verwarmingszone.

2.- Plaats het siliconenviltje op de verwarmingszone (voor werkbladen die niet bestand
zijn tegen temperaturen baven 400 °C).

ADVERTENCIA: De veiligheidsafstand tussen de inductiekookplaat en de kast erboven (indien
aanwezig) moet minstens 760 mm bedragen.

3.3 Ventilatie

- Zorg ervoor dat het bord goed geventileerd is en dat de luchtinlaat en -uitlaat niet
geblokkeerd zijn.

- Neem figuur 7 in acht voor een goede ventilatie van de plaat.

Metingen Figuur 7

A(mm) B (mm) C(mm) D E
L 300 ) .
760 50 (minimum) . Luchtinlaat Luchtuitlaat 10 mm
(minimum)

3.4 Controleer na het installeren van de printplaat of:

- Devoedingskabelis niet toegankelijk via deuren of kastladen.

- Zorgvoor voldoende ventilatie (frisse luchtstroom) van de buitenkant van de kast naar de
bodemplaat.

- Alsde plaat zich bovenop laden, meubels of kasten bevindt, installeer dan een thermische
barriere onder de basis.

3.5 Voor het bevestigen van de bevestigingsbeugels:

- De plaat moet op een stabiele en gladde ondergrond worden geplaatst (je kunt de
verpakking zelf gebruiken).

- Oefen geen kracht uit op het bedieningspaneel dat uit de plaat steekt.

- Controleer of de huisinstallatie geschikt is vaor het vermogen dat de kookplaat verbruikt.

- Despanning en elektrische frequentie komen overeen met de waarde op het typeplaatje.

- Dekabeldoorsneden van de huisinstallatie ondersteunen de belasting die door het paneel
wordt gegenereerd.

- Gebruik bij het aansluiten van het bord op het lichtnet geen adapters, verloopstukken of
meervoudige connectoren, aangezien deze oververhitting en brand kunnen veroorzaken.

- Als het netsnoer beschadigd is, neem dan contact op met de technische ondersteuning
van Cecotec.

- Devoeding moet worden aangesloten volgens de relevante voorschriften of door middel
van een enkelpolige stroomonderbreker.
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3.6 Elektrische aansluiting:

Figuur 8 toont de verbindingsmethoden.
Legenda figuur 8:

A: Tweefasige aansluiting
1: Zwarte kabel

2: Bruine kabel

3: blauwe kabel

4: Grijze kabel

5: Groen-gele aardedraad
L1: Fase 1 (zwart)

L2: Fase 2 (bruin)

N: Neutraal (blauw en grijs)

B: Eenfasige aansluiting (meest voorkomend)
1: Zwarte kabel

2: Bruine kabel

3: blauwe kabel

4: Grijze kabel

5: Groen-gele aardedraad

L: Fase (zwart en bruin)

N: Neutraal (blauw en grijs)

4. PRINTPLAATBEDIENING

4.1 Gebruik van aanraakpictogrammen

N

Aanraakpictogrammen reageren op aanraking, er is geen druk nodig. Gebruik je vingertop,
niet de punt, om te drukken.

Telkens wanneer de badge je vinger detecteert, hoor je een pieptaon.

Houd de touchpictogrammen schoon en droog en zorg ervoor dat er geen voorwerpen
(zoals keukengerei of doeken) op liggen, want zelfs een dun laagje water kan de werking
beinvloeden.

Recipiénten geschikt voor inductiekookplaat
Gebruik alleen kookgerei (koekenpannen, potten, pannen, steelpannen...) met een bodem
die geschikt is voor inductie.
Zoek naar het inductiesymbool op de verpakking of op de bodem van het kookgerei.
Je kunt controleren of je kookgerei geschikt is door een magnetische test uit te voeren.
Beweeg een magneet naar de onderkant van het kookgerei. Als deze wordt aangetrokken,
is het geschikt voor inductie.
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- Recipiénten die geschikt zijn voor inductiekoken zijn gemaakt van ferromagnetisch
materiaal zoals geémailleerd staal, gietijzer of roestvrij staal (legering).

- Devolgende materialen zijn niet geschikt: puur roestvrij staal, aluminium of koper zonder
magnetische basis, glas, hout, porselein, keramiek en aardewerk.

Speciale pannen

- Erzijn ook andere geschikte pannen waarvan de bodem niet volledig ferromagnetisch is.
Controleer voor gebruik de diameter van de basis en zorg ervoor dat de inductiekookplaat
deze detecteert.

Kies de juiste kookvaten

- Gebruik geen containers met gekartelde randen of gebogen bodems.

- Zorgervoor dat je pannen met een vlakke bodem gebruikt, die goed ondersteunen en
passen bij de grootte van het kookgedeelte.

- Gebruik pannen met een diameter die kleiner is dan die van de geselecteerde kookzone.

- Alsjeeeniets groter keukengerei gebruikt, wordt er meer energie verbruikt voor
maximale efficiéntie.

- Alsje een kleiner keukengerei gebruikt, kan de efficiéntie lager zijn dan verwacht.

- Plaats de pan altijd in het midden van de kookzone.

- Vatenvan hogere kwaliteit in de basis kunnen de warmteverdeling verbeteren en tijd en
energie besparen.

- Tilde container op als u hem moet verplaatsen om schade te voorkomen, niet schuiven.

- Plaats geen lege of zeer dunne verpakkingen op de verlichte plaat om schade te
voorkomen.

Afmetingen verpakkingen

De kookzones warden automatisch tot een bepaald maximum aangepast aan de diameter van
het gebruikte keukengerei. De bodem van de pan moet echter een minimale diameter hebben
die overeenkomt met de betreffende kookzone. Voor de beste prestaties van de kookplaat
plaatst u de pan in het midden van de kookzone.

104 I BOLERO SQUAD 1 4300 INVISIBLE FULLFLEX



NEDERLANDS

Inductie kookgerei basis diameter

Diameter kookzane Minimumdiameter keukengerei (mm)
180 120
190 140
210 140
240 160
280 180
Flex zone 200

Begin met koken

- Druk op het "ON/OFF" aanraakpictogram (D

- Na het inschakelen piept de kookplaat en toont het display “__", wat aangeeft dat de
inductiekookplaat in de stand-bystand staat.

- Dit type plug-in plaat heeft een beperkt totaal vermogen. Bij het inschakelen van
2 of meer kookzones past de kookplaat het vermogen automatisch aan binnen de
volledige vermogenslimiet, waardoor overbelasting wordt voorkomen die kan leiden tot
stroomonderbrekingen en storingen.

- Plaats een geschikt voorwerp op de kookzone die je wilt gebruiken.

- Zorgervoor dat de bodem van de pan en het oppervlak van de kookzone schoon en droog
zijn.

- Erverschijnt een knipperende "0" op het scherm naast het pictogram voor elke kookzone
(Afb. 9).

- Als het display afwisselend knippert met dit symbool =" =, betekent dit dat:

1.- U hebt de pan niet in de juiste kookzone geplaatst.

2.- De pan is niet geschikt voor inductiekookplaten.

3.- De diameter van de bodem van de pan is te groot of te klein, of de pan is niet volledig
gecentreerd boven de kookzone.

4.- De bodem van de pan moet zo goed mogelijk samenvallen met die van de kookzone
waarin hij wordt geplaatst.

5.- Eris geen container op de kookzone geplaatst.

OPMERKING:

- Ervindt geen verwarming plaats tenzij er een geschikte bak boven de kookzane staat.

- Hetdisplay schakelt na 2 minuten automatisch uit als er geen geschikte bak op de kookzone
wordt geplaatst.
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BELANGRIJK:
Wees vooral voorzichtig met hete oppervlakken.
Brandgevaar

4.4 Aanpassen vermogensniveau

1. Druk op het aanraakpictogram van de gewenste kookzone; het cijfer "0" knippert op het
display.

2. Schuifjevingertop op de schuifregelaar van links naar rechts om het vermogen te verhogen
van niveau 0 (uit) naar niveau 9 (maximaal) en van rechts naar links om het vermogen te
verlagen van 9 naar 0.

3. Om hetvermogen van de kookzone op elk moment aan te passen, selecteert u de gewenste
zone en herhaalt u de handeling.

4.4 Vergrendeling van het bedieningspaneel

1. Ukunt de bedieningselementen vergrendelen om misbruik te voorkomen, bv. kinderen die
per angeluk de kookzanes inschakelen.

2. Wanneer de aanraakpictogrammen zich in de “vergrendelde” stand bevinden, blijven alle
pictogrammen uitgeschakeld, behalve het "AAN/UIT"-pictogram.

3. Druk op het aanraakpictogram “Lock” om te vergrendelen 8 , op het scherm verschijnt
“Lo". Om te ontgrendelen, zorg je ervoor dat het bord ingeschakeld is en houd je het “Lock”
touch icoon enkele seconden ingedrukt.

OPMERKING:
Inde "Vergrendelde" stand is het mogelijk om het bord uit te schakelen met het "Aan/Uit" touch
icoon in geval van nood, maar als je het bord weer inschakelt, moet je het ontgrendelen.

4.5 Na het koken

1. Druk op het aanraakpictogram van de kookzone die u wilt uitschakelen.

2. Pas hetvermogensniveau aan met de schuifknop totdat "0" op het display wordt
weergegeven.

3. Schakel de inductiekookplaat uit door op het aanraakpictogram "Aan/Uit" te drukken. Als
"H"waordt weergegeven, betekent dit dat de oppervlaktetemperatuur hoger is dan ongeveer
60°C en zal verdwijnen wanneer het appervlak is afgekoeld. Als je andere containers wilt
verwarmen, gebruik dan het gedeelte dat nog warm is om energie te besparen.

4.6 Boosterfunctie

Deze functie verhoogt tijdelijk het vermogen om snel op te warmen. Voorzichtig gebruiken.

1. Druk op het pictogram van de kookzone die u wilt gebruiken.

2. Druk vervolgens op het aanraakpictogram »» om het vermaogensniveau “Booster” te
selecteren. Op het display verschijnt “P".
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3. De functie “Booster” wordt gedurende 5 minuten geactiveerd. Daarna keert de kookzone
automatisch terug naar vermogensniveau ‘9",

4. Om deze functie te annuleren voordat er 5 minuten zijn verstreken, drukt u op het
aanraakpictogram van de betreffende kookzone en drukt u nogmaals op het “Booster”
aanraakpictogram. De kookzone keert terug naar de oorspronkelijke instelling.

Waarschuwing: Wees voorzichtig bij het frituren, want olie en vet worden erg snel heet,
vooral als je de "Booster"-functie gebruikt. Bij extreem hoge temperaturen kunnen olie en vet
verbranden, wat een ernstig brandgevaar oplevert.

4.7 Flexibele zone

Deze zone kan als enkele zone of als twee aparte zones worden gebruikt, afhankelijk
van de kookvereisten op een bepaald moment.

De flexibele zone bestaat uit twee onafhankelijke spoelen die afzonderlijk worden
aangestuurd.

Als het apparaat als enkele zone werkt, kan een gebruiksvoorwerp van de ene zane
naar de andere worden verplaatst terwijl het vermogensniveau van de vorige zone
gehandhaafd blijft.

Hierdoor stopt de verwarming wanneer het keukengerei niet meer wordt
gedetecteerd.

BELANGRIJK: Zorg ervoor dat de pan gecentreerd is in de aparte kookzone zoals
getoond in figuur 10.

Als je een te grote, avale, rechthoekige of brede bak gebruikt, zorg er dan voor dat
deze in beide gebieden gecentreerd is en beide dwarsdoorsneden bedekt.

1. Druk op het aanraakpictogram van de gewenste "Flexibele” zone. [][1]

2. Pas het vermogensniveau aan met de schuifknop.

3. Druk nogmaals op het “Flexible" zonetouchpictogram om deze functie te gebruiken als 2
afzonderlijke zones die onafhankelijk van elkaar werken.

4.8 Timer

Je kunt de timer gebruiken om één of meer kookzones uit te schakelen nadat de
ingestelde tijd is verstreken.

Je kunt de timer instellen tot 99 minuten (aftellen). Als de ingestelde tijd 99
minuten overschrijdt, gaat de timer automatisch terug naar o minuten.

Timerinstelling om een kookzone uit te schakelen
Volg de onderstaande stappen:

1.- Druk op het aanraakpictogram om de kookzone te selecteren waarvoor u de timer wilt

instellen.
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2.- Druk op het aanraakpictogram “Timer”. De indicator begint te knipperen en “30" wordt
weergegeven op het display.
3.- Pas de tijd aan door met je vingertop langs de schuifknop te schuiven.

OPMERKING: Druk op het aanraakpictogram “Timer". De indicator knippert in eenheden. Druk
nogmaals op het aanraakpictogram “Timer". De indicator knippert in 10 eenheden. Aan het
einde van deze stap begint de indicator te knipperen en wordt de tijd weergegeven op het
display.

Wanneer het aanraakpictogram “Timer” voor de eerste keer wordt ingedrukt, knippert de
positie van de eenheden. Pas de tijd aan door met je vingertop langs de schuifregelaar te
schuiven van links naar rechts (om te verhogen) of van rechts naar links (om te verlagen). Je
kunt de positie van de tientallen instellen door deze met 1 minuut te verhogen of verlagen.

4.- Druk vervolgens opnieuw op het aanraakpictogram “Timer”; het cijfer tientallen knippert.
Pas de tijd aan door met je vingertop langs de schuifregelaar te schuiven van links naar rechts
(om te verhogen) of van rechts naar links (om te verlagen). U kunt de positie met één cijfer
instellen door 10 minuten te verhogen of te verlagen.

5.- Door op het aanraakpictogram voor de selectie van de kookzone en vervolgens op het
aanraakpictogram "Timer” te drukken, wordt de timerfunctie geannuleerd en toont het display

OPMERKING: Bij sommige modellen is het ook nodig om de schuifknop naar “00" te schuiven.

6.- Zodra de tijd is ingesteld, begint het aftellen onmiddellijk. Het display toont de resterende
tijd en de timerindicator knippert 5 seconden.

OPMERKING: De rode stip naast de indicator voor het vermogensniveau gaat branden om aan
te geven dat de zone is geselecteerd.

7.- Aan het einde van de ingestelde tijd klinkt er gedurende 30 seconden een akoestisch alarm
en toont het display "-"

Timerinstelling om meer dan één kookzone uit te schakelen
Volg de onderstaande stappen:

1.- Als meerdere kookzones deze functie gebruiken, geeft de timerindicator de minimumtijd
aan.

Als kookzane 2 bijvoorbeeld een ingestelde tijd van 3 minuten heeft en kaokzone 4 een
ingestelde tijd van 6 minuten, geeft de timerindicator “3" weer.
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OPMERKING: De rode stip naast de indicator voor het energieniveau knippert.

Als u de tijd van een andere kookzone wilt raadplegen, drukt u op het selectietouch-pictogram
ervan. Het display toont de ingestelde tijd.

2.- Als het aftellen voorbij is, schakelt de betreffende kookzone automatisch uit en verschijnt
er "H" op het display.

OPMERKING: Als u de tijd wilt wijzigen nadat de timer klaar is, moet u opnieuw beginnen vanaf
stap 1.

4.9 Oververhittingsbeveiligingssysteem
Het bord heeft een sensor die de temperatuur meet en het automatisch uitschakelt als het een
te hoge temperatuur detecteert.

4.10 Automatische veiligheidsuitschakeling

Het apparaat heeft een veiligheidsfunctie, het schakelt automatisch uit als je het om de een
of andere reden vergeet uit te schakelen. De automatische uitschakeltijden afhankelijk van
het vermogensniveau worden weergegeven in de onderstaande tabel:

Machtsniveau 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Standaard tijd (uren) 8 8 8 4 4 4 2 2 2
Ventilator

De ventilator regelt de interne temperatuur. Zelfs als het bord uitgeschakeld is, blijft de
ventilator draaien tot het bord afgekoeld is.

Opmerking: Het is normaal dat de ventilator blijft draaien nadat het bord is uitgeschakeld; hij
stopt wanneer het bord voldoende afgekoeld is. De ventilator geeft een hoorbare brom.

Warnung:
Personen met een pacemaker moeten hun arts raadplegen voordat ze deze inductiekookplaat
gebruiken.

Tips voor energiebesparing

- Verminder het vermogen wanneer het voedsel begint te koken.

- Gebruik een deksel om de kooktijd te verkorten en energie te besparen.

- Gebruik minder olie of vet om de bereidingstijd te verkorten.

- Begin met koken op een hoog vermogen en verlaag het vermogen wanneer het voedsel is
opgewarmd.
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Rijst laten sudderen en koken

- Sudderen vindt plaats onder het kookpunt, bij ongeveer 85°C. Het is geschikt voor het
bereiden van sommige soepen en stoofschotels, omdat het de smaken versterkt zonder
het voedsel te overkaken. Het moet ook worden gebruikt voor het koken van sauzen op
basis van ei die zijn ingedikt met bloem.

- Voor sommige recepten is een hogere instelling dan de minimuminstelling nodig om het
voedsel binnen de aanbevolen tijd goed gaar te krijgen.

Vleesfilets

Voor het bereiden van sappige en smakelijke steaks:

1. Laathetvlees ongeveer 20 minuten op kamertemperatuur komen voordat je het bereidt.

2. Verwarm een koekenpan met zware bodem voor.

3. Bestrijk beide kanten van de filet met olie. Sprenkel een klein beetje olie in de hete pan en
leg het vlees erin.

4. Draai de biefstuk tijdens het koken slechts één keer om. De exacte koaoktijd hangt af van de
dikte van de filet en je smaak. De tijden kunnen variéren van 2 tot 8 minuten per kant. Druk
op de filet om de gaarheid te meten; hoe steviger de filet, hoe gaarder hij is.

5. Laat de biefstuk een paar minuten rusten op een warm bord om zacht te worden voordat
je hem serveert.

Sauté (roerbakken)

1. Kies een wok met een platte bodem die compatibel is met de kookplaat of een grote
koekenpan.

2. Houd alle ingrediénten klaar. Sauteren gaat snel. Kook in kleinere porties als je grote
hoeveelheden voedsel bereidt.

3. Verwarm de koekenpan kort voor en voeg twee eetlepels olie toe.

4. Kook het vlees eerst, zet apart en houd warm.

5. Fruitde groenten. Als het vlees heet is, maar nog wel knapperig, zet je de kookzone op een
lagere stand, doe je het vlees terug in de pan en voeg je een saus toe.

6. Roerdeingrediénten voorzichtig om ze door te warmen.

7. Serveer onmiddellijk.

Instelling vermogensniveau

De volgende instellingen zijn slechts indicatief. De exacte instelling hangt af van verschillende
factoren, zoals de kookvaten en de hoeveelheid die je kookt. Test het bord om de instellingen
te vinden die het beste bij je passen.
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Aanpassing
vermogensniveau

Gebruik

1-2

- Verwarm kleine hoeveelheden voedsel lichtjes.
- Smelt chocolade, boter en voedsel dat snel verbrandt.

- Leatsudderen.
- Geleidelijk opwarmen.

- Opnieuw opwarmen.
- Kook snel.
- Rijst koken.

- Pannenkoeken bakken.

- Sauteren.
- Pasta koken.

- Sauteren.
= Bruin.

- Brengde soepen aan de kook.

- Kook water.

Hints en suggesties

Vuil

Schoonmaken

Opmerkingen

Morsen op
aanraakbediening

1. Koppelde voeding los.

Ruim het gemorste materiaal

op.

3. Veegde
aanraakpictogrammen
schoon met een schone,
vochtige spons of doek.

4. Droog het gebied volledig af
met keukenpapier.

5. Zetdeinductiekookplaat aan.

I

De kookplaat kan piepen

en uitschakelen en de
aanraakpictogrammen
werken mogelijk niet als ze
nat zijn. Zorg ervoor dat u de
aanraakpictogrammen droogt
voordat u de inductiekookplaat
weer inschakelt.

5. PROBLEMEN OPLOSSEN

Volg de onderstaande instructies om te proberen het probleem zelf op te lossen voordat u
contact apneemt met de officiéle technische hulpdienst van Cecotec.

1. Het bord ontvangt geen elektrische stroom:
- Controleer of er een stroomstoring is geweest.
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Controleer of het bord goed is aangesloten op het lichtnet.

Het aftellen van de timer is voorbij.

De automatische uitschakelfunctie is geactiveerd omdat de maximale kooktijd is
overschreden.

Aanraakpictogrammen werken niet:

De functie "Vergrendelen" is geactiveerd.

Mogelijk zit er een laagje water op de knoppen of druk je met je vingertop op de knoppen.
Zorg ervoor dat het gedeelte met de aanraakbediening droog is en gebruik je vingertop
wanneer je op de knoppen drukt.

Als het koken klaar is, verschijnt het «<H»-symbool op het display voor de gebruikte
kookzone.

Ditis normaal. De plaat waarschuwt dat het oppervlak nog heet is. Dit symbool blijft
verschijnen totdat het oppervlak koel genoeg is om aan te raken.

Na het uitschakelen van het bord blijft de ventilator nog een tijdje draaien.
Dit is normaal, de functie is om de plaat af te koelen en oververhitting te voorkomen.
Haal de stekker van de printplaat niet uit het stopcontact als de ventilator in werking is.

Sommige containers kunnen vreemde geluiden maken tijdens het opwarmen.
Ditis normaal, het is het geluid van de inductiespoelen wanneer ze in werking zijn.
Hoe hoger het vermogen, hoe hoger het geluidsniveau van de inductiespoelen.
Sommige keukengereedschappen kunnen geluiden veroorzaken afhankelijk van hun
constructiemateriaal, legeringen, aantal en soort constructielagen, enz.

Het glas van de besturing is bekrast.
Schuursponsjes of schurende schoonmaakmiddelen heeft gebruikt.

De plaatweerstand gaat tijdens bedrijf afwisselend aan en uit:

it gebeurt op alle platen.

Als je het hoogste vermogensniveau hebt geselecteerd, blijft het verwarmingselement
een bepaalde tijd aan en schakelt het daarna afwisselend aan en uit.

Als u een lager vermogensniveau hebt geselecteerd, wordt de verwarming vanaf het
begin afwisselend in- en uitgeschakeld.

Kookindicator brandt, maar verwarming start niet:

Hoge temperatuur van de inductiekookplaat.

De ventilator is defect.

De voedingskaart is beschadigd.

Neem contact op met de technische ondersteuning van Cecotec.
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9. Het kookgerei wordt niet warm of de kookplaat detecteert het niet:

- Dediameter van de bodem van de pan is te klein of de bodem is niet goed gecentreerd op

de kookzone.
- Gebruik inductiekookgerei.

Als er een afwijking optreedt, geeft de inductiekookplaat de volgende foutcodes weer:

Foutcodes

Fout Mogelijke oorzaak Oplossing

F3/F4 Storing inductiespoel Neem contact op met de technische
temperatuursensor ondersteuning van Cecotec.

F9/FA De IGBT is kortgesloten of eris | Neem contact op met de technische
een open circuit. ondersteuning van Cecotec.

E1/E2 Onvoldoende Controleer of de netspanning correct is en
voedingsspanning sluit de printplaat opnieuw aan.

E3 Temperatuursensor detecteert | Schakel de kookplaat uit, laat hem
hoge temperatuur in de afkoelen en keer terug naar de narmale
inductiespoel bedrijfstemperatuur. Als het probleem

aanhoudt, neem dan contact op met de
technische ondersteuning van Cecatec.

ES De IGBT-temperatuur is te Schakel de kookplaat uit, laat hem
hoog. afkoelen en keer terug naar de narmale

bedrijfstemperatuur. Als het probleem
aanhoudt, neem dan contact op met de
technische ondersteuning van Cecatec.

Als er een andere foutcode verschijnt die niet in deze lijst staat, schakelt u de kookplaat uit en
neemt u contact op met de technische ondersteuning van Cecotec.

Opmerking:

- Deze instructies zijn bedoeld voaor gekwalificeerde technici, probeer ze niet uit te voeren
als u niet over de nodige opleiding en kennis beschikt, want schade doar een verkeerde
reparatie maakt de garantie ongeldig.

- Als geen van deze situaties overeenkomt met uw probleem, probeer het apparaat dan
niet zelf te demonteren of te repareren. Reparaties die worden uitgevoerd door onervaren
personen kunnen leiden tot letsel of ernstige storingen. Neem contact op met de
technische ondersteuning van Cecotec. De reparatie moet worden uitgevoerd door een
erkende technicus en er mogen alleen originele reserveonderdelen worden gebruikt.
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6.COPYRIGHT

De intellectuele eigendomsrechten van de teksten in deze handleiding behoren toe aan
CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag
niet, geheel of gedeeltelijk, worden gereproduceerd, opgeslagen in een geautomatiseerd
gegevensbestand, verzonden of gedistribueerd op welke wijze dan ook (elektronisch,
mechanisch, door fotokopieén, opnamen of iets dergelijks) zonder voorafgaande toestemming
van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. VEREENVOUDIGDE EU-CONFORMITEITSVERKLARING

Cecatec Innovaciones verklaart hierbij dat dit product voldoet aan de essentiéle
eisen en andere relevante bepalingen van de regelgeving die van toepassing is in
de Europese Unie. Dit product is ontwarpen, vervaardigd en getest om te voldoen
aan de vereiste veiligheids- en kwaliteitsnormen. De volledige tekst van de
EU-conformiteitsverklaring is te vinden op het volgende webadres:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

N I BOLERO SQUAD 1 4300 INVISIBLE FULLFLEX



POLSKI

1. CZESCI 1 KOMPONENTY

Rys.1

1. Strefaindukcyjnal
2. Strefaindukcyjna 2
3. Strefaindukcyjna 3
4. Strefaindukcyjna 4

Rys. 2

Icono tactil de ,Encendido/Apagado” (WL./WYL.)
Ikona dotykowa ,Blogueo”

Ikona dotykowa ,Timer"

Suwak wyboru czasu

Dotknij ikon, aby wybrac¢ strefe gotowania
Suwak wyboru poziomu mocy

Ikona dotykowa funkcji , Booster”

Ikona dotykowa strefy ,Elastycznej”

N U A WDN R

NOTATKA:
Los graficos de este manual son reprezentaciones esqguematicas y puede que nie zhiega sie z
doktadnym con los del produkto.

2.PRZED UZYCIEM

- Do urzadzenia dotgczono opakowanie majace na celu jego ochrone w czasie transportu.
Sague el aparato de su caja y wycofaj sie z materiatu el embalaje. Puedeguardar la caja
oryginalne elementy otros del embalaje en un lugar seguro para prevenir Damage en
el aparato si necesita transportarlo en el futuro. Jeéli jeste$ oryginalny deshacerse
deshacerse del embalaje, pamietaj o adtworzeniu wszystkich elementéw.

- Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone i w dobrym stanie. Si faltara
alguno or no estuviera in buen estado, contacte de forma immediata con el Servicio de
Atencién Técnica oficial de Cecotec .

Zawartos$é pudetka

- Ptytaindukcyjna.

- Zestaw montazowy.

- Panel sterowania przewodowego
- Niniejsza instrukcja obstugi.

- Jeslizwrécisz sie o pomoc, nie usuwaj numeru seryjnego produktu, aby zachowac
mozliwos¢ prawidtowego Sledzenia sprzetu.
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3.INSTALACIA

3.1 Przed montazem ptyty:

Verficher que la encimera esté cuadrada, nivelada, tiene tamario suficiente y que ningun
estructural elemento interfiera con los rekwizyty de espacio.

Siinstalla la placa encima de un horno, este debe contar con un ventilador de friacion.
Spetnia wszystkie wymogi bezpieczeristwa elektrycznego i lokalnego.

Zamontujiumies¢ dostepnyihomologowanywytgcznikbezpieczerfistwaz 3-milimetrowym
rozwarciem stykow na wszystkich biegunach (lub we wszystkich czynnych przewodnikach,
poza faza, jezeli lokalne normy dopuszczajg taka zmiane wymagan), ktéry zapewni
catkowite odtgczenie od zasilania. El przerywacz debe montarse y ubicarse segun la
Normativa y Regulaciones locales valides.

El przerywacz izolacji sera utatwienie dostepne dla el usuario con la placa instalada.

W razie watpliwosci dotyczacych instalacji skonsultuj sie z autoryzacjg dotyczgca
lokalizacji y/o con las ordenanzas.

Na powierzchniach $cian otaczajgcych ptyte indukcyjng nalezy stosowad materiaty
odporne na ciepto i tatwe do czyszczenia (np. ptytki ceramiczne).

La enencimera (nie wchodzi w sktad zestawu) debe estar hecha de un material stressente
al calor major a 400°C de 12mm-15mm de gistura como granito lub porcelana.

Instalacja spetnia wymagania wolnej przestrzeni wentylacyjne;j.

Reklamy

Instalacje musi przeprowadzi¢ wykwalifikowany personel lub technicy.

Nie nalezy instalowac ptytki na urzadzeniach elektrycznych, takich jak zmywarki, lodéwki,
zamrazarki, suszarki i pralki, gdyz wilgo¢ wytwarzana przez urzgdzenia moze uszkodzi¢
podzespoty elektroniczne.

Ptyte indukcyjng nalezy zamontowac w sposéb gwarantujgcy najlepsze promieniowanie
cieplne, co zwiekszy jej niezawadnosc.

La pared y lazone de calentamiento inducido sobre la Surface de la encimera deben
soportar el calor.

Para evitar danos, los adhesivos deben ser stressentes al calor.

Podtgczenie elektryczne musi by¢ adpowiednie i nie moze byc uzywane w adapterach.
Elkabel de alimentacién no debe tocar parts que puedan calentarse o superar los 75 °C.
Skonsultuj sie z elektrykiem uprawnionym do instalacji i wszelkich niezbednych
modyfikacji.

El Cable debe ser revisado periodicamente y no debe doblarse ni presionarse.

Cecotec nie bierze odpowiedzialnosci za wypadki bedgce nastepstwem nieprawidtowego
uziemienia.
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3.2 Preparacién de la encimera (BRAK W ZESTAWIE):

WAZNE: wybierz blat wykonany z materiatu odpornego na ciepto (np. granit lub
porcelang), aby uniknaé odksztatcer spowodowanych promieniowaniem cieplnym na
ptycie. Para un Correcto funcionamiento se susigete utilizar encimera con Resistance
Major a 400°C de 12mm-15mm de gasser.

ZALECENIE: Jesli odpornos$é termiczna blatu miesci sie w przedziale od 200°C do 400°C,
zaleca sie uzycie podktadek silikonowych w celu odpowiedniej ochrony blatu przed
cieptem (podktadki nie sg dotgczone).

- Délavueltaalaparatoy mark las posiciones segtin las Dimensions (los circulos son las
posiciones de pegado), tal y como se muestr a en la figure 3.
Legenda do rysunku 3 :
1.- Krawedz blatu.
2.- Krawed? talerza.
3.- Granica cewki indukcyjne;j.
4.- Powierzchnia.
5.- Tylna strona talerza.
6.- Pozycja bazowa.
7.- Pozycja klejenia.

- Natéz klej (adhesivo de resina epoxi AB Lub otro tipo de adhesivo fuerte apto para pegar
cerdmicay metales) réwnomiernie w las posiciones marcadas. Nastepnie nalezy umiescic¢
Sruby i ztacza w odpowiednich pozycjach za pomoca kleju i pozostawic na 24 godziny (rys.
4).

Legenda do rysunku 4 :
1.- Tylna strona talerza.

- W zaleznodci od rzeczywistej sytuacji szafki lub blatu, wybierz odpowiednie miejsce do
wywiercenia otworow, wt6z 3 kable do adpowiednich ztgczy panelu wySwietlacza, a
nastepnie zamocuj obudowe panelu wyswietlacza w wywierconym otwarze lub w innej
ustalonej pozycji (rys. 5).

Legenda do rysunku 5:
1.- Montaz szuflady.
2.- Mantaz boczny.

- Postaw garnek o odpowiedniej wielkosci wypetniony woda, nastepnie podtacz ptyte,
aby znalez¢ strefe grzewczg i umies¢ w niej podktadke silikonowa do wykarzystania w
przysztosci (rys. 6).

Legenda do rysunku 6:
1.- Zlokalizuj strefe ocieplenia.
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2.- Umies¢ podktadke silikonowa w strefie grzewczej (w przypadku blatéw, ktére nie
wytrzymujg temperatur powyzej 400 °C)

UWAGA: Odlegtosc bezpieczna miedzy ptyta indukcyjng a szafg znajdujaca sie na niej (jesli jest
wieksza) musi wynosic¢ co najmniej 760 mm.

3.3 Wentylacja

Upewnij sie, ze ptyta ma dobrg wentylacje i ze wlot i wylot powietrza nie sg zablokowane.
Aby zapewni¢ odpowiednig wentylacje ptytki, nalezy przestrzega¢ rysunku 7.

Pomiary Rysunek 7

A (mm) Srednica (mm) | C(mm) D Ten
- 300 ) .
760 50 (minimum) . Wlot powietrza | Wylot powietrza 10 mm
(minimum)

3.4 Po zamontowaniu ptyty nalezy upewnic sie, ze:

El Cable de alimentacion no sea accessible a través de puertas o cajones de armarios.
Mantenga una ventilacién adequada (flujo de aire fresco) desde el external del mueble
hasta la base de la placa.

Jezeli ptyta ma by¢ umieszczona na szufladach, meblach lub szafach, nalezy pod podstawa
zamontowac bariere termiczna.

3.5 Przed umieszczeniem podpér mocujgcych:

Ptytke nalezy umiesci¢ na stabilnej i gtadkiej powierzchni (mozna wykorzysta¢ wtasne
opakowanie)

No ejerza fuerza sobre el panel de control que sobresale de la placa.

Sprawd? czy instalacja domowa jest odpowiednia do poboru mocy przez ptyte.

Napiecie i czestotliwos¢ pradu elektrycznego odpowiadajg wartosciom podanym na
tabliczce znamionowe;j.

Las sekcje de los kable de la instalacja doméstica soportan la carga generowane por la
placa.

Do podtaczenia ptyty do sieci elektrycznej nie nalezy stosowac adapteréw, redukcji ani
wieloztgczy, gdyz mogg sie one przegrzewac i powodowac pozar.

Jesli kabel zasilajgcy jest uszkodzony, skontaktuj sie z serwisem technicznym Cecotec .

La fuente de alimentacién debe conectarse con la Normativa pertinente o mediate un
disyuntor unipolar.

3.6 Podtaczenie elektryczne:

Rysunek B przedstawia metody potgczenia.
Legenda do rysunku 8:
A: Potgczenie dwufazowe
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1: Czarny kabel

2: Brgzowy kabel

3: niebieski kabel

4: Szary kabel

5: Cable de proteccion a tierra verde-amarillo
L1: Faza 1(czarny)

L2: Faza 2 (brazawy)

N: Neutralny (niebieski i szary)

B: Conexién monophasica (es las mas comdn)
1: Czarny kabel

2: Brgzowy kabel

3: niebieski kabel

4: Szary kabel

5: Cable de proteccién a tierra verde-amarillo
L: Faza (czarny i brgzowy)

N: Neutralny (niebieski i szary)

4, OBStUGA PLYTY KUCHENNEJ

4.1 Korzystanie z ikon dotykowych

N

Ikony dotykowe reagujg na dotyk, nie ma potrzeby wywierania nacisku. Uzyj la yema del
dedo, no la punta, para pulsar.

Se escuchard un pitido cada vez que la placa Detecte su Dedo.

Utrzymuj ikony dotykawe w czystosciisuchosci, upewniajgc sie, ze nie sg zakryte zadnymi
przedmiotami (na przyktad przyborami kuchennymi lub Sciereczkami), a nawet cienka
warstwa wody moze wptynac na ich dziatanie.

Odpowiednie pojemniki na ptyte indukcyjna
Uzyj unikalnych narzedzi cocina (sartenes, ollas, cazos...) z bazg apta para duccion.
Szukaj symbolu indukcji na opakowaniu lub spodzie naczynia.
Puede comprador si sus utensilios de cocina son aptos aparatiana una prueba Magnetica.
Mueva un iman hacia la base del utensil, si es Attraction, es apto para la induccion.
Pojemniki nadajgce sie do gotowania na ptycie indukcyjnej wykonane sg z materiatéw
ferromagnetycznych, takich jak stal emaliowana, zeliwo lub stal nierdzewna (stop).
Los nastepujgcymi materiatami no son aptos: acero inoksydowany puro, aluminio lub
cobre sin base magnética, vidrio, madera, porcelana, cerdmicay loza.
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Specjalne pojemniki

- Istniejg inne typy pojemnikéw, ktérych podstawa nie jest catkowicie ferromagnetyczna.
Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ $rednice podstawy i upewnic sie, ze ptyta indukcyjna jest
wykryta.

Wybierz odpowiednie pojemniki do gotowania

- Nie nalezy uzywac pojemnikéw z wgniecionymi krawedziami lub zaokrgglonymi
podstawami.

- Nalezy uzywat pojemnikéw o ptaskim dnie, ktére majg odpowiedni ksztatt i wielkod¢
odpowiadajgca polu gotowania.

- Uzywaj naczyn, ktérych srednica jest mniejsza niz srednica wybranej strefy gotowania.

- Alusarun utensilio lekko més grande, se consumiré mas energia para obtener la méxima
eficiencia.

- Jesliuzyjesz matego naczynia, wydajnos¢ moze byc nizsza od oczekiwanej.

- Zawsze umieszczaj pojemnik w Srodkowej czesci strefy gotowania.

- Odbiorcy wyzszej jakosci w bazie moga poprawic dystrybucje ciepta, oszczedzajgc czas i
energie.

- Levante el odbiorcéw si necesita moverlo para evitar dafios, no lo lo plasterek.

- Abyuniknac uszkodzen, nie nalezy stawiac na ptycie ogniowej pustych pojemnikéw lub
pojemnikéw o bardzo cienkim dnie.

Wymiary kontenera

Strefy gotowania automatycznie dostosowujg sie do Sérednicy uzywanego naczynia, w
okreslonym zakresie. Sin embargo, el fundo del odbiorcy debe tener un diamétro minimo
acorde con la zona de céccion korespondent. Aby uzyska¢ maksymalng wydajnos¢é ptyty,
umies¢ pojemnik w centralnej czesci strefy gotowania.

$rednica podstawy naczyn kuchennych do indukcji

Srednica strefy gotowania Minimalna $rednica naczynia kuchennego (mm)
180 120
190 140
210 140
240 160
280 180
Strefa Flex 200
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4.3 Zacznij gotowaé

Pulse elicono tactil de ,Encendido/Apagada” (ON/OFF) @ .

Po wtgczeniu ptyta wyda sygnat dZzwiekowy, a na wyéwietlaczu pojawi sie symbol ,__", co
oznacza, ze ptyta indukcyjna przeszta w tryb czuwania .

Tego typu ptytka z wtyczka ma catkowita ograniczong moc. Podczas wtgczania 2 lub
wiecej pél grzewczych ptyta automatycznie dostosuje moc do limitu catkowitej mocy,
zapobiegajac przecigzeniom, ktdre mogg powodowac przerwy w dostawie pradu i awarie.
Umies¢ odpowiednie naczynie na polu grzejnym, ktérego chcesz uzyc.

Upewnij sie, ze dno pojemnika i powierzchnia strefy gotowania sg czyste i suche.

Na ekranie wysSwietlacza obok ikony kazdej strefy grzewczej pojawi sie migajaca cyfra ,0"
(rys. 9).

Jezeli na ekranie naprzemiennie miga ten symbol =" =, oznacza to, ze:

1.- No ha colocado el odbiornik en la zona de céccion Correcta.

2.- Odbiornik nie jest przystosowany do ptyt indukcyjnych.

3.- Srednica podstawy pojemnika jest zbyt duza lub mata, przez co nie jest on doktadnie
wysrodkowany na polu gotowania.

4.- Dno naczynia powinno jak najbardziej pokrywac sie z powierzchnig strefy gotowania,
w ktorej jest umieszczone.

5.- Na polu grzewczym nie nalezy stawiac zadnych pojemnikéw.

NOTATKA:

Temperatura nie bedzie produkowana, jesli na polu grzewczym nie bedzie ustawiony
odpowiedni pojemnik.

La pantalla se apagaréd automaticamente transcurridos 2 minutyos si no se locacion
odpowiedni pojemnik sobre la zaona céccion.

WAZNY:
Zachowaj szczegélng ostroznose w przypadku gorgcych powierzchni.

Ryzyko poparzenia

4.4 Ajuste del nivel de potencia

1.
2.

Nacisnij ikone dotykowa zgdanej strefy gotowania; Na ekranie zacznie migac liczba ,0".
Przesuwaj kciukiem po suwaku od lewej do prawej, aby zwiekszy¢ moc od poziomu O
(wytgczone) do poziomu 9 (maksymalne), a od prawej do lewej, aby zmniejszy¢ moc od
9do0.

Aby w dowalnym momencie zmieni¢ moc pola grzejnego, nalezy wybrac zgdane pole i
powtérzy¢ czynnosd,

4.4 Blokowanie panelu sterowania

1.

Puede bloguear los controles para evitar un uso indebido, por ejemplo, que los nifios
przypadkowe zapalenie stref las coccion.

BOLERO SQUAD 14300 INVISIBLE FULLFLEX I 121



POLSKI

2. (Gdyikony dotykowe zostang ,zablokowane", wszystkie pozostang nieaktywne z wyjgtkiem
.Encendido/Apagado” (Wt./WYL.).

3. Aby zablokowad, naciénij ikone dotykowa ,Blokuj” a , na ekranie wyswietli sie ,Lo". Aby
odblokowaé, upewnij sie, ze ptytka jest wtgczona i przytrzymaj ikone dotykowa ,Blokuj”
przez kilka sekund.

NOTATKA:
En el estado de ,Bloguen” to mozliwe apagar la placa poprzez elicono dotykowe ,Encendido/
Apagado” frente una Emergency, pero cuando re-encendarla, deboda unblockarla.

4.5 Po ugotowaniu

1. Nacisnij ikone dotykowa pola grzejnego, ktére chcesz wytgczyc.

2. Zapomocyg suwaka wyreguluj poziom mocy, az na ekranie pojawi sie ,0".

3. Wytacz ptyte indukcyjng naciskajac ikone dotykowa ,Encendido/Apagado”. Jezeli
wyswietla sie ,H", oznacza to, ze temperatura powierzchni jest wyzsza niz okoto 60 °C i
symbol zniknie, gdy powierzchnia zostanie ochtodzona. Jesli chcesz ogrzac inne pojemniki,
wykorzystaj strefe, ktéra jest jeszcze ciepta, aby zaoszczedzi¢ energie.

Funkcja Booster

Funkcja ta tymczasowo zwieksza moc w celu szybszego nagrzania. Uzywaj ostroznie.

1. Nacisnij ikone strefy grzewczej, ktérej chcesz uzyc.

2. Nastepnie naciénij ikone dotykowa , aby wybra¢ »» poziom mocy , Booster " . Na ekranie
pojawi sie ,P".

3. Funkcja , Booster
automatycznie powréci do poziomu mocy ,9”

4. Aby anulowac te funkcje przed uptywem 5 minut, naciénij ikone dotykowa odpowiedniego
pola grzewczego i ponownie nacisnij ikone dotykowa , Booster ". Strefa gotowania powréci
do pierwotnej konfiguracji.

bedzie wtgczona przez 5 minut. Nastepnie strefa gotowania

Ostrzezenie: Podczas smazenia nalezy zachowac ostroznosc, poniewaz olej i ttuszcz
nagrzewajg sie bardzo szybko, szczegblnie jesli uzywasz funkcji , Booster " W przypadku
ekstremalnie wysokich temperatur olej i smar moga sie zapali¢, co stwarza powazne
zagrozenie pozarem.

4.7 Strefa elastyczna
- Strefe te mozna uzywac jako pojedynczg lub jako dwie oddzielne strefy, zaleznie od
aktualnych potrzeb w zakresie gotowania.
- Strefa elastyczna sktada sie z dwdéch niezaleznych cewek, ktére sg sterowane
oddzielnie.
- Cuando funciona como una sola zona, se puede mover un utensilio de una zona a
otra, mantenniendo el nivel de potencia de la zona anterior.
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- Esto detendra el calentamiento cuando ya no Detecte el utensilio.
- WAZNE: Upewnij sie, ze pojemnik jest umieszczony centralnie w niezaleznej strefie
gotowania, jak pokazano na rysunku 10.
- Si utiliza un odbiorcéw demasiado grande, ovalado, prostokatny lub ancho, upewnij
sie, ze que esta centrumdo en ambas zonas y que cover ambas zonas transversales.
1. Nacisnij ikone dotykowg strefy ,Elastycznej’, ktérg chcesz wybrac. [1][1]
2. Ajuste el nivel de potencia mediate el slider.
3. Nacisnij ponownie ikone dotykowa strefy ,Elastycznej’, aby uzy¢ tej funkcji jako 2
oddzielnych stref, z niezaleznym dziataniem jednej od drugiej.

4.8 Regulator czasowy
- Puede usar el temporizador para configurarlo y apagar una o mas strefy gotowania
una vez currrido el tiempo ustanowionea.
- Puede configurar el temporizador hasta 99 minut (cuenta atrés). Jezeli ustawiony
czas przekroczy 99 minut, timer automatycznie przetgczy sie na minuty.

Konfiguracja timera wytaczajacego strefe gotowania
Wykonaj ponizsze kroki:

1.- Nacisnij ikone dotykowa, aby wybrac strefe gotowania i skonfigurowac timer.

2.- Nacisnij ikone dotykowa ,Timer". Wskaznik zacznie miga¢, a na ekranie pojawi sie liczba
30"

3.- Dostosuj czas przesuwania palcem za pomocg suwaka.

UWAGA: Naciénij ikone dotykowa ,Timer". El indicador parpadeard en unidades. Ponownie
nacisnij ikone dotykowa ,Timer”. El indicador parpadeara en 10 unidades. Po zakoriczeniu tego
kroku wskaznik zacznie migac, a na ekranie zostanie wyswietlony czas.

Po pierwszym naci$nieciu ikony dotykowej ,Timer" pozycja jednostek zacznie migac. Dostosuj
czas przesuwania palcem za pomocg suwaka od lewej do prawej (aby zwiekszyc) lub od
prawej do lewej (@aby zmniejszyc). Puede configurar la posicion de las decenas zwiekszanie lub
zmniejszanie o 1 minute.

4.- Nastepnie nacisnij ponownie ikone dotykowa ,Temporizador”; el digito de las decesas
parpadeard. Dostosuj czas przesuwajac palcem za pomoca suwaka od lewej do prawej (aby
zwiekszyc) lub od prawej do lewej (aby zmniejszy¢). Puede configurar la posicion de un solo
digito, zwiekszajgc lub zmniejszajac o 10 minut.

5.- Nacisniecie ikony wyboru strefy gotowania, a nastepnie ikony ,Timer" spowoduje
anulowanie funkgcji timera, a na ekranie wyswietli sie ,—"
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UWAGA: W niektérych modelach konieczne jest rowniez przesuniecie suwaka na pozycje ,00"

6.- Po ustawieniu czasu, konto zostanie natychmiast uruchomiaone. Na ekranie wyswietli sie
pozostaty czas, a wskaznik timera bedzie migat przez 5 sekund.

UWAGA: Czerwony punkt obok wskaZnika poziomu natadowania baterii zaswieci sie,
wskazujgc, ze strefa zostata wybrana.

7.- Po uptywie ustawionego czasu przez 30 sekund bedzie styszalny alarm dZwiekowy, a na
ekranie pojawi sie kamunikat ,—".

Konfiguracja timera wytaczajacego inng strefe gotowania
Wykonaj ponizsze kroki:

1.- Jezeli z tej funkcji korzysta kilka stref grzewczych, wskaznik timera pokaze minimalny czas.
Na przyktad, jesli strefa 2 ma ustawiony czas 3 minut, a strefa 4 ma ustawiony czas 6 minut,
wskaznik timera bedzie pokazywat ,3".

UWAGA: El punto rojo junto al indicador de nivel de potencia bedzie migac.

Jesli chcesz sprawdzic¢ czas dla innego pola grzewczego, nacisnij ikone wyboru dotykowego.
Na ekranie wysSwietli sie ustawiony czas.

2.- Po zakoniczeniu ostatniego odliczania odpowiednia strefa gotowania wytgczy sie
automatycznie, a na ekranie pojawi sie symbol ,H".

UWAGA: Jesli chcesz zmieni¢ czas po zakonczeniu dziatania timera, musisz zaczg¢ od kroku 1.

4.9 Zabezpieczenie przed przegrzaniem
La placa disponé de un sensor que mide la temperaturay que la apaga automatycznie wykrywa
una temperatura excesiva.

4.10 Automatyczne wytgczenie bezpieczerstwa

El dispositivo zawiera funccién de proteccion de seguridad, se apaga automatycznie si por
alguna circunstancia se olvida de apagarla. Czasy automatycznego wytaczania w zaleznosci
od poziomu mocy przedstawiono w panizszej tabeli:

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7 8 9

&
N
N
N

Czas domyslny (godziny) | 8 8 8 4 4
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Wentylator
Wentylator reguluje temperature wewnetrzng. Aungue la placa est apagada, el ventilador
seguird funcionado hasta enfriar la placa.

Uwaga: Es normal que el ventilador siga funccién después de apagar la placa; se detendra
cuando la placa esté suficiente fria. El ventilador emituje dZwiek buzzido.

Ostrzezenie:
Las personas con un marcapasos deben Consultar con su Médico antes de utilizar esta placa
de duccion.

Consejos para ahorrar energia

- Cuando los alimentos comiencen a hervir, reduzca la potencia.

- Aby skroci¢ czas gotowania i zaoszczedzi¢ energie, uzyj pokrywki.

- Aby skrécic¢ czas gotowania, zmniejsz ilos¢ uzywanego oleju lub ttuszczu.

- Rozpocznij cocinar a un nivel de potencia alto y reduzca el nivel cuando los alimentos se
hayan calentado.

Coccidn a fuego lento y cocinar arroz

- La coccién a fuego lento se wyprodukowano por debajo del punto de ebullicién, a unos
85°C. Es adequada para przygotowujgcy algunas sopas y guisos, ya que potencia los
sabores sin cocinar demasiado los alimentos. También debe utiliserse para cocinar las
salsas a base de huevo y espesadas con harina.

- Es posible que algunas recetas requieran un ajuste Superior al minimo para que los
alimentos se cocineramente en el tiempo polecamado.

Poledwice wotowe

Filety para cocinar soczyste i soczyste:

1. Deje la carne w temperaturze otoczenia trwa 20 minut przed cocinarla.

2. Precaliente una sartén de base gruesa.

3. Unte ambos lados del filete con aceite. Rozgrzej patelnie, rozgrzej odrobine oleju i wtéz
mieso.

4. Obrac filet tylko raz w trakcie gotowania. Doktadny czas gotowania zalezy od grubosci
filetu i jego smaku. Los tiempos pueden variar de 2 w 8 minut przez lado. Presione el filete
para medir su grado de coccién; cuanto més firme, més hecho estara.

5. Deje repasar el filete en un plato caliente durante unos minutos para que se alande antes
de servirlo.

Smazone ( sofreir)

1. Elija un wok de base plana kompatybilny z duzg patelnia.

2. Tenga listos todos los sktadnikéw. Danie smazone na patelni jest szybkie. Cuando va a
preparar guantitas grandes de alimentos, cocinelos en tandas mas pequefias.
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3. Krotko rozgrzej patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.

4. Cocine primero la carne, resérvelay manténgala caliente.

5. Podsmaz warzywa. Gdy mieso bedzie jeszcze gorgce, ale nadal chrupigce, ustaw nizszg
temperature smazenia, wtéz mieso na nowa patelnie i dodaj salse.

6. Remueva suavemente los sktadnikdw para que se calienten bien.

7. Zaraz zaczne ptakac.

Regulacja poziomu mocy
Ponizsze ustawienia maja charakter wytgcznie orientacyjny. El ajuste validerd de varios
czynniki como por ejemplo, de los odbiorcéw de cocciany de lailosS¢ que cocine. Haga pruebas
con la placa para encontrar los ajustamentos que mas le convengan.

Regulacja poziomu mocy

Uzywac

1-2

Calentar lekko pequefias quantitas de comida.

Deretir czekolada, mantequilla y alimentos que se queman
Rapidamente.

Gotowad na matym ogniu.

Podgrzewaj stopniowo.

Zmien kalendarz.
Gotuj szybko.
Ugotuj ryz.

Zrdb nalesniki.

Stoneczny.
Ugotuj makaron.

Stoneczny.

Dora.

Doprowad? zupy do wrzenia.
Zagotuj wode.

Porady i sugestie

Brud

Czysty

Notariusz

Derrames en
los controles
dotykowe

1. Odtgcz Zrédto zasilania.

2. Posprzataj wyciek.

3. Przetrzyj ikony dotykowe
gabka lub czystg, wilgotng
Sciereczka.

4. Seque completamente la
zona con papel de cocina.

5. Witacz ptyte indukeyjna.

Ptyta grzewcza moze sie zepsuc i
wytgczyé, a ikony dotykowe moga
nie dziatac, jesli sg mokre. Przed
witgczeniem ptyty indukcyjnej
nalezy doktadnie wysuszyc¢ ikony
dotykowe.

126 I BOLERO SQUAD 1 4300 INVISIBLE FULLFLEX




POLSKI

5. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Panizsze wskazéwki dotyczg proby rozwigzania problemu, ktéry mozna wykorzystac
samodzielnie, kontaktujgc sie z urzednikiem Servicio de Asistencia Técnica Cecotec .

7.

Ptyta nie otrzymuje pradu elektrycznego:

Compruebe si se ha producido un corte de Electricalidad.

Sprawdz, czy ptytka jest dobrze podtaczona do sieci elektryczne;j.

La cuenta atrés del temporizado ha finalizado.

Jezeli funkcja automatycznego wytaczania zostata aktywowana po przekroczeniu
maksymalnego czasu gotowania.

Ikony dotykowe nie dziataja:

Jesli funkcja ,Blokuj” jest wtgczona.

Mozliwe, ze na przyciskach znajduje sie cienka warstwa wody lub ze naciskasz przyciski
opuszkami palcéw. Upewnij sie, ze strefa dotykowa jest sucha i naciskaj przyciski palcem.

Po zakoriczeniu gotowania na wyswietlaczu uzywanej strefy grzewczej pojawi sie
symbol «H».

To jest normalne. La placa le estd ostrzezenie de que la Surface todava esta caliente.
Symbol ten bedzie sie pojawiat tak dtugo, az powierzchnia stanie sie na tyle zimna, ze
bedzie mozna jej dotknad.

Después de apagar la placa, el ventilador seguira funccién durante un rato.
Jest to normalne zjawisko, jego funkcjg jest chtodzenie ptyty i zapobieganie przegrzaniu.
Nie odtgczaj gniazdka elektrycznego podczas pracy wentylatora.

Odbiorcy Algunos pueden emitir sonidos extrafios mientras se estén calentando.
Jest to co$ normalnego i jest to dzwiek wydawany przez cewki indukcyjne podczas ich
pracy.

A maijor nivel de potencia, major nivel sonoro de las bobbins de duccion.

Naczynia kuchenne Algunos moga powodowac dzwieki w zaleznosci od materiatéw, z
ktérych sg wykonane, stopdw, liczby i rodzaju zaslepek konstrukcyjnych itp.

Elvidrio de control de mandos esta porysowany.
Ha usado estropajos oproductos de limpieza abrasivos.

La Resistance de la placa se enciende y apaga alternativamente durante el funccién:

Dzieje sig tak na kazdym talerzu.

Si ha seleccion el nivel de potencia mas alto, la stressencia bedzie nadal zapalac sie
podczas un cierto tiempo vy luego se encendera/agara alternativamente.
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- Sihaseleccién un nivel de potencia inferior, la stressencia se engara/apagara

alternativamente desde el principio.

8. Elwskaznik de la potencia de coccién se enciende, pero el calentamiento no se inicia:

- Wysoka temperatura ptyty indukcyjnej.
- Elventilador presenta algin fallo.
- Talerz z jedzeniem jest uszkodzony.

- Skontaktuj sie z Dziatem Pomocy Technicznej Cecotec .

9. Los utensilios de cocina no se calientan o la placa no los Detecta:

- Srednica podstawy pojemnika jest zbyt mata lub podstawa nie jest prawidtowo
wysrodkowana wzgledem pola grzejnego.

- Uzywaj przyboréw kuchennych nadajgcych sie do indukcji.

W przypadku wystgpienia nieprawidtowosci na ptycie indukcyjnej pojawig sie nastepujace

kody btedow:
Kody btedéw
Btad Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
F3/F4 | Awaria czujnika temperatury Péngase en contacto con el Servicio de
cewki indukcyjnej Asistencia Técnica de Cecotec .
F9/FA | Wtranzystorze IGBT wystapito | Péngase en contacto con el Servicio de
zwarcie lub obwadd jest atwarty. | Asistencia Técnica de Cecotec .
E1/ E2 | Niewystarczajgce napiecie Sprawdz czy napiecie sieci elektrycznej jest
zasilania odpowiednie i powré¢ do podtgczania ptytki.
€3 Czujnik temperatury wykrywa Apague la placa, deje que se enfrie y vuelva
podwyzszong temperature na a su temperatura normal de servicio. Jesli
cewce indukcyjnej problem nadal wystepuje, skontaktuj sie z
serwisem technicznym Cecotec .
() Temperatura IGBT jest zbyt Apague la placa, deje que se enfrie y vuelva
wysoka. a su temperatura naormal de servicio. Jesli
problem nadal wystepuje, skontaktuj sie z
serwisem technicznym Cecotec .

Si aparece algln otro cédigo de error que no esté en esta lista, apague la placa y pdngase en

contacto con el Servicio de Asistencia Técnica de Cecotec .
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Notatka:

- Estas indicaciones estén dirigados a técnicos qualificados, nointe realizarlas si no tiene
la preparacién y los conocimientos necesarios ya que cualquier dafio provocado por una
reparacion incorrecatio anula la garantia.

- Jezeli zadna z tych sytuacji nie dotyczy Twojego problemu, nie prébuj rozmontowywac ani
naprawia¢ uzywanego urzadzenia. Las reparaciones realeased por personas inexpertas
pueden praovocare lesiones o groby fallos de funccion. Péngase en contacto con el Servicio
de Asistencia Técnica de Cecotec . Un técnico autorizado debe realizar la reparaciény debe
utilizar unikalne piezas de repuesto Originales.

6.PRAWA AUTORSKIE

Los derechos de propiedad intelektualny sobre los tekstos de este manual pertenecen a
CECOTEC INNQOVACIONES, SL Quedan zarezerwowat todos los derechos. Tres¢ niniejszej
publikacji nie moze by¢ powielana, przechowywana w systemie odzyskiwania, przesytana ani
rozpowszechniana za pomoca zadnego nosnika (elektronicznego, mechanicznego, fotokopii,
nagrania lub podobnego) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, 5L

7. DEKLARACJA UE DE CONFORMACION SIMPLIFICADA

zgodny z zasadniczymi wymaganiami oraz innymi stosownymi pastanowieniami
obowigzujgcych przepiséw Unii Europejskiej. Produkt ten zostat zaprojektowany,
wyprodukowany i przetestowany zgodnie z wymaganymi standardami
bezpieczeristwaijakosci. Petnytekst Deklaracji Zgodnosci UE moznaznaleZ¢ pod nastepujacym
adresem internetowym:
https://cecotec.es/es/information/deklaracja-zgodnosci

C € Firma Cecotec Innovaciones niniejszym oswiadcza, ze niniejszy produkt jest
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1. SOUCASTI A KOMPONENTY

Obr.1

1. Indukénizénal
2. Indukéni zéna 2
3. Indukcnizéna 3
4. Indukcnizéna 4

Obr. 2

Dotykova ikona ,ZAP/VYP"

Dotykova ikana ,Zamknout"
Dotykové ikona ,Casovac”

Posuvnik pro vybér casu

Dotykové ikony pro vybér varné zény
Posuvnik pro vybér Grovné vykonu
funkci , Booster "

Dotykova ikona pro oblast ,Flexibilni”

N U A WDN R

POZNAMKA:
Obrézky v této prirucce jsou schematické a nemusi presné odpovidat obrazku na produktu.

2. PRED POUZITIM

- Tento spotfebic je dodavan v obalu uréeném k jeho ochrané béhem prepravy. \lyjmete
spotrebic z krabice a odstrante veskery obalovy materidl. Originalni krabici a dalsi obalové
predmeéty m(Zete uschovat na bezpecném misté, abyste zabranili poskozeni zafizeni
v pripadé jeho budouci prepravy. Pokud chcete zlikvidovat originalni obal, ujistéte se, Ze
vsechny polozky radné recyklujete.

- Ujistéte se, ze vSechny dily a komponenty jsou souc¢asti dodévky a v dobrém stavu. Pokud
néktery z nich chybi nebo neni v dobrém stavu, okamzZité kontaktujte oficialni technickou
podporu spolecnosti Cecotec .

Obsah krabice

- Indukénivarné deska.

- Montazni sada.

- Dratovy ovladaci knoflik
- Tento nédvod k obsluze.

- Neodstrafiujte sériové Cislo z produktu, abyste zachovali Fédnou sledovatelnost vaseho
zarizeni v pripadé, ze byste pozadali o pomoc.
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3.INSTALACE

3.1 Pfed instalaci desky:

Zkontrolujte, zda je pracovni deska Ctvercova, rovnd, dostatecné velkd a zda Zadné
konstrukéni prvky nerusi pozadavky na prostor.

Pokud instalujete varnou desku nad troubu, musi byt vybavena chladicim ventilatorem.
Dodrzujte vsechny elektrické a mistni bezpetnostni pozadavky.

Nainstalujte a umistéte pristupny a schvaleny bezpecnostni spinac s odstupem kontaktd 3
mm na v3ech polech (nebo na viech fazovych vodicich pod napétim, pokud mistni predpisy
tuto variantu pozadavkd povoluji), ktery zajisti Gplné odpojeni od napdjent. Spinac¢ musi byt
namontovan a umistén v souladu s platnymi mistnimi normami a predpisy.

Izola¢ni vypinac bude pro uzivatele snadno pfistupny s nainstalovanou deskou.

Mate-li jakékoli dotazy ohledné instalace, obratte se na prislusné Grady a/nebo mistni
vyhlasky.

Na stény obklopujici indukéni varnou desku pouzivejte zéruvzdorné, snadno cistitelné
materidly (napfiklad keramické dlazdice).

Pracovni deska (neni sou¢asti dodavky) musi byt vyrobena z tepelné odolného materialu
vyssiho nez 400 °C, o tloustce 12-15 mm, jako je Zula nebo porcelan.

Instalace spliuje pozadavky na volny prostor pro vétranf.

Varovani

Instalaci musi provést kvalifikovany personél nebo technici.

Neinstalujte varnou desku na spotrebice, jako jsou mycky nadobi, lednicky, mraznicky,
susicky nebo pracky, protoze vlhkost, kterd tyto spotrebite generuji, by mohla poSkodit
elektronické souc¢éstky.

Indukéni varnd deska musi byt instalovana tak, aby bylo zajiSténo optimalni tepelné
vyzarovani a zvysila se tak jeji spolehlivost.

Sténa a oblast indukovaného ohfevu nad povrchem pracovni desky musi odolat teplu.
Aby se zabranilo poskozeni, musi byt lepidla odalna vici teplu.

Elektrické pripojeni musi byt dostatecné a nepouzivejte adaptéry.

Napajeci kabel se nesmi dotykat ¢asti, které se mohou zahrat nebo prekrocit 75 °C.
Instalaci a vesSkeré potFebné Upravy svérte autorizovanému elektrikari.

Kabel by mél byt pravidelné kontrolovén a nemél by byt ohnuty ani stlaceny.

Spolecnost Cecotec nenese odpovédnost za nehody zplisobené Spatnym uzemnénim.

3.2 Priprava pracovni desky (NENi SOUCASTI DOBA):

DULEZITE: Zvolte pracovni desku z tepelné odolného materialu (napfiklad Zuly nebo
porcelanu), abyste zabranili jeji deformaci zpiisobené tepelnym zafenim z varné desky.
Pro spravny provoz se doporucuje pouzit pracovni desku s odolnosti vy33i nez 400 °C a
tloustkou 12-15 mm.
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DOPORUCENI: Pokud je tepelna odolnost vasi varné desky mezi 200 °C a 400 °C,
doporuduje se pouzit silikonové podloZky k jeji dostateéné ochrané pred teplem
(podlozky nejsou soucésti dodavky ).

- Otocte spotrebi¢ a oznacte si polohy podle rozmér (kruhy predstavuji mista lepent), jak
je znézornéno na abrazku 3.
Legenda k obrazku 3:
1. Okraj pracovni desky.
2. Okraj talire.
3. Okraj indukéni civky.
4. Povrch.
5. Zadni strana talite.
6. Zakladnf poloha.
7. Poloha pro lepeni.

- Naneste lepidlo (epoxidové lepidlo AB nebo jiné silné lepidlo vhodné pro lepeni keramiky
a kov(l) rovnomérné na oznatena mista. Poté umistéte Srouby a tésnéni na odpovidajici
mista pomoci lepidla a nechte plsobit 24 hodin (obr. 4).

Legenda k obrézku 4 :
1. Zadni strana talite.

- Podle aktualniho umisténi kuchyrnské linky vyberte vhodné misto pro vyraZenf otvor(,
zasurite 3 vodice do odpovidajicich konektord na panelu displeje a poté upevnéte krabici
panelu displeje do vyrazeného otvoru nebo jiné pevné polohy (obr. 5).

Legenda k obrézku 5:
1. Mantaz do zasuvky.
2. Bo&ni montaz.

- Umistéte hrnec vhodné velikosti naplnény vodou, poté zapojte varnou desku do zasuvky,
abyste nasli topnou zénu, a umistéte na ni silikonovou podlozku pro budouci pouziti (obr.
6).
Legenda k obrazku 6 :
1. Vyhledejte rozcvicovaci prostor.
2. Umistéte silikonovou podlozku na topnou zénu ( pro pracovni desky, které nesnesou
teploty nad 400 °C)

VAROVANI: Bezpetna vzdalenost mezi indukénf varnou deskau a skFitikou nad nf (pokud
existuje) musi byt alespofi 760 mm.
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3.3 Vétrani

Ujistéte se, ze varnd deska je dobfe odvétravana a Ze vstup a vystup vzduchu nejsou
blokovény.
Pro zajisténi spravnéha advétravani desky sledujte obrazek 7.

MéFeni Obrazek 7

A (mm) S (mm) C (mm) D A
L. | 300 o .
760 50 (minimalngé) L Privod vzduchu | Vystup vzduchu 10 mm
(minimalné)

3.4 Po instalaci desky se ujistéte, Ze:

Napéjeci kabel nenf pFistupny pres dvitka skrinék ani zasuvky.

Zajistéte dostatecné vétrani (proud erstvého vzduchu) od vnéjsi strany sk¥iné ke spodni
castivarné desky.

Pokud je varné deska umisténa na zasuvkach, ndbytku nebo skfifikédch, nainstalujte pod
zékladnu tepelnou ochrannou bariéru.

3.5 PFed umisténim upeviiovacich konzol:

Talif musi byt umistén na stabilnim a hladkém povrchu (mdzete pouzit samotny obal)
Netlacte silou na ovladaci panel, ktery vycniva z desky.

Zkantrolujte, zda je instalace ve vasi domacnosti vhodna pro vykon spotfebovany varnou
deskou.

Napéti a elektrickd frekvence odpovidaji hadnoté uvedené na typovém stitku.

Useky kabelt v doméci instalaci nesou zatizeni generované deskou.

Pro pripojeni varné desky k elektrické siti nepouzivejte adaptéry, redukce ani vicenasobné
konektory, protoZe mohou zpUsobit pfehfati a pozar.

Pokud je napajeci kabel poskozen, kontaktujte technickou podporu Cecotec .

Napdjeni musi byt pFipojeno v souladu s pfisluSnymi pfedpisy nebo pomoci jednopélového
jistice.

3.6 Elektrické pFipojeni:

ZpUsoby pfipojeni jsou zndzornény na obrézku 8.
Legenda k obrazku 8:

A: Dvoufazoveé pripojeni

1: Cerny kabel

2: Hnédy drat

3: modry vodic

4: Sedy kabel

5: Zeleno-zluty ochranny kabel uzemneéni
L1: Faze 1(Cernd)

L2: Faze 2 (hnéda)

N: Neutralni (modra a $eda)
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B: Jednofazové pfipojeni (nejbé&znéjsi)

1: Cerny kabel

2: Hnédy drét

3: modry vodic

4: Sedy kabel

5: Zeleno-zluty ochranny kabel uzemnénf
L: Faze (erna a hnéda)

N: Neutralni (modra a seda)

4. OBSLUHA DESKY

4.1 Pouzivani dotykovych ikon

N

Dotykové ikony reaguiji na dotyk, neni potfeba Zadny tlak. K stisknuti pouZivejte briSko
prstu, nikoli jeho $picku.

PokaZzdé, kdyZ destitka detekuje vas prst, ozve se pipnuti.

UdrZujte dotykoveé ikany €isté a suché a dbejte na to, aby nebyly zakryty zadnymi pfedméty
(napf. kuchyfiskym nacinim nebo utérkami), protoZe i tenka vrstva vody mize ovlivnit jejich
funkci.

Vhodné nadoby pro indukéni varné desky

PouZivejte pouze kuchynské nacini (pénve, hrnce, kastroly atd.) s dnem vhodnym pro
indukci.

Hledejte symbolindukce na obalu nebo na dné nadobi.
Vhodnost vaseho nadobi mizete ovérit magnetickym testem. Priblizte magnet ke dnu
nadoby. Pokud ho pFitahuje, je vhodné pro indukci.
Nadobi vhodné pro vareni na indukéni varné desce je vyrobeno z feromagnetického
materialu, jako je smaltovana ocel, litina nebo nerezova ocel (slitina).
Nasledujicimaterialy nejsouvhodné: ista nerezovaacel, hlinfknebo méd bez magnetického
podkladu, sklo, dfevo, porceldn, keramika a kamenina.

Specialni kontejnery

Existuji i jiné typy vhodnych nédob, jejichz dno nenf zcela feromagnetické. Pred jejich
pouzitim zkontrolujte primeér dna a ujistéte se, Ze je indukcnivarna deska dokaZe detekovat.

Vybér spravnych nadob na vareni

NepouZivejte nddoby s ostrymi okraji nebo zakfivenym dnem.

Ujistéte se, Ze pouZivate panve s plochym dnem, které spravné stoji a odpovidaji velikosti
varné plochy.

PouZivejte nddoby s mensim priimérem, neZ je primér zvolené varné zény.

Pouzitim o néco vétSiho nddobi se spotfebuje vice energie pro dosazeni maximalni
Géinnosti.
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Pokud pouZzijete mensi nddobi, mliZe byt G¢innost niZsi, neZ se ocekavalo.

Nadobu vzdy umistéte do stredu varné zény.

Panve s kvalitnéjsim dnem mohou zlepsit rozloZeni tepla, coz Setff cas a energii.

Pokud potfebujete nadobu pFemistit, zvednéte ji, abyste predesli poSkozenf, neposauvejte
ji.

Nestavte na horkou plotynku prézdné nédoby ani nddoby s tenkym dnem, abyste predesli
jejich poskozeni.

Rozméry kontejneri

Varné zony se automaticky pFizplsobi priméru pouzitého nadobi, a to aZ do ur¢itého limitu.
Dno nadoby vsak musi mit minimalni pramér vhodny pro prislusnou varnou zénu. Abyste z
varné desky vytézili maximum, umistéte panev do stfedu varné zény.

Priimér dna indukéni nddoby

Primér varné zény Minimalni primér kuchyriského nacini (mm)
180 120
190 140
210 140
240 160
280 180
Flexibilni zéna 200

4.3 Zacnéte varit

Stisknéte datykovou ikonu ,ZAP/VYP" (D .

Po zapnuti varna deska pipne a na displeji se zobrazi ,__", coz znamena, ze indukcni varna
deska presla do pohotovostniho rezimu .

Tento typ varné desky do zasuvky ma omezeny celkovy vykon. KdyZ zapnete dvé nebo vice
varnych zén, varna deska automaticky upravi vykon v ramci celkového limitu vykonu, ¢imz
se zabrani pretizeni, které m(ze vést k vypadkdm proudu a paruchdm.

Umistéte vhodné nadobi na varnou zénu, kterou chcete pouzit.

Ujistéte se, Ze dno panve a povrch varné zény jsou ¢isté a suché.

Na displeji se vedle kazdé ikony varné zény (obr. 9) zobrazi blikajici ,0"

Pokud se na displeji stfidave blika tento symbol =" =, znamena to, Ze:

1. Neumfstili jste nddobu na spravnou varnou zénu.

2. N&doba nenivhodna pro indukéni varné desky.
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3. Primer dna néadoby je pfilis velky nebo maly, nebo neni zcela vystfedén na varné plose.
4. Dno nddoby by mélo co nejvice odpovidat varné plose, na kterou bude umisténa.
5. Na varné ploSe neni umisténa zaddné nadoba.

POZNAMKA:

- Kohrevu nedojde, pokud na varné plose neni vhodné nédoba.

- Displej se automaticky vypne po 2 minutach, pokud na varnou zénu neumistite vhodny
hrnec.

DULEZITE:
Budte obzvlasté apatrni s horkymi povrchy.
A Nebezpeéi popalenin

4.4 Nastaveni urovné vykonu

1. Stisknéte dotykovou ikonu pozadované varné zény; Na obrazovce bude blikat ¢islo 0"

2. Posouvanim prstu po posuvniku zleva doprava zvysujete vykon z Grovné 0 (vypnuto) na
Groven 9 (maximum) a zprava doleva snizujete vykon z 9 na 0.

3. Chcete-li kdykoli upravit vykon varné zdny, vyberte poZadovanou zénu a opakujte postup.

4.4 Zamknuti ovladaciho panelu

1. Ovladaci prvky mbZete zablokovat, abyste zabranili zneuZiti, napfiklad nechténému
zapnutivarnych zén détmi.

2. Pokud jsou dotykové ikony v ,uzam&eném" stavu, vSechny ikany zlstanou neaktivni kromé
ikany ,ZAP/VYP".

3. Pro uzamceni stisknéte dotykovou ikonu ,Uzamknout” B , na obrazovce se zobrazi ,Lo"
Pro odemcenf se ujistéte, Ze je varnd deska zapnutd, a stisknéte a nékolik sekund podrzte
dotykovou ikonu ,Zamek".

POZNAMKA:
Ve stavu ,Uzamcena” je mozné v pfipadé nouze varnou desku vypnout dotykovou ikonou
.Zapnuto/Vypnuto', ale po opétovném zapnuti ji musite odemknout.

4.5 Po uvareni

1. Stisknéte dotykovou ikonu varné zény, kterou chcete vypnout.

2. Upravte Groven vykonu pomoci posuvniku, dokud se na displeji nezobrazi 0"

3. \lypnéte indukéni varnou desku stisknutim dotykové ikony ,Zap/Vyp" Pokud se zobrazi
LH", znamena to, Ze teplota povrchu je vyssi nez pfiblizné 60 °C a zmizi, jakmile povrch
vychladne. Pokud chcete ohfivat jiné nddoby, pouzijte pro Gsporu energie ablast, kterd je
stale horka.
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Funkce posilovace
Tato funkce docasné zvySuje vykon pro rychlé zahrati. Pouzivejte s opatrnosti.

1.
2.

Stisknéte ikonu varné zény, kterou chcete pouZzit.

Poté stisknéte dotykovou ikonu pro vybér »» trovné vykonu , Booster “. Na obrazovce se
zobrazi ,P"

Funkce , Booster " bude aktivovéna na 5 minut. Varné zéna se poté automaticky vréati na
vykonavy stuper ,9"

Chcete-li tuto funkci zrusit pfed uplynutim 5 minut, stisknéte dotykovou ikonu pfislusné
varné zény a znovu stisknéte dotykovou ikonu , Booster " Varnd zéna se vrati k plvadnimu
nastaveni.

Varovéani: Pfi smaZeni budte opatrni, olej a tuk se velmi rychle zahfivaji, zejména pokud
pouzivate funkci , Booster . Pfi extrémné vysokych teplotéch se olej a tuk mahou vznitit, coz
predstavuje vazné riziko pozaru.

4.7 Flexibilni zéna

1.8

- Tuto zénu lze pouzit jako jednu zénu nebo dvé samostatné zény, v zavislosti na
potrebach vareni v daném okamziku.
- Flexibilnizdna se sklédda ze dvou nezavislych induktor(, kteréjsoufizeny samostatné.
- Pri provozu jako jedna zéna lze nddobfi presouvat z jedné zény do druhé, pricemz se
zachovava Uroven vykonu predchozi zény.
- Toto zastavi ohfev, jakmile jiz nedetekuje nadobi.
- DULEZITE: Ujistéte se, Ze je panev umistdna vystfeddné na samostatné varné zéna,
jak je znézornéno na obrazku 10.
- Pokud pouzivéte nadobu, kterd je prilis velkd, ovalnd, obdélnikovd nebo Siroka,
ujistéte se, Ze je v obou oblastech vystfedéna a pokryvé obé pricné plochy.
Klepnéte na dotykovou ikonu poZadované ,flexibilni* oblasti.[ 1] [[]
Upravte Urover vykonu pomoci posuvniku.
Stisknéte znovu dotykovou ikonu Flexibilni" zény pro pouziti této funkce jako 2
samostatnych zén, které funguiji nezavisle na sobé.

Casovaé

- Casova¢ miiZete pouZit k nastaveni a vypnuti jedné nebo vice varnych zén po
uplynuti nastaveného casu.

- Casova¢ miZete nastavit az na 99 minut (odpocitédvéni). Pokud nastaveny cas
prekroci 99 minut, tasovac se autamaticky vrati na 99 minut.

Nastaveni €asovace pro vypnuti varné zény
Postupuijte takto:
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1. Stisknéte dotykovou ikonu pro vybér varné zdny, pro kterou chcete nastavit ¢asovac.
2. Stisknéte dotykovou ikonu ,Casovat” Indikator zatne blikat a na obrazovce se zobrazi ,30"
3. Upravte ¢as posunutim prstu po posuvniku.

POZNAMKA: Stisknéte dotykovou ikonu ,Casovac”, Indikator bude blikat v jednotkach. Znovu
stisknéte dotykovou ikonu ,Casovac”. Indikdtor bude blikat v 10 jednotkéch. Po dokonéent
tohoto kroku zacne indikator blikat a na obrazovce se zobrazi ¢as.

PFi prvnim stisknuti dotykové ikony ,Casovac" bude blikat poloha jednotky. Cas upravte
posunutim prstu po posuvniku zleva doprava (pro zvy3eni) nebo zprava doleva (pro snizeni).
Desitky mlZete nastavit zvySenim nebo sniZzenim o 1T minutu.

4. Poté znovu stisknéte ikonu ,Casovac”; Cislice desitek bude blikat. Cas upravte posunutim
prstu po posuvniku zleva doprava (pro zvy3eni) nebo zprava doleva (pro snizeni). Polohu jedné
Cislice mizete nastavit zvysenim nebo snizenim o 10 minut.

5. Stisknutim dotykové ikony pro vybér varné zény a poté dotykové ikony pro ,Casovac” se
funkce Casovace zrusi a na obrazovce se zobrazi ,—"

POZNAMKA: U nékterych modeld je také nutné posunout posuvnik na ,00".

6. Jakmile je ¢as nastaven, odpocitavani se okamzité spusti. Na displeji se zobrazi zbyvajici ¢as
a indikator ¢asovace bude 5 sekund blikat.

POZNAMKA: Rozsviti se ¢ervena tetka vedle indikatoru trovné vykonu, coz znamena, ze je zdna
vybrana.

7. Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni 30 sekund zvukovy alarm a na obrazovce se zobrazi ,—"

Nastaveni €asovaée pro vypnuti vice neZ jedné varné zény
Postupuijte takto:

1. Pokud tuto funkci pouzivé nékolik varnych zén, ukazatel ¢asovace zobrazi minimalni ¢as.
Napfriklad, pokud ma varna zéna 2 nastaveny ¢as 3 minuty a zéna 4 ma nastaveny cas 6 minut,
indikator tasovace zobrazi 3"

POZNAMKA: Cervena tetka vedle indikatoru tirovné vykonu bude blikat.

Pokud chcete zkontrolovat ¢as pro jinou varnou zénu, stisknéte jeji ikonu dotykového vybéru.
Na abrazavce se zobrazi nastaveny cas.

2. Po skonceni odpocitavani se prislusnad varna zéna automaticky vypne a na displeji se zobrazi
JH
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POZNAMKA: Pokud chcete zménit ¢as po dokonceni ¢asovace, musite zacit znovu od kroku 1.

4.9 Ochrana proti prehFati
Varna deska mé senzor, ktery méri teplotu a automaticky ji vypne, pokud detekuje nadmérnou
teplotu.

4.10 Automatické bezpeénostni vypnuti

Zarizeni je vybaveno bezpecnostni ochrannou funkci, kterd se automaticky vypne, pokud jej z
jakéhokoli divodu zapomenete vypnout. Doby automatického vypnuti v zavislosti na trovni
vykonu jsou uvedeny v nasledujici tabulce:

Uroven vykonu 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Vychozi ¢as (hodiny) 8 8 8 4 4 4 2 2 2
Vétrak

Ventilator reguluje vnitrni teplotu. | kdyZ je varné deska vypnuta, ventildtor bude bézet, dokud
varna deska nevychladne.

Pozndmka: Je normalni, Ze ventildtor bézi i po vypnuti desky; Zastavi se to, jakmile je tali¥
dostatecné studeny. Ventildtar vydava slysitelny vréivy zvuk.

Varovani:
Osoby s kardiostimuladtorem by se mély pred pouZitim této indukéni varné desky poradit se
svym lékarem.

Tipy pro Gsporu energie

- Jakmile sejidlo zagne vafit, snizte teplotu.

- PouZijte poklici pro zkréceni doby vareni a Usporu energie.

- Snizte mnozstvi pouzitého oleje nebo tuku, abyste zkratili dobu vareni.

- Zacnéte varit na vysokém stupnivykonu a sniZte teplotu, jakmile se jidlo prohreje.

Vareni a duseniryze

- Vareni probih& pod bodem varu, priblizné pfi 85 °C. Je vhodny k pripravé nékterych polévek
a dusenych pokrmd, pratoZe zvyraznuje chut, aniz by jidlo pFevaril. Mél by se také pouzivat
k vareni omacek na bazi vajec a omacek zahusténych moukou.

- Neékteré recepty mohou vyzadovat vyssi nastaveni nez minimdlni, aby se jidlo spravné
uvarilo v doporucené dabé.

Masové steaky

Pro pfipravu Stavnatych a chutnych steakd:

1. Pred vafenim nechte maso asi 20 minut odlezet pri pokojové teplote.
2. Predehrejte panev s tézkym dnem.
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Potfete steak z obou stran olejem. Do rozpélené panve nalijte trochu oleje a vloZte maso.
B&hem vareni steak otofte pouze jednou. Pfesné doba peceni bude zaviset na tloustce
steaku a vasi chuti. Doba vareni se mlze pohybovat od 2 do 8 minut na kazdou stranu.
Stisknéte steak, abyste zméfili stuper jeho propecenaosti; ¢im pevnéjsi to bude, tim lépe to
bude uvarené.

Pred podévanim nechte steak nékolik minut odpoéinout na teplém talifi, aby zmékL.

Restované ( restované)

1.
2.

Vyberte wok s plochym dnem vhodny pro spordk nebo velkou pénev.

Méjte pripravené vsechny ingredience. Smazeni za staléha michani je rychlé. Pri pripraveé
velkého mnoZstvi jidla varte po mensich davkach.

Kratce predehrejte panev a pridejte dve (Zice oleje.

Nejprve uvarte maso, dejte stranou a udrZujte v teple.

Orestujte zeleninu. Kdyz je maso horké, ale stale kfupavé, snizte teplotu, vratte maso do
panve a pridejte omacku.

Jemné michejte ingredience, dokud se dikladné neprohreji.

Ihned podavejte.

Nastaveni trovné vykonu
Nize uvedend nastaveni slouZi pouze pro informaci. Pfesné nastavenf bude zaviset na nékolika
faktorech, jako je nadobi a mnozstvi, které varite. Experimentujte s deskou a najdéte nastaveni,
kterd vam nejlépe vyhovuji.

Nastaveni Urovné Pouziti
vykonu

1-2 - Jemné ohrivejte malé mnoZstvi jidla.

- Rozpustte ¢okolddu, maslo a potraviny, které se rychle pripaluji.
- VPt
- ZahFivejte postupné.

3-4 - Ohrejte znovu.

- Varterychle.
- Uvarteryzi

5-6 - Udélejte si palacinky.

7-8 - Preskacit.

- Uvarte téstoviny.

- Preskacit.

- Hnédy.

- Polévky privedte k varu.
- Varte vodu.
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Tipy a navrhy
Spina Cisteni Znémky
Rozliti na dotykové | 1. Odpojte napajent.
ovlédaci prvky 2. Uklidte rozlitou tekutinu. Vari¢ mlZze pipat a vypnout se a
3. Dotykoveé ikony cistéte Cistou, | dotykové ikony nemusi fungovat,
vlhkou houbi¢kou nebo pokud je mokry. Pfed opétovnym
hadrikem. zapnutim indukéni varné desky
4. Oblast dikladné osuste nezapomente osusit dotykoveé
kuchynskym papirem. ikony.
5. Zapnéte indukénivarnou
desku.

5. RESENi PROBLEMU

oficidlni technickou podporu spolecnosti Cecotec , pokuste se prablém vyfesit sami podle nize
uvedenych pokyn(.

1. Deska nepfijima elektrické napéajeni:

- Zkontrolujte, zda nedaoslo k vypadku proudu.

- Zkontrolujte, zda je varna deska spravné pripojena k elektrickeé siti.

- Odpocitévani asovace skoncilo.

- Funkce automatického vypnuti byla aktivovana, protoze byla prekro¢ena maximalni doba
vareni.

2. Dotykové ikony nefunguiji:

- Funkce ,Zédmek" byla aktivovana.

- Natlacitkdch se mize nachazet tenky vadni film nebo je miZzete mackat Spickou prstu.
Ujistéte se, Ze je dotykova ovladaci oblast sucha, a pfi stisknuti tlacitek pouZivejte Spicku
prstu.

3. Po dokonéeni vaFeni se na displeji pouZivané varné zény zobrazi symbol ,H"
- Toje normalni. Deska vas varuje, Ze povrch je stale horky. Tento symbol se bude
zobrazovat, dokud povrch nebude dostate¢né chladny na dotyk.

4. Po vypnutivarné desky bude ventilator jesté chvili bézet.

- Toje normalni, jeho funkci je chladit desku a zabranit jejimu prehrati.
- Neodpojujte varnou desku od elektrické zasuvky, pokud béZi ventilator.
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5. Nékteré nadoby mohou pFi zahFivani vydavat zvlastni zvuky.

- Tojenormalni, je to zvuk indukénich civek, kdyz jsou v provozu.

- (imvy&sije vykon, tim vy3&i je hladina hluku indukénich civek.

- Nekteré kuchynské nadobi miZe vydavat zvuky v zavislosti na materialu, slitiné, poctu a
typu konstrukénich vrstev atd., ze kterého je vyrobeno.

6. Sklo ovladaciho panelu je poSkrabané.
- Pouzilijste draténky nebo abrazivni Cistici prostredky.

7. Odpor varné desky se béhem provozu stfidavé zapina a vypina:

To se déje na vsech taliFich,

- Pokud jste zvolili nejvyssi uroven vykonu, topné télesa zistane po urcitou dobu zapnuté a
poté se bude stfidaveé zapinat/vypinat.

- Pokud jste zvolili nizsi troven vykonu, topné téleso se bude od zacatku stfidavé zapinat a
vypinat.

8. Kontrolka vykonu vareni sviti, ale ohfev se nespusti:
- Vysoka teplota indukéni varné desky.

- Ventilator ma né&jakou zavadu.

- Napdjeci deska je poskozena.

- technickou podporu spolec¢nosti Cecotec .

9. NA&dobi se nezahf¥iva nebo ho varna deska nedetekuje:
- PrGmér dna panve je pfilis maly nebo dno neni spravné vycentrovano nad varnou zénou.

- Pouzivejte nddobi vhodné pro indukéni vareni.

Pokud dojde k anomalii, indukéni varna deska zobrazi nasledujici chybové kédy:

Chybove kédy

Chyba | Mozna pFicina Regenf

F3/F4 | Porucha snimace teploty Kontaktujte technickou podporu spolecnosti
indukeni civky Cecotec.

F9/FA | IGBT je zkratovany nebo mé Kontaktujte technickou podporu spole¢nosti
preruseny obvad. Cecotec .

E1/ E2 | Nedostatecné napajeci napéti Zkontrolujte, zda je sitové napéti spravné, a

znovu zapojte varnou desku.
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E3 Teplotni senzor detekuje \lypnéte sporak, nechte vychladnout a vratit
vysokou teplotu vindukéni civce | se na obvyklou teplotu pro podavani. Pokud
problém pretrvava, kontaktujte technickou
podparu Cecotec .

ES Teplota IGBT je pFilis vysoka. VVypnéte sporak, nechte vychladnout a vratit
se na abvyklou teplotu pro podévéni. Pokud
problém pretrvava, kantaktujte technickou
podporu Cecotec.

Paokud se zobrazi jakykoli jiny chybovy kéd, ktery nenivtomto seznamu, vypnéte varnou desku
a kontaktujte technickou podporu Cecotec .

Pozndmka:

- Tyto pokyny jsou urceny pro kvalifikované techniky. Nepokousejte se je provadét, pokud
nemdate potiebné skoleni a znalosti, protoZe jakékoli poskozenf zplisobené nespravnou
opravou rusi platnost zaruky.

- Pokud se zadnd z téchto situaci netyka vaseho problému, nepokousejte se zarizeni sami
rozebirat ani opravovat. Opravy provadéné nezkuSenym persondlem mohou zpdsobit
zranéninebo vazné poruchy. Kontaktujte technickou podporu spole¢nosti Cecotec . Opravu
musi provést autorizovany technik a pouzit pouze originadlni nahradni dily.

6. AUTORSKA PRAVA

Prava dusevniho vlastnictvik textlm v této prirucce patri spolecnosti CECOTEC INNOVACIONES,
SL. VSechna prdva vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, at uz zcela nebo z¢asti,
reprodukavan, uklddan do vyhledavaciho systému, prenasen ani distribuovén jakymikoli
prostredky (elektronickymi, mechanickymi, kopirovanim, nahréavanim nebo podobnymi) bez
predchoziho souhlasu spolecnosti CECOTEC INNOVACIONES, SL.

7. ZJEDNODUSENE PROHLASENI EU O SHODE

Spole¢nost Cecotec Innovations timto prohlasuje, Ze tento vyrobek spliuje
zakladni poZadavky a dalsi pfislusna ustanoveni predpist platnych v Evropské
unii. Tento produkt byl navrzen, vyroben a testovén tak, aby splioval pozadované
bezpeénostni a kvalitativni normy. Uplné znéni Prohlageni o shodé EU naleznete na nasledujici

webové adrese:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PARCALAR VE BILESENLER

Sekil1
1. induiksiyon bolgesi 1
2. induksiyon bélgesi 2
3. Induksiyon bolgesi 3
4. indiiksiyon bélgesi &

Sekil 2

1. "ACIK/KAPALI" dokunmatik simgesi

2. “Kilit" dokunmatik simgesi

3. “Zamanlayicl" dokunmatik simgesi

4. Zaman secimi kaydiricisi

5. Pisirme bolgesini secmek icin dokunmatik simgeler
6. Gug seviyesi secim kaydiricisi

7. Booster " fonksiyonu icin dokunmatik simge

8. ‘“Esnek”alan icin dokunmatik simge

NOT:
Bu kilavuzda yer alan grafikler sematik gosterimlerdir ve Uriindeki grafiklerle tam olarak
uyusmayabilir,

2. KULLANMADAN ONCE

- Bu cihaz, nakliye sirasinda koruma saglayacak sekilde tasarlanmis bir ambalajla gelir.
Cihazi kutusundan cikartin ve tim ambalaj malzemelerini ¢ikarin. Cihazinizi ileride
tasimak zorunda kalmaniz durumunda hasar gormesini énlemek icin orijinal kutusunu ve
diger ambalaj malzemelerini glivenli bir yerde saklayabilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak
istiyorsaniz, tim Urlnleri uygun sekilde geri donlstlrdaginizden emin olun.

- Tum parca ve bilesenlerin dahil oldugundan ve iyi durumda oldugundan emin olun.
Bunlardan herhangi biri eksikse veya iyi durumda degilse, derhal Cecotec'in resmi Teknik
Destek Servisi ile iletisime gecin .

Kutu icerigi

- Indiksiyonlu ocak.

- Montajtakimi.

- Kablolu kontrol dugmesi
- Bukullanim kilavuzu.

- Ekipmaninizin yardim talebinde bulunmaniz halinde uygun sekilde izlenebilirligini
saglamak icin seri numarasini triinden cikarmayin.
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3. KURULUM

3.1 Plakayi Takmadan Once:

Tezgahin kare, dlz, yeterince blUylk oldugundan ve herhangi bir yapisal elemanin alan
gereksinimlerini engellemediginden emin olun.

Eger ocagl firinin Ustiine yerlestirecekseniz mutlaka sogutma fani bulunmalidir.

Tum elektrik ve yerel glivenlik gerekliliklerine uyun.

Tum kutuplara (veya yerel diizenlemeler bu gereksinim degisikligine izin veriyorsa tim
canli faz iletkenlerine) 3 mm'lik temas ayrimi olan, giic kaynagindan tamamen baglantiyi
kesen, erisilebilir ve onayli bir glivenlik salteri takin ve konumlandirin, Anahtar, gecerliyerel
standartlara ve yonetmeliklere uygun olarak monte edilmeli ve yerlestirilmelidir.

Plaka takildiginda izolasyon anahtari kullanici tarafindan kolayca erisilebilir olacaktir.
Kurulumunuzla ilgili herhangi bir sorunuz varsa ilgili makamlara ve/veya vyerel
yonetmeliklere danisin.

indUksiyonlu ocak cevresindeki duvar ylzeylerinde isiya dayanikli, kolay temizlenebilen
malzemeler (seramik fayans gibi) kullanin.

Tezgah (dahil degildir) 400°C'den yUksek isiya dayanikli, 12mm-15mm kalinliginda granit
veya porselen gibi bir malzemeden yapilmalidir.

Tesisat havalandirma icin gerekli bosluklari sagliyor.

Uyarilar

Montaj mutlaka kalifiye personel veya teknisyenler tarafindan yapilmalidir.

Ocaklari bulasik makinesi, buzdolabi, dondurucu, kurutucu veya camasir makinesi gibi
cihazlarin tizerine monte etmeyin; ctinkl bu cihazlarin Gretti§i nem elektronik parcalara
zarar verebilir.

Enduksiyonlu ocak, glvenilirligini artirmak icin optimum 1s1 yayilimini saglayacak sekilde
monte edilmelidir.

Tezgah ylzeyinin Ustundeki duvar ve induksiyonlu isitma alani isiya dayanikli olmalidir.
Zarar gormemesi icin yapistiricilarin isiya dayanikli olmasi gerekir.

Elektrik baglantisi yeterli olmali ve adaptér kullanilmamalidir.

Gic kablosu isinabilecek veya 75 °C'yi asabilecek parcalara temas etmemelidir .

Montaj ve gerekli degisiklikler icin mutlaka yetkili bir elektrikciye danisin.

Kablo periyodik olarak kontrol edilmeli, biikiilmemeli veya ezilmemelidir.

Cecotec, kot topraklamadan kaynaklanan kazalardan sorumlu degildir.

3.2 Tezgah hazirligi (DAHIL DEGILDIR):

ONEMLI: Ocaktan gelen isi radyasyonunun neden oldugu egilmeleri 6nlemek icin isiya
dayanikl bir tezgah malzemesi (granit veya porselen gibi) secin. Dogru calismasi icin
400°C'den biiyiik dayanima sahip ve 12mm-15mm kalinliginda tezgah kullanilmasi
onerilir.

ONERI: Ocaginizin isil dayanimi 200°C ile 400°C arasinda ise 1sidan yeterli sekilde
korunmasi icin silikon pedler kullanmaniz énerilir (pedler dahil degildir ).
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- Sekil 3'te gosterildigi gibi boyutlara gore konumlari isaretleyin (daireler yapistirma
konumlaridir) .
Aciklama Sekil 3
1.- Tezgah kenari.
2.- Tabagin kenari.
3.- Endiksiyon bobininin kenari.
4.- Yizey.
5.- Tabagin arkasl.
6.- Temel pozisyon.
7.- Yapistirma pozisyonu.

- Tutkali (AB epoksi recine yapistiricisi veya seramik ve metalleri yapistirmaya uygun diger
gliclu yapistiricr) isaretlenen yerlere esit sekilde uygulayin. Daha sonra vidalari ve contalari
yapistirici ile uygun pozisyonlara yerlestirin ve 24 saat bekleyin (Sekil 4).

Sekil 4'Un aciklamasi :
1.- Tabagin arkasi.

- Tezgah dolabinin gercek durumuna gore, delikleri delmek icin uygun bir konum secin,
3 kabloyu ekran panelinin ilgili konnektorlerine yerlestirin ve ardindan ekran paneli
kutusunu delinmis delige veya diger sabit konuma sabitleyin (Sekil 5).

Efsane sekil 5:
1.- Cekmece montaji.
2.- Yan montaj.

- Uygun biylkliikte bir tencereyi suyla doldurun, ocagin fisini prize takin ve isitma bélgesini
bulun, silikon pedi isitma bélgesine yerlestirin ve daha sonra kullanin (Sekil 6).
Efsane sekil 6:
1.- Isinma alanini belirleyin.
2.- Silikon pedi isitma bélgesine yerlestirin (400 °C'nin tizerindeki sicakliklara dayanamayan
tezgahlar icin)

UYARI: indUksiyonlu ocak ile Gstiindeki dolap (varsa) arasindaki glivenlik mesafesi en az 760
mm olmalidir.

3.3 Havalandirma

- Ocaginiyi havalandirildigindan ve hava giris ve cikisinin tikali olmadigindan emin olun.
- Plakanin uygun sekilde havalandirilmasini saglamak icin Sekil 7'yi inceleyin.
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Bir (mm) B (mm) C(mm) D VE

760 50 (asgari) 300 (asgari) Hava girisi Hava ¢ikisi 10 mm

3.4 Karti taktiktan sonra sunlardan emin olun:
- Elektrik kablosuna dolap kapaklarindan veya cekmecelerden ulasilamiyor.

- Dolabin disindan ocagin tabanina kadar yeterli havalandirma (temiz hava akisi) saglayin.
- Ocak cekmece, mobilya veya dolaplarin Uzerinde bulunuyorsa, tabanin altina termal

koruma bariyeri yerlestirin.

3.5 Sabitleme braketlerini yerlestirmeden énce:

- Tabak sabit ve duz bir ylizeye yerlestirilmelidir (@ambalajin kendisini kullanabilirsiniz)

- Kontrol panelinin karttan disari tasan kismina kuvvet uygulamayin.
- Evtesisatinizin ocagin tukettigi glice uygun oldugundan emin alun.

- Voltaj ve elektrik frekansi, etikette belirtilen degere uygundur.

- Evtesisatindaki kablo kesitleri, plakanin olusturdugu yukl destekler.

- Ocagielektrik sebekesine baglamak icin adaptor, redliktorveya coklu konektor kullanmayin;

bunlar asiri isinmaya ve yangina sebep olabilir.
- Gug kablosu hasarliysa Cecotec Teknik Destek ile iletisime gegin .

- Elektrik beslemesi ilgili yonetmeliklere uygun olarak veya tek kutuplu devre kesici

vasitasiyla yapilmalidir.

3.6 Elektrik baglantisi:
- Baglantiydntemleri Sekil 8'de gosterilmistir.
Efsane sekil 8:
A: ki fazli baglanti
1: Siyah kablo
2: Kahverengi tel
3: mavi tel
4: Grikablo
5: Yesil-sari toprak koruma kablosu
L1: Faz 1 (siyah)
L2: Faz 2 (kahverengi)
N: Notr (mavi ve gri)

B: Tek fazli baglanti (en yaygin olani)
1: Siyah kablo

2: Kahverengi tel

3: mavi tel

4: Gri kablo

5: Yesil-sari toprak koruma kablosu
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L: Faz (siyah ve kahverengi)
N: Notr (mavi ve gri)

4. PLAKANIN CALISMASI

4.1 Dokunmatik simgelerin kullanimi

N

Dokunmatik simgeler dokunmaya yanit verir, baskl gerektirmez. Bastirmak icin
parmaginizin ucunu degil, ic kismini kullanin.

Plaka parmaginizi her algiladiginda bir bip sesi duyulacaktir.

Dokunmatik simgeleri temiz ve kuru tutun, Uzerlerinde herhangi bir nesne (6rnegin mutfak
gerecleri veya bezler) olmamasina dikkat edin; zira ince bir su tabakasi bile bunlarin
calismasini etkileyebilir.

indiiksiyon ocaklari icin uygun kaplar
Sadece induksiyona dayanikli tebana sahip pisirme kaplari (tavalar, tencereler, sosluklar,
vb.) kullanin.
Ambalaj lizerinde veya tencerenin tabaninda indiksiyon sembollnt arayin.
Tencerenizin uygun olup olmadigini manyetik test yaparak kontrol edebilirsiniz. Tencere
tabanina dogru bir miknatis gezdirin, eger miknatis cekiyorsa indlksiyon icin uygundur.
indliksiyonlu ocakta pisirmeye uygun pisirme kaplari emaye celik, dékiim demir veya
paslanmaz celik (alasim) gibi ferromanyetik malzemeden uretilir.
Asagidaki malzemeler uygun degildir: Saf paslanmaz celik, manyetik tabani olmayan
aliminyum veya bakir, cam, ahsap, porselen, seramik ve toprak esyalar.

Ozel konteynerler

Tabani tamamen ferromanyetik olmayan baska tipte uygun kaplar da vardir. Kullanmadan
once taban capini kontrol edin ve induksiyonlu ocagin bunlarn algilayabildiginden emin
olun.

Dogru pisirme kaplarini secmek

Kenarlar tirtikli veya tabani kavisli olan kaplari kullanmayin.

Pisirme alaninin baydkligine uygun, diiz tabanli tavalar kullanmaya dikkat edin.
Sectiginiz pisirme balgesinin capindan daha kiucuk capli kaplar kullanin.

Biraz daha buylk bir kap kullanildiginda maksimum verim elde etmek icin daha fazla
enerji tUketilecektir,

Daha kiclk bir mutfak aleti kullanirsaniz, beklenenden daha diistk verim elde
edebilirsiniz.

Kabi her zaman pisirme alaninin ortasina yerlestirin.

Daha kaliteli alt tavalar 1s1 dagilimini iyilestirerek zamandan ve enerjiden tasarruf saglar.
Hasar gormesini 6nlemek icin konteyneri tasimaniz gerektiginde kaldirin, kaydirmayin.
Hasar gdrmemesi icin bos veya ince tabanli kaplar sicak plakanin Gzerine koymayin.
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Konteynerlerin boyutlari

Pisirme bolgeleri, kullanilan pisirme kabinin ¢capina gore belli bir sinira kadar otomatik olarak
ayarlanir. Ancak kabin tabaninin, ilgili pisirme bélgesine uygun bir minimum capa sahip olmasi
gerekir. Ocaginizdan en iyi verimi alabilmek icin tavayi pisirme boélgesinin ortasina yerlestirin.

indiiksiyonlu pisirme kabi taban capi

Pisirme alani capi Mutfak gereclerinin minimum capi (mm)
180 120
190 140
210 140
240 160
280 180
Esnek Bolge 200

4.3 Pisirmeye bagla

*ACIK/KAPALI" dokunmatik simgesine basin @ .

Ocak acildiktan sonra bip sesi duyulacak ve ekranda
induksiyonlu ocagin bekleme moduna gectigini gdsterecektir .

Bu tip fisli ocaklarin toplam giicti sinirlidir. iki veya daha fazla pisirme bélgesini actiginizda,
ocak toplam giic sinir dahilinde giicli otomatik olarak ayarlayacak ve bdylece elektrik
kesintilerine ve arizalara yol acabilecek asiri yliklenmelerin dntine gecilecektir.

Kullanmak istediginiz pisirme alanina uygun bir kap koyun.

Tavanin tabaninin ve pisirme yUzeyinin temiz ve kuru oldugundan emin olun.

Her pisirme bolgesi simgesinin yaninda ekranda yanip —\"'"U"; ir “0" gorunecektir (Sekil 9).
Ekranda bu simge dontsumli olarak yanip séniyorsa = = =, bu su anlama gelir:

1.- Kabi dogru pisirme boélgesine yerlestirmediniz.

2.- Kap indlksiyonlu ocaklarda kullanima uygun degildir.

3.- Kabin taban capi cok blytk veya cok klictk olabilir ya da pisirme alanina tam olarak
yerlestirilemeyebilir.

4.- Kabin tabani, yerlestirilecegi pisirme alanina mUimkun oldugunca yakin olmalidir.

5.- Pisirme alanina herhangi bir kap konulmamistir.

__" yazisi goriinecek ve bu,

NOT:

Pisirme alaninda uygun bir kap olmadig takdirde isinma gerceklesmez.
Pisirme bolgesine uygun bir tava konulmazsa ekran 2 dakika sonra otomatik olarak
kapanacaktir.
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ONEMLI:
Sicak ylizeylere ozellikle dikkat edin.

AYamk riski

4.4 Giic seviyesinin ayarlanmasi

1.

istediginiz pisirme bélgesinin dokunmatik simgesine basin; Ekranda “0" rakami yanip
sonecektir.

Guct 0'dan (kapal) 9'a (maksimum) cikarmak icin parmak ucunuzu kaydirici Gzerinde
soldan saga, glicu 9'dan O'a duslrmek i¢in sagdan sola kaydirin .

Pisirme bolgesinin glclnu istediginiz zaman ayarlamak icin, istediginiz bolgeyi secip
islemi tekrarlayin.

4.4 Kontrol panelinin kilitlenmesi

1. Cocuklarin yanlistikla pisirme bolgelerini agcmasi gibi yanlis kullanimlari énlemek icin
kontrolleri kilitleyebilirsiniz.

2. Dokunmatik simgeler “kilitli" durumda oldugunda, "ACIK/KAPALI" simgesi haric tim
simgeler devre disi kalacaktir.

3. Kilittemekicin "Kilit" dokunmatik simgesine basin B ekranda “La"yazisi gorinecektir. Kilidi
acmak icin ocagin acik oldugundan emin olun, “Kilit” dokunmatik simgesine birkac saniye
basili tutun.

NOT:

“Kilit" konumundayken acil bir durumda “Acma/Kapama” dokunmatik ikonunu kullanarak ocagi
kapatmak mimkun, ancak tekrar actiginizda kilidini acmaniz gerekiyor.

4.5 Pigirdikten sonra

1.
2.
3.

Kapatmak istediginiz pisirme bdlgesinin dokunmatik simgesine basin.

Ekranda "0" gbrlinene kadar kaydiriciyl kullanarak glic seviyesini ayarlayin.
‘Acma/Kapama” dokunmatik simgesine basarak indiksiyonlu ocag kapatin. “"H"
gorintileniyorsa, ylzey sicaklginin yaklasik 60 °C'nin Gzerinde oldugu ve ylzey
sogudugunda kaybolacagl anlamina gelir. Eger baska kaplari isitmak istiyorsaniz, enerji
tasarrufu saglamak icin hala sicak olan alani kullanin.

Giiclendirici Fonksiyonu
Bu ozellik, hizliisinma icin glict gecici olarak artirir. Dikkatli kullanin.

1.
2.

Kullanmak istediginiz pisirme boélgesinin simgesine basin.

Daha sonra dokunmatik ikona basarak * »» Booster " giic seviyesini secin . Ekranda "P"
yazisi gorunecektir.

Booster " fonksiyonu 5 dakika boyunca aktif olacaktir. Pisirme bolgesi daha sonra otomatik
olarak "9" glic seviyesine geri donecektir.
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4. Bu fonksiyonu 5 dakika gecmeden iptal etmek icin ilgili pisirme baélgesinin dokunmatik
simgesine basin ve ardindan tekrar “ Booster " dokunmatik simgesine basin. Pisirme alani
baslangic ayarlarina geri donecektir.

Booster " fonksiyonunu kullaniyorsaniz yag cok cabuk isinir . Cok ylksek sicakliklarda yag ve
gres yanabilir ve ciddi yangin riski olusturabilir.

4.7 Esnek Bolge
- Bu bolge, anlik pisirme ihtiyaclarina bagli olarak tek bélge veya iki ayri bélge olarak
kullanilabilir.
- Esnek Bolge, ayri ayri kontrol edilen iki bagimsiz endiiktérden olusur.
- Tek bolgeli olarak calistirildiginda, pisirme kabi bir bolgeden digerine tasinabilir ve
6nceki bolgenin guc seviyesi korunabilir.
- Artik tencereyi algilamadiginda isitmayi durduracaktir.
- ONEMLI: Tavanin, Sekil 10'da gosterildigi gibi ayri pisirme bélgesinin ortasina
yerlestirildiginden emin olun.
- Cok biytk, oval, dikdoértgen veya genis bir kap kullanirsaniz, her iki alani da
ortaladigindan ve her iki capraz alani da kapladigindan emin olun.
1. Istediginiz "Esnek” alan icin dokunmatik simgeye dokunun. Qe
2. Gug seviyesini kaydiriciyr kullanarak ayarlayin.
3. Bu ozelligi birbirinden bagimsiz calisan 2 ayri bolge olarak kullanmak icin tekrar “Esnek”
bélge dokunmatik ikonuna basin.

4.8 Zamanlayicl
- Zamanlayiclyl kullanarak, ayarlanan slre gectikten sonra bir veya daha fazla
pisirme bélgesini ayarlayabilir ve kapatabilirsiniz.
- Zamanlayicly1 99 dakikaya kadar (geri sayim) ayarlayabilirsiniz. Ayarlanan stire 99
dakikayi asarsa zamanlayici otomatik olarak 99 dakikaya déner.

Bir pisirme bélgesini kapatmak icin zamanlayiciy1 ayarlama
Asagidaki adimlari izleyin:

1.- Zamanlayicisini ayarlamak istediginiz pisirme boélgesini secmek icin dokunmatik simgeye
basin.

2.-"Zamanlayicl" dokunmatik simgesine basin. Gosterge yanip sénmeye baslayacak ve ekranda
“30" gorlinecektir.

3.- Parmaginizi kaydirici zerinde kaydirarak zamani ayarlayin.

NOT: “Zamanlayici” dokunmatik simgesine basin. Gosterge birimler halinde yanip sénecektir.
“Zamanlayicl” dokunmatik ikonuna tekrar basin. Gosterge 10'arli araliklarla yanip sénecektir.
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Bu adim tamamlandiktan sonra gosterge yanip sonmeye baslayacak ve ekranda saat
gorlntllenecektir.

“Timer" dokunmatik ikonuna ilk bastiginizda Unite pozisyonu yanip sonecektir. Zamani
ayarlamak icin parmaginizi kaydirici Gzerinde soldan saga (artirmak icin) veya sagdan sola
(azaltmakicin) kaydirabilirsiniz. Onlar basamagini 1'er dakika artirip azaltarak ayarlayabilirsiniz.

4.- Daha sonra tekrar "Zamanlayicl” dokunmatik ikonuna basin; onlar basamagi yanip
sénecektir. Zamani ayarlamak icin parmaginizi kaydirici tizerinde soldan saga (artirmak icin)
veya sagdan sola (azaltmak icin) kaydirabilirsiniz. Tek haneli pozisyonu 10'ar dakika artirip
azaltarak ayarlayabilirsiniz.

5.- Pisirme bolgesini se¢mek icin dokunmatik ikona ve ardindan “Zamanlayici" dokunmatik
ikonuna basildiginda zamanlayici fonksiyonu iptal edilir ve ekranda “—" belirir.

NOT: Bazi modellerde kaydiriciy1 "00"a kaydirmak da gerekebilir.

6.- Zaman ayarlandiktan sonra geri sayim hemen baslayacaktir. Ekranda kalan sire
gosterilecek ve zamanlayici gostergesi 5 saniye boyunca yanip sonecektir.

NOT: Gii¢ seviyesi géstergesinin yanindaki kirmizi nokta, bélgenin secildigini belirtmek icin
yanacaktir.

7.- Ayarlanan sure doldugunda 30 saniye boyunca akustik alarm duyulur ve ekranda "—"
gosterilir.

Birden fazla pigirme bélgesini kapatmak icin zamanlayici ayarlama
Asagidaki adimlari izleyin:

1.- Birden fazla pisirme gbzu bu fonksiyonu kullaniyorsa, zamanlayici gdstergesi minimum
sureyi gosterecektir.

Ornegin, 2. pisirme bolgesinin 3 dakikalik, 4. pisirme bdlgesinin 6 dakikalik ayar siiresi varsa,
zamanlayici géstergesi “3"U gosterecektir.

NOT: Gli¢ seviyesi gbstergesinin yanindaki kirmizi nokta yanip sénecektir.

Baska bir pisirme bolgesinin saatini kontrol etmek istiyorsaniz, o bélgenin dokunmatik secim
simgesine basin. Ekranda ayarlanan zaman goriintilenecektir.

2.- Geri sayim bittiginde ilgili pisirme bolgesi otomatik olarak kapanacak ve ekranda "H" yazisi
goriinecektir.
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NOT: Zamanlayici hazir olduktan sonra streyi degistirmek isterseniz 1. adimdan baslamaniz
gerekmektedir.

4.9 Asiriisinma korumasi
Ocakta sicekligl olcen ve asiri sicaklik algiladiginda otomatik olarak kapatan bir sensoér
bulunmaktadir.

4.10 Otomatik emniyet kapatma

Cihazda bir guivenlik koruma fonksiyonu bulunmaktadir, herhangi bir nedenle kapatmay:i
unuttugunuzda otomatik olarak kapanir. Glc seviyesine bagli olarak otomatik kapanma
slreleri asagidaki tabloda gdsterilmistir:

Guc Seviyesi 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Varsayilan zaman (saat) 8 3 8 4 4 4 2 2 2
Fan

Fan ic sicakligi diizenler. Ocak kapali olsa bile, ocak soguyana kadar fan calismaya devam
edecektir.

Not: Kart kapatildiktan sonra fanin calismaya devam etmesi normaldir; Tabak yeteri kadar
sogudugunda duracaktir. Vantilatérden duyulabilen bir vizilti sesi geliyor.

Uyare:
Kalp pili kullanan kisilerin bu indiiksiyonlu ocagi kullanmadan 6nce doktorlarina danismalari
gerekmektedir.

Enerji tasarrufu icin ipuglan

- Yemek kaynamaya baslayinca atesi kisin.

- Pisirme suresini kisaltmak ve enerji tasarrufu saglamak icin kapak kullanin.
- Pisirme sirelerini kisaltmak icin kullanilan yag miktarini azaltin.

- Pisirmeye yuksek glicte baslayin ve yemek iyice isindiginda atesi kisin.

Pirincin kaynatilmasi ve pisirilmesi

- Kaynama noktasinin altinda, yaklasik 85°C'de gerceklesir. Bazi corba ve glveclerin
hazirlanmasinda kullanilabilir, clinkl yiyecekleri fazla pisirmeden lezzetlerini artirir.
Yumurtali soslarin ve unla koyulastirilmis soslarin pisirilmesinde de kullanilabilir.

- Bazitariflerde, yemegin 6nerilen slirede dlizglin sekilde pismesini saglamak icin minimum
ayardan daha yiksek bir ayar gerekebilir.

Et biftekleri

Sulu ve lezzetli biftek pisirmek igin:

1. Eti pisirmeden 6nce yaklasik 20 dakika oda sicakliginda bekletin.
2. Kalin tabanli bir tavayl dnceden isitin.
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3. Bifteklerin her iki tarafini da yagla yaglayin. Kizgin tavaya az miktarda sivi yag gezdirip
etleri koyun.

4. Pisirme esnasinda biftegi sadece bir kez cevirin. Pisirme siresi biftegin kalinligina ve
damak tadiniza gore degisecektir. Pisirme sureleri her bir taraf icin 2 ila 8 dakika arasinda
degisebilmektedir. Pisme derecesini 6lcmek icin biftegin lizerine bastirin; ne kadar sert
olursa o kadar pismis olur.

5. Servis etmeden dnce biftegi yumusamasi icin birkac dakika ilik bir tabakta dinlendirin.

Sotelenmis ( sotelenmis )

1. Ocakla uyumlu diiz tabanli bir wok veya blyuk bir tava secin.

2. Butlin malzemeleri hazirlayin. Kizartma islemi cabuk yapilir. Cok miktarda yemek
hazirlarken, daha kucuk miktarlarda pisirin.

3. Tavayi hafifce isitin ve icine iki yemek kasigi yag ekleyin.

4. Once eti pisirin, kenara alin ve sicak tutun.

5. Sebzeleri soteleyin. Sicak ama citir citir olunca ocagin altini kisin, eti tekrar tavaya alin ve
sosu ekleyin.

6. Malzemeler iyice 1sinana kadar yavasca karistirin.

7. Hemen servis edin.

Giic seviyesinin ayarlanmasi

Asagidaki ayarlaryalnizca yol gosterici niteliktedir. Tam ayar, pisirme kabi ve pisirdiginiz miktar
gibi cesitli faktdrlere bagli olacaktir. Sizin icin en iyi sonucu veren ayarlari bulmak icin kartta
denemeler yapin.

Glc seviyesinin Kullanmak
ayarlanmasi
1-2 - Yiyecekleri az miktarda hafifce isitin.

- Cikolatay, tereyagini ve cabuk yanan yiyecekleri eritin.
- Kaynamaya birakin.
- Yavasyavas Isitin.

3-4 - Tekrarisitin.

- Hizli pisirin.

- Pirinc pisirin.
5-6 -  Krepyap.
7-8 - Atlamak.

- Makarna pisirin.
9 - Atlamak.

- Kahverengi.

- Corbalari kaynatin.

- Suyu kaynatin.
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ipuclari ve éneriler

Kir Temizlik Notlar
Dokunmatik 1. Elektrik beslemesini kesin. Islak olmasi durumunda ocak
kontrollerdeki | 2. Dokiilen siviyi temizleyin. bip sesi ¢cikarip kapanabilir
dokulmeler 3. Dokunmatik simgeleri temiz ve dokunmatik simgeler
ve nemli bir singer veya bezle calismayabilir. indiiksiyonlu ocagi
temizleyin. tekrar agmadan 6nce dokunmatik
4. Alani mutfak kagidiyla tamamen | simgeleri kuruladiginizdan emin
kurulayin. olun.
5. induksiyon ocagini acin.
5. SORUN GIDERME

Cecotec'in resmi Teknik Destek Servisi ile iletisime gecmeden dnce, sorunu kendiniz cézmeye
calismak icin asagidaki talimatlari izleyin .

Plakaya elektrik gelmiyor:

Elektrik kesintisi olup olmadigini kontrol edin.

Ocagin elektrik sebekesine dlizgtin sekilde baglanip baglanmadigini kontrol edin.
Zamanlayici geri sayimi sona erdi.

Maksimum pisirme suresi asildigl icin otomatik kapanma fonksiyonu devreye girmistir.

Dokunmatik simgeler calismiyor:

“Kilit" fonksiyonu aktiflestirildi.

Tuslarin Gzerinde hafif bir su tabakasi olabilir veya tuslara basmak icin parmak ucunuzu
kullaniyor olabilirsiniz. Dokunmatik kontrol alaninin kuru oldugundan emin olun ve
tuslara basarken parmak ucunuzu kullanin.

Pisirme islemi tamamlandiginda kullanilan pisirme bélgesinin ekraninda “H” sembolii
belirir.

Bu normaldir. Plaka, yUzeyin hala sicak oldugu konusunda sizi uyariyor. Bu sembol, ylizey
dokunulabilecek kadar soguyana kadar gériinmeye devam edecektir.

Ocagi kapattiktan sonra fan bir siire daha calismaya devam edecektir.
Bu normaldir, gbérevi plakayl sogutmak ve asiri isinmasini 8nlemektir.

Fan calisirken ocagin fisini prizden cekmeyin.

Baz kaplarisitilirken garip sesler cikarabilir.
Bu normaldir, bu indiksiyon bobinlerinin calisirken cikardigi sestir.

BOLERO SQUAD 14300 INVISIBLE FULLFLEX I 155



TURKCE

indliksiyon bobinlerinin giic seviyesi ne kadar yliksek olursa giiriiltii seviyesi de o kadar
yiksek olur.

Bazi pisirme kaplari, yapim malzemesine, alasimina, yapim katmanlarinin sayisina ve
tlrline vb. bagli olarak ses cikarabilir.

6. Kontrol paneli cami gizilmis.
- Bulasik teliveya asindirici temizlik drinleri kullanmissiniz.
7. Ocak rezistansi calisma esnasinda doniisiimlii olarak acilip kapaniyor:

Bu durum tim tabaklarda gecerlidir.

En ylksek glic seviyesini sectiyseniz, isitma elemani belirli bir stire acik kalacak ve
ardindan donustimlu olarak acilip kapanacaktir.

Daha duslk bir glic seviyesi sectiyseniz, isitma elemani baslangictan itibaren dontstumlui
olarak acilip kapanacaktir.

Pisirme gilicii géstergesi yaniyor, ancak isitma baglamiyor:
induiksiyon ocaginin sicakligi yiiksek.

Fanin bir kusuru var.

Guc karti hasarli.

Cecotec Teknik Destek ile iletisime gecin .

Tencere isinmiyor veya ocak bunu algilamiyor:
Tavanin taban capi cok kiiclik veya taban pisirme ylizeyinin tam ortasina yerlestirilmemis.
indUiksiyona dayanikli pisirme kaplari kullanin.

Herhangi bir anormallik meydana gelirse indiiksiyonlu ocakta asagidaki hata kodlari
goruntilenir:

Hata kodlari

Hata Olasi neden Cozlim

F3/F4 Enduksiyon bobini sicaklik Cecotec Teknik Destek ile iletisime gegin .
sensoru arizasl

F9/FA IGBT'de kisa devre veya acik Cecotec Teknik Destek ile iletisime gecin .
devre var.

E1/E2 Yetersiz besleme voltaji Sebeke voltajinin dogru oldugundan emin olun

ve ocagl yeniden baglayin.

156 I BOLERO SQUAD 1 4300 INVISIBLE FULLFLEX




TURKCE

€3 Sicaklik sensort indiksiyon Ocagi kapatip sogumaya birakin ve normal
bobininde yuksek bir sicaklik servis sicakligina gelmesini bekleyin. Sorun
algiliyor devam ederse Cecotec Teknik Destek ile

iletisime gecin .

ES IGBT sicakligl cok yiiksek. Ocagl kapatip sogumaya birakin ve normal
servis sicakligina gelmesini bekleyin. Sorun
devam ederse Cecotec Teknik Destek ile
iletisime gecin .

Bu listede yer almayan baska bir hata kadu gorintulenirse, ocagi kapatin ve Cecotec Teknik
Destek ile iletisime gecin .

Not:

- Bu talimatlar kalifiye teknisyenlere yoneliktir. Gerekli egitim ve bilgiye sahip degilseniz
bunlari yapmaya calismayin, ¢linkii uygunsuz onarimdan kaynaklanan herhangi bir hasar
garantiyi gecersiz kilacaktir.

- Eger bu durumlardan hicbirisi sorununuzla ilgili degilse, cihazi kendiniz sokmeye veya
onarmaya calismayin. Deneyimsiz personel tarafindan yapilan onarimlar yaralanmalara
veya ciddi arizalara yol acabilir. Cecotec Teknik Destek ile iletisime gecin . Yetkili bir
teknisyen tarafindan onarim yapilmali ve yalnizca orijinal yedek parcalar kullanitmalidir.

6. TELIF HAKKI

Bu kilavuzda yer alan metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, SLye aittir.
Her hakki saklidir. Bu yayinin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, SUnin dnceden izni olmaksizin,
tamamen veya kismen cogaltilamaz, bir erisim sisteminde saklanamaz, herhangi bir yolla
(elektronik, mekanik, fotokopi, kayit veya benzeri) iletilemez veya dagitilamaz.

7. BASITLESTIRILMIS AB UYGUNLUK BEYANI

gerekliliklerine ve diger ilgili hikimlerine uygun oldugunu beyan eder. Bu urin
gerekli glivenlik ve kalite standartlarini karsilayacak sekilde tasarlanmis, Uretilmis
ve test edilmistir. AB Uygunluk Beyaninin tam metnine asagidaki web adresinden
ulasabilirsiniz:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

c € Cecotec Innovations , bu truntn Avrupa Birligi'nde gecerli ydnetmeliklerin temel
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1. MEPH KAI EEAPTHMATA

Zxnua 1

1.

2.
3.
4

Zwvn emaywyng 1
Zwvn eTaywyng 2
Zwvn emaywyng 3
Zwvn emaywyng 4

Zxnua 2

© NV A WNR

Eikovidio agng «kENEPTOIMOIHZH/AMENEPIOMOIHZH»
Eikovidio aprig «KAgidwpa»

Eikovidio agrig «XpovopeTpo»

PuBpioTiké emAoyng wpag

Ayyi&te Ta gikovidia yia TNV €AoY TNG WVNG PAYEIPEPOTOG
PuBpioTIkG emmAoyrig eTTITTEBOU 1GXUOG

Aeiroupyia « Evioxuan »

Ayyi&Te 1O €1KOVidIO yIa TNV TTEPIOXT «EUEAIKTON

YHMEIQMA:
Ta ypa@ik@ g€ auto TO EYXEIPIDIO €ival OXNUATIKEG AVATIAPACTACEIG Kal eVOEXETAI VA PNV
QVTIOTOIXOUV aKPIBWG OE AQUTA TTOU ATTEIKOVICOVTAI OTO TTPOIOV.

. MPIN ANO TH XPHZH

Aut n ouokeun dIaTIBETAI O CUOKEUOOIQ OXEDIOOMEVN VO TNV TIPOOTATEVEl KOTA TN
JeETOQOPA. AQaipEOTE TN CUCKEUN AT TO KOUTI TNG Kal apalp€oTe OAA Ta UNIKG OUCKEUQTIAG.
M1TopeiTe va QUAAGETE TO APXIKO KOUTI Kal GAAa €idn CUOKEUQOTIag OE AOPAAEG PHEPOG Yia val
ammoQUYETE TUXOV {NUIG OTN OUCKEUN O€ TTEPITITWON TTIOU XPEIAOTE Va T PETAPEPETE OTO
HENNOV. Edv BéAeTe va aTTOppiYeTe TNV aPXIKA CUCKEUAOTIA, PPOVTIOTE VA AVAKUKAWOETE
OAa TO QVTIKEINEVD CWOTA.

BeBaiwBeite 611 dAa 1O e€aptripaTa Ko Ta eCaptiparta TepIAauBavovTal kai BpiokovTal o€
KOAR Kat@oTaon. Edv katrolo atré auTd AeiTTel 1) dev €ival o€ KaAf KATGOTAOT, ETTIKOIVWVIOTE
apéowg pe TNV etrionun Ymnpeaia Texvikag Ymootrpigng Tng Cecotec .

Mepiexopeva KouTioU

EmraywyikA eaTia.
KiT TotroBétnong.
EvoUppato koupTri eAéyxou
AuTd TO EYXEIPIBIO OBNYILV.
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Mnv agaipeite Tov o€IpIako aplBud até 1o TTPoIdY, yia va dIaTNPRoETE TNV 0p6n
IXVNAQoIuOTNTA TOU EEOTTAICNOU Oag O€ TTEPITITWON TTouU {NTroeTe BorOeia.

3. ETKATAZTAZH

3.1 Mpiv awéd TNV eykaTd@oTaon TNG TTAGKAG:

EAéyEte 671 0 TTAYKOG gpyaaiag gival TETPAYwWVOG, TTITTESOG, APKETA PEYAAOG Kal OTI KavEVA
OOMIKO OTOIXEIO OV £TTNPEACEI TIG ATTAITHOEIG XWPOU.

Edv eykatooTAGETE TNV £0TIO TTAVW OTTO POUPVO, TIPETTEI VO DIGBETEI avEUIOTAPA YUENG.
ZUPPOPPWOEITE HE OAEG TIG NAEKTPIKEG KAl TOTTIKEG ATTQITAOEIG AOPOAEIaG.

EyKataoTAOTE Kal TOTTOBETHOTE £vav TTIPOGRACINO KAl EYKEKPINEVO BIOKOTITN aoPaAEiag, He
ammoéoTaon EmMaPWyY 3 mm o€ GAoug Toug TTOAOUG () o€ GAoUg Toug aywyoUg @aong utrd
TAON, €4V Ol TOTTIKOi KAVOVIOHOI ETMITPETTOUV QUTAV TNV TTapaAAayn Twv OTTOITAOEWY), O
oTT0i0G TTaPEXEI TTARPN atTooUvOECn ATTO TNV TTapoyr| PeUNaToG. O SIAKOTITNG TTPETTEI VA
TOTT00ETNBEI KQI VO TOTTOBETNBEI TUPPWVA PE TA IGXUOVTA TOTTIKA TTPATUTTA KAl KAVOVIOHOUG.
O BI0KOTITNG aTToPOVWONG Ba gival EUKOAA TTPOCRACIPOG OTOV XPHOTN PE TNV EYKATECTNUEVN
TTAGKA.

S UMBOUAEUTEITE TIG APPODIEG APXES /KA TOUG TOTTIKOUG KAVOVIOHOUG €AV EXETE OTIOIECOATIOTE
EPWTNOEIG OXETIKA PE TNV EYKATAOTACTK 0AG.

XpNoIpoTIoINoTE UAIKG avBeKTIKG 0Tn BEPUATNTA KOl EUKOAA OTOV KABAPITHO (OTTWG KEPAMIKE
TTAQKISIO) OTIG ETTIPAVEIEG TWV TOIXWYV YUPW aTTS TNV ETTAYWYIKA €0TIA.

O maykog epyaciag (dev TTepIAAPPBAVETAI) TTPETTEI VA €iVal KATOOKEUGOUEVOG ATIO UAIKO
avOeKTIKO 0T BEPPOTNTA Aviw Twv 400°C, TTaxoug 12mm-15mm, 6TTwg ypavitn r) TopoeAavn.
H eykardoTaaon Anpoi Tig aTTAITACEIG ATTOOTACNG VIO AEPITUO.

MNposidormroinoeig

H eykatdoToon TPETTEl VO TTPAYHATOTTOIEITAl ATTG EEEIBIKEUPEVO TTPOCWTTIKO 1) TEXVIKOUG.
Mnv eykaBIoTATE TNV £0TIA TTAVW O€ CUOKEUEG OTTWG TTAUVTPIA TIIATWY, WUYEIQ, KATAWUKTEG,
OTEYVWTAPIA A TTAUVTAPIO pOoUXwWYV, KABWE N uypaoia TTou TTaPAyETal aTTd auté PTTOPET Va
TTPOKaAETEl NUIG aTa NAEKTPOVIKG £§apTruaTa.

H emaywyikr) €oTia TPETIEl va €yKOTAOTABEI e TETOIO TPOTIO WOTE va €§acaAideTal n
BEATIOTN BeppikA akTIvOBOAIa yia TV algnan TnG agiommoTiag TNG.

O T0iX0G Kal N TTEPIOXK) ETTAYOUEVNG BEPUAVONG TTAVW ATTO TNV ETTIPAVEIN TOU TTAYKOU TTPETTE
va aviéyouv aTn BepuotnTa.

MNa va amogeuxBolv EnUIEG, oI KOAEG TTPETTEN va gival avBeKTIKEG GTn BepudTnTa.

H nAexTpikry oclvOeon TTPETTEI VA gival ETTAPKAG KAl PNV XPNOIUOTIOIEITE TIPOCAPHOYEIG.

To koAwdio Tpogodoaiag dev TTPETTEI va ayyidel pépn TTou evOEXETal va BepuavBouv i va
utrepBouv Toug 75 °C .

ZuppouAeuTteite évav adelolxo NAEKTPOAGYO yia TV €yKOTACTAON Kal TUXOV OTIapaiTnTEG
TPOTIOTIOINTEIG.
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- To kaAwdio Ba TpETTel va eAEyXeTal TTEPIODIKG Kal dev TTPETTEN va AuyideTal i va TTIECETA.
- H Cecotec dev @épel uBUVN yia aTUXAHATA TTOU TTPOKUTITOUV ATTO KAKN YEiwaon.

3.2 Mpoeroipacia waykou (AEN MEPINAAMBANETAI):

ZHMANTIKO: EmiAéSTE éva UAIKG TTAyKOU avOEKTIKG OTN BgppdTnTa (6TTWG Ypavitn A
TOPCEAGVN) VIO Va TTOQUYETE T OTPERAWGN TTOU TTPOKAAEITAI ATT6 TNV OKTIVOBOAIX
B0eppoTNTAG ATTO TNV £0TIA. [ CWOTA AEITOUpYia, TTPOTEIVETAI N XPAON TTAYKOU HE
avtioTaon peyaAdTepn amd 400°C kai wdyxog 12mm-15mm.

ZYZTAZH: Edv n Bgppiki avrioTaon Tng 0Tiag oag gival petagu 200°C kai 400°C,
ouvioTaTal N XpAon HoagIAapiwv GIAIKOVNG YIO TNV ETTAPKN TTPOCTOTIA TNG ATTO TN
BeppdTNTa (01 pagiAapdkia dev TrepIAapBdavovTar ).

- TupioTe TN CUOKEUR avATIOdA KO ONUEIWOTE TIG BETEIG OUPPWVA PE TIG DIACTATEIS (O1
KUKMol gival o1 B€0€ig KOAANONG), 6TTWG QaiveTal oTo ZXNAA 3.
3 TOU UTTOPVANATOG :
1.- AKpn TOU TTAYKOU.
2.- Akpn TnG TTAGKaG.
3.- Akpn Tou ETTAYWYIKOU TTMViou.
4.- Eme@aveia.
5.- Miow pépog TnG TTAAKaAG.
6.- ©éon Baong.
7.- ©éon kKOAANONG.

- Eg@appdote kOMNa (KOAa etTo&eidikng pntiving AB 1 GAAN 1oxupry KOAAG KOaTAAANAN yia
GUYKOAANGN KEPAUIKWY Kal HETAAAWYV) OPOIGUOPPa OTIG ONUEIWPEVEG BETEIG. 2T CUVEXEID,
TOTTOBETAOTE TIG Bideg Kal TIG PAAVTLES OTIG AVTIOTOIXEG BEOEIG e KOAAG KAl GQAOTE TIG YIA
24 wpeg (EIK. 4).

4 TOU UTTOMVAOTOG :
1.- Miow pépog Tou TaToU.

- Avdloya pe Thv TIpaypPATIK KOTAGTAON TOU VTIOUAQTTIOU TOU TTAYKOU, ETTIAEGTE pIa
KaTaAANAN B€on yia va avoigeTe TpUTTEG, TOTTOBETAOTE Ta 3 KAAWDIA OTIG AVTIOTOIXEG
UTTOO0XEG TNG 0BOVNG KAI, OTN OUVEXEIR, OTEPEWOTE TO KOUTI TNG 000VNG OTNV TPUTTNUEVN
o1t | o€ GAAN oTaBepn B€on (EiK. 5).

5 TOU UTTOPVANATOG :
1.- TorroBétnon oupTtapioU.
2.- MAeupIkA ToTT06£TNON.

- TomoBetAoTE Pia KATOAPOAA KATAAANAOU PEYEBOUG YEUATN E VEPO, OTN CUVEXEIQ GUVOEDTE
v €oTia otV TIpida yia va Bpeite Tn {Wvn BEpuavong Kal TOTTOBETAOTE TO OIAIKOVOUXO
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eTTiBepa oTnv TTepIoxn B€ppavong yia peANovTIkn xprion (Eik. 6).

Y1réuvnua oxnua 6 :

1.- EvromioTe TNV Mepioxn TpoBépuavang.

2.- TorroBeTrOTE TO GIAIKOVOUXO £TTiBepa oTNV v BEppavong ( yia TTAyKoug TTou dev
avTéxouv o€ Beppokpaacieg dvw Twy 400 °C)

MPOEIAOMOIHZH: H améoTaon ac@aAciag PeTagu TNG ETTAYWYIKNAG £0TIAG KAI TOU VIOUAGTTIOU
atéd Tavw NG (EAv UTTAPXE!) TIPETTEI VO €ival TOUAGYIOTOV 760 mm.

3.3 Aepiopog

BeBaiwbeite 01 n eoTia agpifeTal KaAG kai 6T n €i0od0g kal n €§0dog aipa dev eival

PPaYHEVEG.
MapartnproTe 10 ZXNua 7 yia va diacpaliceTe TOV OWOTO AePICPO TNG TTAAKAG.

MeTpAoeig IxApa 7

A (mm) B (mm) I (xIA.) pe KAl

760 50 (eAaxioTo) 300 (eAdxioTo) | Elcaywyn aépa | 'EGodog agépa 10 mm

3.4 MeTd TV gyKaraoToaon TnG TTAAKETAG, BeBaiwOeiTe OTI:

To KOAWdIO peupaTog dev eival TTPOORACINO PECW TwV BUPWVY A TWV CUPTOPIWV TWV
VTOUAQTTILOV.

AlaTnpeiTe ETTAPKN AEPIOPO (POr) PPETKOU GEPA) ATTO TO EEWTEPIKO TOU VTIOUAATTIOU PEXPI TN
aon Tng eoTiag.

Edv n eotia BpiokeTal TTAvw oe cupTtdpia, ETTITTAA 1] VTOUAQTTIO, EYKATOOTAOTE éva BeppIKS
TTPOCTATEUTIKO PPAYMA KATW aTTO TN Bdon.

3.5 Mpiv a6 TNV TOTTOBETNON TWV OTNPIYHATWY OTEPEWONG:

H mrAdKa TTpéTTel va ToTT00eTNBei o€ oTaBEPT Kal AEia ETTIPAVEIQ (UTTOPEITE VA XPNOIPOTIOINOETE
v id10 TN ouokeuaaia)

Mnv aokeite dUvapun oTov TTivoKa EAEYXOU TTOU TTPOESEXE! aTTO TNV TTAAKETO.

EAéyEte 0TI N eykatdoTacon Tou ool oag gival KATAGAANAN yia TNV 10XU TTOU KATOVOAWVEI
n eoTia.

H 1d0n Kai N NAEKTPIKA ouxvaATNTA AVTIOTOIXOUV OTNV TIUA TTOU avaypa@eTal OTNV TTIVaKida
TUTIOU.

Ta TPAPOTA TWV KOAWSIWV OTNV OIKIAKK EYKATAOTOON UTTOOTNPIJOUV TO QOPTIO TTOU
TTapAayeTal oo TNV TTAAKA.

lNa va ouvdéoete TNV €0Tia OTNV TTAPOXA PEUPATOG, UNV XPMNOIYOTIOIEITE TTPOCAPHOYEIG,
MEIWTAPEG 1) TTOAATTAOUG GUVOETAPEG, KABWG PTTOPE! va TTPOKAAETOUV UTTEPBEPUAVAN Kal
TTUpKayId.

Edv 10 KOAWSIO TpOPOdOCIag Eival KATECTPAMPUEVO, ETTIKOIVWVAOTE WE TNV TEXVIKA
YTrooTipign Tng Cecotec .
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- H tpogodoacia peupartog TPETTEl va CUVOEETAI CUPPWVA PE TOUG 1I0XUOVTEG KaVOVIOHOUG A
METW OVOTTOAIKOU BIGKOTTTN.

3.6 HAekTpIkn oUVEeoN:
- O1péBodol ouvdeong paivovTal 0To ZXAHG 8.
Yméuvnpa oxfiua 8:
A: Aipaoikiy ouvdeon
1: Maupo kaAwdio
2: Kagé oupua
3: p1TAe oUppa
4: I'kp1 kKOAWDIO
5: Mpdaoivo-KiTpIvo KAAWSIO TTPOCTACIAG YeEiwong
L1: ®don 1 (patpo)
L2: ®don 2 (kagé)
N: Oudétepo (UTTAE Kal YKPI)

: Movogaaikf ouvdeon (n 1o ouvnBiguévn)

: Maudpo kaAwdio

: Kagé olpua

: MTTAE oUppa

: Tkp1 KOAWSIO

: [pdaoivo-kiTpivo KaAWdIo TTpoaTaCiag yeiwong
: Pdaon (padpo kar kaPE)

N: Oudétepo (UTTAE Kal YKPI)

—adLwOwN-@

4. AEITOYPIIA THZ NMAAKAZ

4.1 Xprion €IkoviSiwv a@ng

- Ta ekovidia agrig aviatokpivovTal oty a@r, dgv amaiteital Tieon. XpnoIpMoTToINOTE T0
pagihapdki Tou SakTUAOU oag, X1 TNV GKPN, VI VO TIECETE.

- Oa akoUyeTal £vag AXOG “UTTITT” KGO popd TTou N TTAGKA aviXveUel To dAXTUAS oag.

- AilaTnpeite Ta gIkovidia a@rg kaBapd Kal oTeyvE, dlIac@aAifovTag 0TI OV KAAUTITOVTAI AT
avTikeipeva (T.X. okeln koulivag A TTavid), KaBwg akdun Kal pia AeTIT oTpwon vepou
uTTOpEi va eTTNpedatl Tn AsIToupyia Toug.

»
[N

KartdAAnAa Soxeia yio ETTAYWYIKEG ECTIEG

- XpPnOIYOTIOIEITE YOVO HOYEIPIKG OKEUN (TNYyAvia, KOTOOPOAEG, KOTOOPOAEG K.ATT.) pe Bdon
KATAAANAN yia eTTaYWYT.

- AvalnmoTe To cUpBoAo eTTaywyrg OTn cuckeuaoia f oTn Bdon Tou payeipikol oKeUOUG.
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- Mrropeite va eAéygeTe av Ta payelpIkG oag okeln gival KATAAANAG EKTEAWVTOG pId HOYVNTIKNA
QoKIur. MeTaKIVAOTE €vav yayvATn TTPog T BAacn Tou payeipikoU OKeUoug. Av €AKeTal, Eival
KATAAANAOG IO ETTAY WY,

- To payelpik@ okelun Tou eival KATGAANAG yio payeipeya o€ ETTAYWYIKA €0Tia gival
KATAOKEUAOPEVA aTTd GIdONPOHaYVNTIKO UAIKS OTTwG edayvnuévo xAAuBa, Xutooidneo 1
avo&eidwTo xaAuBa (Kpapa).

- To akohouBa UAika Bev gival KataAAnAa: kabapdg avogeidwTtog xaAupBag, ahoupivio rf XaAKog
XWPIg payvnTikr) Baon, yuaAi, EUA0, TTOPTEAGVN, KEPAUIKA KAl TTAAIVG GKEUN.

Ei1dika doxeia

- Ymdpxouv kai GAAOI TUTTOI KATAAANAWY OXEiWV Twv oTroiwv n Baon dev eival TTARPWS
aidnpopayvnTikA. Mpiv a1md TN XpAon Toug, eAEyETe TN SIGUETPO TNG BACNG Kal BeBaiwbeite
ATl N ETTAYWYIKN €0Tia PTTOPE va Ta aviXVeUTEL.

EmiAéyovTog To cwoTd OKelN HOYEIPEPATOG

- Mnv xpnoiyotroigite doxeia pE OBOVTWTEG GKPEG I KAPTTUAWTO TTdTO.

- BeBaiwBeite 6T XpNOIWOTIOIEITE TNYAVIA PE ETTITTEDO TIATO TTOU OTNPICOVTalI CWOTE KAl
Taipiddouv Pe 1o pEyeBOG TNG TTEPIOXNG HAYEIPEPATOG.

- XpnolyoTioinoTe doxeia Y DIGUETPO MIKPOTEPN ATTO AUTAV TNG eTTIAeyuéVNG dwvng
payeIpéuaTog.

- XpnoIPoTIoILVTaG éva eEAaQPWG HeyaAlTePO oKeUOG, Ba KaTavaAwBei TTEpIcOOTEPN
EVEPYEID YIa VA ETTITEUXOEI N pEyioTn ammodoaon.

- Av XPNOIPOTIOINOETE PIKPATEPO OKEVOG, N aTTO300N PTTOPET va eival XapnAdTepn atrd TNV
AVOpEVOPEVN.

- TotmoBeteite TTAVTA TO BOXEIO GTO KEVTPO TNG TTEPIOXAG HAYEIPEUATOG.

- Tomnyavia pe Baan uwnAotepng ToIdTNTAG PTTOPOUV va BEATIVOOUV TNV KOTAVOUN
BeppdTNTAG, EEOIKOVOUWVTAG XPOVO KAl EVEPYEI.

- ZNKWOTE TO BOXEIO EQV XPEIACETAI VO TO HETAKIVATETE YIA VO ATTOPUYETE {NUIEG, PNV TO
auUpeTe.

- Mnv tommoBeTeite Gdeia doyeia ) doxeia pe AETTTO TTATO TTAVW OTNV €0TIA IO VO ATTOQUYETE
dnuigg.

AlaoTdoeig Twv doxeiwv

O1 {Wveg PayeIPEPATOS TTPOCTPHOLOVTaI QUTOHATA OTN JIGHETPO TOU XPNOIUOTTOIOUPEVOU
payelpikol okeloug, PEXP! £va oplo. QoT600, 0 TTATOG Tou SoXEiOU TIPETTEI VO EXEI EAAXIOTN
diapeTpo KAataAANAn yia TNV avTioToixn {wvn payeipéuaTos. MNa va agloTToINoETE OTO ETTOKPO TNV
€0Tia 00G, TOTTOBETACTE TO TNYAVI GTO KEVTPO TNG JWVNG PAYEIPEUATOG.
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AiagpeTpog Baong eTaywyikoU HayEIpIKOU OKEUOUG

AIGUETPOG {WVNG MAYEIPEPATOG EAGxI0TN SIGUETPOG OKEUWV KOUivag
(mm)
180 120
190 140
210 140
240 160
280 180
Zwvn EuéNiktng 200

SEKIVAOTE TO JOYEIpEPD
MaTAoTe 10 €iKovidio agric «kENEPIFOMOIHEH/AMENEPIOMOIHEH» (@ .
MeTd Tnv evepyoTtroinon, n €oTia Ba nxnoel kalr n 086vn Ba ep@avioel TNV EVOEIGn «_ »,
UTTOBEIKVUOVTAG OTI N ETTAYWYIKA €OTIO £XEI EI0EAOEI O€ AeITOUPYia avapovng .
AuTéG 0 TUTTOG €0TIOG ME OUVOEDN OTO PEUMQ €xEl TTEPIOPITUEVN GUVOAIKA 1oxU. Otav
evepyoTToleite dUO 1) TTEPIOOOTEPES QUIVEG PayEIPEPATOG, N €0TiA Ba puBpioel autéuata TNV
10U EVTOG TOU OUVOAIKOU opiou 10XU0G, ATTOPEUYOVTAG £T01 UTTEPQPOPTWOEIG TTOU PTTOPOUV
VO 03NYNOOUV Ot JIAKOTTEG PEUNATOG KOl QUOAEITOUPYIEG.
TomroBeTAOTE éva KATAAANAO OKEUOG OTNV €0TiA TTOU BEAETE VO XPNOIUOTIOINOETE.
BeBaiwBeiTe O6TI 0 TTATOG TOU TNyaviou Kal N ETTIPAVEIA TNG WVNG PAYEIPEUATOGC €ival KABAPEG
KQl OTEYVEG.
‘Eva «0» 1ou avaBoofrivel B6a epgaviotei otnv 086vn diTTAa oe Kd&Be eikovidio uvng
payeipéuatog (Eik. 9).

Edv n 08évn avaBoaBrivel evaAAdE pe autd To oUuBoAo = =, onuaivel oT:

1.- Aev €xeTe TOTTOBETNOEI TO SOXEIO OTN CWOTH {WVN MaAYEIPEUATOG.
2.- To doxeio dev eival KATAAANAOC yIa ETTAYWYIKEG EOTIEG.

3.- H didpeTpog TG Baong Tou Soxeiou eival TTOAU PeyGAn A pikpr R Sev ival TTARpwWG
KEVTIPAPIOPEVN OTNV TIEPIOXT HAYEIPEPATOG.

4.- H Baon Tou doxegiou TIPETTEI va TAIPIAGEI 6GO TO dUVATOV TIEPICTOTEPO WE TNV TTEPIOXN
Jayeipéuatog 61rou Ba TotroBeTNOEI.

5.- Aev uttdpyel TOTTOBETNPEVO BOYEID OTNV TTEPIOXN PAYEIPENATOG.

ZHMEIQMA:

H Bépuavon dev Ba TTpayuartotroindei eKTOg e@v uTIApyEl KaTAAANAo doxeio oTnv TTepioxn
payeipéuarog.

H 084vn Ba artrevepyotroinBei autépaTa PETE At 2 AeTTTd €dv dev TOTTOBETNOET KATAAANAO
0oKeUOG OTNn QWvn MayeIPEPATOG.
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ZMNOYAAIOZ:
Na eioTe 1810iTEPA TIPOTEKTIKOI UE TIG OEPUEG ETTIQAVEIEG.

KivBuvog eykaupdTwyv

4.4 PGBuion NG o1d0uNG 10X00G

1.

MatAoTe 1O elkovidlo a@rig NG €mMBOUPNTAG {wvng Mayelipéuatog. O apiBpog «0» Ba
avaBooPnvel oTnv 0B6vn.

0peTe TNV AKPN Tou dakTUAOU Gag TTavw aTTd TO PUBHIGTIKG aTTé apPIOTEPE TTPOG Ta DECIG
yia va auénoete TV 1IoX0 atmo 1o eTTiTedo O (atrevepyotroinon) oTo eTitTedo 9 (UEyIoTo) Kal
arré Se€1d TTPOg TA APICTEPQ YIA VA TN MEIWOETE aTTo To 9 oT0 0.

MNa va puBpioete TV 1I0XU TNG {WVNG HAYEIPEPATOS OTTOIOdNTIOTE OTIYUN, €TTIAEETE TNV
emBupnTA dwvn Kai eTavoAdBeTe Tn Sladikaoia.

4.4 KAgidwpa Tou Trivaka eAéyyxou

1. Mrropeite va KAEIBWOETE TO XEIPIOTAPIO YIO VA OTTOTPEWETE KOKK XPAON, 6TTwG To va
EVEPYOTTOINOOUV KATA AGB0G OI {WVEG PAYEIPEUATOG TA TTAIBIA.

2. Orav 10 €ikovidla a@Ag Ppiokovial O€ KATAOTAON «KAEIQWHATOG», OA Ta EIKOVIdIX
B8a  TTapaueivouv  atrevepyotroinuéva  €KTOg amé To  elkovidlo «ENEPTOMOIHZH/
AMENEPTOMOIHZH».

3. TNa kAgidwya, TatAoTe 10 €IKOVidIo aPrig «KAgidwpa» B , N 08dévn Ba eppavioel TNV
évdeign «Lox». MNa va gexkAeidwoeTte, BeBaiwbeite 4TI n €0Tia gival evepyoTtoiNuévn, TTATAOTE
TTAPOTETAONEVA TO EIKOVIOIO aPrg «KAEIBwPa» yia PEPIKG BEUTEPOAETITA.

ZHMEIQMA:

21nv katdoTaon «KAgidwpay, gival duvard va aTreEVEPYOTIOINTETE TNV £0TIO XPNOIMOTIOIWVTAG TO
€IKoVidIo agrig «Evepyotroinan/ATrevepyoTroinan» g€ TTEPITTTWAN EKTAKTNG avAykng, aAAG étav
TNV EVEPYOTTOINOETE {AVA, TTPETTEI VA TNV GEKAEIDWOETE.

4.5 MeTd 1O payeipepa

1.
2.

MaTrAoTe 10 €IKOVIdIO AP TNG {WVNG PAYEIPEUATOG TTOU BEAETE VA ATTEVEPYOTTOINCETE.
PuBpioTe TNV 10X0 XPNOIYOTTOIVTAG TO PUBUIOTIKG PEXPI N 006V va ePpavioer TNV €vOeIgEn
«0».

ATTEVEPYOTTOINCGTE TNV ETTAYWYIKA €CTIQ TTATWVTOG TO €Ikovidio agrig «On/Off». Edv
ep@avigeTal n évdeign «Hx», anuaivel 61 n Bepuokpacia TG em@aveiag eival TAvw atmod
mepitTou 60 °C kal Ba e§agavioTei 6TaV N eM@AvEId Kpuwaoel. Av BEAeTe va Bepudvete GANa
doxeia, XxPNoIMOTIOINOTE TNV TIEPIOYT| TTOU Eival aKOUA (EOTN YIA VO £EOIKOVOUNOETE EVEPYEID.

AsiToupyia evioxuong
AuT n Aeitoupyia augdavel TTPoowpIva TNV 10XV yIa ypriyopn TTpoBEépuavarn. XpnolhoTIoINoTE Je
TTPOCOXH.

1.

MaTAoTE 10 €IKOVIdIO TNG JWIVNG PAYEIPEPOTOG TTOU BEAETE VA XPNOIPOTTOINCETE.
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2. ITn GUVEXEIQ, TIATAOTE TO EIKOVIBIO QPG YIa va ETTIAEEETE TO )Y £TTITIESO 10XVOG « Booster »
. H 086vn Ba epgpavioel Tnv £voeign «Px».

3. Aermoupyia « Booster » Ba evepyotroinBei yia 5 Aetrta. H {uvn payeipépatog Ba emMOTpEYEI
QUTONATA OTO ETTITTERO 10XVOG «9».

4. Ta vo oKUpWOETE auTrVv TN AeiIToupyia TTPIV TTEPACOUV 5 AETTTA, TIATAOTE TO EIKOVIDIO OPAG
yia Tnv avtioTolxn {Wvn YOYEIPEUATOG KAl TTATHOTE §ava To €1kovidio apng « Booster ». H
uvn HayeIpEPaTog Ba ETTIOTPEWE! OTIG APXIKEG TNG PUBHITEIG.

[Mpoeidotoinon: Na €ioTe TTPOCEKTIKOI KATA TO Tnyaviopa, KaBwg To AGdI Kal 1o AiTTog
CeaTaivovtal TTOAU ypriyopa, €101k av XPNOIPOTTOIEITE TN AgiToupyia « Booster ». Ze eaipeTikd
uwnAég Bepuokpaaieg, To AddI kal To ypaoo uTTopoUv va Kaoulv, dnuioupywvTag cofapd Kivouvo
TTUpKayIdG.

4.7 EuéENIKTN Zwvn

AuTA N Wvn PTTOPEI va XPNOIHOTTOINBEl WG Hia dwvn | wg d00 EeXxwPIOTEG JWVEG,
avaAoya PE TIG AVAYKEG PaYEIPEPATOG KABE SESOUEVN OTIYN.

H EuéNktn Zwvn aTmroteAeital amd dUo avegdpTnToug eTTaywyeig TTou eAEyxovTal
EEXWPIOTE.

Otav Asitoupyei wg pia Quvn, £va payelpikd okeUog PTTOPET va JETAKIVNOET atréd Tn pia
quovn oTnv GAAn, diatnpwvTag To eTiTTedo 10X00G TNG TTponyoUuEvVng wvng.

AuTé Ba oTaparioel T Bépuavon éTav dev avixveUel TTAEOV TO HayEIPIKO OKEUOG.
>HMANTIKO: BefaiwBeite 6T TO TNYAvI €ival KEVTPAPICPEVO OTNV {eEXWPIOTH JWvn
payelpépaTog, 0TTwg gaivetal oto Zxnua 10.

Edav xpnoipotroicite éva doxeio Trou givan TTOAU peyaAo, of3dA, opBoywvio i @apdu,
BePBaiwBeite OTI €ival KEVIpAPIOUEVO Kal OTIG dUO TTEPIOKEG KOl KAAUTITEI Kol TIG dU0
EYKAPOIEG TTEPIOXEG.

1. TlaTtAOTE TO €IKOVIDIO APAG YIO TNV ETOUPNTH TTEPIOXH «EUé)\IKTr]».E @

2. PuBpioTe 1o eiTred0 10X0U0G XPNOIKNOTIOIWVTAG TO PUBHIOTIKS.

3. Marmjote &ava 1O €Ikovidio aPrig «EUENIKTN» dwvn yia va XPNOIMOTIOINCETE AUTAV TN
A£ITOUPYia WG 2 EEXWPIOTEG JWIVEG TTOU AEITOUPYOUV aveEaPTNTa N pia atrd TNV GAAN.

4.8 MeTpwyv TNV Wpav

MTTOpEiTE VO XPNOIUOTIOINCETE TO XPOVODIAKOTITN VIO v PUONICETE Kal V&
QTTEVEPYOTTOINCETE Wia ) TTEPIOOOTEPEG (WVEG PAYEIPEPATOG apoU TTAPEADE! O
KaBopIoTHEVOG XPOVOG.

MTropeite va puBpioeTe TO XpOVOUETPO £wg Kal 99 AeTTTd (avTiaTpOo®n PETPNON).
Edv o kaBopiopévog xpovog utrepBei Ta 99 AeTTTA, 0 XPOVODIOKOTITNG B ETTIOTPEWEL
autopaTa ata 99 Aetrid.
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PU0BuION TOU XPOVOSIOKOTITH YIO OTTEVEPYOTTOINON MIAG {WVNG HOYEIPEUATOG
AKOAOUBACTE Ta TTAPAKATW BAHATA:

1.- MatoTe To €IKoVidIo AP yia va eTIAEEETE TN QWOVN PAYEIPEPOTOG Yia TNV oTToia BEAETE va
PUBUICETE TO XPOVODIAKOTTTN.

2.- MatAoTe To eIkovidio a@rg «XpovodiakdTTng». H évdeign Ba apxioel va avaBoofBrivel Kai
oTtnv 086vn Ba epgaviaTei n Evoeign «30».

3.- PuBpioTe Tnv wpa aupovTag TNV dkpn Tou SAKTUAOU 0GG KATE HAKOG TOU PUBMIGTIKOU.

YHMEIQXH: MartAoTe 10 €Ikovidio agrig «Xpovodiakomtngy». H évdeign Ba avapooPrivel oe
povadeg. MatAoTe Eavd 1o €IKoVidIo agng «XpovodiakdTTng». H évdeign Ba avaBooBrvel e 10
Hovadeg. ApoU oAokANpWOoEeTE aUTé TO BANA, N £vdeign Ba apyioel va avaBooBrvel Kai N wpa Ba
€MPaVIOTEl OTNV 006VN.

Otav TTATAOETE VIO TTPWTN QOPA TO EIKOVIDIO aPrg «XPovodIakATITNG», N BE0N TWV POVAdWY
B8a avaBoofrvel. PuBuiote Tnv wpa alpovtag Tnv akpn Tou SakTUAOU 0ag KOTA UAKOG Tou
puUBUICTIKOU OTTO aPICTEPA TTPOG Ta degIG (yia augnon) r amo defid TTPog Ta aploTepd (YIa
peiwon). MTTopeite va opioeTe TN 840N Twv deKAdWY AUEAVOVTAG ) HEILVOVTOG KATE 1 AETTTO.

4.- ZTn OUVEXEIQ, TTATAOTE §ava TO €IKOVIDIO a@rig «XpovodiakoTTTng». To wn@io Twv deKAdwvV
Ba avaBooBrivel. PuBuioTte TNV wpa gupovtag TNV Akpn Tou 3akTUAOU Gag KAT& WAKOG TOU
puBuIoTIKOU OTTd apPIoTEPA TTPOG Ta OegI& (yia augnon) r ammoé defid TPog Ta aploTepd (yia
peiwan). MTopeiTe va opioeTe Tn B£0n VoG OVOWNAPIOU WNPiou auEAVOVTaG i} JEIVOVTAG KATA
10 AerrTd.

5.- MaTtwvTtag 10 €1KOVIBIO aPg yia TNV TMAOYN TNG WVNG MAYEIPEPATOG KAl OTN OUVEXEIQ TO
€IKOVIOIO a@nG yIa TO «XPovodIaKOTITNG», N AEITOUPYia XPOVOBIAKOTITN OKUPWVETAI Kal OTNV
006vn eppavigetal n EvOeIgn «—».

SHMEIQZH: Z¢ opiopéva povTéAa gival eTTiang ammapaithTo va GUPETE To pUBUIOTIKS aTO «00».

6.- MOAIg puBuioTEl N wpa, N avtioTpodn pétpnan Ba Eekivioer apéows. H 086vn Ba eppavioel
TOV UTTOAEITTOPEVO XPAVO Kal N £vOEIGn Tou XpovodiakdTiTn Ba avaBoofivel yia 5 SeutepOAemTa.

YHMEIQXH: H kékkivn Koukkida dittha oTnv £vaeign atadung 10X006 Ba avayel, utrodeIkviovTag
OTI N Qwvn £XEl ETIAEYEL.

7.-01av A\el 0 kaBopIoPEVOS XPOVOG, Ba nxNoel évag NXNTIKOG ouvayeppog yia 30 SEUTEPOAETTTA
Kal oTnv 086vn Ba eupavioTei n £vOEIgn «—».

PUBuIoN XPOVOBIOKOTITN YIO OITEVEPYOTIOINON TEPICOOTEPWY Ao  Hiog Jwvwv

Hayeipéparog
AKOAOUBAOTE Ta TTAPAKATW BAHATA:
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1.- EQv TTOAAEG (Ve payEIpEPATOG XPNOIPOTTOIOUV auTr] TN AsIToupyia, n €vOeIEn XpovodIoKSTITN
Ba epgaviael Tov EAGXIOTO XPOVo.

MNa mapadeiypa, e@v n v JayeipéPaTog 2 €xEl KABOPITPEVO XPOVO 3 AETITWV KaI N {uvn 4 €XEl
KaBopiouévo Xpovo 6 AeTTTwv, N EvOEIEn XPovodIOKOTITN Ba epavioel TN EvOeign «3».

YHMEIQXH: H k6KKIvn KouKkida BiTTAa aTnv évdeign aTddung 1ox0og Ba avaBoaBrivel.

Av BEAETE va eAEYEETE TNV WP yIa pIa GAAN {Wvn PAYEIPEPOTOG, TTOTACTE TO EIKOVIOIO ETTIAOYAG
apng. H 08dvn Ba epgavioel Tnv kaBopiopévn wpa.

2.- Otav TeAeIwaEl N avTioTpoen YETPNON, N AvTiaToIXn {Wvn payeipéuatog Ba atrevepyoTroinBel
autéuoTa Kal aTnv 086vn Ba epgaviaTei n Evoeign «H».

HMEIQXH: EGv BéAeTe va aANGEETE TNV PO GPOU O XPOVODIaKSTITNG Eival £TOINOG, TIPETTEI V&
EeKivAoeTE aTTO TNV apyr aTto 1o BAua 1.

4.9 NpooTacia amrd uepBéppavon
H eoTia 0100€1e1 évav aioBnTApa TTou PETPA Tn BepPoKpaATia Kal TNV ATTEVEPYOTIOIEI auTOUATA
€av avixveuoel utrepPoAIKEG BEpUOKPATiES.

4.10 AutépaTn atTevepyoTToinon ac@aAgiog

H ouokeur evowpaTwyvel pia AeIToupyia TTpooTaciag ao@aAEeiag, n oTToia aTTEVEPYOTTOIEITAl
QUTONOTA EGV YIA OTTOIOVONATIOTE AOYO EEXAOETE VA TNV ATTEVEPYOTTOINTETE. O1I XpOVOoI auTdpaTtng
aTrevepyoTroinong avaloya ue 1o eTTiTTedo 10x00g eugavifovtal oTov ak6Aoubo TTivaka:

Emimedo 10x00g 1 2 3 4 5 6 7 8 9
MpoemiAeypévn wpa (Wpeg) | 8 8 8 4 4 4 2 2 2
AvepioTripag

O avepioTAPAG PUBICEl TNV ECWTEPIKN BepuoKpaaia. AKOPA Ki av N OTIO Eival ATTEVEPYOTTOINUEVN,
0 avePIoTAPAG Ba cuvexioel va AeIToupyei PEXPI VO KPUWOEI N ECTIA.

Inueiwon: Eival puaIoAoyIKS 0 AVEUIGTAPOG VO CUVEXIOEI VA AEITOUPYET HETA TNV AITTEVEPYOTTOINON
TNG TTAGKETAG. Oa OTAUATHOE 6TAV TO TTIATO KPUWOEl APKETE. O aveuioTAPAG KAVEl £vav aKOUoTO
BounTd.

MpogidoTmoinon:
Ta aropa pe BnpatododTn Ba TPETTEl va GUPBOUAEUTOUY TOV yIaTpd TOUG TTPIV XPNCIHOTTOITOUV
QUTAV TNV ETTAYWYIKN £0TIA.

ZupBouAég yia e§oikovounon EVEPYEIOG

- Otav 10 PaynTé apyioel va BpAdel, XAUNAWOTE TN QWTIA.

- XpnOoIYOTIOINOTE £va KATIAKI YIO VO PEIWOETE TOUG XPOVOUG UAYEIPEUATOG, EEOIKOVOUWVTAG
evépyela.
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MeiwoTe TNV ToodtnTa Aadiou i NiTToug TToU XPNOIUOTTOIEITAI VIO VO JEILOETE TOUG XPOVOUG
MayeIpENATOG.

=ZeKIVAOTE TO payeipepga o€ uypnAn 10xX0 Kal XapnAwaoTe TN Qwid étav 10 gaynTté (eoTabel
KaAd.

ZiyoBpddovTag Kol payelpedovTag puil

To olyoBpdoiyo cupBaivel kaTw atéd 1O onueio Bpacpou, Trepimou otoug 85°C. Eivai
KATAAANAO yIa TNV TTOPAOKEUN OPICHEVWY OOUTIAG KAl PAYEIPEUTWV QaynTwy, KaBWG
evioxUel TIg YeUOEIG Xwpig va TTapayroel To @aynté. ©a TPETTEl £TTIONG va XPNOIUOTTOIEiTal
yia TO payeipepa COATOWY Pe BAON TO AUYO Kal EKEIVWV TTOU EXOUV TTAEEI HE AAEUPI.
Opiopéveg ouvTayég EVOEXETAI VO aTTAITOUV pUBUION uWnAdTEPN aTTO TNV EAGXIOTN, Yia va
S100QOANIOTE OTI TO ayNTO B PAYEIPEUTEI GWOTAE GTOV CUVIOTWHEVO XPOVO.

M1rpioAeg kpéaTog
Ma va payeipéyete {oUPEPES Kal VOOTIUEG PTTPICOAEG:

1.

AgrioTe T0 Kpéag va oTabei ot Beppokpacia dwpariou yia TTepiTTou 20 AeTTd TTpIV TO
MOYEIDEWETE.

MpoBeppdavere éva Tnydvi pe XovTpr Baon.

Aleipte kai TIg dUO TTAUpEG TNG PTTPICOAAG pe AGdI. Pigte Aiyo Aadi ot éva (eaTd Tnyavi Kal
TOTTOBETAOTE TO KPEAG.

[upiete TNV PTTPICOAQ pOVO pia popd Katd Tn didpkeia Tou payeipépatog. O akpiPng Xpovog
payeipéuatog Ba e€apTnOEi atrd 1o TTAX0G TNG MTTPIZOAAG Kal TIG TIPOTIUACEIG odg. O xpovog
HayEIPEPOTOG PTTOPET VO KUpaiveTan aTTd 2 £wg 8 AeTITé avd TTAeupd. MiEaTe TNV PTIPICOAQ YO
va YeTprioeTe Tov BaBué wnoiyatog. 6oo 1o o@IxTo gival, Tdoo TTIo Ynuévo Ba eival.
AgnoTe v pmpIfdAa va EekoupaaTei o€ Eva CeaTO TATO yia Aiya AETTTG yia va JOAGKWOEI
TPIV TN OgPPIpeTE.

ZoTapIoHEVO ( OOTOPIOUEVO )

1.
2.

EmA£ETE éva youdk pe eTtiredo TTaTo oUPBATO PE €OTIO PAYEIPEPATOG 1 vl HEYEAO TNYAvI.
Na éxete 0Aa Ta UAIKA €Toipa. To Tnydviopa eival ypriyopo. OTav TTPOETOINACETE PEYAAES
TTO0OTNTEG PAYNTOU, HAYEIPEWTE OE PIKPOTEPEG DOTEIG.

MpoBeppavete yia Aiyo To TNyavi Kal TTpocBEoTe SUO KOUTAMIEG TNG COUTTAG AGDI.
MayeipéyTe TTPWTA TO KPEAG, APrOTE TO OTNV AKPN Kail dlatnpriaTte 1o {e0TO.

Sotapete Ta AaxavikG. Otav eival eotd aAAd akdpa Tpayavd, XOMNAWOTE TN QwTid,
ETTIOTPEYPTE TO KPEAG OTNV KATOAPOAQ Kal TTpocBEaTe T odAToa.

AvakaréyTe araAd Ta UNIKG pEXPI va (eoTaBOUV KAAd.

SepPipeTe apéowg.

P0Buion TNG oTdlung 1I0XU0g

O1 TrapakaTw pubuioelg eivar pévo yia kaBodriynon. H akpifig puBuion Ba egaptnBei atmd
BIAPOPOUG TTAPAYOVTEG, OTIWG TO HAYEIPIKG OKEUOG Kal TNV TTo0ATNTA TTOU UOYEIPEVETE.
MeipapataTeite pe TNV TTAAKETA YIa va BREiTe TIG pUBUiTEIG TTOU oag TaIPIAJoUV KAAUTEPQ.
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PGBuion ng
oT1a0ung 10x00g

Xprion

1-2

- ZiyoBpalw.
- ZeoTAvETE OTAOIOKA.

- ZeotaiveTe ammoAd PIKPEG TTOOOTNTEG GaynToU.
- AiwoTe cokoAaTa, BoUTuUpPO Kal TPOPEG TTOU KaiyovTal Ypriyopa.

- AvoBeppaivw.
- MayeipéyrTe ypriyopa.
- Mayeipeyrte pud.

- Onagre TNyaviTeg.

- MNopaisimw.
- MayeipéyTte uuapika.

- Nopaisimw.

- Kaotavog.

- Bpadote g oouTreg.
- Bpdaore vepd.

ZupBoUAEG Kal TTPOTACEIG

Bpwpia

Kabapiopa

BaBuoi

Aloppoég aTa
XeIpIoTrpIa
apng

1. ATmoouvd£aTe TV TTAPOXN
pevpaTog.
KaBapioTe Tn diappon.

3. KaBapioTe Ta eiKovidia apng Pe
€va kabapo, uypd ogouyydpl
M TTavi.

4.  ZTEYVWOTE EVTEAWG TNV TTEPIOXN

pe XapTi koudivag.
5. EvepyoTmoiioTe TNV ETTAYWYIKNA
€0Tial.

H eoTia ptropei va kavel Eva nxnTikod
OAPA Kal VO ATTEVEPYOTTOINBEL, Kal
TO EIKOVIOIO QPAG EVOEXETAI VO PNV
AeiToupyouyv edv eival Bpeypéva.
BeBaiwbeite O €xeTE OTEYVWOEI TA
€IKOVISIO a@ng TIPIV EVEPYOTTOINCETE
gava Tnv eTTaywyIKr) €oTia.

5. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

Tnv emmionpn Ymnpeoia TexvikAg YTrootpigng Tng Cecotec .

1. HmrAdka dev AapBdavel NAeKTPIKA EVEPYEIQ:
- EMéygre av €xel yivel diakoTr) peduoTog.

- EAéygte av n eoTia eival cwaTd ouvOEDEPEVN OTNV TTAPOXT| PEUMATOG.
- Havriotpogn péTpnaon Tou XPOVOUETPOU £XEI TEAEIWTEL
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H Aermoupyia autdépaTng atrevepyoTroinong £Xel evepyoTroinBei eTTeIdn €xel SeTTEpATTEl O
MEYIOTOG XPOVOG HAYEIPENATOG.

Ta eikovidia agRg Sev Asitoupyolv:

H Aeitoupyia «KAEidwpa» éxel evepyoTToindei.

MTropel va uTrépyel pia EAa@PIG oTPWaN veEPOU OTA KOUUTTIA 1) UTTOPEl VO XPNGIMOTTOIEITE
TNV akpn Tou dakTUAOU Oag yia va Ta TTaTroeTe. BeBaiwbeite 0TI N TTEPIOXA EAEYXOU a®rig
gival OTEYVA Kal XPNOIPOTIOINOTE TNV GKPn Tou daKTUAOU 0ag &Tav TTaTare Ta KOUNTTIA.

‘Otav oAokAnpweei 1o payeipepa, To cUuBoAo «H» epgavigeTal aTnv 086vn TNG
{wVvng HAYEIPEPATOS TTOU XPNOIUOTTOIEITAI.

AuT6 gival gualoloyikd. H TTAGKa gag TrpoeldoTrolei 6T n emi@Aavela gival akdpa {eoTr|. Autd
10 oUpPoAO Ba cuveyioel va epgavideTal HEXPI N ETTIQAVEI VA KPUWOEl APKETAE WOTE VA
WTTOPEITE Va TNV ayYigeTE.

A@OoU aTTEVEPYOTTOINTETE TNV €0TiA, O AVEUIOTAPOG Ba cuveXioel va AEITOUPYEI yia
Aiyo.

AuTo6 gival pualoloyikd, n Acitoupyia Tou gival va Wuxel TRV TTAGKA KAl VO OTTOTPETTEI TNV
uTTEPBEPUAvVON.

Mnv atroouvdéeTe TNV 0TI QTTO TNV TIPICO VW AEITOUPYE O QVEPIOTAPAG.

Opiopéva doxeia HTTOPEi VO KAVOUV TTEPIEPYOUG XOUG KATA Tr BEppavan.

AuTé gival QuUOIOAOYIKO, Eival 0 AXOG TWV ETTAYWYIKWY TMViWV 6TV QUTG AEITOUPYOUV.
‘Ooo uynAoéTEPN €ival N oTdBPN 10X00G, T6oo UYNASTEPO €ival To eTTiTTEdO Bopufou Twv
ETTAYWYIKWV TINVIWV.

Opiopéva payeipikd okeln uTropolv va TTapdyouv fXoug avaAoya Pe Ta UAIKGE KATOOKEUARG
TOUG, TA KpAuaTd, TOV apiBud Kal Toug TUTTOUG OTPWOEWY KATAOKEUNG K.ATT.

To yuaAi Tou mrivaka eAéyxou gival ypaToouvIoHEVO.
'EXETE XPNOIPOTIOINCEI CUPUATIVA OPoUYydApIa 1} AEIavTIKA TTpoiovTa Kabapiauou.

H avtioTaon Tng e0Tiag EvepyoTTolgiTal KAl ATTEVEPYOTTOIEiTAI EVAAAGE KATA TN
A&iToupyia:

AuTté oupBaivel o€ 6Aa Ta TIATA.

Edv £xete emAEGel TNV uwnASTEPN BaBpida IoXU0G, TO BEpUaVTIKO aToIKEIO Ba TTOpapEivel
QAVOPPEVO YIA EVO OUYKEKPIPEVO XPOVIKO BIGGTNUA KAl OTN CUVEXEIQ Ba evepyoTTolgiTal/
QTTEVEPYOTTOIEITON EVAAAGE.

Edv £xete emAEGel xaunAdTepn Babuida 1oxU0g, To BeppavTikd oToixeio Ba evepyoTrolgital/
QATTEVEPYOTTOIEITaI EVAAAGE aTTO TNV OpX .
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8. H &vdeign 10x00g payeipéparog avdapel, aAAd n BEppavon Sev ekiva:
- YynAr Beppokpaacia TNG ETTAYWYIKAG ECTIOG.

- O avepiomipag €xel KATTOI0 EAGTTWHA.
- HmAakéTta Tpopodoaiag £xel uttooTel {nuId.
- TNV TEXVIKNA uTToaTAPIEN TNG Cecotec .

9. To payeipikd okeVoG Sev Beppaiveral [ n oTia SV TO avIXVEUEL:

- H3iGpeTpog Tng Bdong Tou Tnyaviou gival TTOAU pikpA A n Baon dev eival owoTd
KEVTPAPIOHEVN TTAVW aTTS TN JWvn PAYEIPEUATOG.

- XpnOIYOTIOIROTE PAYEIPIKA OKeUN KATAAANAQ yia eTTaywyr).

Edv mmapouciaatei kaTola avwualia, n eTTaywyikr £oTia 8a epgavioel Toug akdAouboug
KwdIKoUg 0PAAPATOG:

Kwdikoi cpdaApatog
N&Bog Meavn aitia AidAupa
F3/F4 BAGBN aioBntipa ETTIKOIVWVAOTE PE TNV TEXVIKA UTTOOTAPIEN TNG
Beppokpaciag emmaywyikou Cecotec .
Tmviou
F9/FA To IGBT eival BpayukukAwpévo | ETIKOIVWVAOTE PE TNV TEXVIKA UTTOOTAPIEN TG
I UTTAPXEI QVOIXTO KUKAwHA. Cecotec .
E1/ E2 AveTrapkig Téon Tpogodooiag | EAéyETe 6T n Tdon Tou SIKTUOU €ival CwOTH Kal
ETTAVACUVOEDTE TNV ECTIA.
E3 O aio6nTRpag Bepuokpaaiag >BAoTE TNV €0TiA, APACTE TO VO KPUWOEI Kal
aviyvevel uynAr Beppokpacia | va eTavéNBel OTNV KAVOVIKN Bepuokpaaia
OTO ETTAYWYIKO TTNVio oepBipioparog. EGv To TpORANpa €TTIMEVEL,
ETMKOIVWVAOTE Pe TNV TeXVIKA YTTOOTAPIEN TG
Cecotec .
E5 H Bepuokpaoia IGBT eivai >BroTE TNV €0TiA, APACTE TO VO KPUWOEI Kal
TTOAU UWnAnR. va eTTavéNBEl OTNV KAVOVIKN Bepuokpaaia
oepBipiopaTtog. EQv To TpORANpa €TTIHEVEL,
ETMKOIVWVAOTE Pe TNV TeXVIKA YTTOOTAPIEN TG
Cecotec .

Edv epgaviaTel ommo1008MToTE GANOG KWBIKOG TOAAPOTOG TTOU OEV TTEPIAAUBAVETAI OE QUTAV TN
NioTa, aTTeVEPYOTTOINCTE TNV £0TIA KAl ETTIKOIVWVACTE Pe TNV Texvikn Yoot pign Tng Cecotec .

Inueiwpa:

- Autég ol odnyieg arreuBuvovTal oe e§eIdIkeupEvoug TeXVIKOUG. Mnv ETTIXEIPACETE va TG
EKTEAEOETE EKTOG €AV £XETE TNV OTTAPAITNTN EKTTAIDEUOT KAI YVWOEIG, KABWS OTroIadnTIOTE
{nM1a TTou TTPOoKOAEITal atré akatdAANAN eTTIoKeEUr Ba aKUpWOoel TRV gyyunon.
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- Edv kapia ammé autég TiIg TEPITTTWOEIG dev IoXUEN Yia TO TTPOBANUA O0OG, PNV ETTIXEIPFOETE
VO OTTOOUVAPHUOAOYNOETE ) VO €ETTIOKEUACETE T OUOKEUN MOvol odg. O1 €TTIOKEUEG
ToU ekTeAOUVTOl atrd ATTEIPO TTPOOWTTIKO UTTOPOUV VA TTPOKAAECOUV TPAUUATIOUO 1
ooBapég duaAeitoupyieg. EmikoivwvnoTe pe TV Texvikn uttooTnpign 1ng Cecotec . Evag
£€0UOI000TNUEVOG TEXVIKOG TTPETTEI VA EKTEAETEI TNV ETTIOKEUR Kal va XPNOIKOTIOINCEl HOVO
YVACIQ aVTAAAOKTIKE.

6. MINEYMATIKA AIKAIQMATA

Ta dikoiWpaTa TTVEUHOTIKAG IOI0KTNOIOG ETTI TV KEIMEVWY auTol Tou €gyXeEIpIGioU aviKouv
omv CECOTEC INNOVACIONES, SL. Me em@uUAagn mmaviog SIKAIWPATOG. ATTayopeUeTal
n avorapaywyr, n amobnkeuon o€ oUoTNUa avekTnong, n WeTddoon 1 n diavour Tou
TTEPIEXOUEVOU QUTAG TNG dnuoaieuong, v OAw 1) vV PEPEI, HE OTTOIOVONTTOTE TPOTTO (NAEKTPOVIKO,
HNXAVIKO, WTOTUTTIKO, NXOYPAPNTIKO i TTapOP0I0) Xwpig TNV TTponyoupevn 6deia Tng CECOTEC
INNOVACIONES, SL.

7. ANIAOYZTEYMENH AHAQZH ZYMMOP®Q2H: EE

H Cecotec Innovations dnAwvel pe To TTapdv 671 TO TTAPOV TTPOIGV GUUHOPPWVETA
ME TIG BAOCIKEG ATTAITAOEIG KAl GANEG OXETIKEG DIOTALEIG TWV KAVOVIOUWY TTOU
10x0ouv oT1nv Eupwtraikr) Evwaon. Auto 10 TTpoiov €xel OXEDIAOTEI, KATOOKEUQOTET
Kol SOKINaoTEl WOTe va TTANPoi Ta amaitoUpeva TTPOTUTIO O0QAAEING Kal
TT010TNTAG. To TTANPEG Keipevo TG AnAwaong Zuppdpewong EE eival diaBéaipyo otnv akdAoubn
dladIkTUaKr diguBuvon:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

BOLERO SQUAD 14300 INVISIBLE FULLFLEX I 173



CATALA

1. PECES | COMPONENTS

Figural

1. Zonad'induccié 1
2. Zonad'induccié 2
3. Zonad'induccié 3
4. Zonad'induccio 4

Figura 2

Icono tactil de “Encendido/Apagado” (ON/OFF)
Icona tactil de “Bloqueo”

Icono tactil del “Temporizador”

Control lliscant de seleccié del temps

Iconos tactiles de seleccié de la zona de coccid
Control lliscant de seleccié dels nivells de potencia
Icono tactil de la funcié " Booster "

Icono tactil de la zona “Flexible”

N U A WDN R

NOTA:
Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i poden no coincidir
exactament amb el producte.

2. ABANS DEL FINAL

- Aquest aparell presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el seu transport.
Sague l'aparell de la seva caixa i retireu tot el material d'embalatge. Pot guardar la caixa
original i altres elements de l'embalatge en un lloc segur per prevenir danys a l'aparell
i necessitareu transportar-lo en el futur. Si voleu deshacerse de lembalatge original,
assegureu-vos de reciclar tots els elements correctament.

- Assegureu-vos que totes les peces i components estan inclosos i en bon estat. Si faltara
algun o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio de
Atencién Técnica oficial de Cecotec .

El contingut de la caixa

- Lampada d'induccié.

- Kitde muntatge.

- Manual per controlar el cable

- Aguest és el manual d'instruccions.

- No retireu el nimero de serie del producte, per mantenir una correcta trazabilitat del seu
equip en cas de sollicitar assistencia.
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3. INSTALLACIO

3.1 Antes d'installar la placa:

Verifiqueu que lencimera estigui quadrada, nivellada, té una mida suficient i que cap
element estructural interficie amb els requisits de l'espai.

Siinstalleu la placa damunt d'un forn, heu de comptar amb un ventilador de refrigeracia.
Compla amb tots els requisits de seguretat electrica i local.

Installeu i colloqueu un interruptor de seguretat accessible i homologat, amb una
separacié de contactes de 3 mm en tots els polos (o en tats els conductors actius, de
fase, si les normes locals permeten aquesta variacié dels requisits), que proporciona
una desconnexid completa de la font d'alimentacid. linterruptor s'ha de muntar i ubicar
segons la Normativa i les Regulacions locals vigents.

Elinterruptor d'aislamiento sera facilmentaccessible pera l'usuariamb la placainstallada.
Consulteu amb les autoritats pertinents i/o0 amb les ordenances locals en cas de duda
sobre la seva installacio.

Utilice materials resistents a la calor i facils de netejar (como azulejos de ceramica) a les
superficies de les parets circumdants a la placa d'induccié.

La encimera (no inclosa) ha d'estar hecha d'un material resistent a la calor major a 400°C
de 12mm-15mm de espesor com a granit o porcelénico.

La installacié acumula amb els requisits de l'espai lliure per a la ventilacio.

Adverténcies

La installacié ha de ser realitzada per personal o tecnics qualificats.

No instale la placa sobre electrodomeésticos como lavavajillas, frigorificos, congeladores,
secadoras o lavadoras, ya que la humedad generada por éstos podria dafar los
componentes electrdnicas.

La placa d'induccié s'ha d'installar de forma que garanteixi la millor radiacié téermica per
augmentar la seva fiabilitat.

La paret i la zona d'escalfament induit sobre la superficie de l'encimera han de suportar
el calor.

Per evitar danys, els adhesius han de ser resistents al calor.

La connexio electrica ha de ser adequada i no utilitzar adaptadors.

El cable de alimentacién no ha de tocar partes que puedan calentarse o superar los 75 °C.
Consulteu un electricista autoritzat per a la installacio i qualsevol modificacié necessaria.
El cable ha de ser revisat periodicament i no ha de doblar-se ni pressionar.

Cecotec no es fa responsable per accidents derivats d'una mala connexié a terra.

3.2 Preparaci6 de l'encimera (NO INCLUIDA):

IMPORTANT: elija un material de l'encimera resistent al calor (como granit o porcelanico)
per evitar deformacions causades per la radiacié térmica de la placa. Per a un

correcte funcionament se sugiere utilitzar encimera amb resisténcia major a 400°C de
12mm-15mm de espesor.
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RECOMENDACIO: Si la resisténcia térmica de la seva encimera esta compresa entre 200°C
i 400°C, es recomana utilitzar almohadillas de silicona per protegir-la adequadament de
la calor (almohadillas no incloses ).

- Délavuelta al apparatuso y margue las posiciones segun las dimensions (los circulos
son las posiciones de pegado), tal y como se muestr a en la figura 3.
Llegenda figura 3:
1.- Elcolor de l'encimer.
2.- Vora del guadrat.
3.- Borde de la bobina d'induccid.
4.- Superfit.
5.- Revers del preu.
6.- Posicié base.
7.- El carrec del professor/a.

- Aplique pegament (adhesivo de resina epoxi AB u otro tipo de adhesivo fuerte apto para
pegar cerémica y metales) uniformemente en las posiciones marcadas. A continuacio,
colloqueu els tornillos i les juntes en les posicions corresponents amb adhesivo i deje
actuar durant 24 hores (Fig. 4).

Llegenda figura &4 :
1.- Revers del preu.

- Segons la situacié real de l'armari de 'encimera, seleccioneu una posicié adequada per
perforar els agujeros, inseriu els 3 cables en els connectors corresponents del panel de
visualitzacid i després fijeu la caixa del panell de visualitzacié en 'agujero perforat o en
una altra posici6 fija (Fig. 5).

Llegenda figura 5:
1.- Muntatge del caixd.
2.- Muntatge lateral.

- Collogueu una olla de mida adequada omple d'aigua, després connecteu la placa per
trobar la zona d'escalfament i colloqueu l'almohadilla de silicona a l'area d'escalfament
per a un Us futur (Fig. 6).

Llegenda figura 6:

1.- Localice la zona d'escalfament.

2.- Coloque la almohadilla de silicona en la zona de calentamiento ( para encimeras que
no resistan temperatures por encima de los 400 °C)

ADVERTENCIA: La distancia de seguretat entre la placa d'induccié i larmari situat sobre ella (si
lo hubiere), ha de ser de menys de 760 mm.
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Assegureu-vos que la placa tingui bona ventilacié i que l'entrada i sortida d'aire no estiguin
bloguejades.
Observe la figura 7 per assegurar la ventilacié adequada de la placa.

Mides Figura 7
A(mm) B (mm) C(mm) D E
760 50 (minim) 300 (minim) Tom de laire Salinitat de l'aire 10 mm

3.4 Després d'installar la placa, assegureu-vos que:
El cable d'alimentacié no sea accessible a través de partes o cajons d’armaris.

Mantenga una ventilacié adequada (flujo d'aire fresc) des de Uexterior del moble fins a la
base de la placa.
Sila placa esta ubicada sobre cajons, mables o armaris, installa una barrera de proteccio

3.5 Antes de collocar els suports de fijacié:

termica baix de la base.

La placa ha de collocar-se sobre una superficie estable i lisa (podeu utilitzar el propi
embalatge)
No hi ha forca sobre el panel de control que sobrevenda de la placa.

Compruebe que la installacié domestica és adequada per a la poténcia consumida per la

placa.

La tensid i la frequencia electrica es correspon amb el valor indicat a la placa de
caracteristiques.
Les seccions dels cables de la installacié domestica suporten la carrega generada per la

placa.

Per cannectar la placa a la red eléctrica, no utilice adaptadores, reductares ni conectores
multiples, ya que pueden provocar sobrecalentamiento e incendios.

Si el cable d'alimentacié esta fet, poseu-vos en contacte amb el Servei d’Assistencia
Tecnica de Cecotec .
La font d'alimentaci6 ha de connectar-se d'acord amb la Naormativa pertinent o mitjancant

un disyuntor unipolar.

3.6 Connexié electrica:
En la figura 8 es mostren els metodes de connexio.
Llegenda figura 8:
A: Connexid bifasica
1: Cable Negre

2: Cable marré

3: cable blau

4: Cable Gris
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5: Cable de proteccion a tierra verde-marillo
L1: Fase 1 (negre)

L2: Fase 2 (marrd)

N: Neutro (blau i gris)

B: Connexié monofasica (és les més comuns)
1: Cable Negre

2: Cable marroé

3: cable blau

4: Cable Gris

5: Cable de proteccion a tierra verde-marillo
L: Fase (negre i marro)

N: Neutro (blau i gris)

4. METODE DE PAGAMENT

4.1 Us dels iconos tactils

Els iconos tactils responen al contacte, no és necessari exercir pressié. Useu la yema del
dedo, no la punta, para pulsar.

Se escoltara un pitido cada vegada que la placa detecte el seu fet.

Mantenga els iconos tactils limpios i secs, assegurant-se de que no hagi objectes (per
exemple, utensilis de cuina o panys) que els cubran, ja que inclosa una fina pellicula
d'aigua pot afectar el seu funcionament.

4.2 Destinataris adequats per a la placa d'induccié

Utilice Unicament utensilis de cuina (sartenes, ollas, cazos...) amb una base apta per a la
induccié.

Busque el simbol d'induccié en lembalatge o en la base de l'utensili.

Podeu comprovar si els seus utensilis de cuina sén aptos realitzant una prova magnetica.
Mueva un iman hacia la base de l'utensili, si és atrait, és apto per a la induccid.

Els recipients adequats per cuinar amb una placa d'induccid estan fets de material
ferromagnetic com acer esmaltat, ferro fundit o acer inoxidable (aleacid).

Els seglients materials no son aptos: acero inoxidable pur, alumini o cobre sense base
magnetica, vidre, madeira, porcellana, ceramica i loza.

Destinataris especials

Existeixen altres tipus de destinataris adequats cuya base no és totalment ferromagnética.
Antes de utilizarlos, compruebe el diametre de la base i assegureu-vos que la placa
d'induccid els detecte.
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Escoger els destinataris de coccié adequats

No utilice recipients amb bords dentats o base curvada.

Assegureu-vos d'utilitzar els destinataris de la base plana, que apoyeu la forma correcta i
coincideixin amb el tamany de la zona de coccié.

Utilice recipients cuyo diametro sea menor que el de la zona de cocci6 seleccionada.
Alusar un utensili ligerament més gran, consumira més energia per obtenir la maxima
eficiencia.

Si utilitzeu un utensili més petit, leficiencia podria ser menor de l'esperat.

Coloque siempre el recipient en el centro de la zona de coccidn.

Els destinataris de major qualitat a la base poden millorar la distribucié de calar,
estalviant temps i energia.

Levante el destinatari si necessita moure's per evitar danys, no lo deslice.

No coloque recipients buits o amb base molt fina sobre la placa encendida per evitar
danys.

Dimensions dels destinataris

Les zones de coccid s'ajusten automaticament al diametre de Lutensili utilitzat, fins a un limit.
Sense embargo, el fons del destinatari ha de tenir un diametre minim acord amb la zona de
cocci6 corresponent. Per obtenir el maxim rendiment de la placa, colloqueu el destinatari al
centre de la zona de coccié.

Diametre de la base dels utensilis de cuina per a induccié

Diametre de la seva coccid Diametre minim utensili de cuina (mm)
180 120
190 140
210 140
240 160
280 180
Zona Flexible 200

4.3 Vineiuneix-te a nosaltres

Pulse elicano tactil de “Encendido/Apagado’ (ON/OFF) (D .
Tras encendit, la placa emitira un pitido i la pantalla de visualitzacié mostrara *_", el que
indica que la placa d'induccié ha entrat en modo espera ( standby ).
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- Aquest tipus de placa amb enchufe té una potencia total limitada. Al encender 2 o més
zones de cocci6, la placa ajustara automaticament la potencia dins del limit de potéencia
total, evitant aixi sobrecarregues que puguin doner lloc a corts del subministrament
electric i averies.

- Collogueu un utensili adequat sobre la zona de coccié que voleu utilitzar.

- Assegureu-vaos que el fons del destinatari i la superficie de la zona de coccié estén limpios
i segons.

- Alapantalla de visualitzacié apareixera un “0" parpadeant al lado de lUicona de cada zona
de cacci6 (Fig. 9).

- Sila pantalla parpadea alternativament amb aquest simbol
1.- No ha collocat el destinatari a la zona de cocci6 correcta.
2.- El destinatari no és apte per a plaques d'induccid.

3.- El diametre de la base del destinatari és massa gran o petit, o aquest no esta
completament centre sobre la zona de cocci6.

4.- La base del destinatari ha de coincidir amb el maxim possible amb la zona de coccid
en la que vaya a collocar-se.

5.- No hi ha cap destinatari collocat sobre la zona de coccié.

su=

, significa que:

NOTA:

- Noes produira escalfament a menys que hagi un recipient adequat sobre la zona de coccié.

- Lapantalla s'apagara automaticament transcurrits 2 minuts sino es colloca un destinatari
adequat sobre la zona de coccid.

IMPORTANT:
Tenga especial precaucié amb les superficies calentes.
/A\ ELCami de les Meravelles

4.4 Ajust del nivell de poténcia

1. Pulseelicono tactilde la zona de coccién deseada; el nimero "0" parpadeara a la pantalla.

2. Deslice la yema del dedo sabre el control deslizante de izquierda a derecha para aumentar
la potencia desde el nivel 0 (apagado) hasta el nivel 9 (maximo) y de derecha a izquierda
para disminuir la potencia desde 9 hasta 0.

3. Per ajustar la poténcia de la zona de coccid en qualsevol moment, seleccioneu la zona
desitjada i repetiu l'operacio.

4.4 Bloc del panel de control

1. Pot bloguejar els controls per evitar un s indebido, per exemple, que els nens encenguin
accidentalment les zones de coccié.

2. Quanelsiconos tactils estiguin en estat “bloquejat”, tots romandran desactivats excepte el
de “"Encendido/Apagado” (ON/QFF).
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3. Per bloquejar, pols el icano tactil de "Bloqueo” B, la pantalla mostrara “Lo" Per
desbloquejar, assegureu-vos que la placa estigui encendida, mantenga pulsada licona
tactil de "Bloqueo” durant uns segons.

NOTA:
En l'estat de "Bloqueo” és possible apagar la placa mitjancant licono tactil “Encendido/
Apagado” davant d'una emergencia, perd quan volgui a encenderla, haura de desbloguejar-la.

4.5 Després de cuinar

1. Pulse elicono tactil de la zona de coccidn que desee apagar.

2. Ajusteu el nivell de potencia mitjancant el deslizador fins a la pantalla mostra “0".

3. Apague la placa d'induccié polsant licono tactil de "Encendido/Apagado”. Si se mostra
“H", significa que la temperatura de la superficie és superior a 60 °C aproximadament i
desapareixera quan la superficie s'hagi enfriat. Si voleu escalfar altres destinataris,
utilitzeu la zona que encara esta calenta per estalviar energia.

4.6 Potenciador de funcions

Aquesta funcié augmenta temparalment la potencia per a un escalfament rapid. Utilitats per

precaucio.

1. Pulse elicono de la zona de cocciér.g; e desee utilitzar.

2. A continuaci6, pulse el icano tactil » per seleccionar el nivell de paténcia “ Booster ". La
pantalla mostrara “P".

3. La funcié * Booster " estara activada durant 5 minuts. Després de la zona de coccié es
tornara automaticament al nivell de potencia “9"

4. Per cancellar aquesta funcié abans de transcérrer 5 minuts, pulse elicono tactil de la zona
de coccié corresponent i pols del nou icono tactil * Booster " La zona de coccié regressara
a la seva configuracié inicial.

Advertencia: Tenga cura al freir, ja que l'oli i la grasa es calien molt rapidament, sobre tot i
utilitzar la funcié " Booster ". Amb la temperatura extremadament alta, l'oli i la grassa poden
quemar, el que suposa un greu risc d'incendi.

4.7 Zona flexible

- Aquesta zona es pot utilitzar com una zona (nica o dues separades, segons les
necessitats de coccié en cada moment.

- La zona Flexible consta de dos inductors independents que es controlen per separat.

- Quan funciona com una sola zona, es pot moure un utensili d'una zona a una altra,
mantenint el nivell de poténcia de la zona anterior.

- Esto detendra lescalfament quan no detecteu l'utensili.

- IMPORTANT: Assegureu-vos que el destinatari esté centre a la zona de coccid
independent, segons se mostra a la figura 10.
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- Siutilitzeu un recipient massa gran, ovalat, rectangular o ancho, assegureu-vos que
estigui centre en les dues zones i que cobreix les zones transversals.
1. Pulse elicono tactil de la zona "Flexible” que desee. [ 1](1 ]
2. Ajuste elnivell de potencia mitjancant el deslizador.
3. Pulse denuevo elicono tactil de la zona “Flexible" per utilitzar aquesta funcié com 2 zones
separades i amb funcionament independent la una de l'altra.

4.8 Temporitzador
- Podeu utilitzar el temporitzador per configurar-lo i apagar una o més zones de
coccié una vegada transcurrida el temps establert.
- Pot canfigurar el temporizador fins a 99 minuts (cuenta enrere). Si el temps
establert supera els 99 minuts, el temporitzador tornara automaticament als
minuts.

Configuracié del temporitzador per apagar una zona de coccié
Aqui teniu els altres passatges:

1.- Pulse el icono tactil de seleccién de la zona de coccié per a la que vulgui configurar el
temporitzador.

2.- Pulse el icono tactil de "Temporizador”. Lindicador comencara a parpadear i es mostrara
‘30" a la pantalla.

3.- Ajuste el tiempo deslizando la yema del dedo por el cantrol deslizante.

NOTA: Pulse el icono tactil del “Temporizador”. El indicador parpadeard en unidades. Vuelva
a pulsar el fcono tactil del “Temporizador”. El indicador parpadeara en 10 unitats. Al finalitzar
aquest pas, l'indicador comencara a parpadear i el temps es mostrara a la pantalla.

Al pulsar per primera vegada el icono tactil del "Temporizador”, la posicié de les unitats
parpadeara. Ajuste el tiempo deslizado la yema del dedo por el control deslizante de izquierda
a derecha (para aumentar) o de derecha a izquierda (para disminuir). Pot configurar la posicio
de les decenas augmentant o disminuint T minut.

4.- A continuacid, polseu el icona tactil del “Temporizador” novament; el digito de las decenas
parpadeard. Ajuste el tiempo deslizando la yema del dedo por el control deslizante de izquierda
a derecha (para aumentar) o de derecha a izquierda (para disminuir). Pot configurar la posicié

d'un sol digito augmentant o disminuint 10 minuts.

5.- Pulsando licono tactil de seleccié de la zona de coccié i després de licono tactil del
“Temporizador”, es cancela la funci¢ del temporitzador i a la pantalla es mostrara “—"

NOTA: En alguns models també és necessari deslligar el control lliscant fins a "00".
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6.- Una vegada configurat el temps, comencaré el compte enrere immediatament. La pantalla
mostrara el temps restant i lindicador del temporizador parpadeara durant 5 segons.

NOTA: El punt vermell junt a lindicadar de nivell de patencia s'itlluminara indicant que la zona
esta seleccionada.

7.- Quan finalitzi el temps establert, sonara una alarma acUstica durant 30 segons i la pantalla

mostrara "—"

Configuracié del temporitzador per apagar més d'una zona de coccié
Aqui teniu els altres passatges:

1.- Si diverses zanes de coccid utilitzen aquesta funcid, l'indicador del temparitzador mostrara
eltemps minim.

Per exemple, si la zona de coccid 2 té un temps establert de 3 minuts i la zona 4 té un temps
establert de 6 minuts, l'indicador del temporitzador mostrara “3".

NOTA: El punt vermell junt a l'indicador de nivell de potéencia parpadeara.

Sivoleu consultar el temps d'una altra zona de coccid, polseu el seu icono tactil de seleccié. La
pantalla mostrara el temps establert.

2.- Quanfinalice la cuenta atrés, la zona de coccién correspondiente s'apagara automaticament
i la pantalla mostrara "H".

NOTA: Si voleu madificar el temps després de que el temporitzador estigui llest, haureu de
comencar el nou des del pas 1.

4.9 Protecci6 contra sobrecalentament
La placa disposa d'un sensor que mesura la temperatura i que l'apaga automaticament si
detecta una temperatura excessiva.

4.10 Apagat automatic de seguretat

Eldispositiu incorpora una funcié de proteccié de seguretat, s'apaga automaticament si per
alguna circumstancia s'oblida d'apagar-la. Els temps d'apagat automatic en funcié del nivell
de potencia es maostren a la taula seguent:

)
U1
(o)}
~
@
o

Nivell de poder 1 2 3

iy
iy
s
N
N
N

Temps predeterminat (hora) |8 |8 8
Ventilador
El ventilador regula la temperatura interna. Encara que la placa estigui apagada, el ventilador
seguira funcionant fins a enfriar la placa.
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Note: Es normal que el ventilador siga funcionant després d'apagar la placa; se detendra quan
la placa estigui suficientment fria. EL ventilador emite un zumbido audible.

Avis:
Les persones amb un marcapasos han de consultar amb el seu metge abans d'utilitzar
aquesta placa d'induccié.

Consells per a estalviar energia

- Quan els aliments comiencen a l'hervir, reduzca la potencia.

- Utilitzeu una tapa per reduir els temps de coccid, estalviant energia.

- Reduzca la quantitat d'oli o grassa usada per disminuir els temps de coccié.

- Comience a cuinar a un nivell de potencia alt i reduir el nivell quan els aliments s'hagin
escalfat.

Coccidn a fuego lento y cocinar arroz

- La coccidn a fuego lenta se produce por debajo del punto de ebullicion, a unos 85°C. Es
adequada per preparar algunes sopas i guisos, ja que potencia els sabors sense cuinar
massa els aliments. També s’ha d'utilitzar per cuinar les salses a la base de huevo i
espesades amb harina.

- s possible que algunes receptes requereixen un ajust superior al minim per a que els
aliments es cuinin correctament en el temps recomanat.

Filets de carn

Per cuinar filets jugosos i sabrosos:

1. Deje la carne a temperature ambiente durant uns 20 minuts abans de cuinar.

2. Precaliente una sartén de base gruesa.

3. Unte tots dos lados del filet amb oli. Rocie una pequefia cantidad d’oli en el sartén caliente
i cologue la carne.

4. Delelavueltaalfilete solo unavez durante la coccién. ELtemps exacte de coccién dependra
del grosor del filet i dels seus gustos. Los tiempos pueden variar de 2 a 8 minutos por lado.
Presi¢ el filet per medir el seu grau de cocci6; guant mas firme, mas hecho estara.

5. Deje reposar el filete en un plat calent durant uns minuts per a que s'ablande abans de
servir-lo.

Saltat ( sofreir)

1. Elija un wok de base plana campatible amb la placa o una sartén gran.

2. Tenga llest tots els ingredients. El salat és rapid. Quan va a preparar quantitats grans
d'aliments, cocinelos en tandas mas pequenas.

3. Precaliente breument la sartén y afiada dos cucharadas de aceite.

4. Cocine primer la carne, reserva y manténgala caliente.

5. Saltales verdures. Quan estiguin calents, perd encara cruixents, ponga la zona de coccid a
un nivell més baix, colloqueu la carne en el sartén de nou i afegiu una salsa.

184 I BOLERO SQUAD 1 4300 INVISIBLE FULLFLEX



CATALA

6. Remueva suaument els ingredients per a que calguin bé.
7. Sirvalos immediatament.

Ajusta el nivell de poténcia
Els ajustos gue s'indiguen a continuacié son sol orientatius. L'ajust exacte dependra de
diversos factors com, per exemple, dels destinataris de coccié i de la quantitat que cuina. Feu
proves amb la placa per trobar els ajustas que més li convengan.

Ajusta el nivell de
potencia

Us

1-2

- (Calentar ligerament petites quantitats de menjar.
- Derretir xocolata, mantequilla i aliments que es queman

rapidament.

- Coureifoc lent.
- Elmes gradualment.

- Reescalfar.
- Cocerrapidament.
- Cuinararros.

- Onsén les truites?

- Saltear.
- Pasta per cuinar.

- Saltear.

- Dorar.

- Deixa un comentari Cancella la resposta
- Hervir aigua.

Consells i suggeriments

Sucietat

Neteja Notes

Derrames en els
controls tactils

1.

Desconecte la font La placa de caccié pot pitari

d'alimentacié. apagar-se, i els iconos tactils no

Neteja el derrame. poden funcionar si estan mo
Limpie los iconos tactiles con Assegureu-vos de cercar els

una esponja o un pafio limpioy | iconos tactils abans de tornar a

humedo. encendre la placa d'induccid
Sequeu completament la zona
amb paper de cuina.

Encienda la placa d'inducci6.

jats.
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5. RESOLUCIO DE PROBLEMES

Siga les indicacions per intentar solucionar el problema segtient abans de contactar amb el
Servei d'Assistencia Técnica oficial de Cecotec .

1. Laplaca no rep corriente eléctrica:

- Compruebe si s’ha produit una cort d'electricitat.

- Compruebe si la paya esta ben connectada a la red electrica.

- Elcompte enrere del temporizador ha finalitzat.

- S'ha activat la funcié d'apagat automatic per haver superat el temps de coccié maxim.

2. Elsiconos tactils no funcionen:

- Sha activat la funcié "Bloqueo”.

- Es possible que hagi una lletra pellicula dvaigua sobre els botons o que estigui usant la
punta del dedo per pulsar els botons. Assegureu-vos de que la zona de control tactil esta

seca i utilitzeu la yema del fet quan pulse los botones.

3. Quan hagi acabat de cuinar, apareix el simbol «H» en el visualitzador de la zona de
coccié utilitzada.

- Aixo és normal. La placa li esta advirtiendo de que la superficie encara esta calenta.
Aquest simbol continuara apareixent fins a que la superficie estigui prou fregida per
tocarla.

4. Després d'apagar la placa, el ventilador seguira funcionant durant un rato.

- Aixo és algo normal, la seva funcié és enfriar la placa i prevenir sobrecalentamientos.

- Nodesenchufar la placa de la toma de corriente mientras el ventilador esté en
funcionamiento.

5. Alguns destinataris poden emetre sons extrafios mentre s'estan escalfant.

- Aixo és algo normal, és el sa de les bobines d'induccié quan estan en funcionament.

- Amajor nivel de potencia, major nivel sonoro de les bobines d'induccio.

- Algunaos utensilis de cocina pueden provocar sonidos dependiendo de sus materiales
constructivos, aleaciones, nimera y tipos de capas constructivas, etc.

6. Elvidre de control de mans esta aranyat.
- Hausat estropajos o productes de neteja abrasius.

7. Laresisténcia de la placa s'enciende i s'apaga alternativament durant el
funcionament:

Aixo ocorre en totes les plagues.

- Sihaseleccionat el nivell de poténcia més alt, la resisténcia continuara encendida durant
un cert temps i després s'encendera/apagara alternativament.
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Si ha seleccionat un nivell de potéencia inferior, la resistencia s'encendera/apagara
alternativament des del principi.

Lindicador de la poténcia de coccié s'enciende, pero l'escalfament no s'inicia:
Temperatura elevada de la placa d'inducci6.

Elventilador presenta algun fallo.

La placa d'alimentaci6 esta dafiada.

Contacte amb el Servei d’Assistencia Tecnica de Cecotec .

Los utensilis de cocina no se calientan o la placa no los detecten:

El diametre de la base del destinatari és massa petit o la base no esta correctament
centre sobre la zona de coccié.

Utilice utensilis de cuina aptos per a la inducci6.

Si es produeix una anomalia, la placa d'induccié mostrara els seguents codis d'error:

Codis d'error

Error Possible causa Soluci®

F3/F4 | Fallo del sensor de temperatura | Péngase en contacte amb el Servei

de la bobina d'induccié d'Assisténcia Tecnica de Cecotec.

F9/FA | ELIGBT esta curtcircuitat o hiha | Péngase en contacte amb el Servei

un circuit obert. d'Assistencia Tecnica de Cecotec.

E1/E2 | Tensid de sumistre inadecuada Compruebe que la tensid de la vermella
electrica és l'adequada i vuelva a connectar la
placa.

€3 El sensor de temperatura Apague la placa, deje que se enfrie y vuelva

detecta una temperatura a la temperatura normal de servicio. Si el
elevada en la bobina d'induccid problema persisteix, Péngase en contacte
amb el Servei d'Assistencia Tecnica de Cecotec

ES La temperatura del IGBT és Apague la placa, deje que se enfrie y vuelva

massa elevada. a la temperatura normal de servicio. 5i el
problema persisteix, Péngase en contacte
amb el Servei d'Assistencia Tecnica de Cecotec

Siapareix algun altre codi d'errar que no estigui en aquesta llista, apague la placa i péngase en
contacte amb el Servei d'Assistencia Técnica de Cecotec .
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Nota:

- Aquestes indicacions estan dirigides a técnics qualificats, no intenten realitzar-les si no
té la preparacié i els caoneixements necessaris i que qualsevol dany provocat per una
reparacié incorrecta anulla la garantia.

- Si no hi ha situacions coincident amb el seu problema, no intente desmuntar ni reparar
el dispositiu vosté mateix. Las reparaciones realizadas por personas inexpertas pueden
provocar lesiones o graves fallos de funcionamiento. Pdngase en contacte amb el Servei
d'Assistencia Tecnica de Cecotec . Un tecnic autoritzat ha de realitzar la reparacié i ha
d'utilitzar unicament peces de reposicié originals.

6. DRETS D’AUTOR

Els drets de propietat intellectual sobre els textos d'aquest manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, SL Quedan reservats tots els drets. El contingut d'aquesta publicacié no podra,
nien part nien la seva totalitat, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de recuperacio,
transmetre o distribuir per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia, gravacid o similar) sense
l'autoritzacio prévia de CECOTEC INNOVACIONES, SL

7. DECLARACION UE DE CONFORMITAT SIMPLIFICADA

Per la present, Cecotec Innovaciones declara que aquest producte compleix amb
els requisits essencials i altres dispasicions rellevants de les normatives
aplicables a la Unid Europea. Aquest producte ha estat dissenyat, fabricat i
provat amb el compliment dels estandards de seguretat i qualitat requerits. EL

text complet de la Declaracié de Conformitat de la UE es pot trobar a la seguent adreca web:
https://cecotec.es/es/informacié/declaracié-de-conformitat
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1. ALKATRESZEK ES RESZEGYSEGEK

1. abra

1. 1.indukciés zéna

2. 2.indukciés zéna

3. 3.indukciés zéna

4. Indukciés zéna 4

2. ébra

1. ,BE/KI" érint&ikon

2. ,Zarolas" érint&ikon

3. ,1d6zitg" érint6ikon

4. |d6vdlasztd cslszka

5. Erintéképernyds ikonok a féz6zéna kivalasztaséhoz
6. Teljesitményszint-valaszto csuszka

7. Booster " funkciéhoz

8. Erintse mega ,Rugalmas’ teriilet ikonjat
JEGYZET:

Akézikonyvben talalhatd grafikdk vazlatos dbrazolasok, és eltérhetnek a terméken lathatdktol.

2. HASZNALAT ELOTT

Ez a készlUlék csomagolasban érkezik, amely a szallitas soran torténd védelmet szolgalja.
Vegye ki a készuléket a dobozabdl, és tavolitson el minden csomagoldanyagot. Az eredeti
dobozt és a tobbi csomagoléanyagot biztonsdgos helyen tarthatja, hogy elkeriilje a
készilék karosoddasat, ha a jovében szallitania kellene. Ha az eredeti csomagolast meg
szeretné semmisiteni, tigyeljen arra, hogy minden elemet megfelel8en hasznositson Gjra.
Gy6z8djon meg arrél, hogy minden alkatrész és 6sszetevd megvan és jo éllapotban van.
Ha barmelyik hidnyzik vagy nincs j6 allapotban, azonnal vegye fel a kapcsolatot a Cecotec
hivatalos miiszaki tdmogatasi szolgdlataval .

Doboz tartalma

Indukcids fézélap.
Szereltkészlet.
Vezetékes vezérlégomb
Ez a hasznélati Gtmutaté.

Ne tavolitsa el a termék sorozatszamat, hogy biztositsa a berendezés nyomon
kovethetdségét, ha segitségre van szuksége.
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3. TELEPITES

3.1Alemez felszerelése el6tt:

- Ellen6rizd, hogy a munkalap derékszogl, vizszintes, elég nagy-e, és hogy semmilyen
szerkezeti elem nem zavarja-e a helyigényeket.

- Haaf6zélapot siité folé szereli, akkor hiitéventilatorral kell rendelkeznie.

- Tartsa be az 6sszes elektromos és helyi biztonsagi el8irast.

- Szereljenfeléshelyezzenelegykonnyenhozzaférhetd ésjévahagyottbiztonsagi kapcsolét,
amelynek minden polusén (vagy minden fazisvezetén, ha a helyi el6irasok megengedik ezt
a kovetelményvaltoztatast) 3 mm-es érintkeztavolsaggal kell rendelkeznie, és amely
teljes levalasztast biztosit a tapellatasrol. A kapcsoldt a vonatkozé helyi szabvanyoknak
és eldirdsoknak megfeleléen kell felszerelni és elhelyezni.

- A levalasztd kapcsold konnyen hozzaférhetd lesz a felhasznalé szémdra a felszerelt
lemezzel.

- Habarmilyen kérdése van a telepitéssel kapcsolatban, forduljon az illetékes hatésagokhoz
és/vagy a helyi rendeletekhez.

- Hasznaljon h6allo, kénnyen tisztithatd anyagokat (példaul keramialapokat) az indukciés
féz6lapot koriilvev falfeliileteken.

- Akonyhapultnak (nem tartozék) 400°C-nél nagyobb hémérsékletnek ellenélld, 12-15 mm
vastag anyagbdl, példaul granitbél vagy parcelanbdl kell késziilnie.

- Atelepités megfelel a szellézésre vonatkozd kovetelményeknek.

Figyelmeztetések

- Atelepitést szakképzett személyzetnek vagy technikusoknak kell elvégezniiik.

- Ne szerelje a f6zGlapot olyan készulékekre, mint mosogatégép, hiitészekrény, fagyaszto,
szaritogép vagy mosdgép, mivel az ezek altal termelt nedvesség karosithatja az
elektronikus alkatrészeket.

- Az indukciés féz6lapot ugy kell telepiteni, hogy biztositsa az optimalis hdsugarzast a
meghizhatésaganak névelése érdekében.

- Afalnak és a munkalap feletti indukciés flitési tertiletnek ellen kell allnia a hének.

- Akérosodas elkerlilése érdekében a ragasztéknak hdallénak kell lenniuk.

- Azelektromos csatlakozasnak megfelelének kell lennie, és ne hasznaljon adaptereket.

- A tapkdbel nem érintkezhet olyan alkatrészekkel, amelyek felforrésodhatnak, vagy
meghaladhatjdk a 75 °C-os hémérsékletet .

- Atelepitéshez és a szUkséges madositasokhoz forduljon szakképzett villanyszerel6hoz.

- Akdbelt rendszeresen ellendrizni kell, és nem szabad meghaijlitani vagy megnyomni.

- ACecotec nemvéllal feleldsséget a rossz faldelésbél eredd balesetekert.

3.2 Pult elkészitése (NEM TARTALMAZZA):

FONTOS: Valasszon héallé konyhapult anyagot (példaul granitot vagy porcelant), hogy
elkeriilje a f6z6lap hésugarzasa okozta vetemedést. A megfelelé miikodéshez 400°C-nal
nagyobb ellenallasti és 12-15 mm vastag munkalap hasznélata javasolt.
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JAVASLAT: Ha a fézélap héallésaga 200°C és 400°C kozott van, akkor szilikon parnak
hasznalata ajanlott a h6 elleni megfelels védelem érdekében (a parnak nem tartozékok

).

- Forditsa meg a készlléket, és jeldlje be a pozicidkat a méreteknek megfelel6en (a kérok a
ragasztasi poziciokat jelolik), a 3. &bran l@thatd madon .
Jelmagyarazat 3. dbra:
1.- Amunkalap széle.
2.- Atanyérszéle.
3.- Az indukciés tekercs széle.
4. Felulet.
5.- Atanyér hatulja.
6.- Alapallas.
7.- Ragasztasi pozicid.

- Vigyen fel ragasztot (AB epoxigyanta ragasztot vagy mas erds ragasztot, amely alkalmas
keramidk és fémek ragasztasara) egyenletesen a megjelolt helyekre. Ezutan ragasztoval
rogzitse a csavarokat és tomitéseket a megfelelt helyekre, és hagyja 24 6ran at (4. dbra).
Jelmagyardzat 4. dbra:

1.- Atédnyér hatulja.

- Akonyhapult szekrényének tényleges helyzetétdl fliggben valasszon ki egy megfeleld
helyet a lyukak kilyukasztasahoz, csatlakoztassa a 3 vezetéket a kijelz6panel megfeleld
csatlakozdihoz, majd rogzitse a kijelz6panel dobozat a lyukasztott lyukba vagy mas
rogzitett helyre (5. dbra).

Jelmagyarazat 5. dbra:
1. Fiok rogzitése.
2.- Oldalsé rogzités.

- Helyezzen egy megfelelé méret(, vizzel teli edényt a fézélapra, majd csatlakoztassa
a féz6lapot a fltési zéna megtaldldsdhoz, és helyezze a szilikonlapot a fltési teruletre
késébbi hasznalatra (6. dbra).

Jelmagyarazat 6. bra:

1.- Keresd meg a bemelegit6 tertiletet.

2.- Helyezze a szilikonparnat a flitézonara (400 °C feletti hémérsékletet nem ellenalld
konyhapultok esetén)

FIGYELMEZTETES: Az indukcits fézélap és a felette lévs szekrény (ha van ilyen) kézotti
biztonsdgi tdvolsagnak legaldbb 760 mm-nek kell lennie.
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3.3 Szellézés

Gy6z8djon meg arrdl, hogy a féz6lap jol szelldzik, és hogy a levegd be- és kimenete nincs
eltakarva.
Alemez megfeleld szell6zésének biztositasa érdekében figyelje a 7. abrat.

Mérések 7. dbra

Atmeérs B (mm) C(mm) D ES
(mm)
- 300 P
760 50 (minimum) o Leveg&bedmlo Levegtkimenet 10 mm
(minimum)

p—r

3.4 A panel telepitése utan gy6z6djon meg a kévetkezdkrél:

Atépkabel nem érhetd el a szekrényajtokon vagy fiokakon keresztil.

Biztositson megfeleld szell6zést (friss légaramlast) a szekrény kiilsejétél a fézélap aljaig.
Ha a f&z6lap fidkokon, butoron vagy szekrényeken talélhatd, szereljen fel hévédo réteget
azalap alé.

3.5 Arogzitékonzolok elhelyezése elétt:

Atényért stabil és sima fellletre kell helyezni (hasznalhatja magat a csomagolast is)

Ne alkalmazzon erét a panelbdl kiallé kezelépanelre.

Ellendrizze, hogy az otthoni halézat megfelel-e a f6z6lap altal fogyasztott energia
mennyiségének.

Afesziltség és az elektromos frekvencia megfelel a tipustdblan feltiintetett értéknek.

A hdzszerelésben taldlhatd kabelek szakaszai tartjak a lemez altal generalt terhelést.

A féz6lap haldézati csatlakoztatdasahoz ne haszndljon adaptereket, szlikit6ket vagy
elosztékat, mivel ezek tilmelegedést és tiizet okozhatnak.

Ha a tapkabel sérlilt, vegye fel a kapcsolatot a Cecotec miiszaki tdmogatasaval .

A tapellatast a vonatkozd el6irdsoknak megfeleléen, vagy egypdlusi megszakitoval kell
csatlakoztatni.

3.6 Elektromos csatlakozas:

A csatlakozési médok a 8. &brén l&thatok.
Jelmagyarazat 8. ébra:

A: Kétfazisd csatlakozas

1: Fekete kébel

2: Barna vezeték

3: kék vezeték

4: Szirke kabel

5:Zold-sarga foldelgvéds kabel
L1: 1. fazis (fekete)

L2: 2. fazis (barna)

N: Sermleges (kék és szlirke)
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B: Egyfazisu csatlakozas (a leggyakoribb)
1: Fekete kébel

2: Barna vezeték

3: kék vezeték

4: Szirke kébel

5:Zold-sarga foldelvédd kabel

L: Fazis (fekete és barna)

N: Semleges (kék és szlrke)

4, A LEMEZ MUKODESE

4.1 Erint6képernyés ikonok hasznalata

N

Az érintdikonok reagdlnak az érintésre, nincs szilkség nyomasra. Az ujjbegyeddel nyomd
meg, ne az ujjbegyeddel.

Minden alkalommal, amikor a lemez érzékeli az ujjat, sipold hang hallhato.

Tartsa tisztén és szdrazon az érintéképernyds ikonokat, lgyelve arra, hogy semmilyen
térgy (pl. konyhai eszk6zok vagy rongyok) ne takarja el 6ket, mivel mar egy vékony vizréteg
is befolyasolhatja a mikodésuket.

Indukciés fé6z6lapokhoz megfelelé edények
Kizérolag indukcios alju f6zbeszkozoket (serpenyéket, fazekakat, lébasokat stb.)
hasznaljon.
Keresse az indukciés szimbélumot a csomagoldson vagy az edény aljén.
Mégneses teszttel ellendrizheti, hogy az edénye alkalmas-e. Mozgass egy magnest az
edény alja felé; ha vonzza, akkor alkalmas indukcids f6zélapon valé hasznalatra.
Az indukciés fézéshez alkalmas edények ferromagneses anyagbdl, példaul zomancozott
acélbol, ontéttvasbol vagy rozsdamentes acélbol (6tvazetbol) készilnek.
A kovetkezd anyagok nem alkalmasak: tiszta rozsdamentes acél, magneses talp nélkili
aluminium vagy réz, liveg, fa, porceléan, keramia és fajansz.

Specialis konténerek

Vannak mas tipust megfeleld tartalyok is, amelyek alja nem teljesen ferromagneses.
Hasznalat elétt ellendrizze az alj atmérdjét, és gy6z6djon meg arrdél, hogy az indukcids
féz6lap érzékeli azokat.

A megfelels f6z6edények kivalasztasa

Ne hasznéljon éles szél(i vagy ivelt alju edényeket.
Ugyeljen arra, hogy lapos alji edényeket hasznaljon, amelyek megfelel8en fekszenek, és
illeszkednek a fézéfellilet méretéhez.
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Hasznaljon a kivalasztott f§z6zdna atmérdjénél kisebb atmérdji edényeket.

Egy kicsit nagyobb eszkdz hasznalatadval tobb energiat fogyasztunk a maximalis
hatékonység eléréséhez.

Ha kisebb eszkdzt hasznal, a hatékonysag a vartnal alacsonyabb lehet.

Atartalyt mindig a f6z6zéna kozepére helyezze.

Ajobb minéségli alsé edények javithatjédk a héeloszlast, id6t és energiat takaritva meg.
Emelje fel a tartalyt, ha mozgatni kell, hogy elkerilje a sérilést, ne csusztassa el.

Ne helyezzen Ures vagy vékony aljii edényeket a forrd lapra, hogy elkertilje a sériiléseket.

A konténerek méretei

A f6z6z6nak automatikusan igazodnak a hasznalt edény atmérdjéhez, egy bizonyos hatarig.
Az edény aljdnak azonban a megfeleld fé6z6zdndhoz megfeleld minimélis atmérdvel kell
rendelkeznie. A f6z6lap maximalis kihaszndlasa érdekében helyezze az edényt a f6z&zéna
kozepére.

Indukciés féz6edény aljanak atmérdje

F6z6z6na atmérdje Konyhai eszkdz minimalis atmérdje (mm)
180 120
190 140
210 140
240 160
280 180
Rugalmas zéna 200

4.3 Kezdje el a f6zést

Nyomja meg a ,BE/KI" érintégombot @

Bekapcsalds utan a fézélap sipolé hangot ad, és a kijelzén a ,__" jelzés jelenik meg, ami azt
jelzi, hogy az indukcids fézélap készenléti izemmaodba lépett .

Az ilyen tipust konnektoros féz6lap korlatozott 6sszteljesitménnyel rendelkezik. Amikor
két vagy tobb f6z6zdnat bekapcsol, a fézélap automatikusan bedllitja a teljesitményt a
teljes teljesitménykorlaton beldll, igy elkertlve a tdlterhelést, amely dramkimaradasokhoz
és meghibadsodésokhoz vezethet.

Helyezzen egy megfeleld eszkdzt a hasznalni kivant féz6zdénara.

Gy6z6djon meg réla, hogy az edény alja és a f6z6zdna felllete tiszta és széraz.

Egy villogd ,0" jelenik meg a kijelz6n minden f6z6z6na ikonja mellett (9. dbra).
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- Haakijelzé felvaltva villog ezzel a szimbolummal =Y =, az azt jelenti, hogy:
1.- Nem a megfelel6 f6z6zdnara helyezte az edényt.
2.- Atartaly nem alkalmas indukcids f6z6lapokhoz.
3.- Az edény aljanak atmérgje tdl nagy vagy tul kicsi, vagy nincs teljesen a fézoéfelllet
kozéppontjaban.
4.- Az edény aljdnak a lenetd legjobbanilleszkednie kell a féz&felulethez, ahova
elhelyezik.
5.- Nincs edény elhelyezve a fézéfeluleten.

JEGYZET:

- Amelegités csak akkor torténik meg, ha a fézéfelileten megfeleld edény taldlhaté.

- Akijelzd 2 perc elteltével automatikusan kikapcsol, ha nem helyeziink megfelel§ edényt a
f6z6zbnara.

FONTOS:
Kilondsen évatosan banjon a forré feliletekkel.
/i Egési sériilések veszélye

4.4 A teljesitményszint beallitasa

1. Nyomja meg a kivént f6z&zéna érintégombjat; a ,0" szam villogni fog a képernydn.

2. (sUsztassa az ujjbegyét a cslszka félé balrél jobbra a teljesitmény 0-rol (kikapcsolva)
9-es szintre (maximalis) torténd noveléséhez, jobbrél balra pedig a teljesitmény 9-r6L0-ra
torténd csokkentéséhez.

3. A f6z6zbéna teljesitményének barmikori médositdsahoz véalassza ki a kivant zénat, és
ismételje meg a mlveletet.

4.4 A kezelépanel zarolasa

1. Akezel6szerveket lezarhatja, hogy megakaddlyozza a nem rendeltetésszer(i haszndlatot,
példaul a f6z6zénak véletlen bekapcsolasat a gyerekek részérdl.

2. Amikor az érintéképernyds ikonok ,zarolt" allapotban vannak, az dsszes ikon letiltva
marad, kivéve a ,BE/KI" ikont.

3. Azaroldshoz nyomja mega ,Zarolés” érintéikont a ,aképernyéna ,Lo” felirat jelenik meg.
Afelolddshoz gy6z6djon meg arrél, hogy a féz6lap be van kapcsolva, majd nyomja meg és
tartsa lenyomva néhény mésadpercig a ,Z&rolds” érintikont.

JEGYZET:
,Zarolt" éllapotban vészhelyzet esetén a féz6lap kikapcsolhatd a ,Be/Ki" érintégombbal, de

amikor Ujra bekapcsolja, fel kell oldania a zarat.

4.5 F6zés utdn
1. Nyomija meg a kikapcsolni kivant f6z6zdna érintégombijat.
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2. Acsuszka segitségével allitsa be a teljesitményszintet, amig a kijelzén ,0" nem jelenik
meg.

3. Kapcsolja ki az indukciés féz6lapot a ,Be/Ki" érintégomb megnyoméséval. Ha a ,H" betl
lathato, az azt jelent], hogy a felllet hdmérséklete korllbelil 60 °C felett van , és eltlnik,
amint a felulet leh(lt. Ha mas edényeket is melegiteni szeretne, hasznalja a még forrd
teruletet az energiatakarékossag érdekében.

Booster funkcié

Ez a funkcié ideiglenesen noveli a teljesitményt a gyors bemelegités érdekében. Ovatosan

hasznalja.

1. Nyomja meg a hasznalni kivant f6z6zéna - njat.

2. Ezutdn nyomja meg az érintégombot a , » Booster " teljesitményszint kivalasztaséhoz .
A képernyén ,P" betl jelenik meg.

3. Booster " funkcio 5 percre aktivalédik. Afé6z6zdna ezutén automatikusan visszatér a ,9"-es
teljesitmeényszintre.

4. Afunkcid 5 perc letelte el6tti torléséhez nyomja meg a megfeleld f6z6zdna érintdikonjat,
majd ismét a , Booster " érint8ikant. A f6z6zbéna visszadll a kezdeti bedllitdsokra.

Figyelmeztetés: Sutés kozben legyen ovatos, mivel az olaj és a zsir nagyon gyorsan
felmelegszik, kilénodsen, ha a , Booster " funkciét haszndlja. Rendkiviil magas hémérsékleten
az olaj és a zsir meggyulladhat, ami komoly tlizveszélyt jelent.

4.7 Rugalmas zéna
- Ez a zona egyetlen zénaként vagy két kilonalld zonaként is hasznalhatd, az adott
idépontban felmerulé fézési igényektdl fuggben.
= ARugalmas Zdéna két fuggetlen induktorbél all, amelyeket kilon-kildn vezérelnek.
- Egyetlen zénaként mikodtetve az edény athelyezhett egyik zonabdl a masikba,
mikdzben az elézd zéna teljesitményszintje valtozatlan marad.
- Ez ledllitja a melegitést, amikor mér nem érzékeli az edényt.
- FONTOS: Gy6zédjon meg rola, hogy az edény a kiulanalléd fézézona kdzepére van
helyezve, a 10. abran lathaté modon.
- Ha tul nagy, ovélis, téglalap alaku vagy széles edényt haszndl, Ugyeljen arra, hogy
mindkeét terlileten kozépre illeszkedjen, és mindkét keresztiranyu teruletet lefedje.
1. Koppintson a kivant ,Rugalmas” tertilet érinté ikonjara. (1]
2. Allitsa be a teljesitményszintet a cstiszka segitségével.
3. Nyomja meg ismét a ,Rugalmas” zdna érintdikont, ha ezt a funkciot két kilonalld,
egymastol figgetlentil mUkodd zénaként szeretné hasznalni.

4.8 Idézitd

= Aziddzité segitségével bedllithat és kikapcsolhat egy vagy tobb f6z6zéndt a
beallitott id§ letelte utan.
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- Az id8zit6t akar 99 percre is beallithatja (visszaszamlalas). Ha a beallitott id6
meghaladja a 99 percet, az id6zité automatikusan visszaall 99 percre.

Az id6zit6 bedllitasa a f6z6z6na kikapcsolasahoz
Kovesse az aldbbi lépéseket:

1.- Nyomja meg az érintégombot annak a féz6zénanak a kivdlasztasahoz, amelyhez be
szeretné allitani az idgzitét.

2.- Nyomja meg az ,1d6zitd" érintdikant. A jelz6 villogni kezd, és a képernyén a ,30" felirat
jelenik meg.

3.- Allitsa be az id6t az ujjbegyének a cstiszka mentén torténé csisztatasaval.

MEGJEGYZES: Nyomja meg az ,ldézits" érintéikont. A jelzéfény egységekben villog. Nyomja
meg ismét az ,Id6zitd" érintdikont. A jelz6 10 egységenként villog. A lépés elvégzése utdn a
jelz6 villogni kezd, és az idé megjelenik a képernyoén.

Amikor elészor megnyomja az ,Id6zitd" érintdikont, a mértékegységek helye villogni kezd. Az
id6t ugy allithatja be, hogy az ujjbegyét a csiszkén balrdl jobbra (noveléshez) vagy jobbrol
balra (csokkentéshez) cstsztatja. A tizes helyiértékeket 1 perccel ndvelheti vagy csokkentheti.

4.- Ezutdn nyomja meg ismét az ,Id6zitd" érintdikont; A tizes szamjegy villogni fog. Az id6t
Ggy allithatja be, hogy az ujjbegyét a cslszkan balrél jobbra (ndveléshez) vagy jobbrol
balra (csokkentéshez) csisztatja. Egyetlen szémijegy pozicidjdt 10 perccel névelheti vagy
csOkkentheti.

5.- Aféz6zbna kivélasztéséra szolgéld érintdikon, majd az ,Id6zitd" érintdikon megnyoméséval
az id6zit6 funkcid torlédik, és a képernydn ,—" jelenik meg.

MEGJEGYZES: Egyes modelleknél a csuiszkat 00" allasba kell &llitani.

6.- Az id6 beallitasa utan a visszaszamlalas azonnal megkezd&dik. A kijelz6n a hatralévé idé
l8thatd, és az id§zit6 jelz6fénye 5 mdsodpercig villog.

MEGJEGYZES: A teljesitményszint-jelzé melletti piros pont vilagit, jelezve, hogy a zéna ki van
valasztva.

7.- Amikor a beallitott id6 lejér, 30 mésodpercig hangjelzés hallhatd, és a képernyén ,—" jelenik
meg.

P 2

1d6zitd bedllitdsa egynél tobb f6z6z6na kikapcsolasihoz
Kovesse az alabbi lépéseket:
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1.- Ha tdbb f6z&zbna is hasznalja ezt a funkciot, az id6zité kijelzdje a minimalis id6t mutatja.
Példaul, ha a 2. f6z6zona idStartama 3 perc, a 4. zéna id6tartama pedig 6 perc, az id6zité
kijelz6jén a ,3" jelzés lathato.

MEGIEGYZES: A teljesitményszint-jelz6 melletti piros pont villogni fog.

Ha egy masik fozdzdéna idejét szeretné ellenérizni, nyomja meg annak érintéképernyds
kivalasztasi ikonjat. A képernyén megjelenik a beallitott idd.

2.- Amikor a visszaszamlalas véget ér, a megfelelt f6z6zéna automatikusan kikapcsol, és a
kijelzén a ,H" betli jelenik meg.

MEGJEGYZES: Ha az id6zité beallitdsa utan modositani szeretné az idét, akkor az 1. lépéstél kell
Gjrakezdenie.

4.9 Tulmelegedés elleni védelem
A féz6lap hdmérséklet-érzékelével van felszerelve, amely automatikusan kikapcsol, ha tdl
magas hémérsékletet érzékel.

4.10 Automatikus biztonsagi kikapcsolas

A készulék biztonsagi funkcidval van ellatva, automatikusan kikapcsol, ha bérmilyen okbél
elfelejti kikapcsolni. Az automatikus kikapcsolasi id6ket a teljesitményszinttél fliggéen az
aldbbi tdblazat mutatja:

Teljesitményszint 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Alapértelmezett id6 (6ra) 8 8 8 4 4 4 2 2 2
Ventilator

A ventilator szabdlyozza a bels6 hémérsékletet. Még ha a f6z6lap ki is van kapcsolva, a
ventilator tovédbb miikodik, amig a f6z&lap le nem hiil.

Megjegyzés: Normalis, ha a ventilator a panel kikapcsolasa utan is tovabb mikodik; Akkor all
le, amikor a tdnyér kellen lehlt. A ventildtor hallhaté zigé hangot ad ki.

Figyelmeztetés:
Pacemakerrel élék konzultéljanak orvosukkal az indukcids f6z&lap hasznélata elétt.

Tippek az energiatakarékossaghoz

- Amikor az étel forrni kezd, csokkentse a hét.

- Hasznaljon fed6t a fozési idé lerdviditéséhez, igy energiat takarithat meg.

- Csokkentse az olaj vagy zsir mennyiségét a sutési id6 leroviditése érdekében.

- Magas teljesitményen kezdije a fézést, és amikor az étel atmelegedett, csokkentse a hot.
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Rizs fézése és parolasa

- Aforralds a forrdspont alatt, korilbelil 85 °C-on torténik. Alkalmas levesek és porkdltek
elkészitéséhez, mivel fokozza az izeket anélkul, hogy tulfézné az ételt. Tojédsalapl és
liszttel sliritett sz6szok fézéséhez is hasznalhato.

- Egyes recepteknél a minimalisnal magasabb beallitds szikséges ahhoz, hogy az étel a
javasolt idén belul megfeleléen elkészuljon.

Hus steakek

Lédus és izletes steakek készitéséhez:

1. SiUtés eldtt hagyjuk a hust korilbelil 20 percig szabahémérsékleten allni.

2. Melegitsen eld egy nehéz alji serpeny6t.

3. Kend meg a steak mindkét oldalat olajjal. Ontsiink egy kevés olajat a forré serpenyébe, és
tegyik bele a hust.

4. Siutéskozben csak egyszer forditsa mega steaket. Apontos sUtésiidd a steak vastagsagatol
és az izlésedtél fugg. A siitésiidd oldalanként 2 és 8 perc kozott valtozhat. Nyomkodd meg
a steaket a sutési fokanak mérésére; minél keményebb, annal jobban atsul.

5. Talalas el6tt hagyjuk a steaket néhany percig meleg tanyéron pihenni, hogy megpuhuljon.

Piritott ( piritott)

1. Vélasszon egy lapos alju, tlizhelyhez vagy egy nagy serpeny6t kompatibilis wokot.

2. Készitsd el¢ az dsszes hozzavaldt. A wokban sttés gyors. Nagyobb mennyiségl étel
készitésekor kisebb adagokban stissiik meg.

3. Roviden melegitse el6 a serpeny6t, és adjon hozza két evékandl olajat.

4. El6szor a hust slisd meg, majd tedd félre és tartsd melegen.

5. Parold meg a zoldségeket. Amikor mér forrdk, de még ropogdsak, vedd lejjebb a héfokot,
tedd vissza a hist a serpenyébe, és add hozzé a szészt.

6. Ovatosan keverjuk 6ssze az dsszeteviket, amig alapasan felmelegszenek.

7. Azonnaltalaljuk.

A teljesitményszint beallitasa

Az alabbi beallitasok csak tdjékoztatd jellegliek. A pontos bedllitas szamos tényez6tol fligg,
példaul az edénytdl és a fott étel mennyiségétél. Kisérletezz a tabléval, hogy megtaléld a
szamodra legmegfelel6bb bedllitdsokat.

Ateljesitményszint | Hasznalat
beallitasa

1-2 - Ovatosan melegitsen kis mennyiség(i ételt.
- Olvaszd fel a csokoladét, a vajat és a gyorsan égé ételeket.
- Péarolas.

- Fokozatosan melegitse.
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- Utanégetés.
- F6zzgyorsan.
- Fézzrizst.

5-6

- Palacsintakat késziteni.

7-8

- Kihagyés.
- FOzztésztat.

- Kihagyas.

- Barna.

- Forraljuk fel a leveseket.
- Forraljvizet.

Tippek és javaslatok

Piszok Tisztitas Osztalyzatok
Kiomlott 1. Valassza le a tépellatast.
folyadékok az 2. Takaritsd fel a kibmlott Nedves allapotban a féz6lap
érintéképernyds anyagot. sipolhat és kikapcsolhat, az
vezeérlékon 3. Tisztitsa meg az érintégombok pedig nem
érintéképernyds ikanokat egy | miikddhetnek. Az indukcids
tiszta, nedves szivaccsalvagy | féz6lap visszakapcsoldsa el6tt
ruhaval. mindenképpen szaritsa meg az
4. Konyhai papirtorlével teljesen | érintdképernyds ikonokat.
szaritsa meg a teruletet.
5. Kapcsolja be az indukcios
féz6lapot.
5. HIBAELHARITAS

a Cecotec hivatalos miiszaki tdmogatasi szolgalataval .

1. Afézdlap nem kap aramot:

- Ellen6rizd, hogy volt-e aramszinet.
- Ellenérizze, hogy a f6z6lap megfeleléen csatlakozik-e a hdldzati dramforréshoz.
- Azidézité visszaszamlalasa véget ért.
- Az automatikus kikapcsolas funkcié aktivalddott, mert tillépte a maximalis f6zési id6t.

2. Az érintéképernyés ikonok nem miikodnek:
- A,Zarolas" funkcio aktivalva van.
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Lehet, hogy egy vékony vizréteg van a gombokon, vagy az ujjbegyével nyomja meg a

gombokat. Gy6zédjon meg réla, hogy az érintéképernyds vezérlofellilet szaraz, és az

ujjbegyével nyomja meg a gombakat.

A f6zés befejezése utan a hasznalt f6z6z6na kijelz6jén megjelenik a ,H" szimbélum.
Ez normalis. A lap figyelmeztet, hogy a felulete még forrd. €z a szimbélum addig jelenik

meg, amig a felllet elég hideg nem lesz ahhoz, hogy megérinthetd legyen.

A fé6z6lap kikapcsoldsa utdn a ventilator egy ideig még tovabb miikodik.

Ez normalis, a funkcidja a lap hlitése és a tulmelegedés megakadalyozasa.

Ne hizza ki a f6z6lap csatlakozéjat a konnektorbél, amig a ventilator miikadik.

Egyes tartalyok furcsa hangokat adhatnak ki melegités kozben.
Ez normalis, az indukcids tekercsek miikodés kozben adjak ki a hangjukat.

Minél nagyobb a teljesitményszint, anndl magasabb az indukcids tekercsek zajszintj

Egyes fézoedények hangokat adhatnak ki az anyaguktoél, dtvozeteiktdl, a rétegek
szamatol és tipusatol stb. fuggden.

A kezelSpanel iivege megkarcolddott.
Sdrolészivacsot vagy strolészert hasznalt.

Afézblap ellenallasa miikédés kézben felvaltva be- és kikapcsol:

Ez minden tanyéron eléfordul.

Ha a legmagasabb teljesitményszintet valasztotta, a f(it¢szal egy bizonyos ideig
bekapcsolva marad, majd felvaltva be- és kikapcsol.

Ha alacsonyabb teljesitményszintet valasztott, a flitéelem elejétél fogva felvéltva b
kikapcsol.

A f6zési teljesitményjelzd vildgit, de a melegités nem indul el:
Az indukcios féz6lap magas hdmérséklete.

Aventilatornak van valami hibaja.

Atépegység panelje sériilt.

a Cecotec miszaki tdmaogatasaval.

A f6z6edény nem melegszik fel, vagy a f6z6lap nem érzékeli azt:

e.

e-és

A serpenyd aljanak atmérdje tal kicsi, vagy az alja nincs megfeleléen kdzépre igazitva a

f6z6z6na felett.
Hasznaljon indukciés tlizhelyen hasznalhaté edényeket.

Rendellenesség esetén az indukcids f6z6lap a kévetkezé hibakédokat jeleniti meg:
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Hibakddok
Hiba Lehetséges ok Megoldas
F3/F4 Indukcids tekercs Lépjen kapcsolatba a Cecotec miiszaki
hémérséklet-érzékeld hibdja | tdmogatdsaval.
F9/FA Az IGBT rovidzarlatos vagy Lépjen kapcsolatba a Cecotec m(iszaki
szakadas van az dramkdrben. | tdmogatasaval.
€1/ €2 Nem megfeleld tapfesziltség | Ellendrizze a halozatifesziltség
megfelel&ségét, és csatlakoztassa Ujra a
f6z6lapat.
E3 A hémérséklet-érzékeld Kapcsold le a tlizhelyet, hagyd kih(lni,
magas hémérsékletet érzékel | és melegitsd vissza a normal télalasi
az indukcids tekercsben hémérsékletre. Ha a probléma tavébbra is
fenndll, vegye fel a kapcsolatot a Cecotec
miszaki tAmogatasaval .
ES Az IGBT hémérséklete tal Kapcsold le a tlizhelyet, hagyd kih(lni,
magas. és melegitsd vissza a norméal télaldsi
hémérsékletre. Ha a probléma tavébbra is
fennall, vegye fel a kapcsolatot a Cecotec
miszaki tAmogatédséaval .

Ha barmilyen mas hibakad jelenik meg, amely nem szerepel a listan, kapcsolja ki a fézélapot,

és vegye fel a kapcsolatot a Cecotec miiszaki tdmogatasaval.

Jegyzet:

- Ezek az utasitasok képzett szakemberek szamara késziiltek. Ne kisérelije meg ezeket
elvégezni, hacsak nem rendelkezik a szikséges képzéssel és tudassal, mivel a nem

megfeleld javitds okozta karok érvénytelenitik a garanciat.

- Ha a fentiek egyike sem vonatkozik a problémadra, ne prébdlja meg szétszerelni vagy
megjavitani a készlléket. Atapasztalatlan személyzet dltal végzett javitasok sériilést vagy
stlyos meghibasodast okozhatnak. Lépjen kapcsolatba a Cecotec miiszaki tdmogatasaval
. Ajavitast hivatalos szakembernek kell elvégeznie, és csak eredeti alkatrészeket szabad

hasznalnia.
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Ajelen kézikonyvben taldlhatd szovegek szellemi tulajdonjoga a CECOTEC INNOVACIONES, SL
tulajdonat képezi. Minden jog fenntartva. A kiadvany tartalma a CECOTEC INNOVACIONES, SL
elézetes engedélye nélkil tilos egészben vagy részben reprodukalni, adatrogzitd rendszerben
tarolni, tovabbitani vagy terjeszteni semmilyen modon (elektronikus, mechanikus,
fénymasoléas, rogzités vagy hasonlo).

TETT EU-MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

A Cecotec Innavations ezennel kijelenti, hogy ez a termék megfelel az
Eurdpai Unidban alkalmazanddé rendeletek alapvetd kdvetelményeinek és egyéb vonatkozd
rendelkezéseinek. Ezt a terméket Ugy tervezték, gyartottdk és tesztelték, hogy megfeleljen
a szlUkséges biztonségi és mindségi eldirdsoknak. Az EU megfeleléségi nyilatkozat teljes
szovege a kovetkez6 weboldalon talalhato:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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